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Segitsetek az asza lysz’zjtoiﬁa méhészeken

Az aszdly minden gaadasdgi dgbam —
igy a méhészetben i9 — Oridsi kdrokat
okozotl. Hdaromszék €és a kornyesé me-
gyékben, de Kilonosen Felsé-Hdaromszéken
romokban hever a méhészet 8 ha nem jom
idejében a segitség, alig marad meg
valami,

A tavalyi Yavasz indludsa wugyanolyan
volt, mint a tobbi, egyesek még orvendtek
is az dllandé napsiitésnek. A nydr elején
azonban mdr erésen érzddott q csapadék-
hidny. Juniusra elfogyolt a téli készlet s
egyuttal a foldekbdl is a nedvesség. Csak
o lapdlyos, mélyebb rétek zoldiillek ugy,
ahogy. Virdg alig s az is satnya. Nektdr
semmi.

A nydri porfelhében s tilzé napon @
méhek ki sem repiiltek. A csaldd nem

alakitott osszefiiggd egységel. Kisebb cso-

portokban igyekeztek az Oridsi hdség el-
len védekezni. Csak kora reggel és késé
délutdn repiiltek vizért,

Szerettink volna elmenckiilni e pokod-
bol, de hidnyzik a havasi méhlegelék tér-
képe.

Oszire szegényebek lettliink, mint te-
vasszal voltunk. Annyi sem termett, mint
amit elvetettiink. Méheinket egyesitettii®
felére, negyedére. *

Es most, amikor ismét tavasz van, faj
nézni q Segitség nélkill maradt méheket.
Hdromszék felsé sarkdbol kidltunk segit-
ségért  szerencsésebb  méhésztestvérenk
felé, Ha lenme nélkiilozhetd méziik s €l-
kildenélo, mi kamatostél adndmk wvissza,
akdr mézben, akdr az akkori drak 8ze-
rint. Személy szerint is kiindk ilyen
egyezményt, csak megmenthetném a meg-
maradt 33 csalddomatl, de mdsok is sokan-
sokan vagyunk, akik segitségre Szorulumic.
A leveleket Kkérjiik Siklédy Albert, Tg.-
Secuesc cimre kildeni,

BALOGH JENGO.

Malataszérp a méhek tavaszi etetésére

A, Pcselavodaztvo* szovjet méhészetl
szaklapban érdzkes cilkket ®koz6l Gubin
moszkvai gazdasigi akadémiai tandr a
méhek etetésére alkalmas A4rpa malata~
val elcukrositott burgoaya keményité
sz0rp készitésérdl, amit a ,,Romania Api-
cola’ f, év februdri 'szimdban Hirnaj V.
raérnok-szazados altal kozdlt ismertetése
alapjdn kivonatosan mi is kozliink.

Az 1945 évi kadvezftlea hideg €8 esds
id6jaras miatt a Szovieinnid egyes vidé-
kein is kevés mézzel mentek telelébe a
méhcesalddok é3 a szoviet fSldmivelésiigyi
minisztérium méhészeti osztdlya még ide-
jében megbizta a moszkvai gazdasagi aka-
démiat, hogy kutasson -cukorpétszerek
utén,

Gubin akadémiai tandrnak hosszas ki-
sérletezés ut4dn sikerdlt az arpamalitéval

atalakitott  burgonyakem Smyitébdl egy
olyan sz0rpot keészitenie, amelyet a mé-
hek szivesen fogyasztottak és g felnevert
méhek éppen olyan hossza életiiek voitak,
mint amelyek a mézen vagy cukron ne-
velkedtek, Gubin felfedezésén~k nagy elé-
oye, hogy Aarpib6l és burgonyidhdl Aallit-
hatjuk el6 a szirupot.

Eljarisa harom munkamenetbdl &l: 1.
az &rpamalata készitése, 2. a burgonya-
liszt mosésa és 3. a malataszérp készitése.

1. 4 maldldt vetSmagnak is alkalmas
jomindségit drpdbol késziljpiik. A - dobos,
kicairdzott vagy iiszkis 4arpa nem alkal-
mas. A megtisztitott arpat j6l megmos-
suk és a vizen Gsz6 szemeket eldobjuk,
majd 10—15 C° fokos vizben 36—48 o6riig
4ztatjuk, hogy a szemek j61 teleszividk
magukat vizzel. Az Aaztaté vizet kétszer
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ceeréijiik, A jol
kettévigva szép lisztes és friss gylimdles
illatu.

Miutin az arpa j6l teleszivta magsat
vizzel, 15 cm-nél nem vastagabb rétegben

kis lAdikdkba tesszilk csirazni. Nedves.

zgsakkal letakarjuk és a szoba hémérsék-
tetét 15—25 Co-ra felemeljiik, Naponta
ketszer megforgatjuk s ha a réteg ki-
sziradna, megfelelden megontozzik. Ugy
7--12 nap mulva, amikor az arpa csirdja
indsfélszer olyan hosszli, mint az Aarpa-
Bzem, a csira tovabbi fejlodését megaka-
dalyozzuk., Egy meleg é3 szdraz szobdban
vekonyan elteritjik, vagy szdritoba tesz-
sziikk. A szaritasndl 50 Co-ndl magasabbra
ne emeljiik a homérsékletet.

Szaritds utan lemorzsoljuk g csirakat
€s az d4rpaszemet malomba (xis mennyi-
geget kézi dardlon, rezsnyicén) megorsl-
jitk. Ez a maldta. A j6 malata édeskés
fzu és kellemes szagU. A penészes, dohos,
~vagy kesernyés maldta nem alkalmas
cé€ljainkra.

A meg6roll maldta szaraz
ideig eltarthato.

2. A burgonyaliszt mosdsdhoz a burgo-
nyat megmossuk ¢és minél finomabbra
megreszeljiik. Konyhareszelon, vagy egy
szeggel Aatlyukasztott pléhbol késziiit na-
gyobb reszelén, amit fidkszerti rdaméba
foglalunk és a burgonyaval telt lida aljan
ide-oda mozgatunk. A reszzl3k egy alul
elhelyezett masik ladikdba hullik.

A burgonyaliszt — azaz keményité —
KimosAsihoz a reszeléket egy slyan rossz
_vederbe vagy mdis hengeralaka edénybe
tessziik, amelyiknek a feneke helyett fa-
tyolhalét kotiink. A fatyolos «dényt egy
vizes cseberbe madartjuk, a veszeléket j6l
tsszekavarjux és amikor kiemeljiik, a héa-
ion Aatfolyé viz kimoesa a burgonya ke-
ményitdjét. Toobazori dztatds utan a bur-
gonyakeményit$ a cseber aljdn szép fehér
rétegben lerakodik és hogy minél tisztibb
legyen, még 1—2 lében &atmossux. A ve-
derben maradt reszeléket, amikor mé&r
nines ‘benne kemémyits, -kinyomkodjuk és
takarminynak felhaszndlhatjuk. -

Ha a keményit6t nem hasznéljuk fel
azonnal, a vizet letdltjiik & vékony ré-
tegben elteregetve megszéritjuk.

3. A méhetetd maldtasedrp készitéséhez
kétféle lére van sziikségilink: nevezziik
éipa malita kivonatnak és burgonya ke-
ményité lének.

Az drpa-maldta kivonatot (50 burgo-
nyab6l kivont keményitéhoz 2 kg.) 4arpa-
malita lisztbsl készitjik. A malédtalisztre
kétszer annyi stlyG (2 kg.-ra 4 liter) 70
C. foku vizet 8mtlink és meleg pokréeeal
betakarjuk, hogy minél lassabban hiiljon

2

ielyen sok

. duzzasztott A4rpaszem.

) Barmilyen kaptarkeészitest vallalok.

ki. Ugy 3—4 ora elteltével a burgonya-
liszt készitésének ismerietett edénybem
sliri rongyon Atsziirjiik,

A keményits levet az el6bb emlitett®
burgonyakeményitobél (lisztbol) készitjiik.
Egy kg. keményitore 2 liter 40--50 C*
vizet ontiink, jol osszekeverjiik, majd 3
liter forrasban lévy vizet toltiink red, al-
land6an tovdbb keverve. Amikor pontosan
60 Co-ra kihiilt (hémérdzés eldott Gjbol
osszekeverjilk) az arpa malata kivonatbol
kb, 1 liternyit hozziadunk s gondosan el-
keverjik. Ha j6 a maldtaleviink, akkor
2—3 perc mulva g siirli pépszerii kemé-
nyité 1€ meghigul,

Ezutin az edényt meleg pokrécba bur-
koljuk mintegy wdrom ordig, hogy a ke-
ményitét a malatakivonat elcukrositsa.
Héarom o6ra mulva a szlcd veder aljara
2—3 rétegili rongyot kotiink és a hig ievet
atsziirjiik. A 1é eleinte gyorsan megy 4t
és zavaros marad, késobb lassabban folyik
keresztiil s szép atlitszé folyadékot nye-
riink. ‘

Az igy késziilt maldtalevet lassu tiizon
allandd keverés ozott besiiritjik a mé-
hek etetésére kivanatos siiriiségre. Ha
nem haszniljuk fel azonnal, tiszta liveg-
ben toltvie, jol eldugapzolva, hiiviés he-
lyen (esetleg jégveremben) tarthatjuk el

Gubin tanir eljarisit 2 Szovjetuniéban
nivatalosan ajanlottdk a  méhcsalddok
megmentésére és gyakorlatilag azt tapasz-
taitak, hogy 8 kg. méhete’$ malita szorp
el6allitasara 50 kg. burgonya és 2 kg.
arpa (vagy més gabona) sziikséges.

*

Igen célszeri lene, ha az erdélyi mé-
hésztestvéreink is Kkiprébalndk Gubin el-
jardsit és az eredmiényrél lapunkban be-
fza.molné.nak Magam részérél szinténm ki-
prébalom, Maradt még egy kilé6 krumpli-
lisztem (burgonyakeményitém) Zs egy Kil6
Arpdt mAr beédztattam. A kicsirdzott ar-
pit megszdritom ¢&s kavédariléh szdndék-
szom meg6rolni. Aki szintén 6hajt kisér-
letezni, tandcsolom, hogy a hdfokokat hé-
mérbvel ellenbrizze, mert a burgonyake-
ményitét az arpa malatdban 1&v5 enzimek
alakitjdk 4t maldtacukorra — avagy mis
néven maltozévid — é3 az enzimek bna-
gyobb hoéfokon tonkre mennek.

Dr. 8zpvérdi Ferenc.

ELADOK
erdélyi egyleti vandorkoptarak

ALZNER OSZKAR
villanyerdre berendezett asztalosiizemében

Cluj, Str. Jugoslavia 10.
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Természetes virdgpor serkentGetetése

Minden ¢ldlény tervszoeriien gazdalkodik
a fehérjével, A fiasitast etetd méhek is
fehérjét halmoznak fel testitkben a tép-
tej készitéséhez és a nagymértékii fehérje-
fogyasztdsnak koszonhetjlik az Gj munka-
sok sziiletését. A méhek virdgporbdl fede-
zik a fehérjesziikségletiiket, czért nevez-
zik a virdgport a méhek kenyerének.

A méhek rohamos tavaszi fejldédésének
elofeltétele a nagymennyiségi természe-
tes virdgpor, amit ha kiviilrél nem tudnak
begyiijteni, mesterségesan adagolunk. A
virdgpor begyiijtése a kortavaszi esds,
szeles, hideg id6jarasban. mérhetetlen ter-
Lhet és nagy kockdzatot jelent a méhek-
nek. A méhész tehat okosan cselekszik,
ha segitségére siet a méheknek a virag-
pcr megszerzésében,

Még 1940-ben serkentési Xisérleteket
végeztem a mogyoré barkajabol eredé vi-
rdgporral., A kozvetleniil érés cl6tt, tehedt
a virdgpor kihulldsa el6tt Kkiloszamra
osszegyiijtott mogyorébarkit megszaritot-
tam. Val6sadggal diilt bel6le a virdgpor.
A sziraz barkdkat tenyergim kozbtt Osz-
szetortem és a térmeléket finom szitdn at-
szitdltam. Nemecsak a szemnek egyenkint
lathatatlan virdgpor szemesék hullottak

4. rajta, hanem a mogyorébarkat alkoté
sokszdz kis virdg megszaradt sziromlevél-
tormeléke is Aatesett.

Ezt a finom és értékes anyagot mézbe
kevertem és etetében adagoltam vagy a
lépre sejtekbe kenve fliggesztettem koz-
vetlenlil a fészek mellé, Az eredmény ki-
tungé volt, amit annak tulajdonitok, hogy
a barkak rovid id6 alatt tortént megsza-
rocddsa egybeesett a virdgporszemcsék be-
érésével.

Ezzel a moédszerrel a mogyordbokrokat
néhdny kilé terméstfl megfosztottam
ugyan, de a kisérleti csalddokban a fia-
sitds terén tapasztalt hihetetlen kiilénb-
ség arr6l gyoézott meg, hogy érdemes né-
hény kilé6 mogyorét sokezer méh sziile-
téséért felaldozni, mert igy a mézhozam
¢rtéke sokszorsan felillmulja az elmaradt
mogyorédtermés értékét.

A tavaszi virdgpornak kétszeres értéke
van, Erdélyben sok a mogyorébokr, meg
az égerfa, tehdt kovessiink el mindent,
hogy a méhek 4atlal kedvelt valamilyne
virdgpor nagymennyiségli begyiijtésével mi
magunk is segitétarsai lehessiink ingyen
napszémosainknak,

Bajké Ferenc

Fiiggetlenitsiik méhészetiinket a méheteté cukortdl,
termeljiink édescirékot

Ez2t o tandcsot egy ¢vvel elébb kellett
velna adnunk, hogy a szdrazsagsijtotta
vidéken segitsiink, de a ;6 tanics soha-
seme késé., Az  édescirox termesztésével
nézilag &allithatunk el% a méhek tavaszi
ctetésére  alkalmas  cukorszdrpot és  jo
ciore gondoskodhatunk az inséges csala-
uck feletetésérdol.

Az édescirok (és nem méznad, mézcirok,
vagy cukorcirok, ahogy még hivjdk) a
cirok csaldd egy cukornyerésce kitenyész-
tett vialtozata. Amerikiban ,sumac‘‘-nak
hivjak, roménul ,gaolein", Xinézésre ha-
sonlit g kukoricdhoz, szira valamivel ke-
ményebb is, a bélrésze édes cukorlével
van tele, Magtermését nem g levelek ho-
naljaban hozz’a. anem a 3zir végén 1.€ve
bugdban, /

Az édescirokot cukorszérpnek (magnak
vagy palinkanak) mindeniitt. termeszthet-
juk, ahol a kukorica j6l beérik. Aprilis
végén, majus leg:lején vetjitk 60—80 cm.
sortdvolsdgra, mint a kukoricit. Magija
apr6, mint a kdles, ezért sekélyen, leg-

feijebb 2--3 cem-re takarjuk ald. Egy
folyéméterre 10—15 szem magot sSza-
niitunk. Apoldsa megegyezik a ukoricaé-
val. Valamivel késtbb kel ki, mert csi-
14z4sdhoz 10—12 C° meleg sziukaéges és
kikeléskor olyan, mint a muhar. A soron
40--50 cm-re ritkitjuk s minél tobbszor
kapdaljuk. Hidegebb vidéken tobbszor faty-
lyuzzuk, hogy siettessiitk baérését, Meleg
fekvésben ha koran vetettitk, fottyuzasat
elhagyhatjuk. (Erdélyben jobb fattyazni.)

Amikor a szira mar sargil, de még
j6 leves, learatjuk, bugéjat az utolsé bii-
ty0k alalt levagjuk és vékonyan elteritve
inegszaritjuk és a magot Kkicsépeljiik,

A szérit megfosztjuk a levelétsl, a
biitykeit egy fejszefokdval Osszeziizzuk €és
minddssze 5—7 cm. atmérdjli, egymasnak
fordulé rovitkolt henger kozott Atprésel-
juk. A kipréselt szir j6 takarmdany. Ha
felszecskdzzuk hordéba dongdlve és le4
tapasztva megerjesztheijik palinkafézésre.

A kipréselt levet lassu tiizén besliritjik
~{irfi cirokszérnnek vagyv cirokiznek s a
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meéhek tavaszi etatésénél- kivansdg szerint
higitjuk.

Egy kat. hold azaz 1600 négysz0gol
(5755 m2) foldre 2—3 kg. mag szilkséges
és jO boségesen fragyazott fildben 610
i|. magot és 200--250 q. zdldtdmeget te-
rem, amibél 150 q. ievelezett szdrat nye-
rink és hengerprésen Kipréselve 60—80
hl. friss 16 lesz, ami egyotddre lefbézve 12
—16 hl, azaz 14——20 q 25--30% viztar-
telmu 12 fajsulyu slritett szorp. Gyen-
gébb foldon vagy hidegebb fekvésben en-
rek fele terem. Atlag 1 [7]-01 16ld6n azaz
3.6 m2 feriilletenn Y%-—% iiter sfliritett
szorp termelhetd, A hig szirupot szoktdk
gzilva cefrével is Kkeverni, amibe szilva-

magot~is térpek bhele "és kierjesztik pilin-
kadnak A Sziligysdgban 1 kat, holdan 450
liter palinkat féztek 1 kat. hold édes ci-
rok termelésébol.

A préseletlen szarat felszecskizva és
megsziritva megérolheijiik és liszttel osz-
szekeverve tésztat készithetiink Dbeldle,
megporkolve kavépétlékot.,

Az édescirok magot a varmegyei EMGE
kirendeltségéknél szereghetjilk be, vagy
Kolozsvart a Granum Szévetkezetnél.
Cime: Cluj, str, Regina Maria 9 szam II.
cmelet. Az ara kg.-ént 100.000 lej koriil

ozog. Tanacsos az 4arat elére hekiildve
azonnal megrendelni. Utanvéttel nem
szallitanak. Dr. 8z. F

L 4
A viragpor

A virdgpor potszerek megkonnyitik a
méhek munkajit, de csak azok, amelyek
osszetétele tényleg hasonlit a természetes
viragperhoz. Nagy sziikségben ‘ugyanis a
méhek sok mindent behordanak, amit eli-
biik teszilink, igy a porkoélt mdalé- vagy
buza lisztet, paprikat, s6t farészport is,
de legiobbje termeészetellenes. A gabona-
ilsztrol sokaig azt hitték, hogy jo, de az
ujabb kulatédsok hebizonyitottdk, hogy a
fiasitdst bar meginditja, de hiizamosabb
ideig nem élnek meg rajta. A fiasitds el-
pusztul. Kevés fehérjet tartalmaznak és
a vitaininok is hidnyzanak. A paprikdban
van C-vitamin, de kevés a fehérje. A ga-
bonaliszt és paprika tehdt csak a fiasitas
- meginditdsara alkalmas, mig természetes
virdgport hordhatnak.

A potszerek kozitl legjobb a Sz0jabab
liszt s egyuttal a legkonnyebben hozzd-
férheté. Schiiller bécsi tandr februdr vé-
gén — marcius elején kezdte etetni széja-
bab liszttel a csalddjait és anyira felerd-
sodlek, hogy dprilis 25-én mar rajoztak.

A szdjababot kalapicgos malmon Ordl-
jik meg. A Kkoves malombi kukoriclval
kell keverniink, mert elkenddik. A lisztet
szitdn keresztill az aszfalca kitett Iépekbe
szitdljuk, koézben imneglitdgetjiitk, hogy mi-
uél tobb rakédjon bele, Amikor a sejtek
megteltek, egy rész méz s 2 rész vizbdl
késziilt keverékkel lepreckeljik (perme-
tezziik), majd 15 deka cukor, 1 deci viz
6s 0.6 deci mézbsl késziilt oldatba egy
.ecsetet mdértunk és a sz2jtek tetejét beken-
jiuk. A sz6jalisztes ker:teket kozvetleniil
a fiasitAs mellé akasztjuk. Egy j6 csaldd
fogyasztdsg heti 50—70 gramm széjaliszt.

A széjalisztb8l kétannyi mézzel pépet
Is készithetliink, amit régi lépekbe, mindég
ugyanabban az irdnyban adzott lapatkéa-
val a sejtekbe nyomkodunic,

4.

I 4

potszerek...

A sz6jaliszt etetésével megindulé fiasi-
tds miatt sok vizet hasznilnak fel a mé-
hek, amiért feltétleniil gondoskodjunk
belsé itatdsrél. Pl. vaszonnal bekotott be-
fottes iivegekhe toltott langymeleg vizrél,
kozvetleniil g fészek fo6lé forditva, 'vagy
mag etetd-itaté edénybdl itatva.

Schiiller nagyszert eredményét a szdja-
bab csodilatos Osszetétele magyarazza
meg. Dr. Kornfeld Arnold medgyesi tanér
szerint a szdjabab Atlag:

10% vizet,

349, fehérjél,

189 olajat,

6% hamu alkatrészt,

1.59% lecitint tartalmaznak. A maradék
nitrogénmentes anyag. A méhészetben kii-
16nbsen értékes a nagy fehérje tartalma s
talan az emberi gyégyaszatban is ismert
idegerdsité szer -— a lecitin tartalma. A
frontkatondknak adott ideger6sité pasztil-
lak nagyrészt szoja lecitinbdl késziiltek.

Vitamintartalméira nem taldltunk ada-
tot, a sz6jabab fehérjét azonban minde-
niitt kénnyen emészthetdnek irjik le. Ke-
leten vizzel Osszedrolve szdja tejet is ké-
szitenek, amit akér a juh, vagy tehéntejet
megalvasztanak és sajtot, esetleg kakaé6-
val Osszekeverve csokoladékrémet nyernek
beléle. o

Széjabab utdn érdeklodjiink az EMGE
vArmegyei kirendeltségeinél. Bizonyira
tudnak cimet kozolni egy pér kil6 beszer-
zésére. .

Dy, Szivérdi Ferenc.

APRILIS 15 UTAN felemeljiilk a tag-
dijat. Kérjik tehdt siirgésen bekiildeni,
vagy a méhészkorokhoz befizetni g 40 000
lejes tagdijat,

© BCU Clyj



/

,,Oriés csalddokat nevelhetiink a serkentdteaval”

A kilféldi méhésziapokban szamtalan

ebhez hasonlé hanczatos hirdetést olvas-

hatupk kiilonbnél kiilonb fiasitast ser-
kenté teakeverékrol. Idonkint vita is in-
aul meg a tedval itatok s azok kozott,
akik nem itatnak teadt és rendszerint a
.tedsok* kerekednek felill, mert az ellen-
tdbort gyakorlati eredmények kozlésével
torkolfjdk le. A tedval készitett cukor-
oldatot hamarabb hordjék cl a méhek és
jobban Kkiterjesztik s fiasitast.

Legelterjediebb a Skicndr Gujdé osz-
trak méhész - - a hires ,47“-es méhtoras
kiremesitdjének serkanté  tedja. Az

anyanevelésrdl irott konyvecskéjében kézli
a tea keverékének Osszetételét is. Mintegy
30 Miter serkenté cukorsziruphoz 10—10
gramot szamit a kovetkezd ‘eafiivekbél:
méhfii vagy mas néver citromfi (Melissa
oficinafis L.), cicka-fark (egérfark)-kors
(Achillea Millefolium L.), fehér irém
(Herba absintii), orvosi székfuvirdg (Mat-
ricaria chamomilla L.}, csombormenta
{(Mentha pulegium L.) ds narancs (vagy
alina) héj. A felsorolt teafiikeveréket le-
forrdzza és Y oraig hagyja 4zni, majd a
kész tedt letolti és egy rész tedban ugyan-
arnyi (egy rész) cukrot old fel, Itatoviz-
nek kétszeres higitdsban hasznalja. Alta-
lakan a keverékb6él 100 gram (10 “deka)
elegendé 50 liter eotetgszérp megizesitésé-
hez, vagy 100 liter itatéviz készitéséhez.

A Sklenar teajat sokan kiprobaltdk.
Legérdckesebb Giinither Kisérlete. Egy 60
csalddos méhészetben 30-at tedban oldott
cukorral. mig mésik_30-at vizben oldott
cukorral serkentett. A ,tedstatott” csala-
dok fiagitdsa kiterjedtebb volt és ezért
kétszer annyi mézet hordtak. Altaldban
a iledval izesitett cukorszorpot sokkal ha-
inarabb hordjak el a méhsk (kétszer olyan
gyvorsan, mint g vizest) és a teds itatokat
is jobban jarjak, mint a tiszta vizet. Skle-
nar ,csodaszernek nevezi ‘tedjit, mert
nemesak a fiasitdst serkenti, hanem a
méhésznek is hasznil, mint herbatea. Vé-
gezetill figyelmezte, hogy az egérfark-

koré virdg (Achillea millefolium L.) be-
oyiijtésénél lgyeijink, aogy fehérvirigl
legyen, mert a rézsaszin viraga drtalmas
a meéhekre.

A Sklendr serkentéteijaval egyesek nem
voltak megelégedve, mert az Urdém miatt
resernyés izii. Schueider sziléziai patikis
meg is javitotta s mintegy 15 teaﬁibél
allitott Ossze szerinte egy jobb keveréket.
A 15 gyégyteafii kozill tiznek kozli a ne-
vét: citromfi vagy méhfi levele rdvid
szarral (Melissa Officinalis 1.), orvosi
czékfiivirdg (Matricaria chamomilla IL.),
kakukfii, vad csombor virdg (Thymus ser-
pillus L.),” csombormenta virdg és levél
(Mentha pulegium L.), ndrsfavirdg (Tilia
cordata M.), egérfark kord virdg (Achillea
nillefolium L.), narancs- vagy almahéj,
orvosi zsdlyalevél (Salvia officinalis L.),
kerti koérémvirag viragja (Calendula offi-
cinalis L.). A tobbi teafiiveket nem. sorol-
ja fel. Bizonyara hasonlé illatos teafiivek-
bol 4ll. Amint latjuk, nagyjaban hasonlit
2 Sklendr tedjadhoz, csupédn az iirom hiany-
zik, amit mdés illatos tedakkal, csomborral,
harsfaviraggal pétol. o

Bz utébbi teakeverékbol serkenté etetés-
nél 20 gram (négy tetézett tedskandl)
tedt haszmal 10 liter cukoroldathoz - és
melegen eteti fel. Itatévizmek csak fele
mennyiségli teakeveréket, azaz 10 liter
itatévizhez 10 gramot (két tetézeft teds-
kanalnyit). Ugysnennyit hasznil az 6s8zi
feletetésre is, de hideg oldatban. Német-
orszdgban ugyanis &altalinos szokias volt,
hogy a csalddokat Gsszel ertsen kiperget-
ték és télire cukorral etették fel. Az 68zi
etetésnél szivesebben hordattik fel gz ted-
val higitott cukrot. mint a vizes cukor-
szorpot.

Befejezésiil kozoljik még Otté nyomén
a ,,Salvolat’ nevii serkent$ folyadék osz-
szetételét:

330 gr.

%50 gr.
gr.
gr.
sr.
gr.

szalamidkszesz,

90%-0s tiszta alkohol (szesz),
citromolaj,

mécis olaj,

majoranna olaj,

szekfl olaj.

[/ <, )
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A Salvolat készitinénybél, ha minden
masodik héten mésodnaponkint egy-egy 1
kévéskanflnyit elkeveriink 14 liter cukor-
szbrppel és feletetjiik egy; egy csaliddal,
a fiasitdst rendkiviil fokozza és a rajzés
kiilondsen hamar megindul. A Salvolat
erds illata konnyen rabldsra ingerli a mé-
heket, amiért csak este etessiik és reg-
gelre vegyiik ki az egész etet6berendezést.
Az elcsepegtetett serkemté folyadékot pe-
dig tordljiik gondosan fel.

Kétségtelen, hogy a felsorolt tea, illetve
mesterséges ilatositd  készitményeknek
elsésorban a cukorral valé serkentésnél
van kiilonoseb jelentdségiik, azonban tana-
czos mindlunk is kisérletezni vele pl. a
csaladok belsg itatasanal. Ha sokan ki-
probaljuk, megéallapithatjuk majd, hogy a
scrkenté tedval ,tényleg' Orids csalddo-
kat nevelhetiink-e? .
Dr. Szovérdi Ferenc

Nyolcvannégy hallgatéja volt az EME régeni

tanfolyaménak

Az EMGE Gazdakorrel kardltve rende-
zett EME régeni méhésgtanfolyama mar-
cius 16-dn zarult és 84 hallgaté tette le
sikeresen az elmséleti vizsgit, Szabé Kdl-
mdn tanfolyamvezetd mindent elkovetett
a tanfolyam szinvonaldnak emelésére és
lelkes munkéjanak koszonhetjiik ezt a
szép sikert. Az elSaddsok terén teljesen
aj Utakon jartak. A méhészet egyes kér-
déseit az EME Marosvasirhely és Vidéke
méhészkorének  vezetbségi ' ragjai adtak
eld, igy Katsé Sdmuel elnok, Lovdsz Fe-
renc, Bz6ll6sy Ferenc, Frink Kdroly, Becsi
6don és *Molndr Lajos. Az Altalinos is-
métlést Dr. Szovérdi Ferenc, EME f6tit-
kar végezte. A helységet Asztalos titkar
szivessége folytdn a MNSz. bocsijtotta
rendelkezésiinkre, '

A tanfolyam a magyar-romén testvé-
riség jegyében folyt le. Sok romén ajku
hallgatéja is volt és Negrea polgarmester
tobbszdr meglatogatta.

P

Az elméleti rész vizsgajan  Katso 8d-
muel méhészkori elmok és Dr. Szévérdi
Ferenc EME [otitkdr képviselték a koz-
ponti igazgatdvalasztmanyt. A hallgatok
rnevében Dr. Niculescu Vazul orvos mon-
dott koszonetet. A gyakorlati rész vizsga-
jara majusban keriil sor, amikor a bizo-
nyitvinyokat is kiosztjak.

A MUNKAS-PETEBOL 21 nap mulva
bujik ki a kifejlodott dolgozd. Két és fél
napig csak ténfereg, 2—3 napig az idos
dlcakat eteti, 5 naplg a fiatal alcakat,
Ujabb 10 napig belsé munkit végez, elso-
porban épit és kikelése utdn rendszerint
csak a 21-ik napon repiil ki gylijteni. Te-
h4t Osszesen 41 nap sziikséges, hogy a
petéb6l gyljté munkds legyen.

Serkent6 etetést csak akkor végzink,
ha a csaladnak van minden hétre 1 kg.
imméze, mert 4prilisban és mdajus elsd felé-
oven hetenként ennyit fogyesztanak.

Altalanos tapasztalat szerint Erdélyben
aprilis 5—10 kozott szoktuk a serkentést
kezdeni és mijus 5—10 kozoti fejezziik be.

Raktaron tartjuk az erdélyi nagy és erdélyi kis

kaptarokat napi aron

Megrendelésre vasiton is szallitjuk. Ké-
szitlink rendelés utan barmilyen méas kapta-
rokat is. Gépen csapozott vélyus keret kap~
hats. — Kepes ar,)egyzek kivanatra ingyen.

VARADI BELA
kaptarkészito tizeme Kolozs-
var, Tillmann-utca 13. szam.

© BCU Clyj



A méhek etetésének—itatasanak fontossaga

A méheit szereté6 gondos méhész mar
beteleléskor a méhek fészke folé helyezi
az e célra alkalmas etetd-itaté talcat,
melynek segitségével akdr a mérciusi at-
vizsgdlds utdn is fészekbontds nélkiil se-
2iteni tud inséges csalddjain,

Marcius elejétél a szdamottevébb horda-
sok meginduldsaig csalddonkint — nagy-
saguktél fiiggben -— mintegy 4—-6—8 kg.
méz sziikséges. Ilyenkor kell tehdt a tobb
mnéz s ha kevés mézzel teleltiik be méh-
czalddjainkat — mint pl. az elmult télen
is ——, Ugy igyekezniink kell mar marcius-
hban etetni a csalddokat.

A fejlédés soran elérkezik a szeszélyes
iprilis, a wméhek szaporoddsanak egyik
iegf6bb ideje, mert az ekkor felnevell fia-
sitds gyiijti be a legértékesebb akdcmézet.
J6 idében mar béven van viragpor, de
fogytdn van mar a csalddok meézkészlete,
amit megint csak g j6 etatétdleak segit-
ségével adhatunk oda méheinknek. A tar-
t6s aprilisi hidegben még a virdgporban
és mézben bbvelkedd csaladok is szomjaz-
hatnak, miert nem tudjdk kelldképpen
vizzel elldtni az ilyenkor mAar nagytémegii
fiasitdst. Adjunk naponta egy kis langyos
vizet a csalddoknak, hogy konnyitsiikk meg
nehéz munkajukat és egytttal mentstk
meg a kijir6é méheket a kényszerii viz-
hordds veszedelmétol.

Nem kétséges véglil, hogy a hordasta-
lsn nyéri idében a mézszagényen hagyott
legertsebb ecsalddok is fokozatosan elnép-
telenednck megfelelé fenntarté és serken-
L6 etetés nélkiil.

Minderre azért mutattam ra, hogy ki-
. meprlizzem a forgalombdl azt a teljesen
helytelen felfogdast, hogy csak ott érdemes
méhészkedni, ahol soha sem xell g méhe-
ket etetni. Ilyen mézeld vidék mnincsen.
Husz éves tapasztalatom alapjdn vallom,
hogy az idejében és a megfeleld modbn
és gz arra alkalmas eszkozdkkel keresz-
tilvitt etetés és itatds az eredményes mé-
hészkedés egyik igen fontos biztositéka
még tobbhorddstt vidéken is. Egyuttal ez
o tobbtermelés legbiztosabh ziloga is.

Az etetd talcat nem rozsdasodé ,fehér
hadogbol” készitjitk. Tobb mint egy év-
tizede haszndlom igen j6 ereadménnyel. A
méretét mindenki sajat kaptarjdhoz szab-
hatja, illetve a hulladék bddoglemeze
nagysdgdhoz. Az A4ltalam hasznalt télca
10 cm. széles és 22 cm. hosszi. Elébb egy
12 cm. széles és 24 cm. hosszlt lemez szé-
leit koroskoriil 1 em. magasra felhajto-
gatjuk és a sarkoknal Osszeforrasztjuk.
Igy egy 10 cm. széles és 22 cm. hosszl

talcat nyeriink. amelyiknek 1 cm. magas
pereme van. Ezutdn elkészitjilk a belsd
peremet, amelyiknek magassidga 1% cm.,
belsd szélessége 8 cm. és hosszusidga 20
cr, (Alapjdban véve egy 56 cm. hosszu
szalagbol hajlithatjuk meg tégla alaktra.)
Mielott a belsé peremet reéforrasztanink
a talcdra, a hosszabbik oldalan 2—2, a
révidebb oldalan 1—1 kifolyé nyilast va-
gunk 12—15 mm. hosszisighban és 2--21%;

mm, magassiagban,

22 em
" )
| ’ ! 10 em
. - N
] 13
| — 1= = Jiem

Az etetd talcat kozvetlenill a fészekre
rakjuk és a rostaszdvetet lgy helyezziik
red, hogy a méhek ne bujhassanak be a
magasabb peremme]l koriilvett részbe. A
folyadékot a rostan keresztiil toltjiik a
talcdba s a valyucska széleit kordskoriil
cllepik a méhek, Miutdn egyszerre sokan
férnek az eleséghez, azt kionnyen és gyor-
san elhardjik. .

Ha sok szirupot akarunk  feletetni,
akkor iivegbe toltjiik és az tliveg nyakat
etetényilasan = Meresztiil az iiveget Iefelé
forditva, az etetétalca folé erdsitjiik. A
sz6rp a tdlcdban folydogélva szétteriil a
vilyucskdkba, ahonnan a méhek gyorsan
ethordjak.

Bdldy Bdlint_

A jovoben csak mmmmemmas

fertétlenitett
miilépet hasznaljunk
Il Viaszt fert6tlenit és mii-
ig val.tag Kolozsvar, Bu-
Q0 i NagygAntal-ut 78 sz.

lépet szailit Toth Istvan
MULEPKESZITES CSEREVIASZBOL
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Hozzaszélés

A Méhészeti Kozlony februdr 15-i szé-
méban fenti cim alatt kozoit Bereczky
Lajos cikkhez szeretnék hozzészdélani,
mert a Lovdsz Ferenc rendszerét jénak
tartom, ha a kdvetkezbket betartjuk:

1. Azt a csalddot, amellyel herét aka-
runk nevelni, koriilbelil mércius 10-én
kezdjiik serkenteni, vagyis 2 héttel hama-
rdbb, mint az anyanevelésre szint csa-
ladot. ¢

2, Az anyanevelésre szant csalddot kb.
marcius 24-én kezdjilk serkenteni, vagyis
2 héttel kés6bb, mint a herenevelésre

-szént csalddot. Természetesen a fenti da-
tumokat nem kell szentirdsképpen venni,
mert az utolsé sz0 a természeté, illetve
az id6jards hatdrozza meg. Az 1946 tava-
szan a fenti id6pontnil hamarabb is lehe-
tett serkenteni. A serkentést, illetve az
eredményt a feliil beadott napi 1 deci szi-
ruppal is el lehet érni. ’

A meleg tégla alkalmazdsa nem a mé-
zeslép beaddsdval van Osszefiiggésben, ha-
nem a kovetkezbkért sziikséges:

a) a fiasitds Kkiterjedése nagymeértékhen
megindult, egy erés fagy kovetkeztében
a méhesaladd 'Osszehttzéddsa miatt a fia-
sitds meghiilne. Lovdsz Ferenc meleg~
téglét alkalmaz, hogy megakadalyozza a
nép osszehUzddasit. illetve a fissitds meg-
hiilését.

b) A mérzeslép beaddsdval a fészek Kki-
hiil? Hatdrozottan Allitom, hogy kells
eljkésziilettel és megfeleld kaptarral ez
nem all fenn. Feliilkezethe’6 kaptirnal a
legszéls6 deszkat emeljilk ki (hideg épit-
ménynél), kivessziik az iires lépet és he-
lyébe betessziik a melegbol kihozott le-
fedelezett mézes lépet, Természetesen be-
adds elbtt j6 meleg vizzel megfrocesksi-
jik, ezzel az eljirdssal nem hiil ki a fé-
szek. Az ilyen miiveleteknél egy segit-
ségre van sziukség, aki kellé idében ki-
hozza a meleg szobdhdl a lefedelezett mé-
zes lépet. TR

Szabad legyen ismertetnein a gyakorlati
részét is, illetve a miiraj készités ered-
ményét. Lovasz Ferenc még 1941-ben 2
csaldddal kezdett méhészkedni Marosva-
sarhelyen, ahol gyimdles, egy nagyon ke-

vés akdc és napraforgén kiviil, mézelés
szempontjabél figyelembe joheté virag
nincs (1946-ig nem vandorolt). A fent-

cmlitett eljarassal ma 22 csalddja van és
idékézben kb. 30 csalddot adott el. Ugy
éreztem, hogy kotelességem ezt az igaz-
sdgot ismertetnem méhésztirsaimmal is.

8

+ t8bbieket

Részemrdl minden haladni vagyo meé-
hésztdrsamnak ajinlom Lovdsz Ferenc
miirajkészitési eljarasat. Gyakorlatban joi
bevalt és faradsagit gazdagon megjutal-
mazta a méhcsaladok szaporodisaval.

Marosvisérhely, 1947 marcius 3.

8z6llésy Ferenc.

A fennti cikkel részletesen megvildgi-
tottuk gy Lovasz Ferenc credeti cikkét,
mint a Bereczky Lajos hozzaszOlasit és
orvendiink, hogy ilyen targyilagosan vi-
tattuk meg a kérdést. E hozzdszdlassal a
vitdt lezdrjuk s most Kovetkezik a gya-
korlati élet. Kérjitk olvasoinkat, hogy ki-

sérletezés utjan 4llapitsdk meg, hogy
. mennyire vallik be a gyakorlatban,
Szerk.

Szaporitsunk miirajjal

Folytatjuk a fenti cim alatt beérkezett
cikkek kozlését.

~Minden méhészetben egy-két csaldd a
magasgan tulszdrnyalja. Ezen
j6étulajdonsagi csalfidokat Aprilis 1-tél
serkentem mindaddig, amig anyabdlesét
épit. Az ilyen serkentett csaldd méjus 24-
30-i befedett anyabblcsével rendelkezik és
10-12 mirajra valé anyabblcsét ad..

Amikor a serkentett csaldd megrajzott,
az nap. vagy a kovetkezd nap a miira-
joztatdsra szént csalddtol elveszek 4 érett
fiasitasos és egy mézes keretet (keret-
méret 32x42) méhekkel egyiitt. Majd egy
tiszta kaptdrba el6szor egy lires Kkeretet
teszek, azutdn g négy fiasftdsost és hat-
sénak egy mézes keretet. A torzstél egy-
két keretrél méheket is seprek, iigyelve.
hogy az anya a torzsnél maradjon és igy
hagyom jo melegen takarva 6 napig, gon-
doskodva belsé itatdsrol. Hat nap mulva
kibontom a miirajt, lerombolom az 0sz-
szes gnyahdles6ket, ugyanskkor -bévitem
a fészket két kerettel. Kovetkazé napon
a serkentett csalddtol anyabdlesét adok a
miirajnak, gyufdas skatulydba téve, mely-
ve megeldzéleg nagy nyildsokat vigok,
hogy az anya kiférjen. A nyildsokon ke-
resztiil“megszokjak a méhek az anyabdl-
cs6t, vagy a mar Kkikelt anyaf, amit ki-
szabaditanak a skatulyabol.

Amire kikél az Osszes fiasitds, addigra
mair a jétulajdonsigu csalddbdl szirma-
z6 anya petézik.

Vinkier Ferenc

© BCU Clyj



Anyasitas

Ha a csaldd anyatlan, mindjart anyasi-
tani lehet. A hibas anyit elébb el kell
venni, '

Az idegen anyat akkor szokta a csalad
szivesen fogadni, ha sok a fiatal 'méh,
gyiijt vagy etetjiik, érzi mar az anya hia-
nyat, de nem tulsidgosan régéta arva. Ev
elején az anyéasitds konnyen sikeriil.

Az anyésitdsnak rengeteg furfangos
modja van. Két nagy csoportba osgthatjuk
ezeket:

1. Anydsités szokfatassal. Az anyat a
méhektdl kalitkdval vagy mas moédon véd-
jiik 8 csak akkor szabadul., ha valoszint,
hogy a méhek megbaraikoznak vele, hoz-
ziszoktak, Altaldnos hasznélatra ez valé.

Az anyéaval régebben 10---15 kisérdé mé-
het is rekesztettek he sajdt csalddjabél.
Jobb azonban magédban adni be, mert a
kiséré meéhek sokszor ellenségesen visel-
kednek az anyatlan csaldd munkésaival
szemben és hozzdjaulhatnak ahhoz, hogy
a csaldd ay anyit nem fogadja szivesen.

Az anyasitds sikerér6l imeg kell ugyan
gy6z6dni, de hiba volna o csalddot az anya
kibocsdtdsa utdn nemsokdra zavarni. Meg.
esik, hogy vizsgéltkor az anya megriad és
a méhek megtamadjak. Hagyjuk tehst
békén a csalidot néhany nuapig.

2. Anydsitis szabadon. Az anyat pl
mézbe martva, meglisztezve, vagy mester-
kedés nélkill mindjirt a méhek kézé bo-
csdjtjdk. Sokszor nagyszerien sikeriil, mds-
kor agonban az anya életébe keriil. Az
eredmény nagyon fiigg a csaldd hangula-
tatél, az anya koratol, az évszaktél és a
gyiijtéstol.

A szoktaldssal valé anyasitdas modjat
kozil minden méhészkonyvben megtalalha.
t6 a kozonséges kalitkdzas, Az anyat ka-
litkdban tessziik a méhek kozé és egy-két
rap mulva magunk bocsijtjuk szabadon.
Annyira ismert, hogy nem sziikséges résg-
letezneni, de taldn nem art az a megjegy-
zés, hogy a kalitkdt nem o fészek szélére
kell tenni, hanem belsejébe, o legtébd méh
ko2é, )

A kizonséges kalitkfiz&snAl jobb és ké.

nyelmesebb g kirdagds kalitka. Ebb6l nem
a méhész, hanem a méhek szabaditjak ki
az anyat. Barmelyik kalitka alkalmas erre,
ha kibocsaté nyildsit mézbdl és cukorpor-
bol gyurt kemény péppel, vagy miilép da-
rabkéval tapasztjak be. Mire a méhek At-
rigjak a tapasgtast, rendszerint meg is
harétkoznak az anyaval. A pép olyan ke-
mény legyen, hogy gyurdskor a kézhez ne
tapadjon.

A legérdekesebb, de nalunk még kevés-
sé ismert kitiiné modok kozé tartozik az
€pité fiirtben valo anydsitds. Azon alap-
szik, hogy a fiatal méhck szivesebben fo-
gadjdk az anyat, mint az Oregek. A fiafal
méheket kiilon vilaszthatjuk, ha a fészek-
hen épitésre adunk helyet. Az épité fiirt-
be o8szekapaszkodo méhek fiatalok. Az
anya a fiirtben szabadul. A fejlédés id6-
szakdnak legelején nem ajinlatos, mert a
méhek még nem hajlamosak épitkezéare,
résébb azonban megbizhaté.

A médszer a kivetkez6: Ures keret fel-
s6 lécének kozepére dréttal gy flzzik
oda a kirdgés kalitkat, hogy a méz és cu-
korpor Keverékével betapasgtott kibocsato
nyildsa lefelé legyen. Lehet meliéje jobb-
6l-balrél milépcsikot is ragasztani, de
nem sziikséges. Az anyatlan csaldd fész-
keének kozepén masfél keretnek megfeleld
helyet tdgitunk és az anyds keretet oda-
helyezziik, A fiatal méhek kétoldalt viasz-
nyelveket épitenek, kozben pedig kiszaba-
ditjAk az anyat. Az anydsité keret melletti
nagyobb hézag arra valé, hogy nagyobb
épitéfiirt alakulhasson, '

Ha o csaldd nem fogadja el ap anydt
(megoli), legtbbbszdr anyja vagy fiasita-

Es pontos megjelenése
TOLED IS FUGG

KOLDJEL AZONNAL40.000lejt az EME-nek

© BCY Clyj




sos anyab8lcsdje van. Meg kell tehdt ala.
posan vizsgdlni. De néha az anyétlan és
bélcsétlen csaldd is makaecskodik, kiilond-
sen akkor, ha mar ragoéta anyatlan, Moéd-
szerek a makacs nép anyasitasira:

1. A csalddhoz anyas csaladbél 2—3 1ép-
nyi fiatal méhet sopriink. 1-—2 nap mulva
anydsitjuk.

2. A csalddnak anyanevelésre alkalmas
nyilt fiasitisos lépet adunk. A sejteket &t-
alakitja, anyaneveléshez kezd. Néhdny nap
‘mulva elvesszilk ezt a 1épet és mésnap
anyésitunk. Azzal, hogy a csaldd nyilt fia-
sitdst kapott, folébred benne az anya
ir4nti vagy.

Ordsi Pdl Zoltdan
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Megalakult az EME fels6hdromszéki méhészkore

Egyesiiletiink  felsdhiromszéki tagjai
Kézdivasarhelyen, marcius 6-an Osszegylil-
tek az EMGE Gazdakdr helységében és
lelkes hangulatban kimondottik az ,EME
Fels6héromszéki Méhészkorének megala-
kulédsat,

A gyilést Balogh Jené, a csernatoni
méhészkor elndke nyitotta meg és ismer-
tette, hogy egy nagyobb, Osszefogibb szer-
vezetet kell kiépiteniink a méhészeti kul-
tura ferjesztésére és érdekeik megvédé-
. Sére,

Az alakulé gyllés egyhangu lelkesedés-
sel fogadta el elSterjesztését és a kovet-
kezd vezetbséget valasztoita: Elndk: Ba-
logh Jené Felsécserniton, tb., alelndk:

Bende Jend, gazd. felligyeld, titkdr: Sik-
lody Albert, Kézdivasarhely, jegyz6: Bd-
nydsz Jend, Kurtapatak, pénztéros: Tompa
Sdndor, Kézdivasarhely, Igazgatévilaszt-
méanyi tagok: Vinkler Ferenc, Kézdi-
szentkereszt, Pdll Imre, Kézdivasarhely,
Pdll Jens, Hatolyka, Baricz Barnabds,
[mecsfalva, Balogh Miklés, Kézdimarton-
falva, Szilveszter Jdnos, Ozsdola, Toth
Imre, Lemhény, Kovdcs R. Istvdn, Torja,
Szilveszter Mihdly, Dalnok, Boloni Antal,
Fels6cserndton, Kovdes I. Szentkatolna.

A gylilés szép munkatervet Allitott osz-
sze. A méhészkdr cime: Siklédy Albert
nevén Kézdivasarhely. A kovetkezd gyu-
lés husvét harmadnapjén lesz.

Az EME igazgatévdlasztmanyi iilése

Beszamolunk az Erdélyi Méhész Egye-
siilet 1947. februdr 26-4n tartott igazgato
vilasztméanyi gyiilésérdl, amelyet a rendes
méasodszerdai Osszejovetelek utdn tartott
- meg a vélasztmany.

A helybeli tagok majdnem kivétel nélkiil
jelen voltak és letdrgyaltak a Bansdgi Mé._
hészkornek a Kozponthoz intézett 15 pént-
b6l 4ll6 4tiratdt, a Meéhészkor idészert
ligyeire és kérdéseire vonatkozb6an. Ezen
dtiratra a védlasztmédny a titkdrsag utjén
irdasbeli vélasgt kiildott,

Blahunka ig. v4l. tag. inditvanydra a vé-
10

lasztményi gyllés elhatarozza, hogy kap-
tirok készitéséhez, valamint méhészeti esz.
kozok részére és mézesbidogok elkészité-
sére szolgdlé anyagokat fog igényelni,
aminek keresztiilvitelét a titkdrsdgra biz-
26K.

Precizids fémbdl készilt

Miilepprések
STUPINA ANTONESCU

Informatiuni : Bucuresti, Str. Virgiliu 7.
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IGAZGATOVALASZTMANYI ULEST
tartott februdr 16-an az EME Marosva-
sirhely & Vidéke Méhészkire Katsé Sd-
mauel elnok vezetésével. A vilasztmany
ethatdrozta, hogy a tavasz folyamén fe-
lilvizsgilja az Osszes tagjainak méhillo-
méinyit és e célbol ellendrzd bizottsdgot
vailasztott Katsé Simuel, Lovisz Ferenc,
Sz6168i Ferenc, Németn Istvidn, Molnir
Lajos, Becsi 0don, Frink Karoly, Bardi
Istvan, Bereczky Lajos, Zajzon Gerd, Dr.
Makkay Domokos, Tanké Ferenc, Erszé-
nyi Andras és MolGovan Mikiés szemé-
lyében.

Koszonettel tudomdasul vette a kor Mol-
nir Lajos 3 évfolyam szaklap és Becsi
Odon 5 kg. méz ajandékozasat. A meé-
hészkéri tagdijakbél pedig méhesaladok
vasarlasat hatdrozta el

E HONAP VEGEIG minden hatrilékos
tagunk tartsa kotelességének a tagdij
pontos befizetését, Lapunkat csak O6ridsy
nehézségek 4rdam tudjuk kiadni, ha a tag-
dijak nem folynak he idejében,

MEGHIVO, Az EME igazgatévilaszt-
ménya 1947 aprilis hé 9-ém, d. u. 5 ora-
kor az egyesiilet iskolaméhéazeti telepén
Kolozsvart, Kemény J4anos-utca 25 szam
alatt gyiilést tart, melyre az Oaszes igaz-
gatovalasztmanyi tagokat ez uton meg-
kivija az ELNOKSEG.

INGYENES MEHESZETI TANFOLYA-
MOT rendez az EME Marosvasirhely és
Vidéke Méhészkore 1947 évi mércius 20-1
kezdettel. A tanfolyam szinhelye a San-
dor Janos-utcai elemi iskola, az el6ada-
i smokat a délutani orikban tartjak meg. A
| tanfolyam ingyenes, csupin beiratasi aij

cimén fizetendé 20.000 lej. Jelentkezni a
. Tanko-féle vasiizletben lehet a Sztalin-
s térem.

! ES MINDENNEMU MEHESZETI
‘ FELSZERELEST SZALLIT

L} Kezd6di Gyuia
'Kl Dzierzon Méhészete
Oradea, Tudor Vladimirescu @6.

KULONFELEK

Méhésztestvéreinknek boldeg hésvéti
iinnepeket kivanunk!

CURORREPA SZIRUPOT is hasznil-
hatunk a méhek tavaszi feletetésére, va-
lamint megfeleld higitdssal a serkentésre
is, mert gyakorlati tapasztalatok szerint
csak kevés csalddnil okozott hasmenést.
A répaszirup etetésénél azonban ne feled-
jik, hogy csak sziikségmegoldds és ta-
nécsos 6vatosnak lenni. Amennyiben has-
menést okozna, azonnal sziintessitk meg
a feletetést.

Kéaszitésénél 25 kg. cukorrépat felszecs-
kazunk és egy facseberbe téve gyongyozé
(tehat nem buzozéan forré) vizzel lednt-
jiik, hogy ellepje. Letakarjuk, hogy ne
hiiljon ki és 1—2 6rai 4zd9 ytdn lesziir-
jiik, gyengén kinyomkodjuk. A levet me-—
legités utadn 1Ujb6l felonthetjik friss szZe-
letekre, igy toményebb cukortartalma
lesz. A 25 kg. répabol nyert léhez, ami-
kor leontjiik, 6 deka oltatlan meszet te-
szink s jol felkeveriiik, hogy a mész a
cukros lében olt6djék meg, de a meszes
levet mem fé2ziik fel.

Par 6rai iilepedés utdn, a cukros levet
letoltjiik és tetszésszerinti siiriiségre ép
zoméancos edényben lassu tizon 4llandé
keverés kozben besiiritjiik. A higan ha-
qyott lé hamar megerjed és etetésre nem
alkalmas, ezért tanicsos a cukorfokot leg—
aldbb 509%-ra Dbesiiritéssel felemelni és
tiszta szesszel fertotlenitett iivegbe for-

. rén betdlteni és ugyancsak szeszben 4zta-

tott dugéval bedugni.

A Dbesliritett szirupot a sziikségetetés-
nél toményebb oldatban és nagyobb ada-
gokban etetjiik, mig serkent$ etetésnél
higabban és kis adagokban. Naponta csak
2—2% decit, amennyit estitol reggelig
elthordanak. )

A MATYAS ,HUNGARIA“ KOPENYES
KAPTAR részletesebb leirisa utin sokan
érdeklfdtek egyesiiletiinknél. Sajnos min-
denkinek nem kiildhetjiik el azonban
Kolozsvart tébben ohajtjdk elkéeziteni #
amikor készen lesz, lefényképezziik éa la-
punkban ismertetjik. Kérjilk addig is az
érdekl6dok amives tlirekmét,
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PIACI ARAK. Az aremelkedés tovabb
tart, A mézért Kolozsvart kicsinyben 200
ezret, magyban 150—180 ezret kérnek.
MArmarosszigetrél 250 ezerért ajanlottak
nagyobb tételt, de még nem tudtdk el-
helyezni. A viasz Szildgysigban 130—150,
Kolozsvart 160—190, Bukarestben 200 ezer
lejért cserélt gazdat. Bukarastben a koz-
metikai cikkek gyéartéi vasdroltak, A mii-
lép 4ara még nincsen kialakulva. MArcius
elején 200 ezerrel indult Kolozsvart, Ma-
rosvasarhelyen méarcius 14-én 350 volt,
Aradon 300, Nagyvdradon 320 ezer lej
kg.-ként, Kolozsvart 400-at kérnek érte,
Bukarestben Aallitéleg 420-at, de eladasrdd
nem tudunk. A viasz feldolgowdsa, az
EME kolozsvari fertétlenité gépén tagok-
nak 20% levonasért, nem tagoknak 25%
Marosvasirhelyen a méhészkdrben 16%,
magénosoknal tdleas mulépprésen 10%,
illetve készpénzben 20—30 ezer lej kg.-
ként alku szerint. A kaptdirek &ra Ko-
lozsvart erdélyi kis- és nagy 560 ezer tel-
jesen felszerelve. A méhcsalddok 4ra 2—
21, milli6 rakodé kaptdarban kiépitett
méztérrel 6 kg. tartalékmézzel, kaptarral
egyiitt. Kaptar nélkiil Kolozs megyében
drb.-ként 1'% milli6ért veitek meg 10-et,
kasokat 900 ezer, 1.2 millibért 12-6t, H4-
romszék megyében teljesen méznélkiili
méhcsalddokat orszigos méretben épit-
ménnyel, de kaptar nélkiil 300 ezer lejért
vesztegettek el, mert késik a cukor ki-
osztéisa.

A viasz, miilép, lires kaptir és az élet-
képes méhcsalddok irant hihetetlen nagy
az érdeklédés. Sokan keresnek rajt kap-
tarért cserébe,

EHES ZE11
o0k ZILONY

AL-ERDELYRESX {~ ‘V\ HESZ-| ECYES‘LET STAKLADPIA

Szerkesztoség €s kiadéhivatal:
ROMANIA — Cluj, Str. Regala No. 22.
Kolozsvar, Majalis-u. 22. — Telefon 204

Felelds szerkesztd:
Dr. Szovérdi Ferenc, EME f6titkdr.
A Méhészeti Kozldnyt az E. M. B.
40.000 lejes évi tagdij fejében tagsgi illet-
ményként kapjak.

Felelds Kiaio: Ur. 2z¢yérdi Ferenc. Minerva Cluj-Kolozsvar. No- %9 Fsoc. jud. Cluj 10693, F. v.: Riss mcéfnglu_]

VALASZBELYEGET kériink minden le-
velhez mellékelni s amennyiben csak le-
het, visszacimzett (iires) boritékot is. Ha

levelezélapon akarjuk a valaszt megkapni,

az 1iires, de visszacimzett iapot varrjuk
red egy par bltéssel a levelezd lapra!

APROHIRDETESEK

VASAROLOK méhcsalddokat és rajo-
kat. Tisoch Lajos, Gataia Nr. 55. jud.
Timis,

GYUMOLCSFAPERMETEZO, szildper-
metezd, mézpergetégépek, vorosrézistok
készitése, javitdsa Dani-féle géplakatos
fizemben. Kolozsvar, Vasile Ranta-utca
24 szdm. Szamosfalvi vam felé,

" EGY vagy két csaldd meéhet orszagos
méretii kaptarban a tavasszal eladnék da-
rabonként 200 kg, kukoricdért vagy ke-
nyérgabondért. Lukics Gyorgy, Baécs,
Ghimes-Faget, Fé-ut 1. Jud. Ciuc.

RAJOKAT coerélnéx jokarban 1év6,
hasznalt erdélyi kis- és nagy, valamint
irapéz alaku kaptirakért. Kolésrothadas
sohasem volt méhészetemben. Ha garan-
cidt nyujtanak, a kaptért elére odaadom.
M¢likné, Cluj, Str. Regala 22,

TISZTA méhviagar vennék nagyobb té-
telben is Dr. Bruck Ott6, Cwj, Rékéezi-Gt
26 szam.

MEHESZETI vandortanit6t alkalmazna
az EME Béansigi Méhészkore. Irasbeli je-
hentkezéseket kiildjiik Kormendy Karoly
titkdr cimére: Timisoara, Bul. Reg. Ma-
riz 8§ szam.






