VILK Eviolyam, 1892, majus 1 §. szdm.

Meéhészeti Kozlony

AZ ERDELYRESZI MEHESZEGYLET SZAKLAPIA

Megjelenik minden hé 1l-én és 15-én.
Elifizetési ar egy évre 2 frt, félévre 1 frt.

A mdéhészetre vonatkozé kdzlemén yek Rendes tagok 2 frt, kori tagok 1 friot
4 Méhésaeti Kialfny*  szerkesatiségéhes , fizetnek,
czimzenddk, T melyert a , Mehesueti Kgzliny*t
Kolozsvir, (Belmagyarnteza 2. sz.) ingyen kapjdk.

Keéziratok nem adatnak vissza.

Hogyan lehet a rajzést és a mézelést

egyesiteni?

»Egy rékdrdl két bért lenyuzni nem lehete, ezt mondja a pél-
dabeszéd. Vs ebben van némi igazsdg. Igy van ez a méhészetben
is; az olyan méhtorzsek, melyek mézelésre voltak szdnva, nem igen
adnak rajt, ¢s megforditva. Igy tehdt ldtszdélag czen két elvet
cgyesiteni nem lehet.

Tudvalevs dolog, hogy a méhészet kétféle: az egyik a régi

© rendszer, a szalmakassal valé méhészkedés; a mdsik a mind inkdbb
tért hdditd uj, modern, az okszerii méhészet, a kiilonféle szerkezetii
~ kaptdrokkal.

A szaporitds a méhészcetben kétféleképpen torténik, a termé-
. szetes rajzds és a milrajok scgitségével. Ez elébbinek a képviseldje
~a régi rendszer. Ezen rendszert ugyszdlvan végvonagldsdban tartja
. fenn tobb kariilmény. Els§ sorban a szalmakasok igen olcsék, na-
i gyon j6 tclel8k, sokan pedig azt hiszik, hogy az ezckkel valé mé-
. hészkedés kevesebb dolgot 4d, mint az utébbi. A méhlakok olcso-
~sdga igen fontos tényezd a méhészet terjedésében. Merem dllitani,
- hogy az okszerii méhészet addig nem is fog annyira elterjedni, mint
- azt sokan ohajtjak, mig 1 frtos jo kaptdrok ncm lesznek kaphatdk;
- mert a4 magyar embernck mindene van, csak pénze nines. Az ckkép
- gondolkoz6é embercknél hidba érvelink avval, hogy a jé kaptdrért
- szivesebben Ichet adni 4 frtot, mint a roszért vagy rosszabbért 1-ct.
9
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Végre pedig igen sokan nem is tartjdk a méhészetet arra
érdemesnek, hogy arra pénzt koltsenck. De igen fontos ténycz8 a
régi rendszer megmaraddsdban az is, hogy a magyar cmber szeret
csokonyosen a réginél megmaradni.

Ezek a tényezok egyiittvéve tartjdk fel a régi rendszert, mely
csakis a méhtorzsek szaporitisdra szolgdl. A szalmakasoknil a mé-
zelés ugyszdlvan széba sem johet.

Ellentétes irdnyu az okszerii méhészet. Az ingd szerkezetii
kaptdroknak meg vannak a magok j6 tulajdonsdgai. Bel6liik sohasem
kell a méhtorzseket kifojtani: szétszedhetdségiiknél fogva konnych-
ben dtvizsgdlhatdk; az esetleges bajon konnyebben lchet scegiteni.
Azonban ezeknek is meg vannak a magok drnyoldalai, p. o. hogy
nem rajzanak. ¥ A torzsek szaporitisdt mirajjal kell végezni, a mire
pedig sokan azt mondjdk, hogy »A természetes mindig tébbet ér
a legjobb mesterségesnél is.« Iizek a kaptirok gyakran igen bonyo-
lult szerkezetiiek. :

A szétszedhet§ épitmény, mar természeténél is, kiilonféle com-
‘binatidkra, illetdleg kiilonféle kaptirok alkotdsdra adott alkalmat
Es valében manapsig annyi a kaptdr, hogy a kczdd méhész nem
képes koztitk valasztani. Ekkor azutdn gyakran megtorténik az, hogy
belefog az cgybe is, mdsba is; a vége pedig az ilyen dolognak
az, hogy a sok szék kozott szépen a foldre il Mindezckbdl azt
lehct Idtni, hogy sem az cgy rendszer, sem a mdsik nem absolute
tokéletes.

Mindaketténél lehet jobb; de annyira rosz cgy scm, hogy ki
lchetne cgészen dobni; haladjunk tchit a kézéputon. Szalmakasokat
és ingd szerkezetit kaptdrokat vegyest tartsunk a méhesben. livvel
el van érve az, hogy a 2 rendszert figyclemmel lchet kisérni, el
van érve, hogy az cmber cgy rokirdl 2 bért is nyuzhat, vagyis,
hogy a méhész ugyanegy évben méheitdl rajt is, mézct is nycrhet, *¥

Pronay Albert.

* Fazt a miikaptirokrél nem mondhatni, esak azt, hogy a rajzist czckhen
meg Iehet akaddlyozni, 8 ez nem mindegy ! A szaporitdst tchit nem kell,
hanem csak lehet (s ez a fdelény) mirajjal vigezni. Szerk.

*#k Az igen tigztelt szerzdvel — sajnilatunkra — nem érthetiink egyet, mert
felallitott tételeit tapasztalati tények nem igazoljik. B@ tapasztalat szél a Berlepseh
(Bodor) kaptar mellett. Szerk.
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A méztermények legelénydsebb értékesitése
és azokra vonatkozd gyakorlati ttasités.

5. Néhdny sz6 a viaszrdl és annak értékesitésérsl.

A mdéheknek mdsodik, noha a méznél kevéshé fontos, de ép
oly ¢rtékes productuma a viasz.

Aristoteles szerint a méhek a viaszt megscbesiilt fik nedvé-
bal hordjdk, s8t Hoppe Scyler is azt vélte még, hogy a méhek
a viaszt készen viszik be a himporban; de ma tudjuk, hogy a
mdéhek testének terméke, mely nectdr €s himpor gazdag élvezcte
mellett f6leg melegben képzddik. A

A viasz mint folyékony vdladék izzad ki a potroh gyiiriiin
s aprd fchér pikkelyckben kristilyodik ki, melyeket a méhek ld-
bafkkal leszednek és rdgonyaikkal a sejtépitéshez atalakitanak.

A fatal sejtek fehérek, kés6bb azonban sdrgdk, majd barnd-
sak, végil sotétbarna szintick lesznck, mely szinez8dés némelyck
szerint a himpor, mdsok szerint pedig a koltéskor évrél-évre le-
rakodé nymphaburkok 4ltal van feltételezve.

A viasz régebben sokkal kiterjedtebb alkalmazdst nyert, mint
napjainkban.

A poginyok ¢l§ dllat helyctt gyakran viasz-alakokat dldoztak
isteneiknek; irdsra kezdetben viasz-tdblikat haszndltak, milyenek
a régi crdélyl aranybdnydkban is taldltattak; ezenkivil hulldk con-
servildsdhoz, jovendolésre (keratomantia) és gydgyszerckhez is al-
kalmaztdk a viaszt, mely jelképileg a haldlt és téredelmet dbrdzolja.

Galenus  szerint a viasz kozepes  természetii, sem  tulsdgos
meleg, sem tulhideg, nem tulnedves s nem tulszdraz; miért is mint
kozombés anyag kiilonféle hét8l és hidegtsl credd bantalmakndl
volt javalva, S8t az 8 »ccratum infrigidans« a és »c stomachalce-ja
6ta, mint kozémbos anyag, a gydgytdirban gyantds és illdolajos
labdacsokhoz, viaszos tapaszokhoz, kendesokhoz, azok consistentid-
jdnak tomoritése czé€ljabdl korunkig lett, s6t napjainkban is lesz
alkalmazva,

A viasz mint vildgitd-anyag szintén fontos szercpet vitt a
kazéletben s féleg ad majorem Dei gloriam a keresztény templomok-
ban nagy tomegckben lett fogyasztva mindaddig, mig a reformatio
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terjedése, ujabb és ujabb wildgité anyagok és névényi viaszok fel-
taldldsa hdttérbe nem szoritottdk.

A novényi viaszok (glyceridek) sordban megemlitendSk a japdni
viasz, a szép fehér chinai viasz, a myrika viasz, mclyet a Myrika-
fajok kék bogy6ibdl féleg Karolindban nyernck, a viligos sziirke
karnauba-visz, elédllitva Ejszak-Brazilidban a Coripha cerifera leve-
leib8l; tovdbba a pdlmaviasz, mclyet a dél-amerikai Ceroxilon-félék
kérgérél vakarnak le.

A pineyviaszt El6indidban a Vateria indica magvaibdl f6zik;
a tejfa — Galactodendron — sdrga viaszt ad, mig a Némctorszig
némely vidékein vadon tenyész§ Myrica-fajok bogydi halvany-zold,
illatos viaszt szolgdltatnak. A nydrfa riigyeibdl is Ichet viaszt saj-
tolni, mig a chinai pela-viaszt a Coccus pcla termeli, mely az ottani
kérisfik leveleire rakott petéit viaszszal vonja be. — Mindezen
viasznemek sorozatdt kiegésziti az dsvanyvilig dltal nyujtott 4s-
vanyviasz, az ozokerit és a vegyészck dltal arteficialisan gydrtott
viasz, mely olajbogyoénak gyenge légenysavval vald kezelésénél kép-
z38dik.

Csoda-c tchdt, ha a concurrentia ilyen 6zonében a viasz-ke-
reslet csokkent? Legkevésbé, s6t éppen azon lchet csoddlkozn,
hogy a viasz dra mind ennck daczdra meglehetds szilardan tartja
magat, s igy pld. az Oest. Ung. Bz utébbi jelentése szerint a
bécsi piaczon 100 kgm toérokviasz 157, szerbviasz 150, crdélyi
viasz pedig 145 frton keriilt eladdsra.

Ezen orvendetes jelenségnck egyik oka bizonydra a Dzierzon-
iizemmel megszoritott viasz-termeléshen, cgy mdsik pedig abban
r¢jlik, hogy a méhviasz minden surrogatumai daczira is kiterjedt
gazdasdgi, ipari, technikai és gydgytari alkalmazdst nycr.

Ehhez jirul, hogy a méhészvildg is tctemes viaszt fogyaszt
milép-kozfalakban, melyek vésett érczlapok, hengerek, gypszbdl és
galvanoplasticus uton késziilt ontvényformdkkal allittatnak ¢l s a
modern méhészek 4ltal sikerrel hasznaltatnak.

Hosszadalmas s részben lehetetlen is volna a viasz Osszes
alkalmazasi médjait itt felsorolni, hanem a mennyiben a méhdészek
nagyrészt egyuttal pomologusok is, nem lesz talin felesleges cgy
kiprébalt és kitiinének bizonyult faviasz s egy facnyv cl8irdsdt
kozoIni,
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A faviasz gy készll: Vesziink 250 gm. sdrgaviaszt, 250 gm.
burgundi szurkot, 125 gm. terpentint, 125 gm. fagygynt s 50 gm.
diszndzsirt ; mindezcket enyhe tiizon felolvasztjuk, osszekeverjiile s
edénybe ontve kihiilni hagyjuk.

A facuyv készitése kovetkezd mddon torténik: 1, kgm. szur-
kot, 2 kgm. repezeolajat, 1/, kgm. terpentint, Y/, kgm. zsirt Ossze-
olvasztunk s czt a fa torzsére alkalmazott papirdvre kenjik.

Attérek czutdn a viasz clédllitdsinak médszereire. Nagy mé-
hészetekben a  vidsz kiolvasztdsdra kilon gépcket  alkalmaznak,
milyen a Gerster-féle géz-viaszolvaszté s a killonbozd  viaszsajtok.
Ily miiszerck természetesen koltségesek, miért is kisebb méhészet-
ben gazdasdigosabb és cgyszeriibb pld. a kévetkezd eljdrds:

A kiolvasztandd lépeket dsszegyurjuk egy tomeggé, vdszon-
ruhdba kotjiil és kevés viaszt tartalmazé fazékba helyezziik, mely-
nck fenckére cldzetesen pdr fadarabkdt fektettiink. A zacskdt kével
lenyomtatjuk s enyhe tiizén fézni kezdjilk, mire a kiolvadt viasz a
viz felszinére szdll és Osszegyiijthetd; a még visszamaradd viaszt
sajtéval nyomjuk ki.

Iy kezelés mellett fiatal Ipekbdl vildgossdrga, régickbél sotét
szint viaszt nycriink, mely még tovabb tisztithatd.

E végett a viaszt nagy mennyiségit vizben felolvasztjuk s
tiillel burkolt kdczon dtsaiirjitk, midén a tisztdtlan szennycezd alkat-
részck s nagyrészt a szinanyagok is visszatartatnak.

Még Dbecesesebb lesz a viasz fehérités dltal,

Egy ilyen fehérité cljdards a kovetkezd: Minden § kgm. viasz
kozé olvadt allapotban 1/, kem. stearinsavat vegyitiink, hideg vizbe
ontjiik s napfényre helyezzik mindaddig, mig fchérré nem  lesz.
Egy masik cljdras szerint a viaszt felolvasztjuk, kissé Ichiilni hagy-
juk, majd vékony sugdrban folytonos kceverés kozben vizbe ontjiik.
Igy a viasz finom szemesékké s vékony szalagokkd alakul 4t s
szinanyaga napra helyezéskor konnyen élenyiil. Tobbszori ismdét
lésre a viasz megfehéredik s mint ilyen vizfiirdén  Ssszeolvaszthatd
s formdakba onthetd.

A viasz a novényi viaszokndl ardnylagosan jéval magas dra
folytin szdamos hamisitdsnak van kitéve; ¢p azért néhiny széval
megemlékezni dhajtok még a viasz tulajdonsdgairdl és a hamisitds
felismerésénck cgyszeriibb mddjairdl,
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A méhviasz fajsulya 0'94—0'97. 62"ndl barnds folyadékkd
olvad, mig forralva gézdket bocsdt, mclyck gyulékonyak. Hevités-
kor cleinte szildrd, fechér (viaszvaj), késébb higan folyé anyag pd-
rolog it, mely olajszerii kiillemmel bir és aptd jegeczeket tartalmaz.
Vizben oldhatatlan. 11 r. chloroformban, 20 r. hideg, 4 r. forrd
actherben oldddik, szénkéncgben, zsiros olajokban minden ardnyban
oldddik, mig bensin 20%,-ot old fel beldle, midén fechéres tomeg
marad vissza. Tomény kaliluggal szappanyt képez. Alkatrészei:
cerotinsav, palmitinsavas myricil, szin- és szagos anyagok s kevés
gyantds keserii anyag.

Kémprdbdi a kivetkezdk:

Tiszta viasznak forré borszesz-oldata nem ad savanyu kém-
hatdst, mig stearinsav a kék lakmuspapitt cgyiddre megvorssiti,
tanusdgdul a savi reactidnak. Higitott ammoniak-oldat a viaszra
nincs hatdssal, mig stearinsav jelenlétében siirii emulsio tdmad.

Ha parafinnal kevert a viasz, akkor simdbb, fénylébb feliiletii
és 389/,.0s borszeszen uszik.

A japdni viasz a viasz olvaddsi pontjit aldszdllija s egyittal
izzitdskor acrolcin képzddése mellett kellemetlen szagot draszt.

A myrikaviasz ujjainkhoz tapad s az olvaddsi pontot szintén
alaszallitja.

Az amcrikai bikyhibaviasz, a karnavba, vagy pdlmaviasz s
okubaviasz nagyobb keménységiik, torékenységiik, jelentékeny  faj-
sulyuk és magas olvadaspontjuk altal ismerhetdk fel; mig a chinai
viasz kozonséges hénél porrd térheté.

Az ozokerit jol oldédik peiroleum-actherben s szénkénegben
épugy, mint a viasz; dc ha foldszurkot nordhauseni kénsavval
hevitiink, nem bomlik fel, hanem legfeljebb sotétre szinezddik. To-
vibb kezelve vizzel és  petrolecum-actherrel az ozokerit fehér jege-
czes lapokat ad, mig a méhviasz hasonld kezelés mellett heves
habzis kozben teljesen szétbomlik és nem megy 4t a petroleum-
actherbe.

Gyanta a viaszbdl hideg borszeszszel vonhatd ki, mig a szén-
savas ¢s kénsavas mész chloroform-kezelésnél visszamarad.

FFébb gyiijté forrdsok: 1. Dr. Rodiczky Jené: A méhrél vald
jsmereteink s a méhészeti clmélet, Bées, 1876. 2. Dr. Balogh Kal-
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mdn: A magyar gydgyszerkdnyv kommentdrja. Budapest, 1879.
404—407. ¢és 761—764. 1. 3. Auagust B. v. Berlepsch: Die Bicne
cte. 3. Auflage. lLeipzig, S. 533—544. 4. J. Koénig: Chemische
Untersuchung der menschlichen Nahrung und  Genussmittel. 5. 1.
Giithler : Deutscher Honig, scine Gewinnung und Verwertung  als
Nahrungs- und Medicinal-Hilfsmittel. 4. Auflage. Oranienburg, 1886.
6. Gallik Géza: Utmutatds a tapszcrck, edények, szovetek és egyéb
hdziczikkek orvosrenddri vizsgdlatdra. Kassa, 1887, 119—122. L
7. W. Lahn: I.chre der Honigverwertung. Oranienburg, 1888,
8. Max Pauly: Der Honig und seine praktische Verwertung.
Gratz, 1890. Haftl Dezso.
Teend6k a meéhesben.

A méhésznck tulajdonképeni tavaszi teenddi, hol tigyességét
s szakismercteit érvénycsitheti, april végén, illetve mdjus elcjén
vannak. Most mdr a jé hordds kczdetét veszi s csoddlatos, hogy
épen cz alkalommal gyakran ncki esik egyik torzs a mdsiknak s
oly rablist visz végbe, mintha a természet scmmi hordani valét
sem nyujtana. Kisérjiik tehdt méhcinket figyelemmel s éberségiink
ne engedje meg, hogy talin gyengébb torzseink az créscbbek kapzsi
természetének essenck dldozatul.

Most mdr lehct, st sok esctben kell is a koltStért béviteni.
Megkezdjiik tchat a midlép alkalmazdsit. Helyén valénak taldljuk
itt a milépck clényérél s azok alkalmazdsdrdl némi cmlitést tenni.
Az clényt secmmi sem indokolja inkdbb, mint az, hogy cgész mi-
1ép beillesztésével clejét vessziik a hereépitésnek. Azért nem ajdnl-
juk iigybardtainknak csak a lépkezdést, hanem hangsulyozzuk, hogy:
akkora milépct alkalmazzanak, a mekkora a kerct. Jobban mondva,
a milépnek 3 oldalon kell érinteni a keretet, alul azonban mintegy
2 cm. tivolsigban a méheknek szabad dtjardst engediink.

A beaggasztisnak cgyszerii eljirdsa mar tobb alkalommal fel
lett tdlalva; s ha most mégis jbsl elmondjuk: ezt azért tessziik,
mert igen sok 1) méhészbardtunk van, kiknek alig volt alkalmuk
az cljardst litni vagy olvasni, s mint tébb hozzink intézett kérdés
igazolja, sziikségitk van az utasitdsra. Tchat: készitsiink egy akkora
darab deszkdt, mint a kereteink, ¢ deszkara szegezziink egy olyan
masik deszkdt, a mclyik a keretbe kényelmesen bele megy, azaz
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. «:if_ i

korskoriil mintegy yemrel legyen az utdbbi kisebb; de cgyszers-
mind nc legyen vastagabb, mint a keretlécz szélességének a fele,
s6t a milép vastagsdgdval ennél vékonyabb,

A milép épen akkordra mectszendd, mint a kerct belvildgos-
saga. A keretet az cmlitett mintadeszkara alkalmazzuk s a mlépet
beléhelyezziik. Ekkor mérsékelt tizon, Ichetéleg tiszta viaszt ol
vasztunk fel. Ebbél egy kdvés kandllal a Dbeillesztett milép széleire
folyatunk s az azonnal oda fagy. A mintdt azonban tartsuk egyik
keziinkben ferdén, hogy a még folyékony viasz a keret mellett a
milépen végig folyhasson. Egy kis gyakorlottsdg mecllett a dolog
igen gyorsan folyik.

Az clkészitett milépeket j6 idGjards mellett most méar be is
aggathatjuk ; de ne hdtulrdl utolsénak, hanem legalibb az utolsd
keretet kivéve, ¢ mogé, ¢és pedig ugy, hogy ne ecgymads alatt lc-
gyenek a beaggasztott milépck, hanem minden mdsodikban  fcl-
valtva.

Egyszerre sok dolgot ne adjunk méheinknek, tehdt a tér a
szerint bévitendé meg, s azon ardnyban adjunk tobb-tébb kerctct
be

, a melyben a torzs népesedése halad clére.
Kells melegben s jé6 hordas mecllett méheinket most mir a
méztérbe is felereszthetjiik.

Figyelmeztetiink azonban arra is, hogy a torzs felerésodését
litva, még ne siessiink a miraj készitésével, sét hatdrozottan dvjuk
méhésztirsainkat, hogy mdjus zo-ika clétt a legkedvezébbnek mu-
tatkozd id6jdrds mellett se készitscnek mirajt; mert a mint tudjuk,
mdjus vége clbtt, az iddjards még nem elég dllandd.

A viaszmoly gardzddlkoddsara ismétclten is figyclmeztetjik
méhésztdrsainkat. Hogy czck cllen kelléen védve legyiink, a kap-
tdrt s dltaldban méhesiinket tisztdn tartsuk, mindenféle viaszsopre-
déket tdvolitsunk el s gyurjuk gomolyba. A fclesleges 1épkdszletet
tartsuk hiives, szellés helyen. A méhes kozelében tanydzni szeretd
hangydk s egyéb alkalmatlan férgeket pedig tartsuk az dltal tdvol,
hogy hamut hintsiink méhestink koriil, sét jé czt a méhesben ma-
giban is tenuni, de¢ csak oly helyen, hol a méhek nem jirnak, mert
a méh sem szercti a hamut, csctleg drthat is neki. Az Svintézke-
déscket tehdt tegyiik meg minden irdnyban.

Turcsanyi Gyula.
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Udvédzlet a , Magyar orszagos méhészeti

egyesiletnek™.

A Kirdlyhdgdn tuli méhészetre vonatkozdlag 189z. év april
7-dike nevezetes nappd lett. A 1étezett két egyesiilet e napon szo-
ritott bardti jobbot egymdssal s megértve a jobbak meleg hangon
irt s bizonnyal lelkesedéssel elmondott érveit, a sviribus unitisc
elvét irva zdszldjukra, cgyesiiltek.

Eme nagyjclentéségii ténnyel szemben nem tudunk mi sem
kozdnyosek maradni, sét azzal se érjitk be, hogy taldn a vegyesck
rovatdban constatdljuk a tényt, hanem itt — killon czim alatt —
kiildjitk a Kirdlyhdgdn tuli tigybardtainknak &szinte szivbgl jove
idvkivanatunkat, kivdnva nekik, hogy az egyesiilés altal czélzott
eszme a kozigy drdckében érvényesiilhessen.

De ezt masként nem is képzelhetjiik, midén a megvilasztott
egycsilt cgylet tisztviscldségének diszes sordban nemcsak jeles mé-
hészeket, hanem oly neveket is ldtunk, kik sszes testi €s szellemi
tehetségeiket mindig dnzetleniil érvényesitették, midén a kozérdek
forgott széban.

Fogadjdk meleg szivbdl jott idvozletiinket egyiittesen és kiilon.

A tisztvisel§ség és vdalasztmdny igy alakult meg: az elnéki
szék czuttal betdltetleniil maradt, megvdlasztattak: 1-s6 alelnskké
Vamossy Mihdly ; masod-alelnokké: Matuska Istvin; harmad-alel-
nokké: dr. Niamesnyi Gyula; gondnokkd: Borszéky Soma; elsé
titkdrrd: Kovdes Antal; mdsod-titkdrrd: Karolyi Gyula; pénztér-
nokkd: Binder Ivdan; majd 24 helybeli és 36 vidéki vdlasztmanyi tag.

A szerkesztdség.

Irodalom.

»Okszerit méhészet didhéjbanc czim alatt irt a tevé-
keny Gergelyi Kdlmdn egy, a kezdSknek szdnt kis, 15 oldalra
terjed$ utasitdst. A miivecske mottojaul Berlepschnek ama nevezetes
mondatdt haszndlja: »Tanuljatok elméletet, mert kiilénben kontérok
maradtok.« — Miivénck rovidségét megindokolja azzal, hogy azt a

népnek szanta. Indokdt elfogadjuk, mert a nép csakugyan inkdbly
olvas oly miivet, melyct hamarosan le is tehet, mint a tdrgygyal

behatdan s részleteiben is foglalkozé nagyobb munkat.
Am a szilk kercthez alkalmazkodva, nem is jut hely részletes
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tirgyaldsra, dc azért j6 szolgdlatot tchet a méhészet terjedése ér-
dekében, ha alkalmat s mddot taldl annak a nép kozstt leends
elterjedésére, mert hidba, az irodalom ma nagyobb hatalom a kird-
lyok fegyvereinél.

A mivecske lapszélein ott taldljuk a tartalomjegyzéket, hogy
azt olvasva az érdekl8dést a sziveg irdnt felkcltse, de mdsrészt azt
is czélozza ez eljdrassal, hogy az alkalmazdsndl a sziikséges utasi-
tist konnyiiszerrel meglehessen taldlni.

A kezdbnek sziikséges utasitds meg van adva, st még oktatd
részt is nyujt a kovetkezd czimek alatt: I. elmélet, II. gyakorlat. i,
Az elmélet foglalkozik mindazzal, a mit ¢ téren réviden ¢l§ lchet
adni, tehdt: a méhrdl dltaldban, a kirdlynérél, a herérdl, a pcté-

zésrdl, az anya életérdl, a rajokrdl, a tdplilkozdsrdl, az épitményrél,
a rabldsrél és a betegségekrsl. A gyakorlatban szdl: az okszerii
méhészetrél, az ingd kaptdrokrdl, a méhtorzsck szaporitdsdrdl, mi-
képen vegyik ¢l a mézet és viaszt, az etetésrdl, a sziirctelésrsl, a
be- és kitelelésrsl, a méhek ellenségeirsl. A kaptdrokrd! szélva, a
kitiing kaptdrokat emliti fel, ezek kozott a Bodor-félét is kicmeli,
majd az eszkozéket sorolja fel.

A miivecskét méhészkedni kezdd olvasdinknak ajanljuk. Ara
15 kr., mely arért bérmentve megkiildi a szerzé maga. (Budapest
IV. Ferencz J. rakpart 6. sz.) Kralovai.

Yegyesek.

— Fgvleti életiinkbdl sok érdekes mozzanatot emlithetnénk
fel, ha ezt sziikre szabott teriink inkdbb engedné. Igy azonban csak
annyit jelztink, hogy a kidllitds érdckében minden irdnyban folya-
matban van a munka és intézkedés. Mdris tébb bardtunk értesitett,
hogy a versenytérrdl nem fognak elmaradni. A kdzpontban tartott
gyiilések gyakoriak, — most legutdbb, april 19-én az intézé bizott-
sag a vidéki korck képviselbivel egyiittes gyiilést tartott s orom-
mel tapasztaljuk, hogy a ki csak tcheti, siet az id6k int8 jelét
megértve, a jé iigy mellett erejét és tchetségét érvénycsiteni.

— Az érdem elismerése. Oszinte Sromiinknek adnnk kife-
jezést azon méltatds felett, melyben a »Deutsche illustrirte
Bienenzeitunge f. é 7-ik szdmdban Grand Mikiost, hazink eme
kival férfidt, ki ugy a tudomdnyos, mint gyakorlati méhészet terén

i
1

i
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eléviilhetlen érdemeket szerzett, nemcsak kiilén czikkben méltatja,
de igen jol sikeriilt arczképét is bemutatja olvasdinak. Ha a lapnak
nem a komoly irdnyun Grevenhorst volna a szerkesztéje, a fel-
tintetett korilményben nem taldlndnk oly nagy megtiszteltetést s
az clismerést nem tekintendk oly nagynak. Igy azonban készséggel
ragadjuk meg a jé alkalmat, hogy a magyar kormdnynak hazafias
és elismerést érdemld tapintatos amaz intézkedéseért félremagyardz-
hatlan elismerésiinkkel adézzaunk, hogy Grand Mikldsban emelt a
a méhészetért buzgolkodé iigybardtok f6lé oly feliigyelSt, kit nem-
csak a kirdlyi titulus, de a mindeneknél értékesebb kozelismerés és
tisztelet vesz koriil és tiintet ki. Am a német vildg is ldthatja, hogy
hazankhai koziil tobben kiérdemelték méar a kiilfoldnek épen nem
pazarul osztogatott babérkoszorujit — s ezek kozétt Grand Miklos
az onzctlen torckvés, firadozds és munkaterén szerzett koszorujival
lett feldiszitve, middn nevezett lapban h{i életrajza jelenik meg.
Fogadja derék feliigycld bardtunk ¢ téren is nyilvdnitott tiszteletiink
kifejezését s legyen réla meggy6zédve, hogy firadozdsaiban mindig
készségocl csatlakozunk mi is zdszlgja ald.

- Fgyleti miilépgyarunk mikodése irdnt nagy az érdekls-
dés. Magyarorszag minden vidékérdl torténnek a megrendelések.
Minthogy azonban a megrendeléssel kapcsolatban a milép elényei
¢s hasznilatdra vonatkozdlag tobb oldalrdl intéztek hozzdnk kér-
dést: a mdjusi teendbkben feleliink az érdeklédéknek.

— Meghive és felhivas a keresztur-vidéki méhészkor tag-
jaihoz. A keresztur-vidéki mdéhészkor tagjait a jelen évi mdjus 4-én
d. e. 10 drakor az dllami tanité-képezdében tartanddé vdlasztmdnyi
gytlésre — hol a nem vdlasztmdnyi tagok is szivesen lattatnak —
meghivom. A kebli igyek intézése utdn a méhekkel vald tavaszi
teendSkrél és a miurajoztatdsrél szakel8adds fog tartatni. Tovdbbd
a kor tagjait a tagsdgi dijaknak Horvdth Kdéroly egyleti pénztér-
nokhoz mdjus folytdn leendd pontos befizetésére hivom fel. P4lfi
Lajos, s. k., igazg. clnok.

— Tordan méhészegylet van alakuléban, mely hirt érven-
detes tudmadsul vesszik. Az ligynek élén nagy tekintélynck érvendd
férfiak dllanak, kik a méhészetnek kivdléan fontos kozgazdasigi
szerepét felfogva, a j6 mézeld vidéken nem engedik a kindlkozé

27 7

ambrozidt parlagon heverni. Mdris tartottak elbértekazletet, melyen
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Dr. Szentpéteri Nagy Lajos f6orvos ur meggydz8 érvekkel adta
el§ a méhészet érdekeire vonatkozé adatokat. A nagyszdmu érdek-
16d6k azonnal meg is vdlasztottak egy cl6készité bizottsdgot, mely-

nek elnokéiil Dr. Szentpéteri Nagy Lajost, titkdrdul Béloni Istvdn i

ref. tanitot valasztd meg. Sajndlattal értestil azonban levelezénk
hogy a megadéztatdsi »mumus« megint fcliitotte fejét s néme-
lyek ettsl vald féltiikben nem mernek actidba épni. Figyelmeztetjiik
tehdt ismételten is mindazokat, hogy cttdl nines mit féini. A méz
és méztermények nem esnek adé ald, s ha mégis volna oly tudat-
lan és tolakodd findncz, ki ¢ kérdés koriil kellemetlenséget akarna
okozni: azt a miniszternek ez irdnyban mdar meghozott intézkedé-
sére lehet utalni s kiutasithaté. Ellenkezbleg all a dolog. Fpen a
miniszterium maga hoz dldozatokat a méhészet terjesztése érdekében
s oszt szét kaptdarokat igen elnyos feltételek mellett.

— Felhivas. A maros-ludasi méhészkér mdjus hé ro. és 15-én
d. u. 2z érakor a m.-ludasi dllomdsndl levd méhtelepen méhészeti
eldaddst rendez, mirdl a kor tagjai s a méhészet baritai tisztelettel
értesittetnek. Az elb6adds tirgya 10-én: A méhcsaldd mint
egység. 15-én: az anya, a herék, a délgozéd méhck rendeltetésc.
A kori tagok értesittetnek, hogy megjelendsiiket legaldbb cgy héttel
el6bb Benkd Benedek ig. alelndk urndl jelentsék be. Horvdti s k.,
kori titkdr.

— Eladd méhtelep. Igen jé allapotban levs méh-allomanyat eladasra

ajinlja egy baritunk. A kik arra reflektdlni kivinnak, forduljanak az egyleti mi-
lépgyar igazgatésagihoz. (Fétér 31. sz.)

Szerkesztésért felelds: Turcsdnyi Gyula.
Hirdetes.

Méhészeknek fontos!
Az elsd magyar kereskedelmi méhtelepnek

KAPTARAK-, MEHESZETI ESZKOZOK- ES SZERSZAMOKROL

sz0l6 folyd évi

o arjegyzéke megjelent 3@

és kivdnatra mindenkinek

.

ingyen és bérmentve megkiildétik.
KUHNE FERENCZ,

2—3 Budapest, Afttila-utcza 1.

Nyom. Gamén J. 6rok. Kolozsv.
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