S T T

XI. évfolyam. 1896. November 1. 11. szém.

Meéhészeti Kozlony

- AZ ERDELYRESZI MEHESZ-EGYLET SZAKKOZLONYE.

MEGJELENIK MINDEN HO 1-EN.

A lap szellemi részét érdekld kozlemé- ' Rendes tagok 2 frt (4 korona), kori

nyek a ,,Iy{élhélszeti Kozlony“ szerkesz- | tagok 1 frt (2 korona) tagsdgi dijért
téségehez czimzenddk :

Kolozsvar, Bastya-uteza, 9. szam. ﬂ’{ a ,Méhészeti Kozlony®-t is kapjk.
Reclamatiok-, hirdetésekre vonatkozo Hirdetés dija: garmond soronként 8 ki;
megkeresések Wieder Jézsef fGtitkdrhoz * (16 fillér). Egy egész oldal: 3 frt (6 ko-
intézend6k (Hosszu-utcza 22.), a pénz- ),tg rona). Fél oldal: 1 frt 50 kr. (3 korona) )
kildemények: Biré Gyula egyleti pénz- 3 B RS i o
tdrnokhoz intézenddk Kolozsvart (Tren- | Egyleti tagok, éves és féléves hirdetGk
csin-tér 13. szdm). 30%, leengedésben részesiilnek.

A kéziratokat nem adjuk vissza.

Meghivo rendkiviili kozgyiilésre.

Az Erdélyrészi méhészegylet 1896. évi deczember hé
6-dn délutdn rendkiviili kozgyiilést fog tartani, a szokott helyen
(Belkozép-utcza 11. Miké-hdz), mire a méhészegylet tagjai tisz-
telettel meghivatnak.

A gyiilés tdrgya:

Az erdélyrészi méhészegylet alapszabdlyai némely intéz-
kedésének a megvditoztatdsa.

Az erdélyrészi méhészegylet vdlasztmdnydnak 1896. okt.
10-én tartott iilésébdl

Br. Banffy Ernd, Wieder Jozsef,

elnok. fotitkar.

Egyesiileti élet.
Egyletiink vdlasztmdnya ‘oktéber 10-én rendes iilést tartott
Bodor Liszl6 alelngk elncklete mellett.
Elndk eldadta jelentését az ezredéves orszigos kidllitdsrél és
az elsé méhész-kongresszusrdl, kiemelve mind a kett§ fényes sike-
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rét, kiilondsen pedig a méhész-kongresszusét, a mely minden vdra-
kozast feliilmult.

Ezzel kapcsolatosan jelenti alelnsk, hogy a magyar méhészek
mdsodik kongresszusdt 1897-re Kolozsvdr vdrosa hivta meg s ugyan-
akkor alelnék, mint az erdélyrészi méhész-cgylet s mint az erdélyi
gazdasdgi egyesiilet kongresszusi képviselbje, ennck a nevében is
meghivta a Xongresszust.

A viélasztmdny egyhangu helyesléssel vette tudomdsul az el-
noki jelentést ; megdllapodott abban, hogy a kongresszus alkalmadval
méhészeti kidllitdst is rendez az egylet és a kongresszus, valamint
a kidllitds el6készitésére bizottsdgot jelslt ki s ennek elndke Bodor
Laszlo, tagjai: Bire Gyula, Csiki . Janos, Voith Gergely és Wicder
Jb6zsef. :

A méhtelep dllisardl Wieder Jézsef tett jelentést, melynek tu-
domdsul vételével Balint Sandor dr., Biro Gyula és Wieder Jézsef
kitldettek ki a vizsgdlat megejtésére és a telep dtvételére.

‘Elngk- el6terjeszti, hogy az egyleti alapszabélyok tobb tekin-
tetben mddositdst igényelnek. Kiilonésen a kéri intézményre vonat-
kozd rész mddositands. A vilasztmdny ecgyhangulag elfogadta az
ajdnlatot, alelndkot megbizta az alapszabalyok megfelelé atdolgo-
zdsdval s egyben a rendkiviili kozgyiilés hatdridejét decz. 6-an dél-
utdn 3 drdra kitiizte,

A pénztirnok jelentése szerint:

Bevételek: 1. Pénztdri dthozat az 18g5. évrSl 66 frt 87
kr. 2. Tagsdgi dijak (1896. évrdl rendes 93 frt és 50 kr., kori 150
frt, mult évekre 147 frt és 70 kr. 1897 évre 1 frt és 50 kr.) 304
frt 70 kr. 3. Allamsegély 1250 frt. 4. Adomdnyok 3 frt. 5. Kamat
39 kr. 6. lrodalmi vdllalatb6l 10 frt 8o kr. 7. Hirdetési dijak 5
70 kr. Osszesen 1731 frt 46 kr. Kiaddsok: 1. Méhészeti koz-
lonyre 678 frt 63 kr. 2. Irodai és postakdltségek 64 frt 42 kr. 3.
Szaklapok és konyvek az egylet konyvtdra szdmdra 48 frt 42 kr.
4. Altaldny a szerk. fétitkdr és pénzt. részére 200 frt. 5. Szolga-
személyzetnek 10 frt. 6. Eliche 2 frt. 7. Adé, biztositdsi dij és bé-
lyeg 27 frt 98 kr. 8. A telep jé karban tartdsdra 42 frt 20 kr. 9.
Atmeneti koltségek 12 frt. 10. Millendris kidllitasi koltségck 381
frt 02 kr. 11. Az erd. gazd. egyletnél 100 frt tart.-bdl torlés 5o
frt. Osszesen 1514 frt 67 kr. Készpénzmaradvdny 216 frt 67 kr.
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Az erdélyi okszerii méhészegylet alaptékéje 60 frt. Az erdélyrészi
méh. egyl. Kossuth irodalmi alap. 65 fet.

Végiil megidllapodott a vilasztmdny abban, hogy az alap-
szabalyszerinti kisorsoldst a jové valasztmdnyi iilés utdn tartja meg
s hogy novembertSlfogva megkezdi a nyilvidnos cl8addsokat. A
rendes vdlasztmanyi iiléseket minden hé els§ szombatjin, az el§-
addsokat pedig a mdsodik és utolsé szombaton tartja.

A méhek ellensegei.*

Az aprébb dardzsfélék ugyan tébbnyire csak mézet lopkod-
nak, a nagyobb darazsak azonban zsikmdnyul cjtik magukat a
méheket is; legveszedelmesebb ellensége pedig a méheknek egy
magdnyosan él8 rablé dardzs, a Philanthus apivorus L, v. Philanthus
triangulum Fabr., melyet a méhészek — tekintettel az 4ltala oko-
zott nagy kdrokra, — méhfarkasnak neveztek el.

E rabld dardzs nem sokkal nagyobb a méheknél, 18—24
millim. hosszu, termete nyuldnk, alapszine feketc, fchér-sziirke szé-
rozettel. Feje erSsen fejlédott, halavdnysdrga, alsé riszét8l 3—4
vékony és élénkebb sdrga csik vonul a homlok felé; izmos rdgdi
és csdpjai pedig feketék. A torkas sdrgdn pontozott, az altest
gytriii élénksdrgdk, feketén szegélyezve, a fels§ szelvényeken ko-
zépett hiaromszogii fekete rajzokkal; a ldbak téize fekete, a kovet-
kez8k sdrgdk; a szdrnyak érhilézata barna, maguk a szdrnyak pe-
dig sdrgéds szinben jdtszanak.'

A kifejlett rovarok édességekkel tdplilkoznak, fiaikat azonban
allati eredetii eledelféléken, tobbnyire méheken nevelik fel. A ter-
mékeny ndstény ugyanis meleg, napos oldalakon 1 centmtr. dtmé-
réjii, de 30, sét 40 centmtr. mélységii csatornikat vdj a foldbe s
czekbe aztin méheket helyez, a melyeket részint roptiikben, részint
a virdgokon fogdos dssze, de meg nem 6li 8ket, hanem fuldnkjit
a tor idegduczaiba iitvén, megbénitja szarnyaikat és ldbaikat ugy,
hogy a méhek — bdr napokig életben maradnak — tehetetleniil

* Kivonat a ,Méh és vildga® ll-ik kotetébdl.
' L. Latreille: Hist. natur. d. fourmis. Paris, 1802. 307. L., ugy Die Zoologie
gem. fasslich v. A, G. P, Th. II. 363. L
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fekiisznek a dardzs fészkében és teljes hatalmdban vannak a redjuk
helyezett petébdl kibontakozd dardzsdlczdnak.?

' Minthogy a szaporitds egész nydron tart és mindegyik dlcza
5—6 méhet emészt fel, igen természetes, hogy csak egyetlen nds-
tény is temérdek méhet pusztit el, ivadékai utjin pedig anuyit,
hogy sokan a Philanthus apivorust tartjik a méhek legveszedel-
mesebb ellenségének, a melyrnek fejére érdemes volna jutalmat
is tiizni.*

Ha azonban .ennyire nem is mennénk, helyesen cseleksziink,
ha e dardzsfajt ott és ugy pusztitjuk, a hol és a mint lehet, még
pedig minél korabban, micl6tt sokat szaporitott volna; a kifejlett
példinyok pusztitisa ugyan firadsigos, de fészkiiket konnyen fel-
taldlhatjuk a kisujjnyi atmérgjii lyukak elétt kidobdlva fekvd méhek
‘nyomadn, a hol gyakran a szaporité nét is elfoghatjuk.

De sok kdrt tesz a lédardzs (Vespa crabro L.) is, s6t a hol
igen el van szaporodva, még tobbet, mint az elébbi faj, mert nem-
csak a ropkods, hanem a lakdsaik elétt hiiselé méheket is elra-
bolja,5 s6t behatol a kaptirakba¢ és nem ritkdn épen az anyit
ejti zsdkmdanyul.? )

A lédardzs kifejlett nésténye 2°6—3 centimtr. hosszu, barna-
voros alapszinnel, mely néhol viligosabb sirga, mdshol pedig s6-

2 L. Hellebusch u. dr, Siebold B, Z. 1860. 9—11, 1. és W. Hesz: Die
Feinde d. Biene 37—39. L

3 Berlepsch: Die Biene IlI. Aufl, 250. L

4 Méar Th. Wildmann: Abhandl. v. Wart. d. Bienen 1769. 278. 1 és D21erzon
Bfreund 1855. 162, L

5 L. Neidhart: Prakt. Vollst. Auszug 1774 142. L, Unhoch: Anleitg. etc.
Th. 1. 235—236. 1., Szuhdnyi J.: Szorg. méhész 56. I. Kalé P.: A méhtart. m.
369. 1, Stockmann B, Z. 1855. 118, 1. és Lenz : Naturgesch, IV, Aufl. Bd. IIL. 293. L.

5 L. J. R. Schubart’s : Niitzl. u. griindl. Bbuch 1754, 82. 1., Schirach : Bayc-
rischer Bmeister 203. L, J. Ch. Hirsch: Die Bzucht 1773, 200. L, Szuhdnyi J.:
Szorg. méhész 56, 1. és Sickler: Die Bzucht Th. II. 1809. 234, [,

T L. Kleine B. Z, 1854, 278. és 1855, 45. I. és tapasztaltam ezt én is tobb
izben, killongsen 1883-ban, a midGn egy megszallott rajhoz — a melynek anyjdt
is ldttam — nehdnyszor hozzdcsapott egy lodardzs és szemem ldttdra ragadott el
egy méhet; nem helyezve sulyt a dologra, megtettem az intézkedéseket a raj he-
fogasa irdnt, mire azonban visszatértem a rajhoz, a legnagyobb nyugtalansdgban
taldltam azt és le sem is csillapodott  tobbé, hanem felkerckedven, visszaszallott
az anyakaptdrra, nyilvdnvald volt, hogy anyjdt elvesztette, tehdt a lodardzs épen
az anyat fogta ki a rajbol.

© BCU Clyj



__285._

tétebben van drnyalva; az dlorr, valamint a csdpok tdizei és az
erésen fejlédott rdgdk is sdrgdk, a csipok ostora vordsbarna és
ugyanigy vannak szinezve a szemek, villak, a hdtpajzs egy része,
valamint a szdrnyak és ldbak is. Az altest gyiiriii vildgosabb sdr-
gak, barndn szegélyezve és felsé résziikon ugyanily szinii hdromdgu
korondhoz hasonld rajz ldtszik, a végcsucs egészen sdrga.

E dardzsfaj dttelelt ndstényei odvas fikba, tiregekbe — mé-
hesck' kozelében, gyakran az iresen allé6 kaptirakba — épitik fész-
keiket korhadt fa- és novényrostokbdl, a melyeket nydluk hozzi-
vegyitésével itatds papirhoz hasonlé anyaggd dolgoznak fel; sejtjeik,
a melyekbe petéiket rakjdk, hatszogiick, de csak egyoldaluak.

Nyaron kisebb tirsasigga szaporodnak fel, a melyben — épen
ugv, mint a méheknél — kifejlett és fejlédetlen ndstények, valamint
himek vannak; a kifejlédott nék aztin pdrosodnak és télre alkal-
mas helyen alomba meriilve varjdk be a tavaszt, a kifejletlen nék
¢és a himek pedig 8sszel elenyésznek.®

A lédarazsak a méhekre valé tekintetbdl kimélet nélkil pusz-

titanddk; legalkalmasabb erre a fészekrakds id8szaka -— dprilis és
majus — ilyenkor ugyanis a korhadé vagy lebotolt nydr-, fiiz-,

nyir- és egerfikat — kiilondsen ha leviik is folyik - szorgalmasan
litogatjdk és megzavarva is ujbdl visszatérnek redjuk s mikdzben
a farostokat szedik, vagy a kiszivirgd nedveket szorpolik, igen
konnyen letithet8k. Késébb mdr fészkeiket kell felkeresni és meg-
* semmisiteni, 2 mi nem csak fdradsigosabb, de bizonytalanabb is.
Sotér Kalman.

Gyilimélesbor és mézbor (méhsor).
II. rész.
Mézborkészités.

A mézbor készitése nagyon hasonlé a gyiimolesbor készité-
séhez, azért itt az eltérésekre lesziink kiilonosebb figyelemmel.

A mézbor készités nagyon régi keletii, de mindeddig czél-
szeriitlen, téves, durva kezeléssel készitették, pl. a mézet megfézték,

8 [.. Th, Wildmann: Abhandl. v. Wart. d. Bienen 1769. 236 -275. 1, .
Schmied : Gem. niitzige Arbeiten d. Oberlausitz Bgesellsch, 1773, Bd. 1. 84-—115.
L., Angliai méheskert 1731. 94—95. 1. és Kalé P.: A méhtartds m. 369. L., ujabban
W. Hesz ; Die Feinde d. Biene 39--47. 1.
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ez dltal pedig a mézbdl a virdgok aromAjit (a méz legbecsesebb
alkotd részét) clizték, tovdbbd komlét, kiilonboz8 fiiszereket (czit-
romhéj, soréleszté stb ) adtak hozzd; mind olyan adalékok, melyek-
kel a rothaszté bacteriumok millidrdjait vitték bele s igy inkdbb
mixturat készitettek, semmint iidits, becses italt.

Miel6tt a borkészités leirdsdhoz fogndnk, ldssuk elébb a méz
tulajdonsdgait.

A normalis méz tisztdn novényi termiék, melyet a méhek
osszegytijtottek és pedig nemcsak a virdgokbdl, hanem mindenféle
falevélrél (még fenydfirdl is), melyek ilyenféle nedvet termelnek.
To6mény vizes czukoroldat, melyben levulose, dextrim, kevés saccha-
rose, viasz, festéanyagok, fehérjék (1-27—1°37"/,) is vannak. To-
vabb4 aromds anyagok (illé olajok), hangyasav, 4svdnyi sék (0-129),),
virdgpor (himpor). A normalis méz czukortartalma 75—82%, és
viztartalma 16—18°.

Fajsulya 1'41—1°44, oldhaté vizben és gyonge alkoholban, de
ekkor kissé zavares. Ezek az oldatok a kék lakmust megvorssitik
s a sarkitott fény sikjat balra téritik el.

A méz aromdja, szine és ize egy fajta novény mézének a
tulsulydtdl és a gyiijtés idészakatél figg. Mds mézet nyeriink a
gyumolesfak virdgzasa idején, madst nydrban, a hars, a gesztenye,
l6here stb. virdgzdsa idején. Az ilyen id8szakokban gyiijtétt mézck-
ben mindig az illet§ virdg himpordbdl van a legtébb

Csak pergetett mézet haszndljunk borkészitéshez, mert a mds-
féle mézekben nemcsak sok himpor van, de egyéb tisztitalansigok
is vannak (szétnyomott méh, dlczdk stb.)

A mézbor-készités hdrom periodusra oszthaté:

1. A mézoldat készitése (must). .

2. Az erjeszté-gomba tenyésztése és az erjedés, §

3. Befejezés, érés és eltevés. ‘

1. A mézoldat készitése, vagyis a must. Nagyon egyszerii eljards,
az erjeszté cultura befejezésekor készitjiik.

A természetes méz 75—82"/, czukrot (glucose) (dtlag 80%/,)
tartalmaz. Czélszerii a czukortartalmat a fajsulybdl (vagy még he-
lyesebben vegyi uton) meghatdrozni. Mivel a méz kevés sét s ke-
vés kivonat-anyagot tartalmaz dltaldban, fajsulydnak meghatdrozdsa
Brix-féle fajsulymérével (areometer) vagy Werthal-féle mérleggel egy-
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szeriisiti az eljdrdst s emellett a czukor meghatdrozdsban a hiba
oly csckély, hogy bdtran elhanyagolhatjuk.

Tudjuk, hogy 100 sulyrész glucose ad 5i1'11 sulyrész, vagyis
59 térfogat alkoholt. Szdmitdsainkndl ezt a képletet haszndljuk:

100 X D
Q= 5 X P

Q a folhasznilandé méz sulya. D azon alkohol o/, tartalom,
a mclyet nyerni akarunk a borban. P a méz czukortartalma.

Ez a formula a tiszta mézborra vonatkozik, azaz czukorfélisleg
nélkiil legf6lebb 15"/, alkohol tartalommal (térfogatban). Ha mi te-
hit 10"/, alkohol tartalmu mézbort akarunk készitni s a méz 80Y/,
czukortartalmu, a Q@ meg fogja mondani, grammokban kifejezve, a
tolhasznalandé mézmennyiséget egy liter musthoz.

100 X 10 1000

59 X 80 T 4770
100 literre 21 kgr. 180 gr. méz higitandd {5l 100 literre.

4 liter méz 5532 kgr. Ha e szamot 4-¢l osztjuk, megkapjuk
a méz fajsulydt: 1°383.

A mézek kilonbozd fajsulyuak, legtobb a 1°440. Ez a leg
¢desebb.

Tehdt 4 liter sulya lehet.

= 02118 gr. azaz 211'8 gr. vagyis

564 kg. . . . . . . 141 fajsulylyal
570 > . . . . . . I42% »
576 > .o .. . I1°440 »

Lengyelorszdgban a kovetkezd fajtdit kiilonboztetik meg a
mézbornak:

Extra. (Hydromel extra). Osszetétele: egy térfogat méz és fél
térfogat viz. Ha a méz 80%,-0s, a must 746"/, czukortartalmu
lesz és a legkedvezdbb erjedési viszonyok kozott az igy késziilt
mézbor 15%, alkoholt és 49"/, szabad czukrot fog tartalmazni.

Dupla mézbor (Hydromel double). &sszetétele 1 térfogat méz
és egy térfogat viz, mustja 56°/,-0s, a bor 15"/, alkoholt és 305/,
szabad czukrot fog tartalmazni.

A hdromszoros mézbor (Hydromel triple) dsszetétele : Egy rész
méz, 2 rész viz. A must 37°3"/,-0s, a bor 15"/, alkoholt és 11°9%/,
szabad czukrot tartalmaz. '

A négyszeres mézbor (Hydromel quadruple) Osszetétele: 1 rész
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méz, 3 rész viz. A must 28"/ -0s, a bor 15°/, alkoholt és 3:9"/,

szabad czukrot tartalmaz.

Ez a fokozat (melyet gyakorlatban elsé sorban haszndlnak)
nem egészen megfeleld, mert a méz vdltozd siiriiségii, czukortar-
talma pedig siiriiségétdl fiigg, aztdn meg a jegeczes mézet fol kell
melegitni, hogy mérni lehessen, sokkal helyesebb tehdt suly szerint
100 ¥ D

59 x P

Az eljdrdsok megkonnyitése czéljaboél aldbb egy tablazatot
kozlok, mely azt mutatja, hogy egy liter mustra hdny gram mézet
kell venni, hogy bizonyos czukortartalmu mustot nyerjunk.

mérni le s ezen formuldt haszndlni: Q =

' R
s | E=
ki fg A hasznailt méz czukortartalma
=
A IS
52 % I
S: > =
Elg ]|
g ‘g slals 810 30" " 8" y 6 0,
E) 8\5 ’g S L O [ 797 1707 | 777 | 707 | 757
S, €= 8
5 < |2
N |< 2
1} 16:9l10 209°2| 211°8| 214°5| 217°3| 2201 | 223 0| 2259

2| 20 Jiz|—| 251°4] 254'2| 257'4| 2609 | 264’1 267°6| 2711
3 254fi5]—] 313:8] 3177 | 3217 3261 | 330 1| 334’5 3384
4130°4}151 51 375°5| 3802 384'9| 3902 304°0| 4002 | 4050
535'415,10 437°2| 442'7 | 448'2 | 454'3| 458'9 | 466'0| 47177
6) 4o'si15i15] 4989 5052 s511°4| 5184 523'8| 5338 5383

7145°4l15(20] 560°6 | 567°7 | 5747 | 582'5| 5887 | 597°5 | 605°0

Kisérleteim tanusdga szerint a 4 utolsé ardny a legmegfelelébb
a mézbor készitéséhez. Az 1., 2. és 3. nem haszndltatnak tisztdn.
Az extra- és dupldndl siiriibb, oly édes, hogy a szeszes etjedés
fennakad s csak évek multdn nyer 15%, alkoholt. A mint ldthaté
e tdbldzatbdl, a 4., 5., 6. és 7. sz.-nil a czukortartalom nemcsak
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elegendd a bor édességének megaddsdra, hanem a forrds végbe-
menctelére is nagyon kedvezs, Ha megdllapodtunk egy ardnyban,
munkdnk a kovetkezd:

A haszndlandd vizet mindig fel kell fGeni elozetesen. A mézet
fololdjuk koriilbelsl 4-50® C. melegen tartott vizben. Azutdn a sziik-
séges hatarig adunk hozzd hideg vizet. .

Szigoruan iigyeljiink a hordé, viz, szita, keverd eszkozok
tisztasdgdra, valamint azon hely levegdjének tisztasdagdra, a hol a
kiforrds végbemegy.

2. Az erjeszt tevineldse és a forrds (fermentatio.) Régebben,
midén nem ismerték az erjeszt§ gombak hatdsdt, nem sokat tordd-
tck az erjedés minéségével s a mustot a pinczékben gyakran rot-
hadé gombdk martalékdul hagytik. KésGbb az erjedés elésegitésére
sorélesztSt tettek belé; s ez mdr nagy haladds volt, jollehet nem
volt ontudatos, mert az erjesztd természetét nem ismerték.

Az erjeszt8 (sacharomyces) spérdi vizben, leveg6ben, féleg
pedig érett gyiimolesskon mindeniitt bdven taldlhaté. Mas tdrsaival
egyetemben mondhatni folyton zsdkmanyra vadaszik s kedvezd ko
rilmények kozott rogton megkezdi rombold munkaidt, gyors erje-
dést (rothaddst) hozvdn létre. Elegondé egy még a szélétén levd
életer8s gerezden is egy szemet tlivel megkarczolni, hogy ezen er-
jesztd gombdk azonnal megtimadjak. Ma mar tudjuk, hogy ezen
gombdk fajitdl figg a soér, bor és mézbor jésdga.

Ma mir a tudomdny annyira haladt, hogy tetszés szerinti
fajt tisztdn tudunk tenyészteni.

Németorszigban vannak specialis intézetek, melyek a sziiksé-
ges tisztasigban s mennyiségben bocsatjdk a koézonség rendelke-
zésére a sorélesztdt, borélesztét, alkoholélesztst.

Llsé mdodszer Legjobb a friss sz6l6 erjedésébdl keletkezett
crjesztd. Fél liter ezeun erjeszt§ anyagbdl elegends 100 liter mustra.

Szdmos kisérlet bizonyitja, hogy a sz8l8erjesztd a legerésebb
s ez konnyen érthetd is. Mert e természet a sz6l8t mindazon kel-
lékekkel (dsvanyi sdk, fehérnye auyagok, borkdésav [acidum tarta-
ricum]) ellitta és pedig oly minéségben és mennyiségben, hogy az
erjeszté gombdk fejlesztésére és szaporoddsdra a legmegfelelgbb
kozeg, mig a tdrsai nem taldlvdn meg a ncklk megfeleis talajt,
gyakran elpusztulnak mellSle,
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Mdsodik mdédszer. Egy kil6 méz, egy liter viz, 2 gr. acid.
tartaric és 10 gramm Gastine-féle sé Osszekeverve s 5 perezig
fézve, aztan 4 literre kell felhigitni f6z6tt vizzel. (Eien keverék
Osszetételében nagyon hasonlit a musthoz.) Aztdn !/,—1 kilé &ssze-
tort sz6l6t henkelyestd!, vagy fehér ribizkét, végre érett alma héjat
frissen adunk hozzd. Az egész 30°ra melegitends s a palaczk szd-
jat lassan kell bedugni szészszel. §—6 napig 25 —28 °C-melegben,
sotét helyen 4llni kell hagyni.

Méz helyett aszalt sz816t is lehet haszndlni, mint a mely szin-
tén tartalmaz 859, czukrot. De elébb vizben fel kell dztatni, szét-
morzsolni, felfdzni, 4 literre félhigitni, végiil egy kevés szétmorzsolt

sz6l6t vagy tehér ribizkét kell hozzd adni, hogy a fermentumot
beoltsuk.

Harmadik mddszer, a német méhészektsl nagyon feldicsért
eljards.

4 liter mézoldathoz (dgy készitve, mint fenncbb irtuk) 5o gr.
méhkenyeret adnak. A méhkenyeret clébb vizben egyenletesen
szétdorzsolik. Az egészet 25-—~28'C melegben erjedni hagyjak.

Kisérleteimbdl kitiint, hogy a harmadik médszer szcrint jdrva
el, az erjedés nem volt oly erételjes, mint az els§ vagy mdsodik
moédszerrel. Valdsziniileg azért, mert a méhkenyérben sokféle bak-
terium tenyészik.

Ha meg van az erjeszt6, a mézoldatot készitjiik el. A kész
mézoldatot (must) keverjiik a megfeleld mennyiségii erjesztdvel s
arra valé horddba téltjilk, de csak 3/, részig toltvén meg a hordot.
A hordot gondosan bedugjuk, bugyogtatdval ldtvdn el a dugét. A
horddt 20—-28"C. meleg helyiségben helyezziik el a forras befejez-
téig. A forrds rendesen 4—6 hétig tart. Tartama a must czukor-
tartalmdtdl, a hémérsék dllandésigitdl és az crjesztd tisztasdgatol
figg.

Mivel a3 méz dsvanysékban szegény, az crjcdés lassan halad;
féleg, ha nagyon édes mézbort akarunk készitni. Ez esctben a
musthoz literenként 2 gr. Gastine-sét kell adni, a mi az erjedést
kitiind mdédon gyorsitja.

3. A mézbor javitdsa, érlelése és eltevése,

Az erjedés befejezte utdn, épugy, mint a gyiimélcsborndl, ta-
ndcsos élenyes (oxygénes) vizet adni hozzd, 100 literre 3"/,-ot szd-

© BCU Clyj



— 291 —

mitva. Jél dsszekevervén a folyadékot, azonnal &t kell vinni iehe-
téleg hideg ¢s szdraz pinczébe nchdny hétre. Az oxygénes viz
hozziaddsdval cgyrészt azt érjik el, hogy (antiseptions hatdsu lé-
vén) az erjeszté gombdk' gyorsan elpusztulnak s a bor gyorsan
deriil, mdsfel8l az erjesztd szagja megsemmisittetik s helyébe a bor
sajatos illata 1ép. '

Egy hénap mulva, vagy dltaliban szélva a bor megtisztuldsa
utdn, siphon segélyével 6vatosan le kell huzni a seprdrél s a hor-
dékat most mdr egészen megtoltve, légmentesen kell elzdrni. Tiszta,
szdraz, rendes hdmérsékii (§—10" C szokds normalis pincze hémér-
séknek tekinteni) pinczébe tessziik, iigyelve arra, hogy abban a
pinczében ne legyen kdposzta, burgonya (pityéka) stb., melyektél
mellékizt kap. Megtorténik, hogy az olyan mézbor, mely elsé for-
rdsa alkalmival nem érte el az alkohol tartalom maximumat, még
cgyszer forrik s egy kevés erjesztd marad szabadon. Ezért nem
szabad elfeledni megtisztulds utdn a bort lchuzni, mert az etjesztd
fchérje természetii lévén, bomldsnak indulhat.

JOllehet az igy készitett mézbor 6 hénap multdn hasznilhatd,
de anndl inkdbb erésodik a »bouquec-ja,* minél tovdbb 4ll j8l meg-
toltott hordéban.

Csak néhdny év mulva huzzuk le tiszta, szdraz, erre a czélra
valé hordékba. A dugét soha sem szabad gyantaval (szurokkal)
lepecsételni.

A mézbor dltalaban gyorsabban és jobban deriil, mint a gyii-
molcsbor. Kivételt képez, ha az erjedés hidnyos, vagy megszakitott
volt. Ebben az esetben minden 100 literre oldunk 4 gr. tannint
20 gr. borszeszben. J6l Osszekevervén az oldatot a mézborral, 24
ordig pihenni hagyjuk. Ekkor egy tojds fehérjét ebbdl a mézborbél
egy kis mennyiséggel felverve, adjuk hozzd. A tojdsfehérje a bor-
ban finom csapadékkd alakul s leiilepedés kézben magéval ragad
minden, a borban lebegd szildrd alkatrészt.

Végiil megemlitem még a sok eljirds koziil a leginkdbb czélra
vezet8t a mézbor alkohol- és czukortartalmidnak meghatdrozasira.

* Ezen internationalis kifejezés alatt a bor izét, szagjit szokds egyszerre

érteni, igen j6 magyar kifejezésiink is van killonben erre, ,zemat“, amely teljesen
kifejezi a bouque fogalmat,
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Mint fennebb emlitém, a mézbor oly kevés kivonat-anyagot
és sét tartalmaz, hogy, a czukortartalomnak a fajsulybél valé meg-
hatdrozdsdndl bdtran tekinteten kivil hagyhatjuk. A mézbor faj-
sulydt 15°C-ndl hatdrozzuk meg. Ezutdn (mindig 15'C-ndl dolgozva)
lemériink 200 cc-t s feléig bepdroljuk, hogy az alkoholt -eliizzik,
kihiillés utdn kipdtoljuk 200 ccre. Ujra meghatdrozzuk a fajsulyat
s a két mérés kiilonbsége (kevesebb 1,00-nél) adja az alkohol fajsulyit,
melyet az aldbbi tdbldzatban folkeresiink, hogy megtudjuk fokokban
. az alkohol-tartalmat. _

A formula 1— (S—S) megmondja nekiink:

S’ = a mézbor fajsulya bepdrolds elétt. \

S = » » » » utdn.

_ Csak a taldlt szdmokkal kell a betiiket helyettesitni s meg-

kapjuk a vizsgdlt mézbor alkoholtartalminak fajsulydt.

09928 =5 09g02=7 09877—9 09854—11 00832—13

0'9922=5.5 0'9896==7'5 0'9872—=9'5 09849 =11'5 09827 =13'5
0'9915=6 09389= 8 09836—=10 009843=12 Qq9822=14

09909 =65 09884 =">5"5 09860 =105 0°9838 — 12"5 9317 —14'%
¢, 0'98I =15

: 0'9807 =155

A czukor meghatdrozdsa a mézbor fajsulydbdl torténik, az al-
kohol elpdrologtatdsa utdn, a czukor meghatdrozé tdbldzat scgé-
lyével. A fajsuly a czukortartalmat fokokban mutatja ki.

Mézbort gyiimdlesborral (oenomel) kétféle médon lehet ké-
szitni: Kész gyiimolcsbort keveriink jél megiilepedett mézborral.
1 rész gytimolcsborra két vagy hdrom rész mézbort szdmitva, iz-
Iés szerint.

Ha erjedés elgtt keverjiik a mézbort gyiimoleslével, ugy tesz-
sziik, hogy a gyiimolcs-1é a vizet helyettesitendd, az egész meny-
nyiségnek '/,-ad részét tegye ki, pl. ha a tdbldzat szerint az 3-ik
szamut készitjitk, akkor méziink 80"/, czukortartalmu lévén, 100
liter mézborra 44 kilé 279 gr. vesziink s ehez 33 liter gyiimoles-
levet, vizzel egészitvén ki 1oo-ra. :

Tovébbi eljirds és kezelés -ugyanaz, mint a gyiimdlcsbornal
és mézborndl. ‘

Mint f8 elvet tartsuk szem elStt az ilyen keveréseknél, hogy

a must '/s-ada viz helyett gyiimdlcslé legyen, dltaldban olyan ardny-

© BCU Clyj



_293__

ban keverjik, hogy a must savtartalma '/,%/,-ndl tobb ne legyen.
A gyiimolcslével kevert mézmust gyorsabban erjed és tisztul, mint
a mézbor, mert az ilyen keverékben az erjeszté tobb tdpldlékot
taldl (a gyiimoles s6i és fehérje [albumin] anyagaiban). A horddét
/;-ndl ne toltsitk teljebb, mert kifut.

Kivilé gondot forditsunk a gyiiméles kivdlasztdsdra. Valamint
a mézbor egymagaban — nagyfoku édessége és a tannin s a sav-
tartalom hianya miatt — igen »fad« (izetlen, nem jé izii), ugy a
gyiimolesbor, ha nagyon dromds gyiimolesbél készitjiik, hasonldbb
lesz valami essencidhoz, semmint borhoz, pl. a mdlna, fekete ri-
biszke, eper.és kortébdl késziilt borok. Ezért ezen mustokbdl erds-
ségiik szerint, mds, kevésbbé 4romds gyiimolcssk mustjdhoz !/,
Yg, ' 1orészt kell keverni. Végleges értékii ardnyt azégt nem lehet
itt adni, mert ugyanazon gyiimélcs dromdja is nemcsak a fajtdl
fiigg, hanem nagymértékben fiigg a miivelés médjitél, az éghajlat-
tél, a kedvez8 idGjdrastdl, az érettség fokatdl. Ezért tandcsosabb
a nagyon aromas gyiimolcsdkbél kiilon készitri bort, melyet aztdn
mésokkal keveriink izlésiink szerint. Hasonlé a készités médja mind-
azon boroknak, melyek dromdja nagyon sokféle drnyalatu.

A gyiimélesbor mézborral készitve {oenomel) ndlunk (értsd
Lengyelorszag) kevéssé van elterjedve. Ha jél vannak készitve a
kiilonbozd fajok, foliilmuljalk a gordg és spanyol borokat s ha ke-
reskedésbe bocsdttatninak, nemcsak ndlunk vdlndnak keresetté, ha-
nem kivitelre is.

Megjegyezzitk itt, hogy az oenomel tulajdonsidgai: kellemes,
savanykds iz, a bor dromdjival tdrsulva és hogy mdr a mdsodik
évben igen kellemes ital. (L’Apiculteur 1896.)

B. S.
A méz besiiritése kérdéséhez.
Tisztelt Szerkesztd ir!

Mid6én a Méh. Kozl f. é 8. sz. 234. 1 »A més besurztese/ze
feliratu értesitésben azt olvastam, hogy a Csiki és Sotér urak kozt
folyt vitdt eldéntendd kisérlet eredménye azt bizonyitja, hogy »Sitér
Kalmannak wvan igazas« s a kisérletekrdl szélé részletes tuddsitdst

a lap jovd szdmaban tetszett igérni; igen nagy érdeklédéssel var-
tam a M. K. 9. szdmit.
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Midén a szept.—oktdberi kettds szdm végre kezemhez jutott,
mindenek elétt az émlitett. kisérletekrs]l széld czikket kerestem fel
s olvastam el. Nagy figyelemmel olvastam a bevezetd elmélkedést,
melyben ki van emelve, hogy a Aisérletebnél 30" és 50° Bauményi
siriségii mézet s nddczukor-oldatot hassndlnak, valamint azt is, hogy
a kisérletek alatt a Afdmérsék és a levegoneb vizparatartalina, ugy
a kaptaron belitl, mint ezen kiviil pontosan mérendé; de az olvaséval
ezeket az adatokat nem ismertették meg a mind Osszevéve csak
12 sorra terjedd jelentésben, melybdl csak annyit tudtam meg, hogy

1. Nedves, 24" C. h6mérsékii iddben 30® (Baumé) 13° R.-nél
hig méz rostély alatt adatott be rajdilapotban 1év8 méhcsalad fészke
kozepébe. 50 éra mulva 35%ra siiriidott be.

II.. Ugyanezen csaldddal karminnal festett 30"os mézct hor-
dattak fel a fészekbe. 50 dra letolydsa alatt 37%ra siiriidott be
(folytonosan erdsen nedves meleg idSben).

HI. Kettds kisérlet: normdlis dllapotu csalddnak rostély alatt
és folhorddsra vald festett méz .egyszerre adatvdn be szdraz s na-.
gyon meleg (28°—30" Conyi h8mérsékii) idében: so 6ra alatt a
rostély alatti 37" Béra, a felhordott pedig 42% Béra siiriis6dott be.

Ezekb6l tehdt nem tudtam meg, hogy mire haszndltik az 5o
Bé siiriiségii mézet vagy nddczukor-oldatot.

Nem tudtam meg, hogy milyen nedves, illetSleg szdraz (tulaj-
képen hdny szdzaléknyi) volt az illetd kisérletek idejében a leve-
gének viszonylagos nedvessége és hémérséke, hiny Celsius fokon
dllott a szabadban és mennyi a kaptir belsejében.

Végre nem tudhatom, hogy hdny szdzaléknyi viztartalommal
birt tényleg a méheknek fészkébe beadott s felhordott méz; —
mert a Baumé-fokok szdmdbdl azt meghatdrozni nem tudom, mint-
hogy nem ismeretes az ardny, mely a Baumé-fokok meghatiroza-
sdndl haszndlt konyhasd-oldat viztartalma s az illet§ méz viztar-
talma kozott fenndl.

Ezek folytin ezen kisérletekbdl nem lehet meghatdrozni, hogy
az illeté besiiriisédések mennyi vizkivilisnak felelnek meg.

Vannak azonban olyan tabclldk kiszdmitva, melyekbdl meg-
tudhatjuk, hogy bizonyos szdmu fok a Baumé-féle skilabdl milyen
fajsuly szamnak felel meg. Igy p. o. a Landolt és Bérnstein-féle
tabellak szerint:
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30° Bé = 1°2569 fajsuly, 35" Bé == 1-3131 fajsuly
37" Bé = 1°3370 » 42" Bé = 14009 »
és 50" Bé == 15167 » E szerint tehat az 1. alatti esetben

a rostély alatti méz fajsulya 1-3131 - 12560 = 00562 résszel emel-
kedett, a II. alatti ecsetben a felhordott 1.3370 —~1-2569 == 0'0801
résszel, valamint a III. alatti esetben a rostély alatti is 1-3370 —
12569 = o0'08301 résszel, a felhordott pedig 1°4000— 12569 =
0'1440 résszel.

A fajsulyak ezen Osszehasoulitdsdbol mdr most lehetséges némi
kévetkeztetést is vonni.

Az érett méznek fajsulya 1°40—1°44 kozt szokott vdltozni.
A IIL alatti kisérietben felhordott méz tehdt 50 6ra alatt az érett
méz siirtiségéig siiriisédik be.

Az otven Baumé foknyi siiriiségii méz csak régi, a szdraz
id6jaraskor még tobb vizet vesztett méz lehetne, melyet ha népes
kaptdrban a lépek kozétt, vagy lépbe vdgott nyildsban kis lapos
edényben elhelyeznénk, a méhek is alkalmasint csak viznek hozzi-
addsdval szedhetnének fel s azutdn felhigitva tehetnének le a sej-
tekbe. Ha azonban fcl nem szednék, a levegGbdl vonna el nedves-
séget s higulna fel magdtdl is 1°440 vagy egészen 1°4009-nyi faj-
sulyig, vagyis siiriiségig.

Nem kutatom mennyire bizonyitjdk ezek az eredmények akdr
Csiki, akdr Sotér ur 4llitdsainak a helyességét; de azt litom ezekbdl,
hogy nem ellenkeznck azokkal, a miket én physikai és physiolégiai
alapon a M. Méh 1895 évi 7. sz. 146—156 1, 8. sz. 161- 167.
l. a kaptir bels§ levegdjében végbemend vdltozdsokrdl és 11. sz.

213—221. 1. meg 12. sz. 242 —246. 1. a nektidrnak mézzé vdltozi-
sdrdl kozéltem.

Mindemellett nagyon sajndlom, hogy az érdekes kisérletekro!
sz6lé adatok oly nagyon hidnyosak s nagyon éhajtom, hogy azok,
ha még lehetséges, pdtldlag még kiegészittessenck. Nevezetesen azt
6hajtandm, hogy azok a hdmérséki mérések és vizpidra meghatd-
rozdsok, melyeket a kisérletez8 bizottsig is (a fentemlitettek sze-
rint) szilkségeseknek mondott, valamint a haszndlt méznek (a fent
emlitett Baumé-fokoknak megfelelg) viztartalma is, esetleg utélago-
san {taldn az ottani egyctem vegytani intézetének szives segitsé-
gével meghatirozva) kozoltessenek.

Kivals tisztelettel Neumann Samu,
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Neumann ur fentebbi czikkéhez a kovetkezéket tartjuk sziik-
ségesnek a benne foglalt folhivds kovetkeztében, elmondani, czikke
utolsé passzusdt ez uttal nem czélzatos gnnynak, hanem jdakaratu
tandcsnak tekintvén. A megfejtendd kérdés lénycge az, hogy a mé-
heknek van-e activ szerepok a nektdrnak mézzé vald dtalaknldsa-
ban? Ha igen, milyen mértékii ez a hozzdjirulds? Csak nydlat ke-
vernek a nektdrhoz, vagy egyszersmind be is siiritik a kell§ to-
ménységig ?

Hogy ezekre a kérdésekre vilasz nem foglaltatik a kozolt
»A méz besiiritéséhez« cz. kozleményben, az, az ott elmondottak

alapjdn természctes mindenki elétt. El vannzk ott mondva — egy
kihagydssal — azok a foltételek, melyek szerint a kérdés megol-

ddsdt megkozelitni, el6bbre vinni, vagy esctleg végérvényesen tisz-
tdzni véljik. De mert az idei kisérletek szdmos okbdl nem voltak
a kozolt feltételeknek feliesen megfelelék, tehdt nem is tartottunk
szitkségesnek semminemii b&vebb magyardzatot. Annal is inkdbb,
mert ebbdl a 3 elizetes kisérletbél egyaltaldn nem szabad semmi-
nemii hatdrozott kovetkeztetést ievonni, sem egyik, sem maisik né-
zet javdra vagy hdtrianyara s épcn ezért tettikk oda a czikk végére,
hogy a »kezdetnél maradtunk. « Ami mis szavakkal annyit tesz, hogy
néhdny clozetes kisérletet megtettiink. Jov6 nyaron, ha az Isten erét
és egészséget ad, folytatjuk s nem fogjuk elmulasztani kimeritd
jelentést tenni. Addig azonban szives tiirelmet kériink.
Bodor Laszlo. Bdlint Sdndor dr.

Szemle.

) Lapunk mult havi szdmdban az Apiculteur utdn hoztuk
hirét az Impatiens glanduligera nagyon jé mézeld novénynek. Ezen
tuddsitdsunk kicgészitésére Walz Lajos egyetemi fékertész ur szives
kozlése alapjin még a kovetkezdket jegyezzitk fol. Az Impatiens-
glanduligera Kolozsvérott az egyetem botanikus kertjében is igen
szépen tenyészik és 2--2'5 m. magasra né. Magja aprilis ro—r15-ike
kozott vetendd el. Ha jo a talaj és id8jards, 3—4 nap alatt ki kél
A {8 dolog a tavaszi fagyok ellen megvédni, mert ezek irdnt na-
gyon érzékeny. Igen csinos disznévénynek is. Eldnye az Asclepias
folott, hogy nydar végén és 8sz elején (a hidegek bedlltdig) folyton
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virdgzik s a méhek szorgalmasan ltogatjék. Soha sem valik oly
alkalmatlan burjdnnd, mint az Asclepias.

Kapcsolatban emez értesitésiinkkal megjegyezziik, hogy az oly
igen foldicsért jé mézel§ Sophora japonica ndlunk nagyon problé-
matikus, Mert 8 - 10 éves kordban kezd virdgozni -— verdtényes,
délnek fekvS helyeken. A kolozsvdri névénykertben van egy —
kissé drnyas helyen — 20 éves, de még nem virdgzott. Jobb ta-
lajt kivan, mint az dkdcz, mert gydkerei nem futék, hanem lefelé
haladék. '

= %0 viaszolvaszto a Ferris-féle. Szerkezete a kovetkezé. Két
edénybdl all. Egy kiils6 egész bddog és egy belsé bidogfenckii
sodronyhdlé-falakkal ellitott edénybél.

A belsé edény 4—35 cm. magas ldbakkal ellitott négyszog-
letli »skosire«., Feneke badogbdl van, mely szélein 1'5—2 centimé-
ternyire f6l van hajtva. Egyik szogletébe van hozziforrasztva a
megolvadt viasz levezetésére vald csd. Oldalai sodronyhdlébél illa.
nak. Nagysdga tetszés szerinti, a szerint, hogy nagy-e vagy kicsi
méhesben dolgozunk-e, hogy t. i. egyszerre sok vagy kevés dcska
Iépe keriil kiolvasztasra. A kiilsé edény egészen biddogbdl van s
akkora, hogy a bels6é kényelmesen belefér. Jél zdré fodele van.
Egyik oldaldn, beldl, csatorna van, mely kivezet§ cs6ben folyta-
todik; a bels6 edény levezetd csovének lefelé gorbitett vége ebbe
a csatorndba ér. Haszndlatkor a bels§, sodronyhdl6bél késziilt sko-
sarakat« megtoltjik kiolvasztdsra szant [épes keretekkel. A 1épet
tehat nem kell kitordelni a keretb8l, hanem keretest8l tessziik ide
be. A kiilsé6 edénybe vizet tdltiink, annyit, hogy a bele allitott
belsé edeny fenekéig érjen. Az igy elkészitett s befodott késziilé-
ket kemenczére téve, fiitjiik, a viz forrdsdig, hogy a keletkezd forré
vizg626k oldjdk ki a viaszat, ugy a 1épbdl, mint a keretfibdl. A
fiasitdsrothaddsos lépeket igy igen czélszeriien lehet kiolvasztani,
mert a hosszasan behaté forré vizgdz megoli a bacillusokat s a
kereteket teljes biztonsdggal haszndlhatjuk ujra. Jegeczes mézzel telt
lépeket is igen j6l ki lehet olvasztani, mert jéllehet a megolvadt s
(a vizg8zokt8l) folhigult méz és viasz egyiitt folyik ki, de kihiilés-
kor kiilon vélnak, A belsd edény fenekére lehullott léptormeléket
kinyomjuk s ha a bels§ edényt két rekeszbdl készitettiik, egyikbe
az ilyen tormeléket gyiijtjiik meg s ott tartjuk, mig csak a legiitolsé
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viasztartalmukat is ki nem adtdk. Ha a kiilsé edényt libakkal litjuk

el, akkor lampaval is lehet melegitni. (Americ. Bee Journal 189g6.
No. 33)

*.* Nebraska és California méztermelése 1895-ben. A »New-
York Sun« irja, hogy Nebraska 4llamban (Eszak-Amerika) 1895-ben
300,000 font pergetett mézet adtak el, fontonként 10 cent Aat-
lagos dron; California mult évi méztermelése : pergetett méz
2.000,000 font, keretes méz 200,000 font, viasz 30,000 font. Az
» Americ. Bee Journals szcrkesztéje megijegyzi, hogy az 6 tudomdsa
szerint pergetett méz 7.000,000 font volt.

O A pergetett méz megikrdsoddsdt legjobban ugy akadilyoz-
hatjuk meg az »Australian Bee-Bulletine szerint, ha sotét szobdban
folhevitjiik (hany fokig?)! s azutdn légmentesen zdro edényben so-
tét helyen tartjuk. (Americ. Bee-Journal uta 1896. No. 39.)

X Hidottség a méheknél (Bee-Paralysis). O. O. Popleton az
Americ. Bee Journal ez idei 37-ik szdmdban a kovetkezéket mondja
el erre a betegségre vonatkozélag. 15 —16 évi méhészkedése alatt
mintegy 200 csalddndl észlelte. Egyszer Floriddaban 10,000 font méz
vesztesége volt e miatt a betegség miatt. Kisérleteit ezelétt mint-
egy 16 évvel kezdette Jowa 4allamban. Minden ajdnlott orvossdgot
végig prébdlt, de eredmény nélkiil, mignem Floriddban a ként kez-
dette haszndlni. Ez az egyetlen szer, amelytsl eredményt ldtott.
Behintette kénporral 2 -3 csalidban a kerecteket s a méheket is.
A betegség megillott s lassan javulni kezdett. A betegség jelen-
ségeirdl (symptomairdl) szélva, kiemeli, hogy legjobb leirdsit egy
névtelen kérdezd adta a »Gleenings in Bee-Culture-ban,

»Sok méh f5lduzzadtnak ldtszik s ingadozd a jardsa. Az ép mé-
hek az ilyen félholtakat kihurczoljdk s a méhmendkék koriil sok
elpusztult méh fekszik. A kaptirban a keretck és a kaptar szog-

! Egy kivdlé méhész tapasztalata szerint a kovetkezdleg csakugyan cgy-
szersmindenkorra kristdlytlisztava és folyékonnyd lehet tenni a pergetett mézet. Az
aromdjat és zamatjat elveszti s lesz olyan strii édes szirup, a milyen minden
ilyen hires kristdlytiszta, soha nem ikrdsodé méz. Kenyérsiités utin a befGttes
tivegekben, lantorna-papirral gondosan bekotott mézet a siitG-kemenczébe tessziik
s oft hagyjuk kihiilésig. (A héfokdt — sajnos — pem mérte meg.) Mivel az ilyen
»SOhasem ikrdsodé mézek“ mdr sohasem igasi mézek, nagyon is ideje volna a fo-
gyaszto kozonséget olvildgositni, hogy nem az ilyen szép kiilsejii, csaldka-anyag,
hanem a k{innyén ikrasodd méz az igazi, fiszta, természeles.
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leteiben taldlja az ember leginkdbb ezeket a f6lduzzadt, timolygd
méhcket s mds félre valé helyeken. Az anya nagyon termékenynck
latszik, de ezek a beteg, pusztulé méhek hamardbb zavarjdk meg
a népesség egyensulydt, scmmint a fiatal méhek kikelnének, innen
van, hogy mig mds csalddok gyarapodnak, addig - ezek folyton
gyongiilnek.« Popleton megjegyzi, hogy északon, azok a csalddok,
melyek cvvel a betegséggel inficidlva teleltetnek be, foltétleniil el-
pusztulnak tavaszig. Ez lchet az oka, hogy északon a hiidés nem
oly jdrvanyos betegség, mint délen.

E E. Nussle ezzel kapcsolatban azt ajinlja, hogy a ként az
ugynevezett kénlakk (lac sulphur) alakjidban, mint a mely rendkiviil
finom por, kell haszndlni, mert ezt rendes rovarporhintvel lehet
finoman besz6rni a kaptédrba.

A hiidés betegségének létrehozéja a Bacillus Gaytoni.

> Teljes lehetetlen hatdrozottan megmondani, hogy egy, adott
sulyu méhcsaldd hdny font mézet gyiijt egy nap alatt? Mert igen
sok koriilménytdl figg pl. id6jards, a méh faja, a csaldd erdssége,
a mézet add virdny s a virdny mézelésének mindsége. Jé csaldd
azonban 1—5 fontot gyiijt naponta a somkord virdgjdbél, 1 —10-t
a hdrs-virdgbd6l. Er8s csaldd 20 fontot is begyiijt egy nap alatt.
De ez kivételes. (A Gleanings ut. Americ. Bee Journal, 1896. 29. sz.)

IGilfolde mez- és viasz-drak.

Amerika. Chicago. 1ll. sept. 18. Els§ mindségii fehér keretes
méz 13 cent (fontja). Kevésbbé tokéletes 12 cent. Els6 mindségii
mézszinii (amber) 9 - 11 cent, kevésbbé tokéletes 8--9 ceut. Sotét
szinii 8 —10 cent. Pergatett méz, fehér 5- 7 cent, mézszinii 5—6
cent, sotét 4'/, —5 cent. Viasz 24—25 cent (fontonként). Az elsé
minéségii keretes méz kereslete ndvekvdben van s 12, 12!/ és 13
centen kél fontja. A gondosan csomagolt kiildemények mind jé
dllapotban érkeztek meg. A sotét méznek nem nagy a kelete.

New-York. N-Y. sept. 9. 1-s8 mindségii fehér keretes méz
13 —14 cent. Kevésbbé tokéletes 12 cent. Mézszini 11 cent. Ke-
vésbbé szép 10 cent. S6tét 9 cent. Viasz hanyatlé 23-—24 cent.
Pergetettben nincs kereslet, raktdron bdven van.

San-Francisco. Calif. sept. 16. Fehér keretes 10 cent, méz-
szinii 7'/;—9 cent. Pergetett fehér 5-—5'/, cent. Viligos mézszinii
4'/,—48/, c., Mézszinii, kristdlyosodd 33/,—4 c., sotét 23/,—3 cent.
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Tdei keretes még kevés jott a piaczra s a kereslet is csak
helyi. Tavalyi pergetett még jokora mennyiségben van raktdron.
Viasz 23 — 26 cent. (Americ. Bee Journal 1896, 40-ik sz.)

Francziaorszag. Oktéber. — Méz. Az arfolyamok valtozatla-
nok. Az elsé mindségii méz kereslete enyhe. Honi elsérangu fehér
méz dra 95 —9o0 frank; masodrangué 80—38s fr.

Viasz. Chili-i fehér 70—75 fr., sirga 65—70 fr., vords 60 -
62'50 frank.

Marseille-ben algiri 320 —330, syriai 330, Caramanic 340 - 345,
marokkéi 330 - 835, mozambiquei 332—340, adeni 325, ansztrdliai
340 frank 100 kigr.-ként. (L’Apiculteur, Paris, 1896, 10-ik sz.)

Olaszorszdg. Szept. Az drak valtozatlanok. (L’Apicoltore, Mi-
lano, 1896, g9-ik sz.) -

Méhészetiink legveszedelmesebb ellenségei.

A Lkovetkezd sorokat vettitk: A nagyméltdsigu foldmivelés-
iigyi Miniszter ur kozegei 4altal -—, a méhészeti egyesiiletck tdrsa-
dalmi uton igyekeznek a méhészet terjedésének minél nagyobb len-
diiletet adni. Ezen igyekvés mindaddig, mig a mézkereskeddk a
méz-sziirést, sajtoldst szabadban eszkozlik, czél nélkiili munka.

A szamosujvdri »Méhészkore minta-méhesében 1évé méhcsa.
lddaimat négy napi tdvollét utdn ma megnéztem; megdobbenve
vevém észre, hogy a méheknek alig 50—60% -a van a kaptdrok-
ban. Annyira el vannak néptclenedve, hogy tartani lehet, miszerint
a telet at nem élik.

Legelsd dolgom volt a helybeli mézkeresked6k méz-sziirdit
megvizsgilni. Az ott latottakon minden méhész elborzad.

Placsintdr Gergely méz-sziir6déje udvaran az iires mézes hor-
ddék, melyekben 1—2 vedernyi viz van, tele zsongé méhekkel, hol
a méheket kegyetleniil mésziroljdk. Beszteri Antal méz-sziir6déjé-
ben pedig 4 —35 sonkolyos mézzel telt, kifenckelt hord6, ponyvék-
kal betakarva 4ll az udvaron, a ponyvdk ald bujt 2——3 ujjnyi vas-
tagsdgu él6méh réteggel, honnan a méheket magam szabaditottam
ki. Mindkét sziirdde rosz ablakokkal és ajtékkal elldtott belsejében
tele elfeketedett és a méztsl folpuffadt méhek voltak elzdrva. Méz-
hordds alkalmdval a méhekkel megrakott sonkolyos mézet lapa-
tokkal teszik a sziir6dékbe. Nem lehetetlen az sem, hogy a koltés-
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senyv az orszag minden részébdl ide gyiijtott méz altal terjesztetik.
E két méz-sziir6de vdrosunkban és vidékén a méhészet fejlesztését
lehctetlenné teszik, Voith Gergely.

*

Megiitkozéssel vessziik e hirt tagtirsunktdél. Anndl szomorubb
ez, mert nemcsak Szamosujvart iizik a méz-sziirést a leirt médon,
hanem a vidéken sok helyen.

Hasonldé eset Kolozsvart is tortént nehdny év elétt. Akkor
az crdélyrészi méhész-egylet folyamodott a miniszterhez és onnan
azonnal rendelet érkezett a helyi rendérkapitinysdghoz, hogy azon-
nal tegye meg a méhészet érdekében a szitkséges lépéscket és a
r. kapitinysdg be is sziintette az eléggé nem karhoztathaté van-
dalizmust,

Egyletiink eln6ksége ebben az esetben is erélyesen eljdrt, az
esetet jelentette a beliigyminiszternél és orvoslast kért. Az bizo-
nydra nem fog késni.

Sajnos, hogy ebben a kérdésben esctrél-csetre kell jogvédel-
mct keresni, sokszor akkor jon meg, mikor mar késé.

Hol késik a méhészeti torvény?

A méhesbol.

Mikor e sorokat irom, e¢nyhe az id§ és vigan zsonganak a
méhek a verdfényen, de most mdr gyorsan valtozhatik hiivgsre az
id6jards, ezért ajanlom, hogy a méhek eltelelésének a befejezésével
ne késsék a méhész.

Feltéve, hogy minden rendes méhész mar rendezte csaladjait,
clidta azokat kells élelemmel: most mdr, befejezésiil, a meleg ta-
karérél kell gondoskodni. Némelyek ugy tartjik, hogy ezt a hideg
id6k bealltdig halasztani kell, nehogy a nagyobb bels§ meleg
kovetkeztében az anya fiasitni kezdjen ; én azonban nem vdrom be
a fagyot, hanem november elején, feltétleniil mindig ellitom meleg
takaréval a méhcsalddokat és a tapasztalatazt bizonyitja, hogy ez
az eljdris czélszeriibb, s6t hatdrozottan kdrosnak tartom a méhek
hdborgatdsit a fagy bedllta utdn.

Mi legyen a legczélszeriibben valasztott meleg takard? Mdr
tobbszor is emlitettem, hogy a kaptdrokba rendesen papirosat hasz-
nélok, 10—12-rétilleg gondosan redlapitva és leszoritva a mézkamra
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aljdeszkdjara és a kolté-kamra iiveges rdmdjara, vagy az azt he-
lyettesité deszkdra.

A mult évben kisérletet tcttem pamut-tdblikkal. Minthogy
azonban ez enyvezve van, attél tartva, hogy a kaptdrbeli nedves
meleg levegé a pamutot dtjirja és penészt okoz, nehdny kaptir-
ndl akképen alkalmaztam, hogy el8bb két szdzalékos szaliczilsav-
oldattal jél megprecskeltem és teljes kiszdradds utdn hclyeztem a
kaptdrba, két rétiileg. Azt tapasztaltam, hogy az ekképen praeparalt
pamut nem penészedik és nemcsak kitiind melegtarté, hanem a ke-
zelés is gyorsabb, kénnyebb, mint a papirossalvald eljirds, de termmé
szetesen drdgabb is, mint a papiros.

A paraszt kasokra a rendes zsupot ajanlom, de az érjen egész
a ropnyildsig, a répnyilast pedig a csaldd erdsségéhezképest hagyjuk
nyitva annyira, hogy azon 1—2 méh kitérjen.

Egerek ellen dvjuk a méheket s tartsuk figyclembe, hogy a
téli haboritatlan nyugalom cgyik {8 biztositéka a j6 telelésnck.

J. Juhos Mdrton.

Vegyesek.

-— A magyar méhészek Ill-ik orszdgos kongresszusa. A mint
olvaséink mdr tudjak, 1897. évre Kolozsvidr védros polgarmestere
a kongresszust meghivta Kolozsvdrra. A vdrosi torv.-hatdsagi koz-
gyiilés a mult héban targyalta a meghivdst s egyhangulag kimondta
hatarozatilag, hogy a polgdrmester meghivdsit magdéva teszi. Lz
a hatdrozat megkiildetett Br. Ambrozy Bélanak, mint a II-ik kon-
gresszus elndkének s arrdl értesitni fogja egyletiinket is. A kon-
gresszust  el8készit6 Jely: bizottsdg mdr megkezdette a munkat s
nem fogja kimélni a firadtsigot, a kongresszus s avval kapcsola-
tos kidllitds sikere érdekében.

— 8otér Kalman nagy muakdja, a »Mék és Vilagas« miasodik
kotete kovetkezd gazdag tartalommal jelent meg:

Az olvasbhoz. FEl8szd. Bevezetés. Az elméleti ismeretek meg-
szerzésénck mddja és forrdsai. [ Fejezet: Természetrajz: 1. A ro-
varok 4ltaldban. 2. A mézeld méh rendszertani dlldsa és természet-
rajzi leirdsa. 3. A mézel§ méhek keletkezése, szaporoddsa és tdrsa-
dalmi élete. 4. Az anya vagy kirdlyns. 5. A munkds méhek. 6. A
him-nem. 7. A méhek fejlddésének tartama. 8. Meddig élnek a mé-
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hek? /L Fejezet: Leird boncstan: A) A kiilszervezet: 1. A kdz-
takard. 2. A 6 ¢és fiiggelékei. 3. A torkas és fiiggelékei. 4. A potroh
vagy altest. ) A belszervezet: 5. Az agy- és idegrendszer.
6. A mozgds ¢és annak szervei. 7. A tdpldlkozds csatornija és az
emésztés. §. A lélegzés szervei és miikodésiik. 9. A vér és annak
keringése. 10. A mirigyek. [/L Fejeset: Boncs- és élettan: A) Az
érzékekrdl dltaldban: 1. A szemek. 2. A hallis. 3. A szag-
lds. 4. Az izlés. 5. Az érzés és tapintds. 6. A méhek hangjdrdl és
hangadd szervérdl. B) Az ivarszervek: 7. Bevezetés. 8. Az ivar-
szervek dltaldban. 9. A néi ivarszervek. 10. A him ivarszervek.
C)A méhek egyéni szaporoddsa: 11. A méhek pidrosoddsa.
12. A peték termékenyiilése és az ivarkivdlds. 13. A sziiznemzé’
képesség (Parthenogenesis). 14. Az 6r6klés. [V, Fejezet: Rendelle-
nességek: 1. A rendellenes fejlddés (Teratologia). 2. A rablé mé-
hek. 3. Tojé munkdsok. V. Fejeset: A mihek kidinféle fajai, val-
fajai és valtozatai: 1. A fajok keletkezése, fonmaraddsa és ujabb
cligazdsa. 2. A méhck ismeretes fajai. 3 A mézel§ méh vilfajai.
4. A kozépeurdpai vdlfaj viltozatai és clvaltozdsai, V/ Fejeset:
A mézels méh hazija és folarajzi eltevjedése. VII Fejeset: Lélek-
tani rész: 1. Lrtelem és oszton. 2. A méheknek értelemre vallé
sajatsdgai. 3. A méhek kedélyviliga. 4. A méhek ingerlékenységé-
r6l. 5. A méhek tévedéseirSl. VIIL Fejezet: A méhek bletssitkség-
letei: 1. A szilkséges meleg. 2. Az élet fontartdsdra alkalmas leve-
g6. 3. Az élelem és tdplalkozds altaldban. A méhek tdpldlékai:
4 4 méz. 5. A virdgpor vagy méhkenyér. 6. A méhek tiplalko-
zdsdrdl. 7. A tdpldlék hd- és munka-éetéke. 1X. Fejeset: A méhek
termékei: 1. A viasz és termelése. 2. A tdpnydl. 3. A méhek
mérge. X. [¢feset: Szokdstani rész (Lthologia): A méhek héztar-
tisa. 1. A lakds. 4) A méhek belsd munkdlatai: 2. Az épit-
kezés. 3. A fiasitds és gondozdsa. B} A méhek kiilsé munkd-
latai: 4. Mit gyiijtenek a méhek? 5. Mibdl gyiijtenek a méhek?
C) A csalddi hdztartds egyéb teenddi és azok beosz-
tdsa: 6. Mivel foglalkoznak egész éven at a munkds méhek? 7.
Az anya csalddja korében. 8. A kirdlynd ndsza. 9. Van-e a himek-
nek a ndnem termékenyitésén kiviil valami rendeltetése? D) A mé-
hek figyelemrc méltébb sajdtsdgai: 10. A csaldidok né-
pessége. 11. A méhek ropiilésének sebessége és terjedelme. 12. A
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méhek munkabiré képessége és szorgalma. 12. A méhek csalidjuk
korében sem idegeneket, sem tobb anyédt nem tirnek. 14. A mé-
hek kikoltozése és annak okai. 15. A méhek jitékai. 16. Geotro-
picus jelenségek a méheknél. 17, A méhek alvisa. 18. A méhek
téli nyugalma. X/ Fejezet: A méhcsaladok természetes szaporoddsa
(rajzdsa): 1. A szaporoddsra valé torekvés és az erre haté okok.
2. Az els§ rajok keletkezése. 3. Mi torténik a lerajzott csalddban?
4. A rendes rajzds jelei. 5 A rajzdsnd]l felmeriild rendellenességek.
6. Utolséd jelenet a rajzds szinjitékdban 7. A méhek mesterséges
szaporitdsa. X/L Fejeset: Az drtalmas idiviszonyokrol. XL Feje-
zet: Kortani rész (Pathologia): A) A méhek tdrsadalmi bajai
1. Az anydtlansdg, anyamagtalansdg, himfiassdg és dlanyds dllapot.
2. A rablds. 3. A zendilés és lizadds. 4. Az élelem és viz hianya.
5. A friss levegé hidnya. B) A méhek betegségei: 6. A kol
tésrothadds. 7. A hasmenés vagy vérhas. 8. A méhek ritkdbb és
még mindig bizonytalan bajai. X/V. Fejezet: Az alsébbrendii gomba-
Jélék a méhek vildagaban: 1. Természetrajzi rész. 2. A penéezkér
(mycosis) kiilonb6z nemei. 3. Az erjesztd gombdkkal valé fertdzd-
dés. 4. A hasad6 gombak. XV, Fejezet: A négy utolso dolgok. (A
méhek haldla és temetése): 1. A kirdlyné haldla. 2. A munkdsok
haldla. 3. Mi a dologtalan herék vége? 4. A méhek temetése.
XVI Fejezet: A méhek ellenséger. Befejezés.

— Felhivis. »> Az dllatok védelme« cz. lapot mellékel-
jiik mai szdmunk mellé. Ugybaritaink jél tudjak, hogy lapunk -
mindig melegen érdekl6dott a kozgazdasdgi ¢rdekeket kép-
visel6 mozgalmak irdnt és soha se mulasztottuk el a kindl-
kozé6 alkalmat megragadni, ha az irt czél szolgdlatiba szeg8d-
hettiink. Ezt tesszik most is, mid8n az » Alatok védelmét«
mellékelve, felhivjuk t. olvaséink fgyelmét ezen, az egylet
idvos miikodésére vallé folydiratra. Az egylet nem onczél,
hanem a kozérdeket szoigdlja, minden érdek nélkiil. De e szép
elhatdrozds mellett nevelési missiét is teljesit, midén az dlla-
tok védelmét a sziv és lélek nemesitésére épiti. — Melegen
ajdnljuk azért az » Allatok védelmét« minden olvasénknak
eléfizetésre. Hisz a csekély egy forinttal sokszoros szolgdlatot
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hoz a jolét és szivnemesités oltdra szdmara. De kérjik t. ol-
vasoinkat arra is, hogy ez iidvos egylet érdekét koriikben
minél szélesebb korben karoljak fel s a j6 ligynek minél szd-
mosabb jé bardtot szerezzenek. A kiilfold e téren is megeld-
zott minket: siessiink azért, hogy teljesen el ne maradjunk.
Az 1 frtayi eléfizetés mellett az egyletnek is tagjai az tigy-
bardtok. Elbfizetéseiket kerjuk postautalvényon az » Allatok
védelmer szerkeszt8ségéhez, Széchy-villa 1. em. Kolozsvarra
czimezni, hova tudakozéddsok és kéziratok is kiildend8k. Az
» Allatok védelmét« a kolozsviri dllatvéds egyesiilet adja ki,
a jeles irén6: Széchy Kdrolyné Lorenz Joséphine szerkesz-
tésében. Turesanyi Gy.

— Az elpusztult fiasitdsos /ép haszndlhati-e 2 Egyik tagtdrsunk
killdi be a kovetkezé sorokat: Egyik kaptirombdl a dardzsok a
mézet kiraboltdk; mikor észrevettem, mdr csak fél maroknyi méh
és 2 félkeret méz volt benne. Nem tehettem egyebet, mint a mé-
heket kis¢portem, a mézet pedig elhelyeztem egy mds kaptdrba.
A lépeken sok befedett fiasitds és méhkenyér maradt. A lépeket
a szabadban kiakgattam. Tudni dhajtom, hogy ezeket a lépeket
tavasszal beadhatom-e a csalddokba? Nem lehet-e oka a koltés-
senyv eléidézésének? Véleménytink az, hogy ha a csaldd egészsé-
ges volt, koltéssenyv nem szdrmazhatik abbdl, hogy a beszdradt
fiasitasos lépet tavasszal beadja, legaldbb rosz indulatu kéltéssenyv
semmi esetre sem, azonban mégsem ajanljuk azok haszndlatdt, mar
csak azért sem, mert a beronditott 1ép kitakaritdsa nagyon sok
méhet fog elvenni egyéb munkatél.

— Hogy pusztitia Jokai Mor a dardzsokat? JSkai Mor, ki a
kertgazdasdg és pomologia terén is annyi érdemet szerzett, hogy
akdrhdny professzionatus »mester< elegenddnek tartand, hogy vala-
mely kitiintetésre aspirdljon, nem feledkezett meg a méhészet és sz8-
18szet veszedelmes ellenségeirdl, a dardzsokrél sem. Koszorus kolténk
ugy ejti térbe a faldnk népséget, hogy a mézzel bekent papirosra
helyezi a légy-fogét. Hdt ez biztos eljards ugyan, de mit mondanak
hozzd a méhészek? A méz nemcsak a dardzsokat csalja térbe, ha-
nem a méheket is és igy, ennek a taldlmdnynak bizonydra nem

*
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érvendenck a méhészek s remélljik, hogy ha Jékai megdsmeri a
lapunkban is koz6lt eljardst: jovére a méz helyett § is fiige-féze-
tet, vagy czukrozott eczetes vizet fog haszndlni.

- A vdndortanitok uti programmja. Tobb fels] intéztek kérdést,
hogy egy id8 6ta lapunkban miért nem koézoljik a méhészeti vén-
dottaniték uti programmjat? Hdt abbdl az egyszerii okbdl, mert
tobb hénap 6ta nem kiildik be lapunknak. De hogy miért nem?
a felelettel addsok kell hogy maradjunk.

— A hangydkat 2 kaptaroktSl eredményesen iizhetjik el
finomra tort korommal. Miel6tt a hangydk utjait koromporral be-
hintendk, a hangydkat s esetleg bdbjaikat (»hangya-tojise) el kell
takaritni. (A. Gullemont az Apiculteur 1896. 9-ik szdmdban.)

— A gazdasdgi egyesiiletek monagrafiai. Egy vaskos kotetet
adott ki az 1896. évi ezredéves orszdgos kidllitds alkalmdbél a
Gazdasagi Egyesiiletek esredéves kidllitasanak rendesd-bizottsiga.
Osszesen 53 gazdasdgi egyesiilet monografidjat tartalmazza s ezek
kozott az Erdélyréssi méhészegyletét is. Egyletiink monografidja 15
oldalra terjed és a kovetkezd fejezeteket tartalmazza: 1. 4z egyesii-
lot kelethezésének és fejlodésénck torténete. 1. Az egyesiilet miikidése
(vidéki méhészkorok, mintaméhes, kisérleti méhes, kézponti méhé-
szeti termény-raktdr, olcsé kaptdrak terjesztése, mézipar szabdlyo-
zasa, méhkasok olecsé vasuti szdllitdsa.) WI. Vindorgyiilések, #Fial-
litasok. IN. Isweretterjesztés érdekében kifejtett tevékenység. V. Az
egyesiilet miikodése jelenben, programmja jovére. N1. Az egyesiilet
tagjainak biztositolt lkedvezmények, végil: az egplet tag-létszam
kimutatasa.

Igértiik volt, hogy a monografidt kiilon lenyomatban tagjaink-
nak meg fogjuk kiildeni. Igéretiink a G. E. kidllitssi iroddja ama
kételez6 nyilatkozatdn alapult, hogy a monografidt egyesiiletiink
megrendelésére, a  kivdnt szdmu példinyban utdn fogja nyomatni.
Egyletiink elndksége meg. is rendelte a sziikséges szdmu példdnyo-
kat s kijclentette, hogy a monografidit csak abban az esetben adja
a G. E. kidll. iroda rendelkezésére, ha fennebbi kotelezettségének
eleget tesz. Sajnos azonban, hogy még maig sem kaptuk meg a
monografia megrendelt példdnyait, sét, siirgets megkeresve’nyﬁnkre
- még vdlasz sem érkezett.

Még az is megtortént, hogy a monografia, a melyet egyletunk
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alelnoke irt meg és & kiildotte fel, a Kowdcs Béla szerzeménye
gyandnt adatott ki s neki £ilinds kiszinetet mond a rendezd-bizott-
sidg azért, hogy a monografidt Zisvellen tapaszialat alapjin irta

meg (1) s ezzel § is biztositotta a munka értékét.
Kovacs Béla ur, egyletiink altitkdra, a kit megkérdeztiink ez’

iigyben, semmit sem tud arrdl, hogy 6 miként lett szerzdjec a mé-
hész-egylet monografidjinak, igy valdsziniileg valamely mis Kovics
Béla neve csempész4dott a tartalom-jegyzékbe, de hogy az ki 1é-
gyen? hogy kiilonés médon holmi plagium kovettetett-e el? mind-
eddig még nem tudjuk, mert Szzlassy Zoltdn el8adé ur, kit par hét

elétt felvildgositds addsra szélitottunk fel, mélyen hallgat.
Sajnédlattal kell még megjegyezniink: hogy a monografia tobb

vastag sajtéhibdval jelent meg, igy péld. kas-rendszer helyett >ha-
tos' rendszer« stb., a mi elkeriithetd lett volna, ha a bizottsdg tel-
jesiti az elndkség abbeli kérését, hogy a korrekturat kiildjc le 4t
vizsgdlds és kijavitds végett.

Az iigyet dtadta elnokségiink egyletiink iigyvédjének s igy
remélljiik, hogy révid id6 alatt tisztdzva lesz.

— ,,A tisztesség nevében.”” Mindig érdekes irodalmi esemény-
szamba megy, ha Kébor Tamds, ez a ragyogé tollu iré, a ki mél-
tin kedvencze a kozdnségnek, ujat alkot. Kétszeresen érdekes a mii,
melyet Kébor Tamds most fejezett be. Regényt irt, az ujabbkori
Budapestnek egy darab erkélestorténetét, melynek czime: »A tisz-
tesség nevében.« Az a mélység, az a vonzé hang, az az éles meg-
figyelés, az az érdekes meseszovés jellemzik a kitiing iré uj alko-
tasat, a mely oly élvezetessé teszi minden munkdjit. Kobor Tamads
uj regénye a jelesen szerkesztett »Magyar Ujsdge-ban fog megje-
lenni mar a legkdzelebbi idében, a mennyiben a »Magyar Ujsige«
mar oktéber hd elsején megkezdi a szenzdczids uj regény kozlését.
A >Magyar Ujsdge ezzel ismét oly élvezetet nyujt olvaséinak, hogy
nagyon is érthetd és természetes, ha ez a tartalmas és élénk f8-
~ vérosi napilap, mely mindenbdl a legjobbat nyuijtja, egyre nagyobb
tért hédit a magyar kozonség korében, olyannyira, hogy immdr
egyike a ‘legolvasottabb napilapoknak. Kdébor Tamds egyébként
belsg tagja a »Magyar Ujsdge szerkesztéségének, mely nem egy
igen kivadlé munkatdrssal dicsekedhetik. A >Magyar Ujsdge azt a
nagy kedvezményt nyujtja el6fizetSinek, hogy mindegyikiik teljesen
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dijtalanul kapja meg a »Magyar Ujsdg« konyvtardrak kiadvanyait:
havonként egy kotet regényt, ugy, hogy az, a ki a sMagyar Uj-
sidgra eldfizet, a mellett, hogy egy pompds, mindig friss lapot kap,
egy év alatt egész kis konyvtarra tesz szert. Nagy kedvezményei
mellett a »Magyar Ujsage, melynek f&szerkesztSje Fenyvessy Fe-
rencz dr. orsz. képvisels, olcsébb, mint bdrmely mas févdrosi lap,
mert el6fizetési dra egy évre 12 frt, félévre 6 frt, negyedévre 3
frt, egy hoénapra 1 frt. Egyes szdm dra 4 kr., vidéken §5 kr. A
»Magyar Ujsdge kiaddhivatala (Budapest, IV., Virmegyehaz-utcza
15.) bdrkinck készséggel kiild 8§ napig mutatvdnyszamot.

A szerkesztd postdja.

— K. J. ur Arad. Egy csalddban a munkds méhek évi sza- i
porulata atlag 180,000, Siztér szerint. Természetesen, olyan csaldd- i
ndi, a mely tavasszal legalibb is kozepes és j6 az anya. — V. 6.
ur Szamosujvar. Ha a palinkafézésre szdnt mézbor megeczetesedett,
legjobb eczefet késziteni abbdl, azért is, mert a bor szesztartalmd- :
nak egy részé mdr eczetté viéltozott, tehat feltétleniil bevesebd pélin-
kdt termelhetiink abbdl, mint az eczeterjedés kezdete elbtt. Az ecze-
tes borbdl lepdrolt pdlinka azért savanyu, mert az alkohol-pardkkal
eczet-pardk is szabadultak ki, A kész pdlinkdban nem lehet olykép
semlegesiteni az eczetsavat, hogy a pdlinka mindsége ne veszitsen;
ellenben segithet a bajon ugy, ha kétszer szénsavas natronnal (Bi-
carbona soda) semlegesiti az eczetsavat, vagyis, keverés kdzben
addig ad natront a palinkahoz, mig tébbé nem habzik, azutan is-
mét lepiarolia. Legczélszeriibb azonban magdban a borban scmle-
gesiteni az eczetsavat, mely eljdrds anndl is inkabb elényds, mert
a bor eczetsav tartalma a f6z6 késziiléket nem tdmadja meg, nem
rongdlja. — K. N. ur Nagyvdrad. A mézbor regére szagjinak erc-
detére nem adhatunk felvilagositast, de a tapasztalat azt bizonyitja,
hogy teljes kiforrds és tobbszori lefejtés utdn magitél elenyészik.

— B. K. ur Biid-Szentmihdly. Sé6tér munkdja masodik kétete meg-
jelent, a szétkiildés folyamatban van, tehdt egy par nap mulva 6n

is megkapja. A kivdnt szdmot elkiildottiik. — P. R. ur l.osoncz.
A lapunk 8-ik szdmdban emlitett 4dllds be van téltve. Ajdnlottuk
masfelé. Az eredinényrél értesitni fogjuk. — K J. ur Mez8-Szen-
gyel. Szeptemberben adtuk az oktéberi szimot is, a kettds szdm-
ban. A reklamalt szdmot ismét elkiildtik. — 0. J. ur Gyermely.

Az aprd hirdetések rovatit minden tag dijtalanul veheti igénybe 2
sorig; minden tovdbbi sor 4 kr. Kisebb Gsszegek kiegyenlitése leg-
konnyebben bélyegekben torténhetik.

Szerkesztésért felelds : Bodor Laszlo.
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