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Fénysugarak a kézélet szamara.

V. FMiképp valtozik at a liszt
kenyeérré?

Minden tdpszerek kozt kétségen kiviil a ke-
nyér gyakorol mi nalunk legnagyobb hatalmai az
emberek felett; ez tarija munkdssigunk kerekét
mozgdsban ; ezért bocsdtjuk ifjusdgunk egész mun-
kdssdgat olcsé druba; st fijdalom szamtalanok
vannak olyanok is, kiknek a mindennapi kenyér
megszerzése oly sok gondot #d, hogy a lélek ke—
nyere megkeresésére nem marad idejik. Ily nagy
hatalom levén a kenyér kezel kozé letéve, mélto,
hogy figyelmiinkkel felkaroljuk, s megismerked-
juink e mindennap kezeinken forgé tipszer ter-
mészetével. Ezzel okossdgunknak, emberi méltésd—
gunknak tartozunk, mely korondjivd teszen ben-
niinket azon dllatoknak, melyek tipszereiket fel-
emésztik a nélkil, hogy azok ismeretével egy-
szesmind szelleméket is dpolndk.

Azt hiszem, hogy semmi idegen dolgot nem
allitok azzal, ha elmondom, hogy azon gabona-
nemek magvai, melyeket mi liszt s kovetkezileg ke-
nyér-készitésre haszndlunk, féalkairészekil liszt-
langot (keményitot) és sikert (csirnyét— Kle-
ber —) s ezeken kivil még kevés czukrot far-
talmaznak. A magvaknak Orlés altali szétiorésé-
vel azoknak héjabol, valamint kozvetlen a héj a-
latt fekvé , novényi tojasfejért, olajat, mézgat és
phosphorsavanyos meszet s magnesiat tartalmazé
részekbdl szdrmazik a korpa, a belsd fejér to-
meghdl pedig lesz a liszt. A siker vagy csirnye
Jjoval szijasabb s azért sokkal bajosabban lehet fi-
nomra torni, mint a lisztet; ebbdl lehet megfej-
teni aztdn azt, hogy az ismételt, vagy ugy neve-
zett gyakor szitdn torténd dtszitdlds altal nyert fi—
nom lisztlang tébb keményitd-anyagot

tartalmaz, a nagyra 6rlott s barnabb

“liszt pedig sikerteljesebb. Amde tudjuk,

hogy a szép fejér, a liszinek a langjabol késziilt
kenyér tulajdonképpen nem tipldl, ugy, hogy az
oly kutydk, melyeket kirckesztbleg fejér kenyér-
rel tartottak 30 nap alalt elpusztultak; ezért, va-
lamint mds tépszerekben is az azot-tartalomnak tu-
lajdonitjuk & tapldlé tulajdonsdgot, a liszt alkat-
részei kozt is csak az birhat tapldld erivel, mely-
ben az emlitettik anyag — az azot — nem hidny-
zik, ez pedig a — siker. Eszerint a barna liszt
6s barna kenyér tiplalébbak mint a fejér lisat
és kenyér, de egyszersmind joval bajosabban e-
mészthetdk, minthogy a siker bajosabban olvad fel
mint a lisztlang.

A mondottakbdl onkényt kovetkezik, hogy a
lisztlang és siker egymdshezi ardnydnakigen nagy
béfolydsunak kell lenni a liszt és abbdl késziilt
kenyér mindségére s kovetkezbleg a gabona va=
Iédi értekére is. Azenban ezen ardnyt szigoru pon-
tossdggal meghatdrozni nem lehet; mert az nem—
csak a lisztet add kulonbozd gabonanemekre néz-
ve kiilonb6z6, hanem azonegy gabonanemben is
villozik a termdfold, trégya, megaz esztendei ido-

| jards mindsége szerint. Haromszék némely vidé-

kein, s jelesen Laborfalva hataran oly szép, any-
nyira tiszta biza terem, mintha a lermészet al-
ddsos keze megszemelné, s még is e gyonyori
baza nem ad oly j6, s mint a gazdaszszonyok
mondjik oly sikeres tésztdt, mint az udvarhely-
széki, joval tisztatalanabb buza.

Ugy latszik, az emberi létmiivezet nines ugy
alkotva, hogy a lisztet minden elore valé elké-
szités nélkiil mint lisztet feltudja hasznalni, a test
czéljira feldolgezni, mint ezt némely allatoknal
tapasztaljuk; hanem sziikséges, hogy az eledel

gyanant szolgdlandd lisztet elbleges kezelések
1
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olyannd valtoztassdk dt, mely a vizben konynyeb-
ben felolvadjon, tehdt hogy konynyebben emészt-
hetd legyen. Ezen dtvdltoztatds igen egyszeriien
megtorténik az altal, ha a lisziel bizonyos meny-
nyiségii meleg Vizzel kezeljiik.

Egy egyszeri kisérlet — melyet mindenki sa-
jat tanusdgdra megtehet — felvildgositja mind azt,
mi a kenyéridszta képzidése alkalmdval eléfordul.
Ugyanis ha kevés menynyiségii liszlet gyonge me-
leg vizzel keverve siirl péppe alakitunk s ezt egy
béfedett tilacskiban 8—10 napig meleg helyen
tartjuk: a pép lassankint valtozni fog, mely alka-
lommal két kiilonbozé periodusait lehet az atval-
tozdsnak megkiilonboztetni. Elébb a harmadik vagy
negyedik napon savanyu, kedvetlen szagu légho-
lyagok mutatkoznek a pépen, s az egész anyag,
ha most czukorolvadékhoz teszsziik, ezt téjs a-

vanynyd viltozialja, azon anyaggd, melyet mi a.

s0s ugorka, sos kdposzia izérdl és szagardl, mely
a éjsavanytol szarmazik, kozonségesen . ismeriink.
Hal vagy nyolcz nap mulva a pép egészen mds
szagol valt, ize kellemes és szeszes s ha most
teszsziik czukorolvadékhoz, hasonldlag az élesatd-
hez, szeszszé és szénsavanynya bontja fei. Hamég
tovabb is marad a pép ezen dllapotjaban, azon e~
setben ujra savanyu izt valt, de mely most az e-
czelsavanytdl szdrmazik, azon folyadékidl, melyet
vizzel higitva ,eczel” nevezel alalt kozonségesen
hasznalunk, igen, mert a szesz, mint horddinkban
a bor, a levegd béfolydsa dltal megszokoll eczete-
sedni; ilyen tulajdonsdgu lészta a kovdsz, mely-
lyel gazdaszszonyaink tésztdikot megszokiik ke-
letni, az ily tészta is képes a czukorolvadékot sze-
szes forrasba hozni, de az eképp forrasztott olva—
dék hamar eczetié valtozik; azért szokiak a gaz-
daszszonyok kovaszi is tenni azon folyadékhoz,
melyet eczetié akarnak dlviltoztatni. Hogy a bom~
lasnak indult liszthen levd czukornak ezen &tval-
tozdsai a siker-i0l veszik eredetdket, legott at-
latjuk; ha viszszaemlékeziink azon tapasztalaiilag
megillitott tényre, miszerint élesztd anyagokul esak
az azoi-larlalmu dllomdnyok szolgalhatnak, a liszt-
ben pedig ily dllomany csak a siker-alkatrész.

A mi a fenebbi kisérletnél csak lassan, hu-
zamos id0 alalt megy végbe, az a kenyériészla
képzedOsénél hamar megtorténik, minthogy itt a
vizzel felkevert lisathez még élesztdt, kovészt
is tesznek. ' '
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A fejér. (komlds, czbkos) czipdhoz 6leszid
gyandnt komldskorpat alkalmaznak, mely koztudo-
mds szerint erds élesztdszer szokott lenni; ez 4l-
tal a liszlben levd czukor szeszszé és szénsa-
vanynyd bomlik fel, melyek a tésztabol kisza-
badulni tirekedvén, a szijas, nyulés tésztato-
meget felpuffasztjak, puhdva és likatossa teszik,
vagy mint kozonségesen mondani szoktdk: a tész—
ta megkel. A mint a meleg kemenczében, 160%—
180° hémérséknél, hirtelen megmelegiil a tészia,
az emlitett anyagok a tésztabeli viz mintegy fele
részével egyiitt kiszallanak beldle, s a kenyérben
mutatkozd likacsok korili, ugy nevezheto, kenyér-
falak oly szilardsiagot nyernek, hogy alakjukat és
dlldsukat a meghiilés utédn is megtarljdk. Ha pe-
dig a kemencze nem elég meleg, vagy a lészia
igen hig, azon esetben a kenyérfalak igen késore
szilardulnak meg s ha a likacsokbdl a szénsavany
és szesz kiszabadulnak, mintegy észszeomlanak vagy
oszszefolynak, minek eredménye aztdn az, hogy
a kenyér lapos s bele csaknem ragacsos marad.
Ezen eset leggyakrabban a dercze-kenyérnél for--
dul eld, minthogy ez a nagyobb siker-tartalomnal
fogva a vizet inkdabb megragadja, makacsabbul visz-
szatarioziatja s kovetkezoleg lassabban szdrad ki
¢s keményill meg, mint a kevesebb sikertartalmu
fejér kenyér.

A kovaszos kenyériészlinal, melyel kozon-
ségesen kovdsz éleszt meg, a szesz és szénsavany
melleit még kevés eczetsavany és téjsavany is kép-
zodnek, melyek megsilés uldn is a kenyérben ma-
radvan, ennek kozonségesen ismert sajalszerii izét
koltsonozik. Harom font lisztbdl lesz mintegy
négy font kenyér, mely szerint a kenyérnek egy-
ncgyede meghondsult vizbol 4ll. A puba likacsos
kenyér a gyomorban konynyebben felolvad, miért
azt konynyebben megemészihetbnek mondjuk; el-
lenben a tomott és ragacsos bajosan olvadvan fel,
bajosan megemésztheto.

A chemicusok megismertetiék a miiiparral
azon eljardst, mely altal a lisztet konynyen méz-
gavd lehet valtoztatni, nem levén egyébre sziikség,
mint a liszlet valamely érczedényben sziintelen
tarté keverés kozben mind addig pergelni, mig
barnassdrga szint kap; az eképp megpergelt liszt
a mézga minden tulajdonaival birvin, s jelesen a
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szinek megragadasdra, a kelmefestésndl a kelmék
bépdczolasdra hasznos szolgdlatot tevén, jelen-
leg Angolhonban nem egy gyir valtoztatja a lisz—
tet mézgdvd. Egészen hasonlé dtvaltozdson me-
gyen keresztil a meleg kemenczékben a kenyér-
tésztdnak kilsd része, melyet a siitdkemencze ol-
dalainak melege leginkdbb tandl; tehdat kenyereink
héjaban nem csekély menynyiségii mézgat emész-
tink meg naponta. Ha a meleg kenyér héjat viz-
zel megmossak s viszont béleszik a kemenczébe
néhdny perczre, kevés menynyiségii mézga feiol-
vad, s a viz elpdarolgasa utdn azon fényes borité-
kot képezi, melyet kenyérhéjainkon tapasztal-
hatunk.

Ha azt akarja az ember, hogy kenyere fel-
notlebb és likacsosabb legyen, mint mind termé-
szetes dllapotjaban lenne, nyereségesen lehet oly
anyagokat alkalmazni, melyek meleg altal levegs-
nemiiekké vélvan, a tészta tomeget feldagasztjak.
E czélbol kilonbozd anyagokat szoktak a tapasz—
talt kenyérsiitok alkalmazni; leggyakoribb tdn a
tiszta soda (Bicarbonas ‘Sodae), melyet finom por-
raldrve a liszt kozébe elegyitenek (minden 11/,
kont liszihez 2 szemer sodat), s hozzd ‘oly vizet
adnak, mely kozibe eldre kevés sdsavanyt vegyi-
tetiek, (minden kont vizhez 4 csep sdsavanytl) s
az egészel tészliva alakitjak. A tésztat elébb bi-
zonyos ideig meleg helyen tartjik s aztdn a me-
leg kemenczébe teszik. Eképp joval inkdbb felndtt
kenyér képzidik, minthogy a soda (szénsavanyos
natron) szénsavanyal a sésavany kiizi, mely a még
ldgy tésztat felpuffaszija. A sdsavany a natronnal
egyesiilvén konyhasét képez, mi a kenyér jo izéi
noveli. Ezen Angolorszagban nagyon iizitt keze-
lést minden kenyérsiitoknek jo lelkiismerettel ajal-
hatni, kelld vigyazas melleit legkevésbé scm fél-
hetni attdl, hogy ezuton a kenyérhe valami drial-
mas anyag hécsuszszék.

Egy mids anyag, mely a kenyériészla tome-
. gét feldagaszija a szénsavanyos ammoniak, melyet
ugyancsak porrd térve tesznek a liszt kozé. Ez dl-
tal is a kenyér felnittebb és likacsosabb lesz,
pinthogy a kemencze melege ezen anyagot is le-
vegOnemiivé valtoztatja, mi a tésztat hasonlélag
felfujja. 1ly médon készitik a sitdk s kivalt a czuk-
rispk az oly puha és likacsos siileményeket, me-
lyek kezeink nyomdsa kozt csaknem egészen el~
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enyésznek. Hasonlé, csak hogy kisebb mériékii
hatdsuk van a szesznek és rumnak is, melyeket
hasonlé czélbgl gyakran szoktak a siitemények
kozibe vegyiteni.

Még csak azt akarjuk megmondani, hogy a
biiza kozt termett novénymagok kozill melyik mi-
ng szint ad a kenyérnek. A konkoly (Agros-
temma Githago) kivalt ha sok volt-a buza kozt a
kenyeret kdkessé, keseriivé s éles iziivé teszi; a
rozsnok (Bromus secalinus) feketévé, fanyarrd,
nehézzé ésbajosan emésztheldvé;a csengd kérd
vagy kakastar€jiol (Rhinantus) sotét kék vagy fekete
szivos,nehéz, ragacsos és émelygds édes lesz;ha az ily
kenyeret forré meleg vizhen felolvasztjdk, legott
tiledéket csindl, a folyadék megkékiil s a kizepén egy
usz6 kék zsirborodzés mutatkozik; a csormolya
(Melampyrum) a kenyeret pirosas barndva, vagy ké-
kessé és keseriivé, nehéz izlivé teszi,de nem drtalmas-
sd. Haaz ily kenyeret vagy lisztet hig eczettel {6zik,
legott Tézsapiros vagy viligos violaszin lesz, kén-
vagy s6savany dltal sotétebb, valasztéviz (saletrom-
savany) dltal pedigsdrga szintvdll. A macskahere
vagy ugorkantszd fi | (Trifolium arvense) vérpiros
szint-ad a kenyérnek, de kiilonben nem drtalmas.
A vadéeziol (Lolium temulentum) sotét kék lesz, s ha
melegen eszik az ily kenyerei mérges; a vadocz-
czal elegyuli rozsliszt tészidja kevésbé kemény,
mint a tiszla liszté; ha az ilylisztet, akdr a belole
siilt kenyeret vizzel fozik, nagyvon habzik. Az a-
nyarozstol (Secale cornutmm) & kenyér violaszin
foliokat kap, kedvetlen izit és szagu és még mér-
ges is; az itszdg pedig kékessé, szivissa s rosz
iziivé teszi. A paszuly- és borsd-liszt rozsliszt
kozé vegyilve, hamar szdradd, konynyen megha-~
sado kenyeret ad, melyet ha megpiritanak sajat-
szerii szagot terjeszt el, a pitviokaliszl mér-
séklelt ardnyban vegyilve a biizaliszt kizé, a ke-
nyeret nem rontja weg, st az ily kenyér hosz-
szasabban marad ligyan; de ha sokat vegyitenek,
a kenyér szivis, konynyen penészedd , ligy és
kevéshé ruganyos lesz ugy, hogy az wjjnyomas a
kenyér héjin dillandé nyomot hagy maga uatda.
Az ily kenyér joval kevésbé tapldl, mnt a tisz-
ta buza~ és rvozs-kenyér, egyfeldl azért, mert a
pityokaliszthen nincs siker, masfell mert a ke-
nyeret jéval tobb viz felvételére képesiti.

%*
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Képaczukorgyartas.
Y.

Aczukornak tulajdonai.——Mikép-
pen jo elé a répdban.—Gyakorlati ki-
vetkeztetiések ezen két adathGl. — A czu-
kornak egy igen j6 tulajdona az, miszerint elég-
gé siritett oldataibél négyszoglalpu dilt, vagy hat
oldalu szabdlytalan s két oldalu tetGben végzett
oszlopokban kristdlyosul, mindig fejéren és atlat-
szolag, ha az oldat szines volna is. — E sziilte
azon gyonyord ipart, a finomitdst, melyért a
16—17-dik szizadban megnemesedett a vallalko-

z0 Francziaorszigban. — Ezzel szemben bir né-
mely mds sajatsagokkal is, éppen nem kedvezdk-
kel az ipariizbre nézve: — Y/, sily hideg vizben

felolvad, s meleghben minden ardnyban; ezen al-
lapotban, ha a forrisponthoz kizel valé homeér-
séknél tartjak, kristdlyulhailan czukorra ~— SZOTp~
pé valik, 180—210°-nél caramelisalodik, — ek-
kor mér részint fel van bomolva; vizgbz szdll el
beléle, s a maradék egy barna, vizben oldhatg, s
izetlen tomeg, mit a konyhaban tébbek kozt a bar—
na leves festésére-, s a liqueurgydrték hasonls
czélb6l gyakran szoktak haszndlni; — a savak,
—dsvanyi vagy novényi savak, mindegy, — kris—
talyulhatlan czukorrd valtoztaljik, az erdsebbek
csupa hidegen is, a gyengébbek meleghen s egy-~
szersmind ha a lég Lozzd férhet, némely a termé-~
foldben tandlhato humussav-hoz hasonld tes-
tekké, melyek a szorpot barndra festik; — az al-
Kkalik hasonlo hatdst gyakorolnak red, miutan kris-
talyulhatlan czukorra valt; — némely testekkel (mi-
ket a chemia alyoknak-basis, nevez,) és sokkal
hatdrozott. aranyban egyesiil, melyek azért 4rtal-
masok a czukorgydrtonak, niert a vizben oldhatok
levén a mélasseban elviszik a czukrol, — 1 rész
mészszel, példaul 7 rész czukor veszhet el, 1 rész
konyhasival, — mi némely rosz foldeken termett
répaban tetemesen szokolt eléjéni, 6 rész, —s ha
a siiveghen maradnak, annak rosz izt adnak; az
alkoholban (tokélyesen liszta szesz) hidegen
nem, csak melegen oldhatg, mely tulajdondt a ré-
pabani meghatdrozisira szoktdk hasznalni. — A mint
a répa alkrészeinek kizelebbril adott \Iajstromai—
bol lattuk, abban az itt emlegetett testek koziil
mindenifet t6bb példinyban is fe] lehetne tanalni;
— mindaziltal csak egészen semlegesen viselnék
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magukat, ha némelyeket a gydrtdsi processus fel
nem szabaditana, azaz, hatéva nem tenne, maso—
kat még éppen nem teremtene. Ezen drtalmas uj
termények kozvelitdi azon legenyes allova-
nyok, melyekrol dtaldnosan immér szélottunk. Eze-
ket proteusi testeknekis nevezték dppen azon
dllhatatlansdgukért, minélfogva mindig valtozdsban
levén, orokké kilonbizd alakban és tulajdonsd—
gokkal lépnek fel, ugy hogy szigoruan meghatd-
rozni mindségiket még nem is sikeriilhetet a che—
micusoknak. — Nevezetes veszélyes szerepiik a ré-
pa-lében az, hogy az abban foglalt czukrot, bom-
lottsdgi dllapotuk kolonbozé foka szerint, kiilon—
bozd forrdsba: — nydlkds, téjsavas és man-
nas, vaj- és eczetsavas vagy boros for-
rdasba — hozzdk,

Ha egy répat, az alkatdt képezd rost-réte-
gekkel fiiggblegesen keresztiil metszink, kevés
ido mulva fekete pontokat litunk megjelenni a czuk-
ros oldatot magdban foglalt gémbolyi edények ka-
pocsponijaiban, ez a légen hirtelen megfeketiils
test egyike azon legenyes allovdnyoknak,
melyek sebes dtvaltozasukkal romlasat okozzdk a
czukros lének is. -+ — Megjelenése mautatja, hogy
mig a répa egéssiges, addig nincs érintkezésben
az edényeiben foglalt czukros oldatlal, s ez ban-
tatlan marad mig a mdsik a rostszivetben tartéz-
kodik. — Hihetdleg ekint léteznck a répaban a
tobbi legenyes, mds életmiivi és dsvanvi
testek is, csak a kedvezé korilmények kozt ha-
mar folébredd novényi élet bonthatja meg koztok
a sulyegyeunl s hozhai elé 1j organikus terménye-
ket a czukor rovisira.— De mikor a gyarnok re-
szeldje vagy vagiogépe szétzuzza a vépit, minden
elemek egybetandlkoznak s egymdsra leljes sza-
badéag‘ban gyakoroljak viszonhaldsukat. — A kinvo-
mott czukros 16 hamar megbarnul, megfeketedik:
a {olebb emlitelt legenyes test a mint érint-
kezésbe j0 a léggel, ennck dlenyével egyesiil,
elég, — s szertelen apré részecskiinek konynyii-
sége miatt a folyaghan fenuszvin, kolcsonzi neki
barna szinét-, a czukor pedig egy részt kristi-
lyulhatlanna valik, — savas, nyalds, vagy ha az id{
kedvezd, szeszes vagy boros forrdsba indul. — A
technicusok tudtik, hogy az erds .dsvinysavak (a
kénsav p. 0.) gitoljak az ilyen déledési processu-
sokat, s prébaltik is azokai haszndlni, — de mdr
a folebbiekbol kiletszik, hogy az altaluk eszkoz-
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1t kdr sokkal nagyobb a haszonngl. — De miért
dllapodtak meg ily hamar kisérleteikben ? Csak
enynyiben hatdrozddndnak a chemia segélyszerei?
— Hiszen jol tudjak, mikint az az dsvanyi savak-
ndl még hathaidsabb ¢ledés- és rothadds— elleni
(antisepticus) szereket bir az életmiives dllovanyok
szdraz lejartatdsdbol (destillatio) szdrmazo perzs
szagu olajakban — mint a kjszén, katrany, és
fa destillatiojabol ereds illé (volatilis) ola jak,
a kreosot sat.— melyeket tudtunk szerint még meg
nem kisértették, pedig megvagyunk gybzidve, ha
probdjok sikeriilne, a kiltséget és faradsdgot gaz-
dagon megjutalmaznd a nyereség, — Yajjon nem
teheine ez olcsd szereket a répaszdritdsnal is hasz-
ndlatha venni?

Nem' lehet tagadni, hogy eddig még csak a
gopészek s kivalt a rézmiivesek koszorilick leg-
inkdbb elméjoket mesterségesnél meslerségesebb
eszkozok feltandlasdn, — igaz, csak nekik is volt
hasznuk benne, mert a rezet eziistért adtik
el, midon a czukorgyarts nyeresége abban allott,
hogy czukor helyel mélasse-ot kapott. — Azon
véghetlen szimébol a rézmiivesi elmés tandlms-
nyoknak alig maradt fen kettd, hérom. — A /¢he
micusok nem voltak oly siirgdk az ipar koril; —
talan mert a dolog nagy nehézségeket drult el
eldre, vagy a villalkozok nem igen - Osztonozték
Oket munkdra, lelemes nyereségeikkel ugy is bé-
érvén? — Minden esetre tavel all még attél a ré-
paczukorgydrids, hogy palydjit e szempontbol le-
jirta volna, s a chemicusoknak még ezutinra ma-

rad a legnevezelesebb tennivalgjok : ugy kivenni

t. i. a répa levébil a czukrot, hogy beldle semmi
kirba ne menjen.— — Lassuk mér most réviden,
mind médok birnak hitelességgel mai napon a czu-
korgyértokndl, a répa levének kivondsara,
VI

Gydrtdsi miveletek. — Javitdasok a
lékivondsban.—A lekivondsra nézve elei-
0l fogva két médszer sllott egymassal szemben:
a sajiolds és vizzel kidztatds (maceratio)
Ezen miveleteket tobbnyire megszokta eldzni a
répanak megmosdsa, hogy a rajlamaradt foldré-
szektdl megszabaduljon, — Sok helyt azonban nem
is mosnak, azt lartvén igen okosan, hogy a ré-
pibol, melynek feje mindig el van csapva, vala-
mint ajcsapgyokere is s ennélfogvatibb helyt seh-
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helyeket mutat — ezen miivelet altal a czukornak
nevezeles része kiligzédik. — A foldrészek nem is
artanak semmit a czukornak s hogy ez azokidl
egészen kitisztuljon, mind a derités, mind a le-
pdrlds utdn ahoz ill8 mély medrekben iilepedni
hagyjik a szorpat.

A répa elapritdsdra mind a két méd-
szerben a reszeldt hasznaljik. Hogy az ezzel teti
munka tokéletes legyen, a reszeld hengernek sii-
rit fogu fiirészekkel tomotten kell megrakva len-
nie, — perczenként 1000-et fordylnia, s a gépe-
zetnek vagy emberkéznek, mely e munkdndl al-
kalmazva van, a répst csak lassan nyomnia az el-
nyeld hengerhez, hogy annsl tokélyesbbben el le-
gyen apritva. Egy vékony hideg vizsugir, mely
egy feliil helyezett viztartobél foly le egy élom-
csOn a reszeld hengerre, arra szolgdl, hogy are~
szelékel dthaivdn czukorral teljék meg, s igy a
kisajtolt reszeldkben maradott rész kevesebb le-
gyen. A répareszelék mdr itt megkezd barnulni a
felilleteken €s a lében savak képzidni; azért a re-
szeldt s boritékinak oldalait, melyekre a 16 foly~
vasl szokolt preczkelbdni, s melyeken a savas és
nyilkds: éledés eriteljesen foly, gyakran. mésztej-
jel kenik bé, hogy a rosz el ne ragadjon az egész
tomegre. Azonban ez orvosszer nem kielégitd, mert
a mész csak a kész savat semlegiti, de nem aka-
délyozhatja 1j savnak és nyalkdnak formalédasat
a czukor rovésira, a legenyes dllovdnyok
kozvetitése altal. — A legjobb gyogyszére e baj-
nak a homérsék minél alacsonyabb foka a fagy-
pont felé, — azért meghecsiilhetetlen azon iparra
nézve a mi telink, mi nélkil a czukorgyértds tel-
jes lehetetlen volna, s minek hidnyaban fekszik an-
nak oka, hogy a déli égaly alatti nad 16—209/,
czukortartalma daczira is 7—11°/O—nél tobbet nem
dd. — Ezen gyogyszeren kivill, mirél természete-
sen nem rendelkezhetiink, egy masik a tovébbi mii-
veletekbeni leheld legnagyobh gyorsasig,

Ezért a reszeléknek rogton sajié ald kell jo-
ni. — Most mér barbarismusnak tartand minden ér-
telmes ipartiz6, ama régi esavarsajtckhoz folya-
modni, melvek legnagyobb ertkidés mellett sem
nyomtak ki a répa 96Y, levébl 60/ -et. A most
hasznalt sajték a hires franczia philosophus Pascal
eszméje utdn egy angol erémiivész Bramah altal
léire hozott vizi sajiék, melyekkel rendkivilli erot

~ lehet kifejteni, azon fulajdondndl fogva a folya-
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golmak, miszerint ha egy sziik edénybe zért fo-
lyag feliiletére bizonyos nyomdst gyakorlunk, az
a vele egybekolletésben levd mds edény feliiletére
éppen anynyival lesz hatalmasabb, menynyivel ezen
felilet nagyobb amanndl. A répaczukorgvirtasndl
haszndlt vizi sajték egy (] hiivelykre rendesen
300 fonttal nyomnak. A reszeléket durva vészon
vagy gyapju szovetbe takarva felvdltogatva vas-
pléh lapok kozé teszik a sajié tablajara, és lassan
megmegillva jatszodlatjak a szivatyut- — kiilonben
a megfeszilt szovetek elrepednének,—a nyomds
maximumdig, — s Francziaorszdgban ekkor még egy
vizsugdrt irdnyoznak a reszeléktakardkra, — ezek
djra vizet vesznek fel, s mikor tobbet bé nem
ihatnak, jra mozgasha inditjak a szivatyunak mar
nem az elobbi veszszejét (piston), hanem egy ki-
sebbet, mely az el6bbibe mint tokba jart belé, s
azzal addig egy erds vas csap tett solidarissd, —
ezen ketlbs veszszd arra vald, hogy midén a na-
gyobbik elérte nyomdsdnak maximumdt, a kiseb-
biknek jatéka fentarthassa ezep allapotot a viztdl
djra megdagadt reszelékre nézve.

Mésutt a mar egyszer megsajtolt reszeléket
egy kis fakamardba egymas folibe. helyezell 16+
czezetre rakjdk s forré gozt vezeinek red, s mi-
don ettdl jol at van hatva, djra megsajtoljik. Ezen
gbz dltal nyert 1é kiilondsen tiszta és édes.— Az
ezen javitoi médok altal szerzeit Iényeremény sz
szesen 87%jara rug a répinak. — Es igy koriii-
beldl 90%, volna elveszve.— Ezen miivelet elren-
dezésénél arra kell figyelmezni, hogy a kisajtolt
1¢ egyenesen folyon a deritd listokbe, és ne kell-
jen e végre szivalyukat, ezeknek létartékat, ku-
takat, hasznalni, — mert a benndk szikségképp

mindig -maradd 16 megromolvdn, kovdsz gyandni

szolgdl az egész tomegre nézve.

Az daztatdsi médszer altal, nincs benne
kétség, tokélyesebben ki lehet venni a répdnak
czukortartalmit, — Ezt megismerték mindjart kez-
detben; —a gépészek elméje nem is volt termé-
ketlen a legszebb, és legiigyesebben combinalt esz-
kozok létrehozdsdban, melyek mindnyédjanak csak
az a {6 sbt cardinalis hibdja volt, hogy a répa-
reszelék vagy szeledék dztatdsi idejét igen hosz—
szura nyujtottdk, mialalt a czukros 16 riérta leg-
kényelmesebben mindennemii €ledésbe jomi, s a
munka végén a lehetd legkevesebb czukrot adni.
Némoly, ugy nevezett feltanilok a legédrtalmasabb
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és oktalanabb mddon igyekeziek e bajnak gatot
velni, vagy inkabb azt megelozni. — Az egyik 50
—60°%-ig hevitelte a répat mieldtt felszeldelte vol-
na, s igy az éledésnek legkedvezibb homérsék-
nél lugozta ki, — a mdsik a lugzds alatt tartotta
ily homérsckben, gz vagy tiz dlial, dztaté szek-
rényeil s aztdn tigas medreken, milyen a serfo-
zk hiitd medre (Kihlschiff), hagyta elpdrologni
a felesleges vizel, meg sem gondolva, hogy oly
eszkozokhoz nyul, minél veszedelmesebbet keres-
ve nem tandlna; a harmadik legelébb is felforral-
ta a szeledéket s fél drdig {ozte, hogy a mint kép-
zelte, a novényi életerét amorlizdlja, s a mit ez-
zel egynek tartoit, az dledési tehetséget is, s a
munkdt hasonlag veszedelmes kirilmények kozott
folytatta; — és ily tévedésbe valdsiggal eszes és
mélidn hires ember is eshetett, kinek csak az volt
a hibdja, hogy igen kevéssé levén chemicus, csak
okoskoddshol indult ki, s nem iigyelvén eléggé a
tényekre, nem veite észre, hogy ha a felforralas
dltal megis aluszik egy része a legenyes dl-
lovényoknak, az albumen (lojasfejér), még

elég edzettebb természetii eféle test megy keresz-

til ¢ miiveleten béntatlanul, hogy tovabbad béko-
vetkezd felbomldsdba belé vonja az Ot kornyezd
czukros oldatot is.

Tarcza.

(Dardzs-bokor Cuba szigetén). Nem
sokkal ezeldtt Cuba szigetén a terményrajzot ille-
toleg szinloly nevezetes mint ritka felfodozést tet-
tek. A sziget hajdani fovdrosa Santiago kornyé-
kén egy sziklaoldalon valami 2Y, 1éb magas bok-
rokra tandltak, melyek tovises fija eddig osmeret-
len volt a természelvizsgilok eldtt—s ha az em-
ber tovisével torténetesen megsziria magdt, ez
egészen azon hatdst hozta elé milyet a kozonsé-
ges dardzscsipés szokotl. Nem meszsze ezen bok-
roktol a sziklarepedésekben rendkivill nagyszamu
dardzsfészket kaptak, melyeknek lakéi t0kélyesen
hasonldk a mi kozonséges darazsainkhoz, csakhogy
valamivel kisebbek. —Egy a kdszikldhoz kozel la-
ko gyarmatos kitépett a foldbil egy eféle, még
csirazasban levo ifju novénykeét, s gyokerein egy
kiszaradt dardzs testét tandld, melyet csak erfszak-
kal tudott réla leszakitani. Ez nekie kiilongsnek
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tetszvén, még tobb ilyen sarjat tépett ki s nagyobb
csuddjara mindeniknél hasonlg Jjelenséget ldtott. A
foldet jobban is megvizsgilvan, még egy falka
doglott darazsra akadt s ugy telszék neki, mintha
néhdnyabdl gyonge csira sarjaznék. Valami 12 ilyen
allatkdt hazavitt, s nagyitdiiveg ala vevén, ugy ta-
ndlta, hogy gyomrokbél csakugyan névénycsira
fejlédik. Hogy még jobben meggybzidjék az irdnt
gyarmatosunk, eliiltelé a dardzsokat puha kertifold-~
be —s két hénap mulva néhdny nivény kele ki e~
gészen hasonld a kisziklin levd tévisbokrokhoz.
— Felfodozését néhdany ismerdivel is kozlé, kik is-
mélelvén a kisérletet, hasonlé eredményhez jutot-
tak. Nem sokkal ezen folfedezds ulin megérkez-
vén egy a briisseli novénytudés-tirsulatnak érde~
kében wuiazo természetbuvar, vele is kozltsk eme
felfodozest. O mosolygoit elbszor a kozleményen,
hanem miutén erdsitek, hogy a dolog tikéletesen
ugy van, elhatdrzd maga részérdl is kisérletet ten-
ni. Ez okbol két egész hénapot mulatott a szige-
ten s idejét nem tolis hasztalanul, mert az eliil-
tette dardzsokbdl nagyobb részint novények kel-
tek. Ezen novényeket s néhdny  dllatkat magaval
hozoit az emlitett természetiudss Europaba, s je-
lenleg a parisi novénykerthen tesznek velok ki-
sérletet.

(A czdpa Korfu szigetén). Foly6 év ju-
liusa 19-kén egy szomoru esemény nagy rémii-
lésbe hozd Korfu virosa lakéit s az ott alloms-
s0z6 dangol orserget. Este 9 crakor t. L az Orse-
reg egy osztilya uszasban gyakorolvan magdt az
ugynevezelt Molo Mandrachio eljit, egyszerre bor-
zaszio sikoltds rdzza meg a leveght. Egy nagy
czdpa szokott fel a hullimok algl egy lizenkét vi-
tézbol allo fiirdo-csoport kozé; villimkint egyiket
megragadd s a szerencsétlennel a mélységbe szal-
la, hogy ott megegye. Csak néhany vérnyom mu-
tatd a szélesendben, honnan I6n az dldozat el-
hurczolva,

(A hold sugidrainak mégis csak van
egy kis melege). Régebben a szegény holdrol
nemcsak hogy azt a kis melegét is elakartik vi-
tatni, a mi van; hanem még — kivalt a kertészek
—aval is vadolidk, hogy Oszszel és tavaszszal a
forrdzé dérben Skelmének nem kis része van.
Most azonban Mellonj nagyhirii természettudds 3
talpnyi dtmérdjia gytjlélencséje segedelmével s az
ilyszerii kényes kisérletekre sziikséges elovigyd-
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zatok mellett kézzelfoghatdlag bébizonyitotta, hogy
a holdsugarak nem hogy hiitnének, de sit éppen
valami keveset melegitnek.— Az drtatlansdg elgpb
hdtrébb napfényre jon!

(Macska—bétorség}. Szép tavaszi nap
volt — igy ir egy skotorszdgi ember — kiinn iil-
tink a torndczban s Ie—Ietekintgeténk az udvarra,
hol a meleg napsugdron a hdzi macska kilykeivel
Jatszadozott. Egyszer csak egy nagy ili lecsap
a levegbil, s az egyik kolykot nyakon csipi. Er-
re az anya meérgesen az iiliire ugrik, hogy kisza-
baditsa szegény kolykét. Az ilij el is bocsitd ra-
gadméanyat, de azzal égyenesen a nagy macski-
nak fordul. A viadal mindkét részril tizes volt,
Egy darabig hatalmas szarnycsapésai dltal az iilig
vala felil, hegyes csore s ¢les karmaival borzasz-
tolag Gszszemarczongols a szegény macskat, s e
gyik szemét ki is vijta. De a his anya nem vesz~
té el bdtorsdgdt, kormeivel erbsen tarti bajtérsat,
s addig s addig, hogy jobb szarnyat kette’harapta.
Most mér 8 keralt felil; de az il még mind jé
erében, s a csala tovdbb folyt. A macska mar alig
lihegett— egy sebes forduldssal még egyszer jsz—
szeszedé minden erejét s az qlgt foldre terite.
Diadalmason haraps le diihos bajtérsa fejét, s az-
zal elvesztelt szemére és sebeire semmit sem gon-
dolva oszszemarczongolt kolykéhez fut, és nyalo~
gatja a vérezd sebeket, melyeket az iilij karmai
a gyonge allatkdn vdgtak, s czirokilgaidsa kozben
elkezdett fonni, mintha semnmi sem tortént volna,

(Erdekes orvosi koltségvetés). Egy
nagyhirli és siiriien litogatott londoni orvos
felszdmitotta, hogy dtalan a betegséget eléhozni
szokolt korillmények mintegy menynyit jovedel-
meznek neki évenkint; €s szdmitdsa kivetkezd
igen nevezeles eredményre vezette ;

1. Tdnczvigalom, szinhdz, zene- és
hangverseny jovedelmeznek ne-
ki évenkini . >+ 1,600 font. sterl,

2. Bo - s dlaldn szeszesitalok 14,300 —
3. Reslség, dologtalansdg - 1,000 —
4, Mértékletlenség, dorbézolds 2,000 —
5. Babona és kuruzsolis - - 900 — —
6. Ba és aggodalom . . . 850 — —
7. Irigység, elmellézés . . | 1,100. — —
8. Szerencsétlen jaték . . . 700 — _

9. Sok tanolds . . . . . | 800 — _
10. Regény-olvasis . ., , | 500 — _
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11. Betegségi képzelodés, dbran-

dozds, hypochondria . . 2,500 — —

Csak egy futé pillanatot vetve ezen adatokra,
épiiletes gondolatok fogjik t. olvasdinkat meglep-
ni,— és valéban érdekes lenne, ha orvos hazdnk-
fiai év végével hasonld szamitést tennének s igye-
keznének kipubalolni: miné kérilmények meny-
nyit jovedelmeztek nekiok, s hogy ezen londoni
szdmitdshoz mind ardnyban dllnak a magyar be-
tegséghozd korilmények ?

(Egy pdr tapasztalati adat a pityd-
kabetegségrdD. Most, middn a pitydkakor faj-
dalom ndlunk is, kiilonosen Haromszéken, anynyi
pusztitdst tn, barmi csekély tapasztalati jo tana-
csot, mely jovére nézt némi sikert igér, szivesen
fogadunk. Ez okbdl kozéljiik egy kulfoldi terje-
delmes értekezéshdl a kovetkezl, szdmtalan kisér-
lettel igazolt, tapaszialati adatokat:

1. Ha a pityokaszdrai egyszer megfeketiiltek
s megasztak , a gumdk tébbé aztin nem ninek,
miért is minélelobb ki kell venni s eltenni, mert
habir az egésséges gumdk a foldben éppen oly
jol iilhetnének, a rothadisra hajlandék ott bizo-
nyosan hamaribb megromlanak.

2. Mi a magnak valé pityékat illeti, ezt leg-
jobb egész télen it a fészekben hagyni, mert a
gyengek itt elpusztulnak, a legjobbak pedig meg-
maradnak; e tekintethll egy részét hat éppen ki
sem kell szedni.

3. A mész alkalmazdsa, sem a folddel ele-
gyitve sem a novény szdrait meghintve, a legke-
vesebb hatdssal sem volt a rothadds megakadi-
Iyozasira. Ugyanazon folden néhdny egymds mel-
lett levd sorban egyet mészporral szantotiak bé,
egy mdsra mészport hintettek mihelyt a pityoka ki-
kelt, egy harmadiknil meg a leveleket hinlelték
meg vele, és mindenik sorban egyszerre mutat-
kozott a rothadds.

(Az ujguineai horafordk szokdsai).
Dr. Coulter a csak most megjelent délamérikai
Utazdsdban néhdny érdekes adatot kozol Ujguinea
bensziiltteirél is. Ezek a mint olvaséink tudjik:
a papudk és horafordk, ezen nyomoru és ba-
romi dllapotban ¢16 vad Oslakéi az australiai szi-
geteknek, melyek kiilsdjekkel mir szdnalamra in-
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ditjdk nemesebb . embertdrsaikat. Eltaszité abrd-
zatok szenynyes barnaszinii, orrok lapos, jirom-
csontuk kidllé, fogaik elényulok, labszdraik hosz-
szu vékonyak, hajzatok durva, fekete, bozontos,
egész képoken rendkivili butasig il...... Ezen
szerencséilen népfajok orokos ellenségeskedésben
élnek egymdssal; a horafordk délnyugoti és déli
partjain laknak Ujguinednak s Dr. Coulter sajat ta—
pasztalata szerint is emberevdk (cannibalok). Szer-
z0nk azon sajdtsigos szokdst tanild nalok, mely-
szerint egy volegénynek sem szabad addig jegye-
sét hazavinni, mig ennek egy ellenség fejél bé
nem mulatja. Rendesen két harom hdzasulandé ifju
szovetkezik egymdssal, hogyaz ellenséges torzsek
kozelébe lopézzanak, €s valamely orozva megtd-
madott fejével a ledny sziléinek és rokoninak
megegyezését kinyerjék. Ha szindékuk sikeriil,
leitik az elesett dldozat fejét, bétakarjik gondo-
san megdntozott levelek kozé, mire még fiiréteget
bonyalnak, s az egészel azonfeliil kokusrostok-
kal bétekerik, ugy hogy egy jo nagy labda forma
lesz beldle. Hazafelé vivd utjokban sokszor vizbe
martjik ezen labdat, hogy a menynyire lehet fris
allapotban maradjon. Sokszor csak honapok mulva
térnek meg ezen taborozdshol a vilegények. En
ketiot lattam a mint falujokba hazaérkeziek; je-
gyeseik irdnii szerelméknek rendkivil forrdnak
kellett lenni, mert kiilsejok feltelszbleg mutata
menynyi nyomorusdg, baj és veszélynek valdnak
kitéve. Csaknem 300 dngol mérfildnyi utat kelle
tenniok, mig faradalmokat siker korondz.

(Uj istokos-csillag). A koronkint és
gyakran torténd [istokos-felfodozések kozil a
legkozelebbit azon érdekes koriilménynél fogva
emeljiik ki, hogy 1794. augustus 17-ke éta (mi-
kor Herschel Karolina kisaszszony egy 4j ustokos-
sel az dliala azelott felfodozett mas nyoleznak so-
rat bezird) — ez az elsd, melyet n§ tanalt fel,
mult hé 11-kén estve 7 orakor a Hercules-csi-
lagzatban. Ezen jeles nd6 a hamburgi hajéstanoda
igazgatéjanak Riimkernek a neje.— A nagyocs-
ka fényii és sebes mozgdsu uj polgirt egy péar
nap mulva a breslaui csillagddban is észlelick és
iranyat kijelolték.

Szerkeszti Berde Aron.
Kolozsvirit a kir. Lyceum betiiivel.



