. évlolyam.  Cluj-Kolozsvéar, 1933. Szept. 1.—Okt. 1. 9.—10. szam.

MEHESZETI KOZLONY

Z ERDELYRESZI MEHESZEGYESULET HIVATALOS LAPJA

mmdbhwatal: Felelas szerkeszts: A lapot az EME tagjai tagségi
CLUJ-KOL )

NG T (gﬁisl;/-ﬁtlza) 10.1 TOROK BALINT |illetmény feiében kapisk. A lap

Telefon 158. sz. az EME f3titkéra. megjelenik havonként egyszer.

A méz és viasz chemiaja.

a és az E. M. E. 1933. évi suzusztus hé 26-An Sepsiszentgydrgydn lariot
éhészeti vandorsyiilésen eléadta: Dedk Bertalan okleveles vegyészmérmnpk.

Napjainkban szemeink cl6tt zajlanak le a gazdasagi héa
yrunak a vildghaborunal sokszor tragikusabb eseményei,
hareold felek egyclére mée nem faradtak ki elégeé; a gya—
orlat mellé oda allitottdk a tudomanyt s fegyvereiket szigo-
1an {ndomanyos alapon készitik.

\z E. M. E. marcius havaban, Gyergyoéalfaluban, a csikmegyei
rezégazdasigi kamara témogatisa mellett, Blénessy Karody th.
ag vezetése alatt rendezett méhészeti tanfolyamanak résztvevdi.

Ebben a haboruban cgyik fegyvernem a gazdasigi ter-
nények csoportja, — mely kiilonisen nilunk nagy jelentd-
iégii — s ha kissé koriil néziink a nagy vilagban, mindeniitt
wt tapasztaljuk, hogy tanitassal és tamogatassal ugy iranyit-
jak a termelést, hogy a piacra keriilld dru mindig egyenld
sels§ értékii legyen, bizonyos mindséei standard ald ne si-
yedhessen, vagyis mindségre termelnek. Igy elérhett az 6haj-
lott ¢él, hogy a jo termény, — még ma is, midén a bizalom



mindeniitt megingott — utat taldl maganak az orszéghatas
kon is tul s felveszi a versenyt a kiilfoldivel.

" Kz kiionosen vonatkozik az erdélyi mézre, hiszen a mé;
ma mar tudoméanyos kutatisok alapjin is elsérendii taplal¢
nak ismerjiik el. Nem hidbavald tehét kozelebbrol megisme
kedni vele, mert ezaltal biztosabb itéletet mondhatunk s ne
fogjuk azt sem tul értékelni, sem lebeesiilni. Afelél biztos
lehetiink, hogy a kiilfold szigoruan itél.

A méz tulajdonképen siirii cukor-viz oldat, melyben
tobbi alkatrész igen kis mennyiségben van jelen, mégis ez
adjak meg neki a sajatsagos méz illatat, aromajit szinét.

Allandd chemial Osszetételrdl] 1tt sz0 sem ichet, legfelje
az ingadozdsokndl megengedett hatarokrol, mert pédaul
erdei viragméz és a mézharmatméz kizoit igen nagy kiilon
ségek lehetnek.

Atlagos Osszetétele: 15—169% viz, 72—73% inverteuke
6% cukormentes vonadék, 3—4% nddeukor s ezeken kiv
igen kis mennyiséghen a tobbi alkatrész.

Az inverteukor két egyszerii cukornak a gyimoles és sz
l6cukornak keveréke, mig a nadeukor az elébbi kettébdl ko
binalédott Gsszetett cukor. Az inverteukor nadeukorbol kele
kezik az invertaz nevi fermentnm s savak hatasira. A na
cukornak ezt a meghontasat a méhgyomor vigzi el, de a ne
tarnedvben mindig jelen vannak mar egyszeri cukrok is.

Kzeknek az egyszeri cukroknak meg van az a jo tula
donsaguk, hogy igen kinnyen emészthetdk, részben mar
gyomorhol is felszivodhatnak, mig az oOsszetett cukrok hos
szabb emésztési 1d6t kivannak. Euzeknek el6bb egyszerii cu
rokra kellene bomlaniok, esak igy juthatnak be a vérbe.

A haztartasunkban hasznalatos ceukor esak nyomokba
tartalmaz inverteukrot.

A kevés nadeukrot (répacukornak is nevezik) tartalmas
méz mindig értékesebb, mert kevasbbé ikrasodik s konnyel
ben emészthets. »

- Az ikrasodas (kristalyosodds) 6 okozdja azonban a mé
tulsagosan nagy szdlécukor tartalma a gyiimolescukorhoz ki
pest. Klébbi ugyanis vizben kevéshbé oldodik, a méz két 1
tegre kuloniilhet el: feliil atlatszobh, gyiimélescukorban dt
sabb, alul kristalyos, nagy szolécukor tartalmu rétegre. Net
célszerii az ikrasodott mézet Osszekeverni mas, nem ikrasodi
higabb mézzel, mert ezaltal esak azt érjiik el, hogy rovid id



— 51 =—

alva a kevert méz is ikrasodasnak indul, mivel igy tulajdon-
pen azt is beoltottuk szblocukor kristalykakkal. o

Melegitéssel a kristalyok: felododnak, de 60 fok felé fel-
vitve elpusztulnak a fermentumok, vitaminok s a cukor ka-
mellizalodasa folytan a méz sajatsagos istivé valik.

A csersav, oxalsav, alma-, borkdsav s kiilondsen a hangya-
v, — mely utobbi a mézgyomorhdl jut a mézbe, — az aro-
itikus anyagokkal, illo olajokkal egyiitt alakitja ki a méz
it, aromdjat, de ha sok van jelen a hangyasavhil, vagy tej-
v van jelen, 2 méz mar romlottnak tekintendd. A mézhar-
itméz mindig kivételt képez, kiilonos Osszetételénél fogva.

1 E. M. B, majus havaban, Kolozsvaron, Stief Otté tb. tag vezetése
alatt rendezett méhészeti tanfolyamanak reésztvevoi.

A fermentumok koziil (nem cléged szabatosan erjeszto
wyagoknak is mondhatnank) igen fontos az invertaz, még
tékesebh a diasztdz, mely a keményits tartalmu anyagokat
akitja at. Az emberi nyalban, beleckben fordul eld, nyallban
-yalin néven nevezziik,

Szénhydrat suzikségletiinket foleg  keményité  tartalmu
plalékokbol szerezziik be, mint pld. a kenyér vagy bhurgonya
ezeknek megemésztéséhez sok diasztazra van szitkségiink.

A mesterségesen, cukorsziorpokhdl, festékekbol kevert
imézben nem talalunk fermentumokat, ha természetes méz-
] keverték akkor is kis mennyiséghen van jelen. Ezeknek
denlétérol chemial uton meggydzédhetiink, s64 a chemiai re-
ccio lefolyasanak schességébdl mennyiségiikre is kovetkez-
sthetunk. Az eljards azon alapul, hogy a mézben jelenlevo
iﬁsztéz kell6 hoémérsékleten elbontja a keményitét maltoz-
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cukorrd. Mig a hig keményitd oldat joddal kék szinezoc
mutat, addig a maltézeukor oldata nem szinezédik, legfelj
sargas szinlivé valik az oldat. Ha tehat 40 C fokos vizes 1
oldathoz kevés 1%-os keményits oldatot keveriink s al
dban ezen a hémérsékleten tartva az oldatot abbol idonk
kis mennyiséget joddal vizsgalunk, azt tapasztaljuk, b
rovid idé mulva (kb. 10 pere) ha természetes méz volt,

nem ad kék szinezddést a hozzicseppentett j6d. Ha hossz
melegités utan is az idénként végzett vizsgilatoknal még 1
dig kék szinezddést tapasztalunk, ez azt jelenti, hogy a 1
ben igen kevés a diasztiz, vagy egyaltalaban nines is je
A mézilyenkor mar hamisitisra gyanus, de lehet, hogy c
tulsdgosan felmelegitették s o fermentumok elpusztultak.
len vannak még a mézben a bélmiikodésnél szintén fo
szerepet jatszo fehérjebontd (proteolitikus) fermentumok

A fehérjék olyan kis mennyiségben vannak jelen a1
ben, hogy taplald értékiik szempontjabol nem igen jelento:
fiasitdsos 16p hibas pergetése esetén azonban ezekbil is te
télyes mennyiségii bejuthat a mézbe. Inkdbh a méz lecyt
tartalma fontos, melybdl mar igen kis mennyiségéii is n
értéket képvisel .az emberi szervezetre nézve. Fontos al
része az ideg és agyszoveteknek.

Apré viaszdarabkak, pollenszemecskék, méhek szorel
mézoldat sziiredékéhen mikroszkoppal felismerheték, ezel
a méz természetes eredete mellett vallanak. Szakértd a pol
szemecskék minemiiségébdl azt is megallapithatja, hogy
lyen viraghdl szarmazik az illetdé méz.

A mézhamu zoldes szinti mangan tartalma miatt, ta
maz még kialiumot, kalciumot, vasat. Mennyisége altala
5100%—8/10% kozott ingadozik.

Tulgagosan higfolyés méz nem foltétleniil hamis, m
célszerit azt cukortartalmiara nézve megvizsgalni. Van
egészen meghizhatd chémial analitikal modszerek, melyek
szen pontos eredményt nyujtanak, de ezekrél — kompli
tabb 16vén — most nem szolhatok. Egyes gyakorlati fogh
mint pld. az hogy iiveglapra esorgatott jO méz szallag
felfekszik, nem folyik szét, vagy hogy jo mézben nem siil
el a belé helyezett friss tojas, gvakran hasznalatosak. Me
het6sen jo eredményt ériink el, ha megfeleld hémérsékl:
fokoloval mérjik a méz siiriiségét. Ezek ugy néznek ki,

a tej vagy szesz fokolok, beosztissal és homérdve] ella
Hasznalatnal leolvassuk azt a fokot, ameddig .a miszer el
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t s tabldzat segitségével a szintén elolvasott homérséklet
intethe vételével kiszamitjuk a méz cukortaralmat.

A nadecukor jelenlétét és mennyiségét mar csak kompli-
tabb eljarassal allapithatjuk meg. J6 mézben 8%-nal tobb
lcukornak nem szabad jelen lennie. Konig egy esetben
yan, cukorgyar kozelében levé méhészet mézét vizsgalva,
o nadcukrot taldlt henne, de ez természetesen kivételes
t volt. :

Gyanus mézben katranyfestékek jelenlétét ugy allapit-
juk meg, hogy 10 gr. mézet 50 gr. vizben oldunk, par esepp
inmbiszulfat oldatot és éterben zsirtalanitott gyapjufona-
at teszink az oldatha s forraljuk. Katranyfesték kimosha-
lanul bennemarad a szalakban.

Dextrinre par csepp konecentralt sdésav jelenlétében ab-
lut alkohollal kémleliink. Alkoholtol megzavarosodik a

8 g i
WMERY

E. M. E. altal junius havaban, Kajantén, id. Kiesid Géza tb.
bk vezetése alatt, a Kolozsvari Mezdgazdasagi Kamara témo-
gatasa mellett rendezett méhészeti tanfolyam résztvevéi.

ttrin tartalmu mézoldat. A vizsgdlat el6tt csersavval leva-
wjuk a fehérjéket. Ha esetleg keményité volt a mézben.
L liszttel val6 hamisitisndl, az oldat par csepp jédoldattdl
t sziniivé valik,

Sacharint, vagy annak natrium sbjat egyszeriien éterrel
ldhatjuk a kell6képen felhigitott mézbol. Megfelels alaku
myben kevés kénsav jelenlétében éterrel jOl Osszekeveriiik
nézoldatot és a feliil elhelyezkedett éterréteghfl egy részt
éve, elparologtatjuk azt. Elparolgds utin megizleljiik a ma-
lekot s ennek hamisitatlan méznél nem szabad édes 1zu:nek
nie, mert az éter nem oldja a cukrot.



A mézet killonben igen sokféle képen igyekeznek ha
tani, ezekrdl a hamisitasokrol azonban mar volt alkalma
Méhészeti Kozlonyhen szdlani.
© A méz ismeretéhez szorosan hozzatartozik a-viaszna
merete is, nem érdektelen, ha ezzel is foglalkozunk. A
kiilonben is meglehetésen értékes nyersanyag s mivel ma
mindeniitt miilép készitéssel tdmogatjuk és siettetjik a
hek munkajat, természetes, hogy a viasz hamisitok is fe
tek a lathataron.

A méhek, mint tudjuk, méz, viragpor és viz felhaszr
saval épitik ki a lépet. A méhviasz két f6 alkatrésze a -
alkoholban oldodd szabad cerotinsav és a nem oldddd p
tinsav-myricylészter. Utobbi teljesen azonos volna a zs
kal, esak a zsirokban talilhatd glycerin helyett myricyls
holt tartalmaz. Jelen vannak még henne oldhatd szénhy
gének és kb, 109% propolisz.
© A természetes méhvisz oldodik terpentinben, benzin,
chloroformban. Novényl viasztélék nem oldodnak éter
terpentinben. lsmeretes, hogy idegen anyagokat tartal
viaszok a méhészetben nem hasznalhatok, egyrészt mer
ilyenbdl készitett miilépek megnyulnak, elgorbillnek,
résut a méhek rendesen el sem fogadjak, hianyosan épitil
esetleg szétragiak. Szerencsére ezcket a belekevert ids
anyagokat eltérd tulajdonsagaiknal fogva felismerhetjiik.

A viaszt szine alapjan még nem itélhetjik meg, h
lehet festeni, vagy fehériteni. Eredetileg a viasz fchér s
de mézhordas alatt megsargul, mert egyik nézet szerint
ragporb6l a méh taplalkozasa altal bejutott erythalin é
ranthin szinezik, masik nézet szerint a propoliszban
chrysin nevii festék festi sargara. A propoliszt kiillonb
méhek ragaszt6, tomitoszerul allitjak el6, gyantaszeri a
gokbdl all. Szinessé, barnava valik a viasz akkor is. ha ol
taskor igen magas hémérsékletre hevitettiik fel, vagy u
latlan edényben melegitettiik.

A méhviaszt hamisitjak foldiviasszal, novényi vias
kal, mint pld. a karnaubaviasz, parafinnal, fehér szuro
nehezit anyagokkal, fehér festékekkel. Ha tulsidgosan ke
novényl viasszal hamisitjak, vastag terpentin hozziada
sdval puhitjak. '

Ha forrd vaslapra helyeziink kis viaszmintat, a par:
petroleum illatardl, faggyut, stearint, terpentint, jelleg:
illatukrél felismerhetjiik, mig a méhviasz kellemes viaszil



Masik érzékszervi vizsgalat az, hogy ujjaink kozott gyur-
Juk a viaszt. A természetes méhviasz zsiros tapintatu s nem
ragados, fogaink kozt rdgva sem tapad és nem érezziik vala-
melyik el6bb emlitett idegen anyag jellegzetes illatat. Valodi
méhviasz kagylos torésii, hamis viasz ridegebb, morzsolddik.

Legijellemzébb a viaszokra azoknak olvadaspontja. A jé
méhviasz 63—64 C foknal olvad, mig parafinnal, stearinnal
kevert méhviasz 60 C fok alatt, de a 67 C fok felett olvadod
viasz is gyanus mar.

Hézilag is alkalmazhaté modszer a faystllymeghatal 0ZAS.
Fél deciliter alkoholbdl és mastél deci vizbil készitett oldatba
olyan viaszgolybeskdt tesziink, melyrSl bitosan tudjuk, hogy
valodi, méhviaszbol van s most addig adunk cseppenként vi-

Az E. M. E, altal szeptember hé folyaman, Kolozsvaron, Stief Otto
th. tag vezetése alatt rendezett méhészeti tanfolyam résztvevoi.

zet az oldathoz, mig a belé helyezett viasz golybeska lebeg az
oldatban, vagyis vele egyenld siirtiségii 16vén, nem szall le az
edény fenekére, de a felszinre sem emelkedik. Most a vizsga-
land6 viaszbol is hasonld golyoeskat készitiink és az oldatba
kelyezve vizsgaljuk. Ha lesiilyed, igen valdszinii, hogy ha-
mis, mert a hamisitashoz dltalabwan hasznalt viaszoknak na-
gyobb a siiriisége.
A méhviasz siiriisége 0,94. Ha a golyoeska felszall, nem
foltétleniil hamis viaszbol all, de célszeri elvégezni g terpen-
“tin oldasos probalt. Kz abbdl all, hogy borsényi nagysagu
~viaszdarabkit kémecsOben terpentinnel melegitve oldjuk; ha
“pem oldodik fel teljesen, hamisitva volt. A nem o0ld6dé6 iiledék-
“ben gyakran megtaldljuk a sulyosité poétanyagokat is, mint
‘a gypsz, fehéragyag, fehér festék, sulypat.
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Ujabban szokas a lépet a célbdl, hogy tetszetdsebb kiilseji
legyen, fehériteni. Nem célszerii ezt a miiveletet olyan erélye
sen haté vegyszerekkel végezni, mint a kénsav vagy hydro
génperoxid, ezek irédnt igen érzékenyek a méhek. Célszeriibl
jol feldarabolva egy heti dztatds utan napra kitenni s napja
ban tobbszér literenként kb. két deka terpentint tartalmaz
vizzel loesolni. ‘

Borkésav, citromsav, oxalsav tartalmu forré vizzel i
igen j6 eredményt érhetiink el. A megolvasztott viaszt ilyel
forrd vizben keverve fehéritjik s végil tiszta forrd vizben i
kimossuk.

Az elmondottakbdl lathatijuk, hogy {oltétleniil érdemes :
mézzel, viasszal behatébban is foglalkozni s azokat kdzelebb
rol is megismerni. Azok a mddszerek, melyeket eléadasombar
vazoltam, tobbnyire hazilag is elvégezheték és nem koltsége
sek. Akinek tehat érdeke és célja, hogy biztos egyen az altale
termelt vagy vasarolt méz és viasz értékét illetleg, az emli
tett modszerek, ha azokat megfeleld gondossaggal alkalmazza
kielégitsé eredményt nyujtanak.

vt R

Méhészeli kidllitasok és vandorgyllések
Sepsiszentgybrgydn, Banffihunyadon és
Kolozsvaron.

Az It M. E. az K. G. E.-vel kariltve Sepsiszentgyorgyon
az K. G. E. mezigazdasagi kiallitasa kapesan méhészeti ki
allitast rendezett augusztus 26—30. napjain. A rossz méhé
szetl esztendd dacara is igen népes s gazdag kiallitasi anyag
gyilt egybe. A kiallitason ott lattuk a kiallitok kozot id. Ki
csid Géza egyesiileti alelnokot, Wittenberg Kalmant, Blénessy
Karolyt, Toth Istvant, Baritz Barnabast, Stk Gergelyt, Al
bertini Jenét, K. Bogdan Gézat, David Jozsefet, 6zv. Krem
nitzkyné Frohlich llonat, Molnar Andrasnét, Pall Albertet
Réti Ferencet, Szakics Ferencet, Seyler Jozsefet és mésokat

A kiallitdas tartama alatt dv. gv. Bethlen Laszld egyesit
leti elnok elndklete alatt népes vandorgyiilést tartott, amelyer
Liénessy Karoly, Dedk Bertalan és Baritz Barnabas tartot
tak elbadasokat, amelyeket rendre kozolni fogjuk a M. K.-ben
A gyiilés befejezése utdn annak résztvevdi kirandultak Syl
veszter Dénes szemerjai szép méhészetének megtekintésére

E helyen kozoljiuk, hogy az E. G. K. oktéber ho 15—17,
napjain Banffyhunyadon mezdgazdasagi, ipari és méhészet
kiallitast rendez, amely kiallitast az EME is erkolesi tdmoga:
tasban részesiti. Felkérjiuk a Béanffyhunyadon és kornyékén
laké T. Méhésztarsainkat, hogy a kiallitason minél nagyobk
szdmban résztvenni sziveskedjenek. y

A banffyhunyadi kiallitds tartama alatt az egylet Banffy-
hunyadon méhészeti véindorgyiilést is fog tartani, amelyen
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éhek cukorral vald etetése kérdését fogja megvilidgitani
tief Otto 6s eloadast fog tartani a méhek ragados koltés rot-
1dasa ellen vald védekezésrdl is. A kolozsmegyei Mezdgaz-
wagl Kamara Stief Ottot bizta meg a ragados koltés rotha-
as Kolozsmegyben vald terjedésének ellendrzésére és a
rtogség ellen vald védekezés ismertetésére és foganatosita-
ira. Az eldadasok igen i1ddszeriiek, czért kivanatos volna,
ogy azokon mindél nagyobb szamban jelenjenek mek T. Mé-
dsztarsaink. A vandorgyiilés okt. 17-én d. e. 10 6rakor lesz
gimnazium tornacsarnokiban. Utdna tarsaskirandulas lesz
banffihunyadi méhésztarsak altal dijtalanul felajanlott fo-
itokon Bikalra, Dézsi Andras 100 esalddos mintaméhésze-
nek megtekintésére.

Ttt emlitjiik meg, hogy a kolozsvari allami gazdasagi fel-
gyelosée oktdober hd végén Kolozsvaron gyiimoles, bor és
wzkiallitdst rendez A kiallitast az EME is famogatja erkol-
sileg., Kérjiik ezért o T. Méhésztarsainkat, hogy a kiallitason
intén nagyobb szamban sziveskedjenek részt venni. Megje-
yezni kivanjuk, hogy a banffyhunyadi kiallitis egész anya-
aval részt vesz az egyesiilet a kolozsviri klalllt@son

A kolozsvari ki{ll;liteis tartama alatt is szakeléadasokat
)e rendezni az egyesiilet, amelynek pontos idejét akkor fogja
iegallapitani az cgyesiilet, amikor o hivatalos férumok a ki-
Hitas idejét Véu‘](m‘os(‘n. megallapitottak. Kz attol fige u. i,
ogy a kirdly K()‘]oz‘sv;’l“rm fervezett latogatasat mikorra si-
eriil beosztani.

Megemlitjiik lit('nh()gyd/ IEME. az idén 3 kiallitas ren-
ezésébon tevékenykedett ds tevékenykedik. Ugydnltt szOgez-
ik le, hoqy az idén az EME rendezésében vagy tamogatisa-
al Erdélyben a folyd évhben 6 méhészeti tanfolyam tmtatott
melyeken mintegy 200 méhésztarsunk nyert elméleti és gya-
orlati oktatast.

Ui Kérjen
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Viaszpergetd.

A [ Méhészeti Kozliny*
kozlemény jelent meg.

Tekintettel arra, hogy én a gozviaszpergetdvel évekig
sérleteztem, kotelességemnek tartom annak értékérdl az i
saghoz hiven beszadmolni megvédendd o koldusszegény
hésztarsadalmat a folosleges kindasoklol.

Benezédi méhésztars leirdasdhoz hasonld volt az enyém
melynek modeljét az 1928, évi kolozsvari mezdgazdasagi
allitason bemutattam, de ugyanakkor heesiiletes Oszinteség
be is ismertem az érdeklédiknek, ho‘;_yy bar 3 év 6ta kisé
tezem vele s mar 1200 Leimet otte meg, a termelt viasszal |
noaegﬂm meg vagyok ugyan elégedve, de mennyiségileg n
miért is a viaszpergetés utin hatramaradt sonkolyt az 6k
de még mindig legeélravezetibh madon kildzom s abbdl es
nem annvi mennylbeg"ii viaszt nyerek, mint amennyit a y
getéssel kaptam.

A kisérletezéssel foképpen anyagi okokbl hag gytam
mert minden egyes viaszpergelés utan a lmrasb(m isme
tett hengeralaku kosar legerisebh drot suitaszovete anay
tonkrement, hogy a kivetkezd viasztermeléshez ujat kel
csinaltatnom. Csaladh rjaim  kritikait sem akarvan tov:
hallani, esalodottan losm*wlvv a nem sikerilt gépezetet,
edényt esekély atalakitassal mézes biddionné léptettem eld
belsd szerkezetet pedig az 6t jogeal megilletd helyre, a lo
tarba dobtam. Modellje azonban mal napig megvan a le
romban, mint holt vagyon szerepel.

A viaszpergetd t orténetéher hozzitartozik, hogy Zo
Antal a ,,Mcéhészujsag® szerkesstoje ugyanesak feltalalt:
lapjanak 1928. évi juli augusztus (7—8.) szamaban n
teljesen kifogastalan szerkezetet felmagasztalva ismerte
végiill megengedni kegyeskedik, h()gy bhéarki elkészith
mert: »hem reklamot akarok esinalni, hanem az olvasor
egy 30 6s amellett olesd  eszkozt kivdniam kezébhe adni.® ]
hogy valaki lemondjon a viaszpergeté  beallitasatol, m
phincsen és nem is lesz szabadalmaztatva® ... ,,masok m
dasa dacara is.“ ...az ujsag cimlapjat Benezédi méhész
saval csaknem teljesen megegyesd  illusstracioval ékesi
hogy senkinek begyéhdl ki ne essék, mar cgyszer leadott |
leményét , Racionalis méhésukedés cimilt konyvének 82—
oldalain szdszerint megismétli s ujabb  illusztraciokka
latja el, hogy: ,,Kg yyszerii Zoller-féle vapor'go‘r() klsuz
részére. | Zoller-féle viaszpergetfgép nagylizem részére’

Hogy Benezédi méhésatarsnak mdomm Volt e ismétel
feltalalnia a viaszpergetot, (‘a]l Tmre: ,,A 10 ¢s modern vi
olvasztd késziilék elsallitasa igy még ma is probléma. Vé
kisérleteztem az Osszes cddig amnlott glmviaszolvaszto e
nyeket préssel és prés nélkil, de eg ylk produktumaval
voltam megelégedve. A ]‘egtiikél‘e‘tewscbb eredményt a leg
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bb olvasztasi médszerrel értem el“ szavaira hivatkozassal
som az erdélyi méhésztarsadalom jozan itéletére.

En mindenféle viaszhulladékot egy nagy iistben lang
zen szabadon fozok ki s a forrd, lobogd fézetet Sotér Kal—
in: ,,A méh és vilaga“ thk()l[dtl részének 1078—79. olda-
n ismertetett borpréshez hasonlod egyszerii alkotason sajto-
¢ ki. Ha a legnagyobb nyomasra sem ad mar egyetlen csepp
187k, vagy, vth sem, kiveszem a  présbe helyczutt cros,
rii szovésli vaszonbol a salakot, mely egy darab potmcbava
sult Ossze, szine sitét sziirke, semmi fénye sines s bar pro-
Itam na'fyobb tomegii  vizben ujra fézni, a legesekélyebb
szt sem adott t()bl)o Kzen prést egy egyszerit falusi ipa-
ssal keménytabol készittettem, 80 leibe keriilt, de kincset ér.

Blénessy Karoly.
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Meéhészeti tanfolyam Gelencén.

A folyd évben Haromszék varmegyében az EME két mé-
szeti tanfolyamot rendezett. Az egyiket Kézdivasirhelyen,
masikat Gelencén., Az EME Grommel vette a gelencei mé-
srtestvérek érdeklodését &s megkeresésiik alapjan felkérte
esid Géza egyesiileti alelnok urat, hogy szikebb patma]dban
llalna el a t(mfolyam veretését. A minden szép és memes
zérdekilt. munkaban szivesen részt vevd szeretett alelno-
nk készséggel tett cleget a felkérésnek és igy az 6 vezetése
it folyt le a gelencer tanfolyam is. A tanfolyam megszer-
zésében jelentés munkat fejtett ki Czimbalmos Julianna
nd. Az clméleti oktatis céljaira ardm. kath. felekezeti iskola
gedte 4t helyiségeit. A tanfolyam szeptember hé 27-
nyilt meg. Részt vettek a tanfolyamon 23-an, névszerint:
eh Imlene, Cseh Maria, Cseh Istvanné, Ld,szlo Tluska,
imbalmos Julianna, Ferene Béni, Borbith Sandor, Balea
zsef, Cseh Béla, Szdke Albert, Taresi Gyirgy, Taresi Mi-
ly, Haralyi Jozsef, Fejér Tmre, Szike Lajos, Bird Amalia,
kacs Arpad, 11és Lajos, [1lés Istvan, Matyas Gyula, Ba-
th Jend, Gall Gaspar és Cseh Janos. A zarovizsgan Sélyom
Za, esperes p]obén‘os elnokolt, aki szivhez sz6l6 szavakkal
zditotta, az uj méhészeket a  méhészkedés megkezdésére.
ryanesak meleg szavakkal koszonte meg az eldadonak a fa-
itsav‘at és az (u)yosulv‘[n(k hogy a kozpont]a,tol tavol es0
ekelyfo]d méhészeire is gﬂomlot visel ég a tanfolyam meg-
wezésére alkalmat adott. A tanfolyam befejertével a hall-
b6k tanulmanyi kirdndulasra mentek Wittenberg Kalméan
lencei mintaméhesének megtekintésére, ahol meleg vendég-
iretettel fogadta a hazigazda a tanfolyam hal]crat(nt A tan—

yam hallgatéi a tanfoly‘\m latogatasarol blzonyltvanyt
ptak
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Tagdijnyugtazas.
Az E. M. E. titkari hivatalihoz a kivetkezd Gsszegek kiildettek |

1931. évre 100 L. tagdijat fizetett: Grela A. Egerszeg, Leng:
A. Kraszna.

1932. évre 100 L. tagdijat fizetett: Grela A. BEgerszeg, Salam
L. Szudvarhely, Szabé J. Kolozsvar, Trueza J. Csszereda, dr. Sz

- may K. BErselénd, Berkovits 1. Sarmaés, Soés J. Atya. Balogh
Mvalké, Szigethy J. Kolozsvar, Brehm R. Feketeerdd.

1933. évre 100 L. tagdijat fizetett: Wollmann O. Gysztmikl
Schwartz J.-né Kolozsvar, Szabd S. Zsibé (50 L.) Szabé J. Kolo
var, Trueza J. Csszereda, Kadar J. Kolozsvar, Schmidt L. Bsek
Horvath S. Elesd. Boldizsar I. Mfenes (50 L), Kovaes J. Szaszeg
begy, Ferdinand A. Otroban Bardoe, Berecki M. Camir, Re
P. Nmajtény, Koesis A. Botfalu, Darvas I. Bukarest, Siké G. .
szentimre, dr. Viola S (70 L.) Szkeresztur, Preisach J. Nsztpét
Racz M. Galae, Christ T. Belényes, Verness F. Toroeké (50 .
Szigethy J. Kolozsvar, Cimbalmos J. Gelence, Gal G. Hilib (1
évre), Rozsos 1. Nbanya, Brehm R. Feketeerdd (60 L.),

Mdiilép hengerpréséen el6allitva barmily méretii. nagysagl
kaphato Szurdoki Kres Kornél méhészetében Sibin, C. Poplacei 1-

KULONFELEK.

Roman méhészeti tanfolyam]tette]l azt az 8sz folyaman m
Kolozsvaron. A kolozsmegyei|ismételte. A tanfolyam sz
mez6gazdasigi kamara a kato-|tember hé 11—21. napjain ta:
nak részére Kolozsvaron mé-|tott meg, ezuttal is Stief (
hészeti  tanfolyamot rendezett.jig. val. és tb. tag vezetése al
A tanfolyam vezet6je Sniaga|A tanfolyam az E. M. E.
gazd. akad. tanarsegéd volt. Alzsongiardi méhészeti telepén-
tanfolyam  hallgatéi meglato-|tatott meg.
gattak az H. M. H. hazsongardi| Méz és viasz drak. A méza
méhészeti telepét is. cmelkedében  vannak Erd

Méhészeti  értekezlet Kolozs-| g 0r(e. A hideg, esés tav
varon. A Kolozsmegyei Mezd- nvar 6s
gazdasagi Kamara méhészeti
értekezletet tartott  Kolozsva-
ron, amelyen egy méhészeti
szovetkezet  alakitasianak terve ) .,
vet6dstt fel. Hatarozathozatal- korlatolt mennyiségben. A
ra azonban nem keriilt sor. arak Kolozsvar vidékén 26

Ujabb méhészeti tanfolyam |lej koril mozognak. A Szék
Kolozsvaron. Az E. M. E. a fodon 3842 leJ ko6zott. Bra
folyé évben Kolozsvaron mar|ban a méz detail ara 48—52
rendezett egy méhészeti tanfo-]A viasz Aarak a kovetkes
lyamot majus hé végén és alSonkoly 50—60 L., viasz 80-
nagy érdeklédésre valé tekin-| L., milép 160 T.

———e R e e
Aprohirdetések.

Miilép hengerprésen elGallitva barmily méretii nagysédgban kap.
Szurdoki Krcs Kornél méhészetében Sibiu, Calea Poplacei 14/a.

0sz  kovetkeztéber
moéztermdés minden varake
ellenére minimalis volt. Elwve
pergettek c¢sak mézet, azt

Nyomatott a Minerva R.-T. kényvnyomdai miintézetében Clui-Kolozsvér, Brassai-u. 5. sz, —I



