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REGULAMENT

pentru funcfionarea atelierelor de brutarie

precum si pentru prepararea si vinzarea

pdinii si produselor de. brutérie pe teri-
toriul Municipiului Cluj.

- CAP. L

Dispozitii generale.

ART 1 Totl brutarii precum i fabmcantu si
negustorii de paine $i produse de brutdrie pe terito-
riul Municipiului  Cluj sunt obligali a se conforma
prescriptiilor prezentului Regulament, intocmit in baza
art. 344 lit. n) din Legea Sanitard si de Ocrotire
(Mon. Of. No. 140 din 22 Iunie 1935) combinat cu
art. 15 lit. §) art. 45 lit. @) si art. 44, 47, 50—52 din
Legea Admlinistrativd (Mon. Of. No. 187 din 14 August
1938), sub sanctiunile prevézute de acest Regulament.

CAP. IL
Fabrici de pdine.' si ateliere de brutdrie.

ART. 2. Fabricarea palnu si produselor de bru-
tarie se face in fabrici de paine i ateliere de brutdrie.

Localurile acestora vor trebui si indeplineasci
urmétoarele condifiuni:

a) Incdperi: 1) Fabricile de paine “vor consta
din cel putin 5 inciperi §i anume: depozitul de fdind,
atelierul propriu zis (pentru prelucrarea aluatulul) in-
cdperea cuptoarelor, magazia de pdine i garderoba
personalului, previazutd cu dusuri.

2) Atelierile de brutdrie sunt de doud feluri:
mari st mici,

Se considerid ateliere mari acelea in cari se pre-
lucreazd mai mult decdt 1000 kgr. Liind pe zi, iar
mici acelea in cari se prelucreazia mai pufin.

Atelierele mari vor respecia conditiile ce se im-
pun fabricilor in privinta numirului inciperilor. Afe-
lierele mici pot fucfiona cu un numar mai mic de in-
ciperi, numirul acestora fiind determinat de autori-

tatile sanitare municipéle in proportia’ numérului de
lucrdtori intrebuintati §i a capacitatii de productie.
b) Fabriciile de paine si atelierele de brutdrie
nu pot fi instalate in subsoluri decat in conformitate
cu prevederile art. 113—115 "din Regulamentul de
constructii si alinieri al Municipiului.
Atelierele instalate in subsoluri vor fi previzute

-cu ventilatoare.

c) Atelierul propriu zis si camera cuptorulul vor
avea o indl{ime de cel putin 3 m. si un spatiu astiel

+incat liecare lucrdtor sd dispund de cel putin 15 ms3 aer.

d) Fabricile de pdine si atelierele de brutdrie
vor fi prevdzute cu ferestre suficiente $i mari incat
sd se asigure ‘o lumind naturald si o aerisire potrivitd.

e) Incdperile vor avea pardoseala de beton sau
material similar, asa incit sd se evite penetratia ume-
zelii din pdmant si sd se asigure o spélare lesnicioasd.

f) Peretii camerei de frdmantare vor fi captusiti
cu fajan{d sau trasi in ulei pana la o ‘indl{ime _de

-1.50 m. si vor fi spdlati regulat. Partea vdruitd a pe-

retilor va fi reinoitd cel putin trimestrial.
Nici una din incdperile brutdriilor
avea leoéturﬁ directd cu closetul.

h) “Este strict interzisi tinerea in incéperile fab-
ricilor de paine si atelierelor de brutédrie a animalelor
(cini, pisici, etc.)

ART. 3. Orice noui ronstructle de fabricd de
pdine sau de atelier de brutirie se va ridica numai

nu poate

‘in conformitate cu dispozifiunile regu'amentului de

constructii si alinieri al Municipiului, precum si cu sa-
tisfacerea Cerintelor prezentului Regulament.

Autorizatia de funcfionare a oricarui atelier se
va da numai dupd ce se va constata de cdtre Comisia
permanentd a Consiliului de igiend, cd prevederile
Regulamentelor au fost intru totul indeplinite.

ART. 4. Fabricile de piine si atelierele de bru-
tarie in functiune nu pot fi intrebuintate pentru ope-
rafiuni stridine de fabricarea st manipularca pdinii. Ele
nu pot servi ca locuinfe, dormitoare, spilatorii, etc.

Deasemenca este interzisi p(lstmr(‘d sau depo-
zitarea, chiar si temporari, in atelierul de brutarie, a
oricéiror obluto sau materiale striaine de fabricatia

‘pAinii. ~
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ART. 5. Toate fabricile de paine si atelicrele de
brutdrie pe teritoriul Municipiului vor intrebuin{a
pentru toate nevoile lor apa dela refeaua publica.
Exceptie fac numai atelierele existente la punerea in
vigoare a prezentului Regulament in strizile fird re-
tea publica si numai pand la introducerea acesteia.

ART. 6. Fiecare fabrici de paine sau atelier de
brutdrie va avea instalatd in interiorul localului o so-
nerie dela poartd. :

ART. 7. Curtea fabricei de paine sau atelierului
de brutdrie va fi menfinutd in perfectd stare de cu-
rdtenie, In care -scop se va pava cu astalt, beton sau
piatrd, dupd hotararea primariei. -

Depozitarea gunoiului in curte este 1nterzlsa el
trebuie sd-fie indepartat zilnic.

ART. 8. Grajdurile fabricilor de paine si atelie-
relor de brutirie vor fi construite in conformitate cu..
prevederile Regulamentului de constructii si alinieri
al Municipiului Cluj.

Ele vor fi intretinute continuu in perfectd stare
de curdtenie.

ART. 9. Closetele fabricilor de paine si atelie-
relor de. brutdrie vor fi construite in. conformitate cu
prescriptiile Regulamentului de constructii si alinieri al
Municipiului. Ele vor fi intretinute in perfecti curiitenie.

Hartia igienicd este obligatorie.
CAP. IIL
Igiena atelierelor.

ART. 10. Fiecare fabricd de paine si atelier de
brutdrie va fi mentinut in perinanentd curat prin spi-
larea pardoselei cu apd.

ART. 11. Toate inciperile fabricei de pdaine sau
atelierului de brutdrie vor fi ferite de accesul mustelor
$i altor insecte.

Proprietarii atelierelor in care se vor gdsi muste
care denotd neglijentd si murddrie sunt contravementl,
ei se vor pedepsi. conform prezentului Regulament.

Starpirea mustelor si insectelor cu otravd este
interzisd. ‘ _

ART. 12. Fiecare fabricd de pdine sau atelier
de brutdrie va fi prevdzat cu cuvetd pentru spalatul
mainilor personalului, cu sdpun, cu perie §i prosoape
albe, cite unul de fiecare lucrdtor. Prosoapele se vor
primeni de cate ori nevoia o cere, dar cel putin siip-
tdmanal.

Ele pot fi tinute si legate la sorful Iucmtorulul.

In toate atelierele se vor giisi, la loc potrivit,
scuipitoarele care se vor curiiti zilnic.

ART. 13. In localul fabricei de paine sau ate-
lierului de brutirie vor exista dulapuri speciale, bine
inchise, pentru piastrarea hainelor lucrdtorilor. Hainele
nu vor putea fi pastrate decat exclusiv in aceste du-
lapuri.

Aceste dulapuri vor [i instalate pe ciat posibil
in camera dusurilor.

ART. 14. Cuptoarele, covetile de framanfat i
mesele, cosurile, vasele pentru dospit, masinile de fra-
mantat, masinile de impariit aluatul, cantarele, cinile
de apa, p(‘rn]c sitele, gratiile si scindurile pe cari se
scoate pdinea dm cuptor, mne pentru dospire, ctaje-

rele pentru pasirarea painii precum si toate celelalte
masini §i unelte intrebuintate in industria de brutarie,

“vor fi meni;mute intr’o permanentd si desavarsitd cu-

riatenie. Fiecare masind sau unealtd vafi intrebuintatu
exclusiv pentra scopul ciruia este destinata iar in
timpul cand nu se intrebuinteazd vor fi pdstrate in
loc potrivit, ferite de praf si ‘murdarie.

ART. 15. Panzele din ldzile pentru dospire vor
fi din tesdturd alba si vor fi mentinute curate. Ele se
vor primeni cel putin odatd pe. sdptdmand.

Panzele rupte sau gdurite nu pot fi intrebuintate.

Iuta de saci nu poate fi intrebuintatd la confec-
tionarea acestor panze.

ART. 16. Utilajul fabricilor de paine si atelierclor

. de brutidrie va fi potrivit destinatiei si uzului comun.

Acest utilaj nu poate fi intrebuin{at decat in in-
teriorul atelierului sau fabricei de brutarie. Nu se ad-
mite depozitarea uneltelor de brutirie, nici macar tem-

porar, in curte, sopron, etc.

Deasemenea nici una din operatiunile de brut:i-
rie nu se poate efectua in afara atelierului (in curte,

.sub sopron, etc.) in afard de cazul cand natura pre-

paratului. cere In mod imperios ca operatia de fermen-
tare sd se facd in aer liber, aceasta insa cu'respecta-
rea condifiilor elementare de igiend.

CAP. 1V.
Pérsonalul.

ART. 17. In industria de brutdrie se vor intre-
buinta numai personal admis de Legea meseriilor. -

ART. 18." Personalul ' intrebuintat in inireprin-
derile de brutdrie va fi pe deplin sénatos.

Orice angajare de personal in intreprinderile de
brutdrie se poate face numai dupd o prealabila vizita
medicald oficiald. Persoanele atinse de boli contagioase
si respingdtoare nu vor putea fi utilizate in industria
de brutiirie.

In fiecare an, cel putm odatd, personalul fiecarei
fabrici de paine sau atelier de brutdrie va fi prezentat
de cidtre Serviciul Sanitar al Municipiului Ja Labora-
torul de Igiena pentru a se descoperi eventualii pur-
tatori de germeni. Analiza singelui si examinarea ra-
diologicit este obligatoric odatd pe an.

Patronul este obligat a anun{a la Casa de Asi-
gurdri Sociale toale cazurile de boalki ale personalului
ce Intrebuinfeazid.

Personalul gasit cu ocazia inspectiilor ca nu co-
respunde cerintelor sanitare va fi inlaturat iar patro-
nului i se vor aplica sanctiunile prevazute de prezentul
regulament.

ART. 19. In timpu! lucrului personalul intrebu-
infat in intreprinderile de brutiric va purta urmdtoarea
imbridcdaminte: pantaloni, gor{ cu piept, pantofi si be-
reta, toale de culoare albi.

Lucratorii dela cuptoare pot intrebuinta si haine
bleumarin.

Imbriacamintea va fi menfinutd in  permanenta
in stare de perfectit curifenic si va fi schimbata dupa
necesitate i cel putin de doua ori pe siptamidna.

Este interzis a se luera fara imbracamintea com-
plecta.
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ART. 20. Personalul care lucreazd in industria
de brutdrie va respecta intocmai urmdtoarele percepte
igienice: , :
a) isi va ingriji bine fafa si mainile, va observa
ca acestea sd-i fie ferite de leziuni deschise, iar cand
acestea s’ar produce vor fi izolate cu plastru iar de-
getele cu toc de cauciuc.

b) unghiile degetelor vor fi curdtate si tdiate scurt.

c) inainte de inceperea lucrului de brutdrie luc-
ratorul isi va spdla mainile cu multd apa, sdpun si
perie de maini. Inainte de-orice operatie asupra alua-
tului sau asupra painii lucrdtorul isi va spdla mainile.

Patronul este obligat a veghia personal la in-
deplinirea acestui percept de igiend.

d) Scuipatul pe pardosea este interzis.

e) Fumatul este strict interzis in timpul lucrului.
El nu este ‘permis decat in camera cuptorului $i anume
in timpul repausului.

f) In caz de guturai lucrdtorul nu va putea fi
intrebuintat la prelucrarea aluatului. ‘

g) Se vor respecta cu strictetd orice alte regule

de igiend uzuala. : :
Perceptele igienice dela acest articol vor {i afi-
sate in fiecare brutirie.

ART. 21. Este interzisa sederea sau culcarea pe

mesele de lucru. pe sacii cu fdina, pe scandurile de:

aluat, etc.

In ateliere se var gilsi bdnci sau scaune in nu-
mar suficient pentru odihna personalului.

ART. 22. Patronul este obligat sa ingrijeascd
pentru ca fiecare lucrator sd faca cel pufin de doud
ori pe saptamind baie, 4 :

CAP. V.,

Materiale prime.

ART. 23. Materialele prime infrebuinfate la pre-
pararea painii precum si materialele auxiliare (ulei,
cte.) vor fi de bund calitate si vor indeplini toate con-
ditiunile impuse de Regulamentul pentru controlul ali-
mentelor, bauturilor $i obiectelor uzuale in vigoare,
precum si cele impuse prin prezentul Regulament.

Simpla definere, sub orice titlu, in atelierul de
brutdrie sau in inieriorul fabricei de pdaine, a mate-
rialelor ce nu corespund regulamentelor mentionate,
constituie contraventie.

De calitatea materialelor intrebuintate la prepa-
rareca painii brutarul este rdspunzitor indiferent de
raspunderca cventuald a celor cari i-au furnizat aceste
materiale, ca morari, liptari, fabricanti de drojdie, etc.

ART. 24, Sub denumirea de »fiiind« se va inte-
lege totdeauna produsul obfinut prin mécinarea graului
curitit, Faina va forma un produs industriatmente curat.

ART. 25. Brufarii nu vor putea cumpira fiina
st alte produse ale moraritului decit sub numele  fe-
lnlut de cereale din eare provin (de grau. de secari,
ete)) siocn desemnarea calitiigi, conform  obiceiurllor
san ordonantelor in vigoare.

Este oprit a se pune in comer{ sub simpla  de-

mnire de Taina, pradusul de macinare a allor cereale’

deeid ariul.

Amestecurile produselor de micinare dela diverse

cereale si leguminoase -trebuie sd fie denumite ca atare

cu indicatia materiilor prime intrebuintate.

ART. 26. Este oprit a se intrebuinta la prepa-
rarea painii fdina alteratd, descompusd, devenlt_fi ran-
cedd, atacatd de parazifi vegetali sau animali, sau
care confine fdind sau pdrticele din seminte strdine,
faind, provenitd dela seminfe bolnave sau atinse de
boale parazitare. . , o

Este oprit a se intrebuinfa la prepararea painii
fdind careia i s’au addugat substante minerale fie in
scop de a-i mdri greutatea, fie in scop de a o indlbi

" (azuragiu), de a-i indrepta sau ascunde unele defecte.

Este oprit a se intrebuinf{a la prepararea painii
fdind indlbitd prin procedee chimice.

Fidina cerealelor nu trebuie sid coniini apid si
aciditate decat in proportiile urmédtoare: apa sd nu
treacd peste 13°/. iar aciditatea, determinatd prin me-

. toda cu alcool, nu trebue si fie mai mare decat 1.5 .
- ‘grade (cc solutie NaOH pentru 100 gr.) pentru fdina

albd si 2.5 grade pentru fdina neagrd sau pentru cea
integrald. ‘

ART. 27. Calitatea fdinei se apreciazd dupd pro- -
portia de cenusd a.fdinei, in conformitate cu tabela
lui Vedrodi: :

contine cenusd dela 0.24—0.349/,

No. 0,

No. 1, « « < 035—0.399,
No. 2, « « « 0.40—0.430/0
No. 3, « « % 044—0529,
No. 4, <« « <« 0.53—0.60/,
No. 5, | e e 061—0.70%),
No. 6,  « <« 071—1.16Y,

In art. 25 din-prezentul regulament ca si in al-
tele analoage se va intelege prin denumirea de fding
albd fainurile No. 0 — No. 3 inclusiv, iar sub denumirea .
de faind ncagrd fdinurile No. 4 — No, 6.

ART. 28, Este oprit a se intrebuinta la fabricarea-
painii o fdind care are mai putin de 24°/, gluten de
bund calitate: usor aglomerabil, de culoare galben —
deschisd, fara miros, omogen, foarte elastic si tenace.

Fainurile cu mai putin de 24’/, gluten nu vor
putea fi intrebuintate decat dupd amestecare cu fainurj
cari au o proportie superioard de gluten, pentru ase -
realiza o buna panificare.

- ART. 29. Fdinurile speciale vor cordspunde de-
numirei sub care se comercializeazd precum §i regu-
lamentuiui pentru controlul alimentelor.

ART. 30. Faina va fi depozitati in camera de
depozit sau in locul ce i-a fost destinat prin autori-
zatia de functionare. Ea nu va putea fi pastratd nici
mitcar temporar in curte, coridor, sub sopron, etc.

Locul pentru depozitare va fi intretinut in per-
lectit stare de curdfenie, va fi bine aerisit $i uscat.

ART. 31. Fermentii naturali (drojdia) si fermentii
artificiali (prafuri pentru brutaric) intrebuintati la pre-
pararea pdinii trebue sa  indepliniasci  prescriptiile
prezentului Regulament, iar daca sunt specialitafi tre-
bue sa fi obfinut aprobarea Ministerului - Sanatatii
pentru comercializare.

Se admite  prepararca painii cn aluagel precum
si prepararea cu hemed, '
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-Prepararea §i- conservarea acestora se va face in
perfecta curétenle

ART. 32. Drojdiile sunt fermentii alcoolici ari
au produs in mod industrial spirtul sau berea.

Se admite intrebuinfarea la prepararea painii
numai a drojdiilor curate de spirt sau a drojdiilor cu-

rate de bere. Amestecurile acestora nu sunt permise..

Este interzis a se intrebuinta la prepararea painii
drojdii siricate sau discompuse, sau drojdii cdrora li
s’a addugat vre-o substantd strdind sau conservatoare.

ART. 33. Drojdia presatd trebue sd fie proaspétd
si sd aibd puterea de fermentafie, determinatd dupd
metoda lui Hajduck, de cel putin 250 cm* dupd prima
jumatate de ord si 300 dupa a treia jumitate de ord.

Sd nu contind mai mult. de 75/, apd iar acidi-
tatea sd fie cel mult 5 om’ solufie n NaOH pentru 10
gr. drojdie. ’

_ Brutarii isi vor procura numai drojdii’ aduse in
comert sub forma de bucéd{i peralelipipedice invelite
in hartie de pergament, pe care va Ii imprimata eti-
cheta ce va purta numele si locuinta fabricantului; la
drojdiile de spirt va purta inscripfia: »drojdie de spirt«
scrisd pe fond alb cu litere latine rosii de 7 mm. ma-
rime, iar la drojdiile de bere va purta inscriptia: »drojdie
de bere« scrisa pe -fond alb cu litere negre. '

ART. 34. Fermentii artificiali (prafuri pentru bru-
tarie) sunt preparatele intrebuintate pentru a face
sa creasca pasta si a o aduce in stare spongioasa
prin degajarea acidului carbonic, fara a 1i nevoie sd
se mai adauge drojdia.

Prafurile .pentru brutdrie nu pot contine ‘sdruri
de amoniu (c¢u exceptia carbonatului de amomu) com-
binatiuni de aluminiu, sulfati, acid oxalic, sdpun, sub-
stante minerale iperte, ca armla creta, fosfati inso-
lubili, nisip, metale toxice, etc

Principalele substante intrebuintate pentru pre-~
pararea lor sunt: bicarbonat de sodiu, carbonat de
potasiu, carbonat de amoniu, singure sau amesiecate
cu: fosfat acid de calciu, bitartrat de potasiu, acid
tartric, acid citric.

Ele pot si contind faind si amidon.

-ART. 35. Lapfele, untul, uleiurile alimentare,
oudle, zahdrul, mirodeniile, precum si toate celelalte
accesorii mtrebumtate in industria de brutirie vor fi
de-bund calitate i vor indeplini prescriptiile Reﬂuld-
mentului pentru controlul alimentelor.

ART. 36. Sarea de bucitirie intrebuinfata in in-
dustria de brutarie provine din sarca gema si saline.

Sarea de bucdtdrie nu trebuc sa (omma mai
mult de 87/, apa, sa fie complect solubili in apa, so-
lutia rdmanand ]impedc $i sit nu aibd miros. Sirurile
de calciu, exprimate in sulfat si cele de magneziu,
exprimate in cloruri, sid nu treaca de 14/,.

ART, 37. Droldm st untul vor fi pastrate in cutic
speciald, {inutda in loc rdcoros si invelite in ambalajul
lor original.

Laptele va fi pastrat la rece in vase speciale,

- curate si bine inchise.

CAP. VL.
Fabricafia painii. Pdstrarea e,

ART. 38. Fiecare atelier de brutarie sau Tabrica
de paine va avea cel |)utm un ceas de perete  atir-
nat la loc potrivit,

ART. 39. Este strict oprit a se intrebuinta la
fabricarea painii fdind necernutd.

Cernerea se' va face prin site de marime potrl-
vitd cu cantitatea de - fdind ce se cerne si avand un
ochiu de cel mult 1 mm? (No. 26).

Pentru orice impuritd{i sau corpuri strdine ce
s’ar gdsi in paine proprietarul brutdriei este réspun—
zdtor, chiar daca impuritatile sau corpurile sirdine
provin dela moard, din sare, din lapte, etc.

ART. 40. In fiecare atelier- se va afisa orarul de
fabricatie. Acesta va indica in mod aminuntit ora la
care se efectueazé diferitele operafiuni ale fabricarei
painii, dimpreun# cu durata aproximativd a operafiunei,

Fiecare lucrdtor va observa cu strlcteté regulele
si orarul de fabricatie al atelierului.

Pantru respectarea orarului de fabricatie este
rdspunzétor proprietarul atelierului, dar in.cazul de
vinovdtie personald a lucrétorului in afard de proprietar
va fi sanctionat si licrdtorul. '

Abateri justificate si reclamate de tehnica de

fabricatie se pot admite, dacd péinea rezultatd este

cordspunzdtoare prevederilor prezentului regulament.

ART. 41, Toate materialele'prime cari ‘concu-
reazd la prepararea painii vor fi potrivit dozate si
toate operatiunile de prelucrare vor fi curat efectuate,
pe langa o strictd respectare a conditiunilor tehnice
cari asigurd. obtinerea unui produs superior..

Diferitele .fdinuri ce se utilizeazd Impreund se vor
amesteca bine inainte de luare in lucru, pentru a
se omogeniza perfect amestecul.

Temperatura . apei la prepararea pldmadelii si
aluatului, timpul de dospire, temperatura cuptorului,
timpul de coacere etc. toate vor fi potrivite cu natura
materialului: ce se lucreazd precum si cu’ felul si cu
forma produsului dorit.

Se va evita ‘atat dospirea incompletd cat si
supradospirea aluatului, scoaterea necoaptd a painii
din cuptor sau arderea. acesteia.

Framantarea aluatului va fi constiincios efectuata,
aga incat In pdine sd nu ramand coco]oa@e de faina,
bucah de sare, etc.

La ungerea vaselor in care se ageazd aluatul
rupt pentru dOSplt nu se va mtrebumta prea mult ulei,
pentru a se evita dungile uleioase in paine. La pu-
nerea pe lopata a aluatului se va evita inglobarea
de fdina in aluat.

ART. 42. Atelierele mari de brutarie si fabricile
de paine vor fi obligate ca in decurs de 6 luni dela
punerea in vigoare a prezentului Regulament sa in-
locuiascd complect framantarea cu mana prin framan-
larca cu masina.

ART. 43. Incalzirea cuptorului se face cu electri-
citate, cu gaz cu picurd sau cu lemne. :

La incalzirea cu pacurd mecanismul injectorului
va fi astfel incdt sa asigure o inchidere ermeticad si
sd evite scurgerea pacuril pe gura cuptorului san pe
pardosea.

La incalzirea cu lemne, dupa ardere cuptorul se
vt mitura. bine cu cenusil.

ART. 44. Scoaterea painii coapte se va face
numai pe seanduri sau gratare de lemn  speciale.
Acestea vor fi mentinute in stare curatd si nu se vor
intrebuinfa pentru alte scopuri,
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Este strict interzisd scoaterea painii pe pardosea,
sub sanctiunea inchiderii atelierului sau fabricei de
pdine. ’

ART. 45, Painea se va- pastra pe polite din lemn
curat, nevopsite in interior, iar daca pédstrarea se face,

in"atelier sau magazia de paine a atelierului, pentru -

desfacere, politele vor {i inchise cu usi provdzute cu
sitd de sarmd. .
Asezarea pdinii una pesie alta nu se admite, .

CAP. VIIL

Caraeterele pdinii.

ART. 46. Sub denumirea de paihe se intelege’

produsul de coacere a unei paste obtinute prin frd-
mantarea fdinei cu apd si sare, supusd in prealabil
influentei agentilor capabili de a- o face si creascd
(maia, drojdie, sau fermenti artificiali).

Painea fabricatd din alte fdinuri decat fdina de -

grau sau din amestecuri va purta numele fdinei sau
amestecului intrebuintat. ‘Aceasta se va indica printr’o
etichetd lipitd pe fiecare paine.

ART. 47. Painea trebuie sd fie bine panificats,
miezul sd prezinte pori omogeni in toatd massa lui,
sd nu prezinte escavafiuni mari, bulgdri de fdina, sau
bucdfi de paine veche, coaja sd fie omogend, sd nu
fie arsd, miezul sa fie bine copt. '

Este oprit a se pune in consumatie publica painea
ce nu intruneste conditiunile -ardtate mai sus, sau care
confine substan{e minerale ca alaun, sulfat de cupru,
sau de zinc, addugate fdinei sau aluatului in scop de a
inlesni ‘panificarea, paine alteratd, mucegditd, acrd,
descompusd.

Incorporarea de cartofi sau lapte trebue decla~
ratd prin mici efichete lipite pe fiecare paine.

ART. 48. Painea va contine cel mult 409/, apd,
substante minerale cel mult 1°/, pentru pdinea de
fdind de grdu §i 29/, pentru painea de secard, rapor-
tate aceste cantitdfi la painea fdrd apa si fdrd clorurd
-de sodiu. Aciditatea nu va trece de 10 grade daci
se moaie 50 gr. miez de paine in 200 cm. apd caldd,
se agitid bine §i se lasd in repaus o ord, se complec-
tcaza cu apd distilatd la 250 cm. se titreazd intr'o
parte alicota cu solutie n NaOH in prezen{d de fenol-
ftaleina $i se raporteaza la 100 gr.

ART. 49. Dupa gradul de aciditate painea se
clasifica precum urmeaza: _

Aciditate de 2—4 grade: paine dulce preparatd
cu drojdie. .

Aciditate de 4—6 grade: paine acra preparati
cu aluafel. .

Aciditate de 7—10 grade: paine foarte acri,
preparata cu aludtel.

ART. 50. Se interzice aducerca in comer{ sau
simpla definere “in magazia de pdine sau locul de
desfacere a exemplarelor la cari defectele de prepa-
rare, dospire sau coacere apar in mod vizibil prin:
forma necreseult sau cazuta, coaja plesnita, iesituri
aterale din miez plesnit sau deslipit de  coaja, inel
s dungi de apit, -shnina« fingd coaja, ete,

Se interzice deasemenca a se aduce in comer|
padinea defectata, de pe urmit unei proaste pastrari

dupd scoaterea din cuptor (pdine turtitd prin,indésare)
sau in orice alt mod. :
- ART. 51. Painea admisd pe -teritoriul Munici-

: piului Cluj se standardizeazd din punctul de vedere

al calitafii in felul urmétor: _ :

a) Pdinea franzeld, .preparatd din fdind no. 0.
Aceasta va avea o cenusd de maximum 0.35°. ra-
portatd la painea fird apd §i fira clorurd de sodiu.

b) Painea albd, preparatd din f&ind No. O gi No. 4
in par{i egale sau dintr'un amestec echivalent. Cenusa
ei va fi de maximum 0.50 ¥/, raportatd la pdinea fdrd
apd si fard clorurd de sodiu. B o

¢) Pdinea semi albd, preparatd din fdind No. 4 si

" No.5 in parfi egale sau dintr'un amestec echivalent.

Cenusa ei va fi de maximum 0.67°/. raportatd la
painea fdrd apd si fdrd clorurd de sodiu. :

d) Painea neagra, preparati din f4ind No. 5 si

‘No. 6 in pirti egale sau dintr'un amestec echivalent.

Va avea o cenuse de maximum 1/, raportatd la
painea fdrd apa si fard clorurd de sodiu. -

Este interzis a se prepara pentru comer{ pdine

‘care si contravini cerintelor de mai sus in ce priveste

calitatea painii. , L
In ordonantele de fixare a préturilor :diferitele
feluri de paine trebuesc infelese aga dupd--cum - sunt
definite in acest articol. ‘ ERNRE
ART. 52, Fiecare paine destinatit pentru comerf
va purta o etichetd tiparitd indicand calitatea painii
precum $i numele celui ce o fabricat-o. -
Este oprit a se aduce in comert sau a se detine

in prévilii sau magazii paine care nu poartd insem-

ndrile de mai sus.

ART. 53. Din punctul de vedere al marimii si
formatului se admit doud feluri de paini:

a) pdine mare zisd de casd, in format rotund §i
avand o greutate de maximum 4 kgr. bucata. Aceasta
este destinatd vanzdrii cu kilogramul, Detailistul-va
vinde aceastd pdine in asa fel incat portiunea ce-i
rdmane sa pastreze eticheta- fabricantului.

b) painea micd zisd de brutdrie, in format lun-
gédret sau rotund avand greutatea exactd de 1/4, 1/2,
1 si 2 kgr. bucata, fdrd nici o toJerantd.

Fabricile de pdine si atelierele mari sunt ohligate
sub sanctiunea inchiderii, sd fabrice paine in toate
greutdtile indicate in acest articq], in cantitate suficenta.

ART. 54. Painea de gluten §i fdind de gluten
trebuie sd contind maximum 25°/, substante zaharate
si. zaharificabile si cel putin 609/, gluten, raportat la
produsul uscat. ‘

ART. 55. Cornurile de toate felurile si- franze-
lele cu lapte ce se aduc in consumatie pe teritoriul
Municipiului vor avea greutatea de 50 grame. Ele se
vor prepara cu lapte, unt si zahdr in aga fel Incdt
sit confind cel putin 7 %, grasime si cel mult 25 %/, apd.

CAP. VIIL.
Trans ortul pdinii.

ART. 56. Transportul piinii i al celorlalte pro-
duse de brutdarie se va [ace numai in trasuri, anto-

~mobile sau in coguri speciale, amenajate in arest scop.
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Trasurile ‘si' automobilele vor avea in -peretii
laterali §i compartimentul destinat pentru transportul
painii gia produselor de brutdrie doud deschizituri de
cel putm 50/50 cm. previizute cu sitd deasd de sdrma
pentru asigurarea ventilatiei,
mentului produsele ce-se transportda se: vor aseza pe
pohte de lemn curat, nevopsit.

"Nu se admite ingramdadirea pamxlor ‘una peste
alta, deasemenea-nu se admite tranSportul pamu pe
acoperisul vehicolelor.. ...

‘Compartimentul destinat tranbportulul produselor

de brutdrie va ii in asa fel amenajat incdt sd nu’

permlta urcarea si-‘intrarea persoanelor in el |

Nu se admite transporiul altor produse decat
cele de brutérie cu aceste-vehicole, -

ART. 57. Toate" vehicolele pentru transportul
pdinii- vor ‘purta- pe ele in - mod wvizibil numele si a-

dresa flrmel cdreia - apartm 51 ale céirel produse le

distribuie. -

ART. 38 Pelsoana care dlstrlbule pamed va fi
sidnitoasa si'in state de ‘curdtenie ireprosabild. Ea va
purta’unsorf aly curat. Va respecta toate regulele
de igiend spemflcate in art 20 dm prezentul regu-
]dme]lt: il

sre AR oQ’:."IransportuI painii si produselor dt‘-

brutdrie sc admite $i in cosuri.

+-Cosurile. vor -1i -confectionafe - din ‘nuiele” sau din
ma{enal asemanatar si vor fi. acoperite cu capac Sau
alt material impernieabil. . Acoperigul- va fi.. fdeut i
asa, fel incat cuprinzand marginea cosului. sd nu per-
rmta patrunderea apei_pe tlmp de plome Cosurile
vor avea fundul 1mpermmb1] si | provizut cu “doua
leturi (le lemn de o grosime de cel putin 4 cm.
pentru anu atmoe dm:ct pamzmtul

CAP.» IX.

e : : .
Desfacerea in- detatl a pazml,

in bodugl 'si bacdnii...

- In toate- aceste localuri painea 'sc va tme in"™

dulapurl special amenajate, proviizute cu ugi cu'panza
de sarma, pentru .a impiedeca accesul mu;telor si
altor jnsecte si. pentru.a asigura in acelas tlmp o buna
ventilatie, necesari conservarii igienice a painii.

ART. 61.. Este interzis vinzatorului In-detail- de
a prum spre.vanzare si de.a vinde pdine la. care
apar in mod  vizibil urmatoarele defecte exterioare :
1) forma neregulata sau turtita,
..2) paine necrescuti,
. - 3) coaja plesnita, -
} 4) iesituri laterale de micz,
-5) culoare alba, ce tradeazd painea necoapta.
- Deasemenea este .interzis de a pune in vinzare
pdine care are miezul plesnit sau  deslipit de coaja,
pori neomogeni san escavationi mari in miez, inel
san dungi de apa In miez, Sslanina< langa coaja,
impuritati de orice fel, bulgari de faina saa bucati
de piine veche inomiez, sau- care este in mod vadit
insuficent coapta.
Vanzadorul defailist care v contraveni acestor
dispozitiuni va- i sanclionat, independent de snu(mmlv
cese vor aplica fabric anlulm paing.

In- interiorul - comparti- -

actul de

ART. 62. Comertul ambulant cu produse de
brutdrie se autorizeazd numai dacd se face in coguri
special amenajate pentru acest scop.

- Ele vor fi--confectionate ca- si cosurile de tran-
sport-si se vor {ine mereu inchise cu capac trans-
parent Se vor. deschide numai la servirea clientului.

Toate cosurile folosite pentru comertul ambulant
vor purta pe ele inscriptia vizibild cu numeéle" si a-
dresa firmei care a preparat produsele.

Vanzitorii ambulanti vor i imbrdcati cu sorg
alb curat si vor avea mainile curate, cu unghiile
tdiate scurt. Deasemenea imbrédcdmintea si curatenia
corporald vor fi ireprosabile.

Incercarea painii prin pipdire de cédire consuma-

: for este interzisd.

ART. 63. Primdria va putea infiinfa ‘magazine
municipale pentru desfacerea painii in orice loc pe
teritoriul Municipiului.

Priméria Mummpm]ul va putea refuza sa desfaci

-in aceste magazine painea fabricati de brutarii cari
au Contxavemt _prevederilor prezentului regulament.

CAP. X
“Control, contraventii, sancfiuni.

ART. 64. Au dreptul de a controla executarea
tuturor prevederilor prezentului Regulament: Primarul

‘Mumupmhu si cei delegati de dansul in conformitate

cu art. 18" -din Legea Admmlbtratlvé Inspectoril Ge-
neral’ Sanitar, Medicul sef al' Municipiului, medicii

oficiali’din "Cluj si chimistii ' Laboratorului Reglonal de

Igiena $i ai Laboratoru]ul Municipal.
‘Au dreptul’ de a face acelas control si egentii

“sanitari, precum si functionarii Primariei cu ddenat]e

xpecm]a insa numai cu title informativ, raportand

- imediat observatiile lor.

““ART. 65. Controlul painii $i al aplicarii dispozi-

* tiilor din prezentul Regulament se face prin inspecliuni,

ART. 60 Painea se vmde in prava]u do pdlne, ‘- incheindu-se procese verbale de constatare, prin exa--

mindri- fidcute -la fata locului si consemnate in procese
verbale, sau prin luare de probe pentru analizd.

" ART. 66. Cand controlul sa facut cu ridicarea
de pmbe, procesul verbal impreuna cu probele se
vor inainta direct §5i urgent Laboratorului Municipal

“de chimie sau Laborator ului Renlonal de - Igieni pentru

analiza.

Daca prin ‘inspectiile efectuate sau din exami-
narea de citre laborator a probelor recoltate se con-
stata ,vre-o abatere dela dispozitiile prezentului Re-
gulament, procesul verbal de inspectie si constatare
dimpreuna cu buletinul de analizi, care trebue sid

-contina datele analitice ce se cred necesare si con-

cluziile la cari se ajunge in baza acestora, precum si
dare in judecata a cejui vinovat se vor
inainta auvtoritafii Sanitare Superioare celui ce a efec-
tuat controlul, Aatoritaten sanitara superioara va da
curs pro-edurii prevazute in o art. 25 si urm. din Re-
owlamentul pentru controlul alimentelor, bauturilor §i
obicctelor uzuale.

‘Daca controlul si constatarca se face de catre
Primar sau persoanele delegate de diansul, in confor-
mitate cu art. 16 s 50 din Legea  Administrativa,

aunei sevie urma’ procedira prevazita ke art, 51 al

Legii- Administradive,
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ART. 67. Orice abatere dela pr(,escripi,iu_nﬂaart.
6, 11, 12, 13, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 38, 40,
42, 43, 56, 57, 28, 59, 60 si 62 constituind contra-
ventie intiinfata prin prezentul Regulament, se .sanctio-
neazi conform dispozitiunilor art. 24 Cod Penal pumt
2, cu amenda penala dela 50—1500 Lei.

ART. 68. Orice abatere dela prevederile art. 23,
24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37,
39, 41, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55 si
61 din prezentul Regulament constituind contraventie
la art. 332 din Leoea Sanitard si de ocrotire -din- 22
lunie 1935, se sanctloncaza conform dispozitiunilor
art. 337 din Legea Sanitard cu amenda penald. dela

1000—5000 Lei “daci contraventia s’a comis din neg- :

lijenta si dela 2000—20.000 Lei dacd contraventla sa
comis cu buné stiintd.
ART. 69. Abaterlle dela prevederile art. 2, 3, 4,

7, 8, 9, 10 si 14, din prezentul Regulament constituind -

contraventii la art, 309. din Legea San:tard si de
Qcrotire din 22 lunie 1935, se- san(,tloneaza conform
dispozitiunilor art. 311 din Legea sanitard, cu amenda
penald dela 100 la 10.000 Lei.

ART. 70. In c¢azul - cind una' din: persoanele
supuse prezentului Regulament, fiind condamnatd de-
finitiv pentru o contrdventle intentionatd a mai sa-

varsit in curs de 12 luni dela proquntarea hotararii -

condamnatoare, chiar dacd nu a exeécutat pedeapsa,
o noud contraventie identicd, se pedepseste cu indoitul
maximului amenzii prescriséi de prezentul Regulameént
pentru acea contraventie (Cod Penal art. 118)..- :

Daci contravenientul savarseste o a doua reci-
divii pentru contraventic identica, se va fachide lo-
calul dela o zi Ja una lund (art. 84 Cod Penal).

ART. 71. Dacd proprietarul unei fabrici de paine
sau atelier de -brutdrie refuza sd execute indreptdrile
ce i-au fost prescrise de organele insdrcinate cu con-
trolul, si daca cauzele de insalubritate pericliteaza
sindtatea publicd, fabrica sau- atelierul se va inchide.

In cazul cand interesul public cere ca fabrica

sau atelierul si continue a Iuncfiona, Primédria Muni-
upxulul va putea dispune si electua lucrdrile de in
dreptarc in contul pr()prlotdrulul .

ART. 72. Deciziunile prin care se aplici celor
contravenienti sanctiunile se comunicé, pe lingd luare
de dovadi direct de catre Serviciul Sanitar al Muni-
cipiunlui, sau autoritatea sanitara superioara care le
emite, direct celor interesati, iar acestia le pot ataca

cu apel care se va depune in termen de 15 zile dela-

comunicare la acelas serviciu. Acesta este obligat sa
inainteze apelul de indata Tribunalului pentru judecare
(A sc vedea dispozitiunile art. 345 din Legea Sanitara
si art. 395 st urm. din Regulamentul pentru controful
dhmentolor)

ART. 73. Amenzile pronuntate alimenteazi Fon-
dul Sanitar al  Municipiului Cluj. Ele se incascaza
potrivit legii de urmdrire a veniturilor statului. In caz
de neplati ameanda se va transforma in inchisoare
socotindu-se DO lei ziua.

CAP. X1,
finale.

Dispozifii

ART. 74, In timp de 90 de zile dela intrarea in
vigoare a prezentului Regulament foate fabricile de

" paine si atelierele. de brutarie isi vor_viza autorizatiile

de functlonare, punandu-se in concorddnt'l cu preve-

derile prezentulux regulament.

szarea duf()“lZ«'ltlllOr se va face f”ira porreperea

: vfeunex taxe.

Pentru brutariile si fa‘brlule de paine existente
si-coraspunzatoare din- punct-de vedere 'sanitar pu-

- nerea -in concordan{d cu. prevederile. prezentului. Re-
Agulament a inciperilor localului se va face in termen

de un an dela punerea in aplicare a prezentuhu Re~
gulament.

Contravenientii la dispozitiunile acestui articol se
vor- pedepsi conform art. 67 din prezentul Regulament.

’ " ART. 75. Prezentul Regulament intrd in vigoare
dupa aprobarea lui. de- cétre Tmutul Somes, ca-auto-
ritate tutelara, pe ziua publicdrei lui in Buletmul Oti-
cial ‘al Mummpmlux Flu] '

Cluj, la 28 lulie- 1930

Sccretar general ¢

V. POP

~ Primar:

ss. Dr. S. BORNEMISA '

Sdul Serviciului Sanitat,” ./

ss.'Dr. PETRE VLAD

ss. Dr.

- ROMANIA. TINUTUL-SOMES$" - ..

Serviciul Adm. Locale - * =3
No. 4367—1940.

D-sale D-lui S
PRIMAR AL MUNICIPIULUI CLU.J:

. A In referire la raportul Dvs, Nr. 1276 din 6 Febru-.

arie 1940, aldturat, avem onoare a V4 trimite 2 exem-

plare din deciziunea noastrid prin care am aprobat re-

gulamentul intocmit de acea primarie cu titlul: »Re-

gulamentul pentru functionarea atelierelor de brutirie -

precum §i pentru prepararea si vdnzarea painii §i pro-

duselor de brutdrie pe teritorul municipiuloi Cluje«.
Sdnatate! » :
Cluj, la 23 Februarie 1940.

p. Scful Serviciului,

INDESCIFRABIL

p. Rezident Regal,
ss. VICTOR HODOR

4 B
g .

TINUTUL SOMES.
Serv. Adm. Locale.
Nr. 1367—940.

Noi Rezidentul Regal al Tinutului Somes,

Avind in vedere deciziunea Nr, 45010--1939 a
Primariei municipiului Cluj, prin care, dupd ce se ia
act de ordinul Tinutului Somes cu Nr. 35535 din 10
Noemvrie 1939, ordin prin care s'a dispus si se faci
unele modificdri proectului de regulament pentru func-
{ionarea atclierelor de brutdrie precum gi pentru pre-
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parareausi vanzarea péinii §i produselor de brutarie
pe teritoriul Municipiului Cluj, prezentat pentru apro-
bare.cu raportul Nr. 16905--939, se dispune intoc-

mirea regulamentului cu modificdrile propuse a se face '

prin ordinul nosiru citat,

Avand in vedere cd, noul proect de iegulament '

a stat afiat pe tabla de afisare dela 30 Noemvrie
1939, pand la 16 Decemvrie 1939, si in intervalul

acesta de timp nu s'a inaintat nici un apel sau’ con- -

testatie,

Avand in vedere avizu!. Serviciului Contencios
al Tinutului, din care rezultd c# prezentul regulameht
este conform legilor si regulamentelor in vigoare,

In baza dispozitiunilor articolului 44 alin. 2 si
192 din Legéa Administrativa,

DECIDEM

Art. 1. Aprobim »Regulamentul pentru functio-
narea atelierelor de brutdrie precum si pentru prepa-

rarea si vanzarea painii si produselor de brutdrie pe

teritoriul municipiului Cluje, intocmit in baza dispozi-
tiunilor art. 15 si 44 din Legea Administrativa.

ART. II. Serviciul Administratiei Locale se va -

ingriji pentru. comunicarea prezentei dec:znum cu. pri-
mdria. municipiului Cluj.

Cluj, la_23 Februarie 1940.

p- Rezident Regal,
ss. VICTOR HODOR
p. Setul Serviciului,
. INDESCIFRABIL

* PRIMARIA MUNICIPIULUI CLUJ.
" No. 8580—1040.

“ Obiect: Aprobarea de citre »Tinutul Somes« Cluj, a

»Regulamentului pentru functionarea atelierelor
de brutdrie ' precum si pen’rru prepararea si
vanzarea painii i produselor de brutidrie pe
teritoriul Mummplulul Cluj«.

Noi, Primarul Municipiufui Cluj, vdzand adresa
Tinutului Somes Nr. 4367 din 23 Februarie 1940, prin
care ni se comunicd faptul cd, Tinutul Somes prin.
deciziunea Nr. 4367 din 13 Februarie 1940 a aprobat
Regulamentul pentru functionarea atelierelor de bru-
tdrie precum si pentru pr'epalrarea $i vanzarea painii
$i produselor. de brutirie pe teritorul Municipiului Cluj,
bazand aceasta aprobare pe dispozitiunile art. 44 alin.
25i 192 din Legea Administrativd, aducem urmétoarea

Deciziune : No. 1503--1940.

Ludm act de aprobarea de cdtre Tinutul Somes
a Regulamentului pentru functionarea ateliererelor de
brutdrie precum si pentru prepararea si vinzarea painii
si produselor de brutdrie pe teritorul Municipiului Cluj
si’ dispunem :

1. Publicarea regulamentulul in Bule‘unul Oficial
al Municipiului.

2. Regulamentul se va pune in aplicare cu data
publicdrii sale in Buletinul Oficial al Municipiului,

Cluj, la 1 Martie (1940,

Primar, Seful Serv. Sanitar, .

ss. Dr. S. BORNEMISA - ss. Dr, PETRE VLAD

Secretar general,

ss. Dr. VICTOR POP

BUN DE IMPRIMAT

Tip. .Barifiu®, Cluj, Str. Briitianu 13.



