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ABONATI -V-A
LA

~CUNOSTINTE FOLOSITOARE™

Singura publicatie de popularizare a stiintei este biblioteca ,,Cu-
nostinte Folositoare”, ce apare saptamanal, sub conducerea D-lui
1 Simionescu, profesor universitar si membru al Academiei Romane.

,Cartea Romaneasca”, dand la lumina aceasta biblioteca scrisa pe
intelesul tuturor, a umplut un mare gol n publicistica noastra atat
de lipsitd, pand la aparitia bibliotecei ,Cunostinte Folositoare" de
orice lucrari de popularizare a stiintei.

Fiecare din cele patru serii, in care apar ,Cunostinte Folositoare"
cuprinde lucrdri cu o -anumitd naturd de cunostinte, dupd cum se
poate vedea din lista numerelor aparute:

Seria A. ,Stiinta pentru toti".

Cum era omul primitiv de /.° Simionescu.
Viata omului primitiv de I. Simionescu.
Cazurile naturale de I. Simionescu.
Albinele de T. A. Badaran
Diabet1l, Tngrasarca, galbinarea de Dr. Cahanescni
Raze vizibile si invizibile de C. V. Gheorghiu.
Viata microbilor de Dr. I. Gheorghiu.
Furnicile de T. A. Badaran.
Viata plantelor de I. Simionescu.
io-ii. Pasteur de C. Motas.
» 12. Soarele si luna de 1 Simionescu.
., 13. Telefonia fara fir de Tr. Lalescu
» 14. Porumbeii Mesageri de V. Sadoveanu.
, 15. Planeta Marte de lon Pasa.
» 16. Reia Omer ia Einstein de General Sc. Panaitesciu
17. Cum vedem de Dr. /. Glavan.
» 18. Razele X. de Al. Cisman.
, 19. Omul dela Cucuteni de I. Simionescu.
,» 20. Protozoarele de 1 Lepsi.
, 21 Fulgerul si trdsnetul de C. G. Brade/eanu’
» 22. Nebuloasele gazoase de M. E. Heroveanu
v 23. Bacteriile folositoare de |. Popu-Campeanu

©ENoO~®NS



SERIA B. Nr. 42.

CUNOSTINTE FOLOSITOARE
SFATURI PENTRU GOSFODARI

B Y

R ‘.50 '{\,L o 4
nél

Sz

FELURITE

SFATURI PRACTICE

CULESE

DR

{ng. Dr."A."SCHORR

Profesor la Scoala de Arte si Meserii, Brasov

BUCURESTI
EDITURA ,,CARTEA ROMANEASCA

8.879







PREFATA

Folosindu-ma de popularitatea de care se bu-
cura ,Biblioteca Cunostintelor folositoare" care
a patruns in toate straturile societatii, tn'am
hotarat sa scot o brosura, care contine cateva
sfaturi si retete folositcare, practice, din diferite
domenii.

Acei care'se vor ' folosi'de ele, vor-economisi
timp si bani si vor Tnlatura multe neajunsuri.

AUTORUL,.






I. Scoaterea petelor

1 Peiele de grasime.

Petele de grasime lesne se fac, pe haine, pe
fatd de masa. Gospodinele duc mare razboiu
cu ele, mai ales daca au copii.

Dau mai la vale mai multe metode, de a
scoate petele fara gres, fara multa cheltuiala
si fra a vatama obiectele patate.

a) Stoarcem fierea proaspata, iar zeama o
amestecdm cu apa si cu galbanusul unui ou.
Acest amestec e apoi strecurat printr'o panza.
Stofa patata e curatitd mai Intdi cu o perie us-
cata, pentru a indeparta colbul. Uda&m apoi
peria cu lichidul obtinut mai sus si frecam cu
dansa partile patate. Dupa aceia mai putem
freca petele cu o peticd muiatd cu benzind si
lasam sa se usuce. Petele vor disparea.

b) Sapunul de casa e tdiat in felii subtiri pe
care le introducem intr’o sticld Tn care mai tur-
nam si amoniac. Scuturdm sticla p&nd cénd
sapunul se topeste iar continutul sticlei ajunge
ca un sirop de gros. Spalam petele cu acest a-
mestec si apoi cu apa calda. Nici nu se mai
cunoaste locul lor.
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c) Amestecam 100 gr. spirt de 95° cu 35 gr.
amoniac si un gram benzind. Acest amestec nu
scoate numai pete de grasime, dar si acelea de
rasina, ceara, pacura.

2) Scoaterea petelor de grasime si murdarii
- din carti.

a) Petele de grasime. Introducem intr'un vas
*magnezia ustal), care e amestecata cu atat
benzen ca sa formeze ca un aluat gros. Aceasta
se pune pe partile patate, lasand-o atata timn
pana cand magnezia devine faramacioasa, ast-
fel ca o putem indeparta fara a vatama cartea,
iar petele au disparut.

b) Petele de'murdarie sunt Tndepartate, daca
le ungem, cu ajutorul unui penson, cu apa oxi-
genata. Hartia nu e atacata prin aceasta.

3. Scoaterea petelor de cerneala.

Petele de cerneald sunt mai rare ca cele de
grasime, dar totusi destul de dese, pentru a
cauza neplaceri sau chiar pagube. Procedeurile
indicate aicea si aplicate bine, au darul de a
indrepta aceste neajunsuri.

a) Amesteca 1 gr. uleiu de in, cu 8 grame
spirt, 2 grame glicerina si un gr, *acid oxalic.

1) Toate materialele Tnsemnate ca o stelutd, se pot ca-
pata del.i drogherie ori farmacie, cerandu-le agsa cum sunt
Insemnate aici.
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Petele spalate cu acest amestec, vor dlspared.

b) Un mijloc bun incercat In mai multe ran-
duri cu succes de mine este urmatorul: facem
o solutie de *acid oxalic Tn apa calda sau chiar
fierbinte, Tn care introducem partea patata a
stofei. Pata dispare vdzénd cu ochii. Dupéa ce
a disparut, mai putem spala cu putind apa a-
moniacald, pentru a Tmpiedeca ca stofa sa fie
slabitd de acidul oxalic. Cum acesta din urma
e otravicios, trebuiesc bine spalate mainele, va-
sul sau paharul in care am tinut solutia.

c) 100 gr. *clorura de var se amesteca cu 800
gr. apa, scuturandu-le Iine. Dupa 24 ore strecu-
ram printro panza si adaogam 120 gr. otet
tare. Lichidul astfel obtinut» scoate petele de
cerneald.

4. Scoaterea petelor de rugina

a) Pentru a scoate petele de rugina de pe
albituri, autorul a ntrebuintat cu succes proce-
deul urmator, si care e asemanator celui intre-
buintat pentru scoaterea petelor de cerneala:
0 soutie diluatd de *acid exalic si alaun
(piatra acrd) cu apa fierbinte si otet, scoate
petele de rugina in cel mai scurt timp.

b) 100 gr. *clorura de staniu se dizolva n
11 apd. Facem apoi o solutie de 2Va gr. *acid
tartric (sare de lamaie) intr'un litru apa si a-
mestecam ambele solutiuni. Partea patatd e in-
trodusa Tn acest lichid si frecat cu degetele,
pana cand pata dispare.
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c) Pentru a indeparta rugina de pe arme in-
trebuintdm un amestec format din 4 parti u-
leiu de vaselina, amestecat cu o parte esenta
de terebentina.

5. Scoaterea petelor de vin si de fructe.

De obiceiu ajunge daca inplantam partea pa-
tata in lapte dulce caldut, frecAnd o bine cu
degetele pana cand pata dispare. Daca insa
petele totusi nu dispar, trebue sa introducem
partea patata mtr'o farfurioara care contine o
solutie de *acid sulfuros. In acest caz, trebue
sa spalam bine partea care era Tn contact cu
acidui sulfuros dupa disparitia petelor, cu apa
rece si apoi cu apa calda.

6. Scoaterea petelor de lapis inf. (piatra in-
fernald).

a) De pe méaini. Ne spalam cu o solutie de
*perrnanganat de potasiu apoi cu o solutie di-
luata de *acid clorhidric si in fine cu amoniac.
Dupa Sylla se pot scoate petele de lapis cu
ajutorul unei solutiuni formata din 10 gr. subli-
mat, 10 gr. clorurd de amoniu si 80 gr, de apa.

b) De pe albituri sau stofe.

Materia patata e spalata cu o solutie astfel
formata:

300 gr "sulfat de sodiu;

140 gr. “clorura de var,;
280 gr. apa.



« 9

7. Scoaterea petelor de colori de aleiu.

Amestecdm parti egale de esentd de tere-
bentina, alcool si benzina. Cu acest amestec se
uda petele, de mai multe ori, iar cand coloarea
s’a muiat o scoatem cu dosul unui cutii Apoi
spalam cu o peteca muiata in apa calda.

8) Scoaterea petelor de ceara rosie din stofe.

indepdrtam mai ntdi ceara rosie, faramil-
tind-o si scotand-o cu precautiune, apoi udam
bine cu spirt dosul stofei pe locul unde e pata,
si frecam pata cu o peteca pana cand dispare.
Mai frecam cu o peteca udata cu spirt pe locul
curdtit atata timp, péna cand fibrele se nete-
zesc.

9) Scoaterea petelor de gudron.

Pentru acest scop se intrebu'nteaza cu suc-
ces 0 solutie de sapun n spirt concentrat.



Il. Valorificarea ramasitelor

In fiecare gospodarie raman o multime de
ramasita, care sunt aruncate la gunoiu, fiind
considerate ca nefolositoare. In aceste timpuri
de scumpete, fiecare faramatura ar trebui pre-
tuitd si in acest scop am sa dau rrai multe pilde
ce se pot face din lucruri considerate ca inu-
tile.

Urmand aceste sfaturi gospodarul nu numai
ca-si va economisi multi bani, producandu-si
multe lucruri,, pe care e obligat, a le cumpéara
dela negustori, dar va fi In stare ra vanza multe
din ele, putdnd sa-si aducda ceva adausuri la
venituri.

1 Cum putem face sapun din ramasite de
grasime? ‘)

Ramadsitele de unt, unturd, jumari etc., se
strdng péand cand cantitatsa lor ajung la cé-
teva kgr. Introducem fintr'un cazan mic *soda
caustica si anume céte un kgr. pentru 5 kgr.
grasime Peste soda causticd turnam apa si
anume cate 5 litruri de fiecare kgr. Cand soda

1) Vezi si «Biblioteca Cunostintelor folositoare» Seria
D. No. 1. Fabricarea sapunului Seria B. No, 32: Folo-
sinte nesocotite Tn gospodarie.
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caustica s’a topit, incalzim si introducem ra-
masitele de grasime. Fierbem 5—6 ceasuri dupa
care timp sdpunul e gata. I! turndm Intr'o 1&-
dita care poate li captusita cu panza sau o alta
materie, ca sapunul sa nu se lipeasca de pe-
reti, iar a doua zi 1l scoatem si-l tdiem in bu-
cati.

Cum 1nsa e Incd prea moale il 1dsdm cateva
zile sa se Tntareasca, fie punandu-l1 in bataia
soarelui sau langa soba.

Cand n'avem la indeména soda caustica pu-
tem lucrd cu cenusa si var, dar aceastd metoda
se potriveste numai pentru cantitdti mici de
sapun.

Luam pentru fiecare kgr. de grasime cate
3 kgr. de cenusa pe care o fierbem cu apa. La-
sam ca cenusa sd se. depue Ja; fund; iar apa o
turnam intr un vas in care se afla lapte de var.

Acest lichid 1l folosim ca si cel d3sus.

Laptele de var e astfel preparat ca pentru
fiecare kgr. de grasime se ia un kgr de var
stins. Dupa ce se raceste se amestecd cu lesie.

2. Cum piwm face lumanari din sau si din ceara

Ne comandam la tinichigiu un tipar de tini-
chea de marimea care dorim si de forma pe
care o arata figura 1

Partea de sus e mai larga, ca o leica (palnie)
pentru a putea turnda seul topit cu mai multa
usurinta, iar partea de jos ingusta de tot, ast-
fel ca sa poata fi usor astupatda. Ne pregatim
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fitilul prin impletitura mai multor fire de ata
care sunt legate la un capat intr'un nod. Tre-
cem apoi fitilul cu capatul neinodat prin gaura
de jos, astfel ca daca vom trage fitilul in sus,
nodul sa fie oprit de gaura de jos; capatul
liber 1l legdm de un betisor care e luat asa de
lung incat capetele Iui sa treaca peste margi-

nile de sus ale tiparului. Tntindem acuma fitilul
tragadnd de capatul de jos al firului, iar gaura
subtire o astupam cu o bucatica de paine, spre
a Tmpiedeca saul topit sa se scurga.

Topim saul Tntr’'un urcior si-l turnam in ti-
par pana cand partea mai deschisa e umpluta
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si ea cam pe trei sferturi. Aceasta fiincd sdul
racinduse isi micsoreaza volumul, se strange.
Tiparul trebue tinut cu un cleste sau o carpa,
ca sa nu ne frigem degetele Pentru a iuti ra-
cirea, varam tiparul in apa rece. Saul racit,
nsd, s'a lipit bine de peretii tiparului; pentru
a1l putea scoate Tnplantdm tiparul pentru un
scurt timp Tn apa calda si anume tocmai atét,
pana ce simtim ca putem scoate lumanarea.
Prea mult nu-1 putem tine in apa calda, caci
saul se topeste usor.

Ca sa lucram mai repede, putem lucra cu
mai multe tipare deodata.

Se poate lucra si fara tipare comandate, in-
trucat fiecare 1si poate face dintr'o trestie mai
larga un tipar foarte bun. In acest caz fitilul
trebue legat de doua betisoare, cate unul de
fiecare capat al trestiei; firul e intins daca in-
vartim betisorul de sus, astfel ca firul sa se
invalatuceascd in jurul lui. Celalalt capat al
trestiei 1 inplantdm Tn pamant, pentru ca saul
sa nu se scurga.

Pentru facerea luméanarilor de ceara am pu-
tea lucra la fel, dar deoarece acestea n’au ne-
voe sd fie asa de groase ca si cele de sau si
fiind mai usor de manuit ceara, putem proceda
mult mai simplu.

Intindem ceara in form& de foaie subtire, de
latime si lungime doritd. Apoi intindem firul
de atd care va servi de fitil, in lungul uneia
din margmiie cerei, astfel cum o arata fig. 2
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indoim marginea de sus a cerei peste firul
de ata si Tncolacim Tn aceiasi directie, asd ca
tirul va ajunge in mijlocul valatugului de ceara,
dupa cum se poate observa din fig. 3.

muchea

lurérdrei

fesie de
ceara

Sucind valatucul de ceara pe 0 masa neteda,
el se vaj;intinde (pana cénd va avealungimea
doritd, netezindu-se Tn acelas timp. Astfel a-
vem lumanarea gata.

muchia
bastonul de
cearaincelaciti

Fig. 3.

3. Crema de ghete.

O ghiata bine intretinutd, tine mai mult decat
una neingrijita. Dau o formula s'mpld, dupa
care fiecare isi va putea face singur o crema
buna, care intretine ghetele in buna stare, fara

a le arde
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Va kgr. ceara se topeste cu

Vi kgr. sapun de rufe;

X kgr. soda de rufe.
dupa ce s’au topit le amestecam cu 3 litruri
apa, in care s'a dizolvat 10 gr. *nigrozina. Mai
fierbem totul pana cand capatam taria ceruta,
Si amestecul formeaza un aluat fara grumzuri.

4. Ce putem face din tascovma, coaie de mere
si ramasite de paine?

Din obiectele enumarate mai sus, putem face
otet, fie pentru trebuintele casnice, fie pentru
comert.

a) Otet de tescovinda. In tarile cu m Ite vii,
cum e a noastra, se poate Tntrebuinta tescovina
(coaja strugurilor storsi) pentru prepararea o-
tetului care e tot asd de bun ca sl cel de vin,
dar mult mai ieftin.

Acoperim tescovina strédnsa Tintr'un butoiu
Cu o cantitate de apa, cam de doua ori mai
grea decat dansa. Introdu:em butoiul intr'o
camera calda a carei ten peratura e de 25° C,
lasdnd tescovina sa fiarba. Fierband coaja se
ridica la fatd; pentru a impiedeca aceasta, aco-
perim cojile cu un fund gaurit, astfel ca sa fie
prinse mp-p" de apa. Cand incepe sd fiarbad se
toarna zeama deoparte Tntr'un vas, se pune
intr'ansa 10 kgr. zahar tos, lasandu-1 o sapta-
méana la o temperatura de 16°—18° C, pentru
a fierbe mr departe. Cand apa se limpezeste
la fata, 1i adaogam fermentul (cuibul). In 3—5
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saptamani otetul e gata. turnandu-l incet ca
drojdia sa ramaie la fund.

Fermentul (cuibul) 7l capatam daca luam vin
bun si copt (se cunoaste ca vinul e copt cand
ramane limpede cateva zile, dupa ce a fost
scuturat cu aer). Acesta e amestecat dupa gra-
dul tariei sale cu IM sau s din cuprinsul lui
cu apa de ploaie fiarta si calduta.

Il turnam fintr'o farfurie acoperita cu o placa
care e asezata pe doud betisoare, astfel ca pra-
ful sa nu poatda patrunde, iar aerul sa poata
circula liber. O punem intr’'un loc a carui temp.
sa fie ca 18 C. Dupa 3—5 zile lichidul se a-
coperd cu un strat de ferment. O astfel de far-
furie are destul ferment pentru a produce fier-
berea a 200 litruri zama pregatitd ca mai sus

b) Otet'din' coaie' de"mere."Cojile’ de mere
sunt introduse intr’'un vas si acoperite cu apa
amestecatd cu putin otet. Lasam totul la un loc
mai cald de langa soba, timp de cateva sapta-
mani. Se obtmo un otet foarte bun, pentru casa.
fara nici o cheltuiala.

c) Din ramasife de péine putem face un otet,
care e bun chiar pentru comert,

Intr'un butoiu de aproape 200 litruri si care
are la partea de sus o gama mare, punem:

2\2 kgr. péine neagra tdiata in felii sau ra-
masite de paine;

1 kgr. miere;

V2 kgr. #tartrat acid de potasiu pulverizat;
150 gr. *acid tartric (sare de lamaie);
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10 litmri spirt de 28°;
1 1 drojdie de bare si in fine : 1
1 kgr. mazare.

Acum se adaoga 25 litruri ofet si atata apa
moale (de ex. de ploaie) péana ce se umple
vasul. - i

Astupam si lasam 10 zile intr'un loc cald.
dupa care timp otetul e gata,. 'Putem scoate ju-
matate din ofet iar in locul lui turnam 40 litruri
apa moale si 2 litruri spirt de 28, in acest mod
se poate scoate de trei ori otet in interval de
cate 10 zile. Dupa a treia oara se scoate totul
si operatia trebue Tnceputd din nou.

Cidru

Putem obtine un cidru foarte bun, pentru tre-
Luintcle casnice, Tn.modul . urmator: merele sunt
hacuite si tescuite; peste ce a rdmas turnam o
cantitate de apa, egalda cu sucul stors. Aceasta
apa o lasam sa acopere 0 zi restul ramas din
tescuire si apoi iardsi tescuim din nou. Zama
scursa o amestecam cu cea dintdi. Peste mere
se mai toarnda o cantitate de apa egala cu a
patra parte din ce s’a turnat mai Tnainte si mal
lasam q zi si iar presam atata timp, pand cénd
nu se mai scurge nimica. Sucurile adunate sunt
lasate sa fiarbda. Duna 4—5 sdptamani DUtjrn
frage cidrul intr'un butoiu, care a fost din
vreme sulfurat; cidrul e gata de baut.

Must si vin din pere.
Si din pere se poate prepara must si vin.
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Pentru acest scop se potrivesc mai ales perele
mai batute, sau chiar cele padurete cand sunt
coapte, care se tescuesc. Ramasitele se aco-
pera cu apa si anume dupa cum vrem sa avem
un vin mai slab sau mai tare, punand apa mai
multa sau mai puting cel mult cam tot una
catd zamd am capdatat dela cea dintéi tescuire.
Peste o zi, tescuim iardsi. RAmasitele sunt scor-
molite si iar tescuite, de vre-o trei ori.

Strangem apoi tot mustul tntr'un butoiu si-l
lasam sa fiarba la o temp. de 18°—20° C. Dupa
ce fierbe tragem vinul intr'un butoiu sulfurat din
vreme; astupam bine vrana si tinem butoiul
2—3 luni intr'o pivnita racoroasa. Dupa aceea
putem turna vinul Tn sticle, sau a-1 intrebuinta
deadreptul din butoiu.

I* Vin din mesteacan.

Din timpurile vechi sucul mesteacanului e
considerat ca o alifie si e intrebuintai mai ales
primavara, pentru curatitul sangelui. Sucul ob-
tinut prin gaurirea mesteacanului e fiert cu za-
har tos, si anume pentru un kgr. suc, luam un
kgr. zahar. Fierbem o jumatate de ora Tnde-
partand spuma care se formeaza, sirecuram
apoi "rintr'o panza si turndm fintr'un buto:as.
Adaogdm pentru 12 lltruri lichid cate un litru
*Franzb antwein, 20 gr. drojdie si o lamaie
taiata n felii. Inch'dem butoiul dupa ce a fost
umplut, lasdnd numai o tevie in vrana.

Dupa ce a fiert mai adaogam putin Franz-
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brantwein, astupam bine gaura butoiului $14
lasam patru saptamani in liniste, Tntr'o pivnita
rdcoroasa. Umplem apoi sticlele, le astupam
bine iar dopurile le Intarim cu legaturi de sfoara
sau cu sarma subtire. Dupa 14 zile vinul de
mesteacan e gata de baut. Are un gust placut,
e racoritor, curata sangele si invioreaza la os-
teneala sau slabiciune.



II'. Nimicirea insectelor vatamatoare

1 Nimicirea mustelor. &

a) Dupa observatiile d-lor Trillat si Legendre
otrava cea mai buna Tmpotriva mustelor este
¢aldehida formicd. Ne prepardm o solutie for-
mata din trei parti, *aldchida formica cu 4
parti lapte si 13 parti apa, pe care o turnam in
farfurii. Mustele nu cad deadreptul in lichid,
ci sunt gasite moarte la o departare oare-care.

b) Putem prepara si hartie incleiata, pentru
prinderea mustelor, Tn modul urmator:

Facem wuniclei care poate avea .una din com-
pozitiunile urmatoare:

55 parti colofoniu (sacdz), 35 parti uleiu de
in, 10 p. miere

sau 50 parti colofoniu (sacéz), 35 parti uleiu
de in, 20 p. miere,

sau 65 parti colofoniu (sacédz), 35 parti unt
de tetina,

sau 50 parti colofoniu (sacéz), 34 parti unt
de retina, 16 parti glicerina.

Dupa ce ne-am decis la una din aceste a-
mestecuri, Tncalzim partile din care e format,
bine amestecate, iar cand au ajuns ca un aluat
subtire, ca cirul de mamaliga, fiind inca cald,
il intindem, cu un penson, pe hartie de perga-
ment (héartie ceruita).
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c) Pentru a indeparta mustele din grajduri,
ungem paretii de 2—3 ori cu lapte de \ar ames-
tecat cu alaun (piatra acrd) si anume astfel ca
1 kgr. de alaun sa vie la 50—70 fTitruri lapte
de var.

Mai putem unge grajdul si cu lapte de var a-
mestecat cu *cresol si anume V2 litru cresol
pentru 50—70 Titruri lapte de var.

d) Se recomanda sa se unga grajdurile cu
un amestec format din 5 kgr. var stdns 1n
114 Titruri apa, cédreia 1i s’a addogat atata si-
neala wva coloarea sa fie albastra Tnchisa. Mix-
tele fug de astfel de grajduri.

2. Nimicirea tantarilor.

Cu Tnceperea anotimpului rece, tantarii se as-
cund Tn pivnite, florarii, grajduri, sure, etc.
unde se agata de pereti si tavanuri, ducand un
fel de somn de iarnd. Acesta e:te timpul cel
mai potrivit pentru a-i distruge, fie Tntrebuin-
tand fum sau praf de insecte.

Pentru a ne feri de Intepaturi ne putem unge
manile sau obrazul cu o solutie formata din 2
kgr. esentd de ‘thimol in 8 gr. alcool, céareia
i se mai adaoga 20 gr. ‘esentd de garoafe.
Odata intepati putem face sa dispara umflatura
udénd-o cu putin *amoniac.

3. Starpirea moliilor

a) Un mijloc simplu si cunoscut pentru alun-
garea moliilor este presararea blanurilor sau a
stofelor cu naftalina.
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b) Un procedeu mult mai bun si care starpeste
moliile cu desavarsire, este urmatorul:

Arrestecam 5 kgr. tarata de lemn cu 50 gr.
*carbcnat de amoniu caruia i se mai adauga
cateva picaturi de #uleiu de lavanda. Mai a-
daugam apoi 200 gr. otct tare si amestecam a-
tata vreme, pand cand Inceteazid dezvoltarea
acidului carbonic (sa fiarba) provocat prin ac-
tiunea otetului tare asupra carbonatului de a-
moniu

Facem un alt amestec format din 5 kgr. ta-
ratd de lemn, amestecatd cu 400 gr. otet tare,
apoi cu 100 gr. alcool. 50 gr. cantora si 100
gr. esentd de terebentina. Amestecand aman-
doua la un loc, punem in dulapuri sau in odai
unde sunt molii. Le omoara.

c) Un alt mijloc care distruge moliile cu de-
savarsire este *formalinul concentrat.

4. Stéarpirea plosnitelor (stelnitelor).

a) Ca mijloc simplu, eftin si bun pentru dis-
trugerea plosnitelor, se recomanda amoniacul.
In odaia infectatd se aseaza Tn mai multe Lcuri
farfurii umplute cu amoniac concentrat, iar o-
daia o tinem cateva zile inchi @ bine. Dupa a-
cest timp, deschidem ferestrile si usile ca sa
intre aer curat.

b) Un procedeu bun, Tncercat de autor e ur-
matorul: ungem paturile, us'le sau locurile unde
presupunem ca se afla cuiburile plosnitelor cu
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*acid clorhidrlc (spirt de sare). Plosnitele «
cuiburile lor vor 1i distruse.

c) Un alt mijloc bun e *clorura de va-. Ne
pregatim un aluat format din doua parti: do-
rurda de var cu o parte untura de porc, iar cu
aceasta ungem toate crapaturile si locurile unde
vedem ca sunt cuiburile plosnitelor.

5. Starpirea paduchilor.

Pentru Tndepartarea paduchilor din cap e un
mijloc bun samanta patrunjelului (apium petro-
selum), care e intrebuintat sub forma de alifie.
Aceasta se prepara in modul urmator: luam 3
linguri mari cu saméanta de patrunjel, V2 lingu-
rita *borax, si le amestecam cu 2 linguri mari
de apa. Lasand sa fiarba amestecul 10 minute,
adaugam, 'mestecand bine, 2 linguri ‘untura de
porc si vaselind, lasand apoi sd se raceasca.
Se unge bine capul cu aceasta alifie.

b) Paduchii din rufe sau haine se pot inde-
parta, curdtindu-le cu solutie formata prin fier-
berea de

V* kgr. saméanta de patrunjel

in 10 1 apa.

Nu mimai ca paduch i sunt nimiciti, dar nu
se vor mai Tncuiba nici n viitor.

6 Starpirea iurnicilor.

a) Furnicile sunt alungate cu succes prin*
tr'un amestec format din
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25 gr. zahar si >

10 gr. drojdie presata.

Aceasta sointie e introdusda n locurile unde
misuna furnicile.

b) Putem presara si canfora in locurile undo
roiesc furnicile.

c) Alifia de clorura de var intrebuintatd con-
tra plosnitelor e buna si contra furnicilor.

7. Starpirea gandacilor.

a) Pisam bine parti egale de zahar, sacaz sl
borax si le presuram in locurile unde se arata
gandaci. Peste 2—3 zile vor disparea.

b) Coaja verde de castraveti se usuca cu
precautiune la umbra si apoi este pisata. Mi-
rosul coajei atrage gandacii, care vor manca
cu pofta praful lor de care insa mor locului
sau dupd ce se duc Tn ascunzisurile lor.

8. Clei contra omizilor.

Topim intr'o oala:

4 1 gudron cu

Vi kgr. sapun verde si

Vi kgr. sdu. Acest amestec nu se usuca.

Dupa racire adaugam 1 kgr. *clorura de var.
Vom ob erva ca omizile se vor da jos din co-
paci neputand suferi mirosul clorurei de var.

Un alt remediu bun e urmétorul:

4 1 gudron de carbuni ;

Vi kgr. sdapun moale verde;
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V* kgr. *cerezing;
Va kgr. *creolina.

Cleiul 1l intrebuintam astfel cd& ungem o
dunga groasa de 3 degete dedesubtul coroanei
copacului. Peste aceasta dunga lipim hartie
tare, pe care o ungem la randul ei cu acela»
material.

Leac contra omizilor, paduchilor de frunze,
purici, etc.

Amestecadm :

20 1 lapte si

10 1 petroleu.

Ambele lichide Ts batem, pana cand se for-
meaza 0 masa consistenta ca untul.

O parte a acestei mase e bine amestecata cu
100 gr apa. Cu acest lichid spalam partile um-
plute de paraziti. Masa trebue pastrata in vase
Tnchise, caci Tn vase deschise se strica.

E bun si extractul de tutun prost, muiat cu
apa. . -



IV. Pastrareaaiimentelor

1. Pastrarea oualor.

a) Ouale se pot pastra intr'o solutie formata
din 95 parti apa si 5 parti *apa oxigenata.
Oudle pastrate timp de 7 luni de vara, intr'o
astfel de solutie, nu s’au deosebit de ouadle
proaspete.

b) Ouadle introduse Tn apa de var pot tinea
asemenea multa vreme, fara a se strica.

c) Oua inplantate intr'o baie de parafina tin
multa vreme. 1 kgr. parafind ajunge pentru
3000 de oua.

2. Pastrarea carnei.

a) Dupa Palowinsky, Tmplantam carnea sau
pestele o clipa Tn apa care clocoteste si apoi
o altd clipa intr'o solutie slaba (5—15%) de a-
cid acetic (otet tare), in fine 2 minute Tn apa
in care s'a topit mai multa sare. In vreme de
24 ore, carnea atarnata de un carlig sterilizat,
se acopera cu o0 coaja si poate sta mai multe
luni fard sa se strice.

b) Se amesteca otet, dupa ce e introdus In:
tr'un vas de lemn, cu de doua ori_atata apa, sl
in aceasta introducem carnea de pastrat timp
de cateva secunde, lar apoi o atdrnam. Localul
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trebue sa fie asd de cald ca grasimea carne! sa
se moaie, caci aceasta usureaza ca otetul sa
intre Tn carne Repetdm Tmp'antarea camei de
2—3 ori si 0 lasa 48—60 ore in liniste.

3. Pastrarea fructelor

a) Numai acele fructe pot fi bine pastrate,
care au coaja nevatamata. Odaia de pastrare
trebue sa aiba pe cat posibil o temperatura u-
niformd (T—Sr C)( sd fie uscatd si Tntune-
coasa.

Rafturiile pe care se aseaza fructele, sunt
spalate Tnainte de intrebuintare cu piatra acra
Odaia mai trebue sulfurata putin, pentru a in-
latura orice mucegaire.

Fructele cu coaja tare ca merele, perele, sunt
curdt'te mai Tnainte cu o peticd de flanca si a-
poi insirate astfel ca sa na. se atingda unele
de altele.

Fructele cu coaja gingasa, ca piersicele, zar-
zarile, se astern pe foi de hartie, care sunt
mai nainte muiate in o solutie fierbinte de pia-
tra acra, si uscate. Cand e pericol ca tempe-
ratura sa scaza sub inghet, introducem in o-
ciaie o oalda cu carbuni aprinsi, acoperiti cu
cenusa.

Fructele care eventual se mucegaesc, tre-
buesc Tndepartate. .

Un aer prea uscat in odaea de conservare,
poate avea ca urmare o sbarclre a coajei. Pen-
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tru a Tnlaturd aceasta, se pune in odaia de con-
servare vase cu apa.

Fructele gingase de tot, se pot conserva cu
mai mult succes, prin implantarea intr'o solu-
tie 'acid salicilic de 1% in spirt de 90° (1 gr.
acid salicilic dizolvat in 100 gr. alcol de 90°),
dupa care le uscam.

b) Ciresile, visinele, prunele, zarzarile, etc., se
pot pastra lesne, dacd le introducem ntr'o cutie
sau lada, a caror fund e presarat cu un strat de
faind de zahar gros de 1 cm. Spatiile intre
fructe, care nu trebue sa se atinga, sunt um-
plute tot cu fainda de zahar. Astfel se pot aseza
mai multe randuri de fructe unele peste altele;
stratul cel mai de sus e acoperit cu o hartie sl
totul tinut intr'un loc racoros.

Cum putem pastra ceapa in timpul ernei?

La cantitati mai mici, ajunge daca atarnam
chiar din toamna cununa de ceapa intr'o odaie
caldd sau Tn pod. La cantitati mari Tnsa, sdpam
gropi mari de 20 m. lungime, 4 m. latime si
2—3 m. adancime, pe care le captusim cu scan-
duri. Peste podea se presoara un strat subtire
de paie de grau. pe care se aseaza ceapa.

Sau se poate construi un loc Tngradit de
scanduri, captusit cu un strat subtire de paie.
In interiorul locului format din cei 4 pereti tur-
nam ceapa, pe care o acoperim cu un alt strat
de paie, iar peste tot construim un acoperis.
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Peretii trebue astfel construiti ca sa bata aerul
printre deschizaturile dintre scanduri.

In caz de ger mare, totul trebue lasat in ab-
soluta liniste pand cand ghiata se desghiata.
Daca am rascoli prea de vreme, totul se strica.
Daca lasam in«a in liniste, nu numai ca ceapa
e buna la mancare dupa desghet, dar mai poate
fi intrebuintata si pentru pus in pamant.



V. Diverse alte sfaturi

1 Cum putem face opinci?

Opincile pot fi facute din piele de bou, de cal
sau de porc. Curatim intdi pleba de partile
carnoase, apoi e intinsa si uscata, dupda ce a
fost sarata. Scoatem parul prin frecarea cu ce-
nusa si rozand cu un cutit de lemn. Dupa aceia
pielea se dubeste.

Pentru aceasta fierbem coaje de anin cu apa.
Capatam un lichid de culoare rosie, In care
se tine pielea preparata, vreo doua zile. Dupa
ce o scoatem fii dam forma opincii, prin cusa-
turi facute cu suseniti din ‘aceiasi piele.

Cum ne putem curatl o palarie de paie?

Spalam bine palaria cu sapun frecand cu
peria. O stergem apoi cu o peticd muiata in-
tr'o solutie de sare de lamaie, sau cu jumata-
tea unei 1&mai; spalam din nou cu o petica u-
med& si o punem la soare sd se usuce. La urma
0 putem calca spre a-i pastra forma.

Palaria se face aproape ca noua, dar coloarea
e mai nchisd ceva. Pentru a obtine o palarie
care nu difera de una noua, trebue s’o introdu-
cem dupa curatire Tntr'un loc mic Tnchis, de
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ex. 0 cutie de tinichea Tn care ardem pucioasa.
Paiele se vor decolora capaténd aceiasi coloare
ca si cand era noua.

3. Conservarea copitelor animalelor sl usurarea
cresterei lor.

Pentru a conserva copitele animalelor si a
usurd cresterea lor, putem Tintrebuintd urma-
toarea grasime cu care le ungem in fiecare zi.

Topim inrr'o oala sau un ceaun de fier:

50 gr. calaican cu

5 gr. uleiu de in
amestecam bine si apoi mai adaugam

1 kgr. ceara
5 kgriuleiu densfecla
5 kgr. sau

10 kgr. uleiu mineral

100 gr. *acid tanic

500 gr. resind

500 gr. *creolina
iar amestecam totul, pana cand capatam o
masa omogena.

4. Leac contra degeraturilor crestii la gaini.

Sau putem unge creasta cu glicerina» sau to-
pim o bucatd de sau la un lemn rasinos aprins
Picaturile de sau si rasina le lasam sa cada
peste o bucatica de ghiata, cu degetul le fra-
mantam toate pana ce cdpatam un aluat, cu
care ungem creasta pasarilor.



CUPRINSUL

/. scoaterea petelor,

1. Petele de grasime de pe haine.
2. Petele din carti.

3 Petele de cerneald.

. Pete de rugina.

. Pete de vin si fructe.

. Pete de piatra infernala.

. Pete de culori de ulei.

. Pete de ceara rosie.

. Pete de gudron.
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oo~

I'l. Valorificarea ramasitelor.
1. Sapun din rdmasite de grasime.
2. Luméanari de seu st ceara.
3. Crema de ghete.
4. Cum putem faee:
Olet de tescovina.
Otet din coaja de mere.
Otet din ramasite de péine.
Cidtu.
Must si vin din pere.
Vin de mesteacan.

///. Nimicirea insectelor vitimatoare.

1. Nimicirea mustelor.
2. Nimicirea tantarilor.
3. Starpirea moliilor.
4. Starpirea plosnitelor.
5 . paduchilor,

6 N furnici or.

7. » gandacilor.

8 Ce u contra omizilor.

9. Leac contra omizclor si a paduchilor de frunze

IV. Pastrarea alimentelor.
1. Pastrarea oualor.
2

. " carnii.
3. , fructelor.
4. . cepei peste iarna.

V. Felurite alte sfaturi.
1. Cum se pot face opinci. ) )
2. Cum se poate curdta o palarie de paie.
3 Pastrarea copitelor la cai.
4. Leac contra degerarii crestei la gaini.
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