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Povestea ciartofului

Cartoful a fost adus la noi din America de
-miaza-zi. Acolo creste, pe camp ca buruiana sal-
batica; Oamenii bastinasi din America, indienii,
1i zic popas.

Cei dintai europeni, cari au gasit cartofi Tn
America au:fost spaniolii.. Ei- au raduscartofii mai
intdi Tn Spania. Din Spania au trecut Tn Italia,
unde le ziceau ciuperci de pamant.

Mai tarziu cartofii au fost trecuti si Tn Anglia
si Tn Franta. Aici Tnsa oamenii se temeau sa-i
manance. Ziceau ca sunt veninosi si daca ma-
nanca se Tmbolndvesc de ciuma.

Numai tarziu de tot au inceput sa-i foloseasca
si anume pe vremea lui Ludovic al XVlI-lea, cand
venind o foamete strasnica, muriau cu droaia
frantuzii de foame.

Un invatat cu numele Parmentier si-a tot batut
capul, cum ar putea sa-i scape pe frantuzi de
foame. Si a Tncercat un viclesug. Anume a se-
manat Tntr'un loc paraginit cartofil. l-a Tngrijit
bine, asa ca au crescut si s'au facut din belsug.



Oamenii veniau ca la minune sa vada cartofii
Dar nu le era iertat sa pund méana nici pe o frun-

za, caci erau paziti de soldati. Cand se Tnnopta,
soldatii mergeau sa se odihneasca. Atunci oame-
nii navaleau asupra pamantului cu cartofi si fu-
rau. li fierbeau pe ascuns si 1i mancau, caci tot
erau mai buni ca scoarta copacilor, pe care tre-
buiau s’o0 manance, numai sa-si potoleasca foamea.

Astfel Tncetul cu Tncetul, oamenii s'au obisnuit
cu gustul cartofilor si au Tnceput sa ceara sa-
manta si sa semene prin gradini si pe camp.

Vestea sireteniei lui Parmentier a ajuns si la
curtea regelui si i-a placut foarte mult. lar odata
cand toti curtenii erau adunati la sfat, regele in-
trd la ei cu ‘o' floarede cartof la piept. Si curte-
nii cari pana acum nu bagau Tn seama cartoful,
cu totii si-au pus flori de cartof la piept. lar Par-
mentier tot atunci a dat un prédnz mare, la care
toate mancarile au fost pregatite numai din car-
tofi. mij

In tara nemteasca au ajuns cartofii pe vremea
lui Frederic cel Mare. El Tmpartea in cinste car-
tofi intre oameni.

Pe locul unde au semanat mai Tntai cartofi,
nemtii au ridicat o frumoasa piatra de amintire

La noi in tara l-au adus nemtii Tnhainte cu vre
0 suta de ani. Noi Tnsa nu bucuros primiam acea-
sta buruiand, caci ne temeam sa nu ne otravim.

Numai o foamete strasnica, ce a dat si peste
noi, a putut sa ne Tndemne sa-i .primim mai cu
drag si sa-i Tntrebuintam,



Azi cartofii se cultiva Tn masura destul de
mare Tn toate tarile Europei.

In Anglia, Franta, Germania, Austria, Belgia,
Olanda, Danemarca, Suedia se cultiva cartoful
atdt pentru hrana omului si a animalelor, cat si
pentru fabricatia spirtului si a fainei.

In Rusia, Polonia si Cehoslovacia, sunt paman-
turi Tntinse semanate numai cu cartofi. Mai ales
satenii cehoslovaci mananca numai paine din car-
tofi i rar de tot se vede 1n casa lor paine facuta
din trei parti cartofi si o parte faina de secara.

De multe ori cartoful a scapat oamenii din
ghiarele foametei, chiar pentru aceea, cultivarea
lui nu poate sa fie decat folositoare.

Cum este cartoful

Cartoful are o tulpina Tnaltd de vre-o juma-
tate de metru.. Este verde si creste deasupra pa-
mantului. Aceasta tulpina se prelungeste si in jos,
in pamant. Partea aceasta de tulpina este alba.
Se poate cunoaste lesne, caci are noduri si -frun-
ze mici ca niste solzi..

De langa aceste frunzisoare cresc ramuri, cari
nu se ridica afara din pamant, ci cresc de-alungul
prin pamant La capatul acestor ramuri este o um-
flatura, care se tot ingroasa. Aceasta este partea
din cartof pe care o' mancam si care se numeste

/ tubercul.

Tuberculii nu sunt nici radacini si nu sunt nici

fructe, ci sunt ramuri cu frunze si muguri. Frun-



Fig. 1. Cartoful, a= planta intreaga ;b = o floare intreaga
si despicata c; d— fructul cu o boaba



zele si mugurii sunt ochiurile mici, cari se gasesc
in gropitele de pe ei.

Pe tulpina verde care creste deasupra paman-
tului se gasesc frunze mari si paroase. Atat tul-
pina aceasta cat si frunzele daca le frecam Tin-
tre degete, dau un miros urat, de oarece contin
0 otrava. De aceea nici vitele nu se ating de frun-
zele cartofilor. Aceasta otrava se gaseste si n
tuberculele, cari n'au fost bine acoperite cu pa-
mant si astfel au fost inverzite de soare.

Florile pe din afara sunt ca un paharel cu cinci
colfisori. Mai Tnlaunt,ru sunt frunzulitele de co-
loare alba-violeta. lar Tn mijloc firisoarele numite
stamine si pistil.

Dulceatda nu se gaseste in flori. Din cauza acea-
sta albinele nu prea cauta florile de cartof. Astfel
fructe de cartofi — gogoase — foarte rar se fac.

Soiuri de cartofi

Sunt mai multe soiuri de cartofi. Se cunosc azi
peste o mie de soiuri.

Aproape fiecare tara Tsi are soiurile sale de
cartofi. Orice tara alege de obiceiu soiurile cari
cresc mai bine Tn pamantul ei si carora le place
si vremea ce umbla pe acolo.

Cartofii 1i putem Tmparti Tn trei grupe mari,
dupa scopul pentru care se Tintrebuinteaza si a-
nume



1 Cartofi pe cari omul 1i Tntrebuinteaza la man-
care.

2. Cartofi cari se intrebuinteaza pentru hrana
vitelor.

3. Cartofi cari se intrebuinteaza la fabricarea
spirtului.

In fiecare grupa sunt mai multe' soiuri, cari au
numiri felurite. Numirile sunt mai ales strdine,
ceeace probeaza, ca la noi cultivarea cartofilor
Tnca nu este destul de raspandita.

Fig. 2. —Cartofi galbeni

Dintre soiurile de cartofi Intrebuintate la man-
care, cele mai cunoscute sunt :

Cartofii galbeni. Tuberculii sunt galbeni, atéat
la coaja, cat si la miez.,, Au gust placut si dau
roada din belsug. Boalele nu-i prea ataca.

Cartofii Marjolin, de forma rotunda, putin tur-
titd. Coaja de coloare galbena, iar miezul alb,
batand putin in galben. E unul dintre cartofii cei
mai Tntrebuintati pentru méncare.

Cartofii kifle de forma lungareata putin Tndoita.
Coaja galbena frumoasa si miezul galbiniu Tnchis.



Pentru hrana vitelor se intrebuinteaza cartofii
numiti Magnutn bonum, cu tuberculele lungarete,
putin turtite la capete. Coaja aspra la pipait si
cu ochi numerosi. Avand gust destul de placut,
oamenii Ti Tntrebuinteaza si pentru mancare.

Cartofi Roze, cu tuberculele mai mult late si
eu miezul alb si fainos.

Cartofii Saucisse, cu tuberculele mai mult late
decat lungi. Coaja de culoare rosie nchisa.

Fig.jp. — Cartof marjolin

In fabricile de spirt si fecula se Tntrebuinteaza
foarte mult:

Cartofii Richter's Imperator. Au tubercule mai
mult rotunde. Coloarea coajei este galbena cu mu-
gurii violeti. Cuprinde foarte multa fecula, de
aceea sunt foarte intrebuintati Tn fabrici. Oame-
nii Tnca Ti mananca.

Cartofii uriasi, cu tuberculele putin violete si la
miez, iar florile sunt albastre frumoase.
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Sunt si soiuri de cartofi uriasi, cu tuberculele
foarte mari si de coloare galbena deschisa.

Acestia se produc din abundenta si sunt foarte
cautati la fabrici, mai ales ca se pot pastra multa
vreme. -

Fig.~4.'— Cartofi uriasi

i
Cum se cultiva cartofii

Pamantul*T)un pentru cultivarea cartofilor. Car-
tofii cresc bine Tn orice pamant. Le place mai
ales pamantul gras si reavan.

Pamantul in care se seamana cartofi nu-i ier-
tat sa fie umed. Pe cat se poate sa fie la loc de
fata.

In pamantul prea des cartoful nu creste bine.

Cel mai bun pamant pentru cartofi este trifo-
istea sau lucernistea batrana. Acest pamant este
foarte bogat in materii hranitoare si cartoful cre-
ste bine.



n

Pamanul in care semanam cartofi se arda de
toamna. Aratura se face adanca de 25-30 centi-
metri. Peste iarnd, din cauza Tnghetului si a des-
ghetului, pamantul se marunteste bine si capata
multd umezeala.

Primavara aratura se grapeaza bine, pentru ca
sa se curete pamantul de buruieni. Fiind paman-
tul bine maruntit si curatit de buruieni, tuberculii
cartofilor au o crestere mare.

Daca pamantul e slab, trebue Tngrasat cu gunoi
de vite.

Gunoiul Tnca toamna, cand se ara pamantul,
se baga sub brazda si se lasa asa pana primavara.

Pe un hectar se poate Tmprastia pana la 40.000
kilograme gunoiu putred.

Ingrasand pamantul cu gunoiu, roada va fi spo-
rita simtitor.

Alegerea cartofilor de semanta. Cartofii pe cari
vrem sa-i semanam, trebue sa fie sanatosi. Nu
sunt buni de semanta cartofii mari de tot, nici
cei mai mici. Pentru semanat se aleg totdeauna
cartofii mijlocii.

Cand se aleg cartofi de semanta, trebue sa se
tina seama totdeauna de coloare. Dupa coloare
se cunosc soiurile de cartofi. Se aleg totdeauna
cartofi de aceeasi coloare : alba, galbena, rosia-
tica, roza, rosie, violeta si asa mai departe.

Sa se aleaga cartofi de semanta numai dintre
cartofii cari au fost cultivati Tntr'un pamant in
care nu au fost demult cartofi, sau Tn care nu au
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fost nici odata cartofi cari au suferit de vre-o
boala.

Cartofii alesi pentru semanta, sa nu se lase la
luming, caci capata o coloare verde si se face Tn
ei 0 otrava numita solanina.

Crescand cartofii, aceasta otrava trece si tn
lujeri.

La alegerea cartofilor trebuie sa se iee in! soco-
tinta si forma lor. Cartofii cu forme neobisnuite
sau neregulate se delatura.

La cartofii cu ochi.adanci se curata pamantul
din ochi.

Cartofii, cari dau colti subtiri, lungi si putin co-
lorati nu sunt buni de semanta. Asemenea nu sunt
buni de semanta nici: cartofiii pe cari se fac mici
unflaturi — buburuze — cat un vari de deget.
Acesti cartofi nu dau tulpini si astfel nici hu se
sporesc. '

Cand sunt putini cartofi de semantd, pentru a
Tnmulti semanta, se obisnueste a se taia cartofii
Tn mici bucati. Taietura trebuie sa se faca de-a
lungul, caci la varf sunt cei mai buni muguri din
cari vor creste lujerii. In fiecare bucata tdiata tre-
buie sa fie cate un mugure.

Taierea cartofilor de semanta Tn bucati mai
mici, trebuie facutd cu 2-3 zile Tnhainte de semanat,
pentru ca toate bucatile puse la soare si la vant
sa-si formeze pe taietura o coaje subtire. Aceasta
coaja va Tmpiedeca cartofii sa putrezeasca in pa-
mant.

Semanatul ‘cartofilor. Cartofii fiind foarte sim-
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titori la frig, se seamana atunci, cand nu ne mai
temem de Tinghet, adica Tn jumatatea a doua a
lunei Aprilie.

Semanatul se face Tn cuiburi, departate unele
de altele de 50-60 centimetri. Cuiburile se fac in
randuri. Departarea dintre randuri trebuie sa fie
tot de cate 50-60 centimetri.

Intr'un cuib se pun cate doi cartofi sau si trei,
daca sunt mai mici.

Afunzimea la care trebue pusi cartofii Tn cuib
estg”de obiceiu 8-10 centimetri.

Dupa semanat, daca cartofii nu rasar, cauza
este scoarta prea tare ce s'a facut pe deasupra
din pricina ploilor prea multe. In astfel de ca-
zuri scoarta trebuie zdrobitd.” Zdrobirea se face
cu o grapa de fier intoarsa cu dintii Tn sus.

ingrijirea cartofilor dupa semanat. Pentru ca sa
poata creste cartofii si sa nu-i Tnabuse buruienile,
se prasesc.

Cea dintaiu prasire se face Tndata dupa ce au
iesit lujerii tineri.

Cand cartofii incep sa Tinfloreasca, se prasesc
a doua oard. La prasitul al doilea se si musuroiesc.
Musuroitul se poate face si cu rarita. In cazul
acesta se Tntregesc musuroaiele cu sapa. Musu-
roaiele se fac cat se poate de mari. Cu cat musu-
roiul va 1i mai mare, cu atat ii va prii cartofului mai
bine. La musuroit se lasa un loc oarecare intre
fire. Acest loc se umple cu tarana, ca firele sa
stea departate unele de altele. Pe langa fire in jos
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va intra aerul si caldura, de care cartofii au foarte
mare trebuinta.

Daca la musuroit au ramas cartofi descoperiti,
acestia crescand la lumina, se Tnverzesc. In acesti
cartofi se face otrava — solanina — care prici-
nuieste moarte celor ce-i mananca.

Cand se baga de seama, ca frunzele cartofilor
se pateaza si se palesc, se poate sti ca acei car-
tofi sunt atacati de boala. De aceea trebuie stro-
piti cu zeama de piatra vanata mestecata cu var.
Stropirea se face Tnainte de Tnflorire. In anii plo-
iosi daca e trebuinta, se poate stropi si a doua
oara, la 2-3 saptamani dupa inflorire.

Culegerea'cartofilor

Cand tulpinele si frunzele cartofilor s'au veste-
jit si s’au uscat, e semn ca sunt copti. Smulgand
tulpinele din pamant,.se desfac usor de pe tuber-
culi, iar pielita tuberculilor se curata cu greu.

Cartofii copti se scot din pamant. Scoaterea
trebuie sa se faca numai pe timp uscat si frumos.
Cartofii scosi pe timp frumos, se pastreaza mai
bine, caci razele calduroase ale soarelui nimicesc
germenii de boale, cari ar putea sa pricinuiasca
stricarea cartofilor. Vremea cea mai potrivita
pentru scosul cartofilor este dela 15 Septemvrie
si pana la 15 Octomvrie. Dar fiindca deosebitele
soiuri de cartofi nu se coc tot de odatd, vremea
scosului cartofilor poate sa se schimbe.

Cartofii scosi din pamant Tnainte de vreme, .n'au
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gust destul de placut si nu se pot pastra bine.

Scoaterea cartofilor din pamant, se poate face
in mai multe chipuri : cu ména sau cu plugul.

Cand scoatem cartofii cu'tnana, ne ajutam si de
o furca cu 3-4 coarne, sau de o sapa, ori de un
hérlet.

Prin scoaterea cu mana, cartofii raman intregi,
si.nevatamati, asa ca se pot pastra mai bine.

Cand sunt pamanturi Tntinse semanate cu car-
tofi, la scos de obiceiu se intrebuinteaza plugul.
Scoaterea cartofilor cu plugul merge mai repede
ca si cu mana si nu trebuie muncitori multi.

Plugurile cari se ntrebuinteaza la scosul car-
tofilor, trebuie sa fie cu brazdarul gros, ca sa nu
vatamam tuberculele!

Oricat s’ar ingriji Tnsa, cu plugul se mai taie
tuberculele, mai ales daca pamantul e prea uscat
si afara de aceasta multi cartofi raman in pa-
mant.

Cartofii ramasi in pamant se pot folosi, lasand
porcii sa-i scurme si sa-i manance.

Pastrarea cartofilor

Orice cartof, pentru ca sa se poata pastra pana
la recolta din anul viitor, pe langa aceea ca tre-
buie sa fie copt, mai trebuie sa fie si sanatos si
bine svantat, avand pielita uscata. De aceea, dupa
ce s'au scos cartofii din pamant, se aduna in
gramezi mici si se lasa pe loc sa se svante.

Daca vremea e ploioasda, se duc acasa si se
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intind sub un sopron. Aici se pot tinea chiar si
2-3 saptamani, pana se svanta bine si se pierde
chiar si o parte din apa ce: se gasestee Tn mie-
zul lor. [ ]

Cartofii pusi la pastrare asa cum se aduc de
pe camp, uzi si plini de tind, se mucezesc si se
strica repede.

Cartofii se pastreaza sau Tn pivnita sau Tn gropi.
Tnainte de a-i aseza spre pastrare, se aleg.
Cei loviti ori crestati cu sapa sau cu plugul, nu
se mai pun la pastrare, Acestia se folosesc, asa

ca se fierb si se dau la porci sau la vite.

In pivnitd sau Tn gropi se pun numai cartofii
Tntregi si sanatosi.

Gropile "pentru cartofi''se 'sapa intr'un loc mai
ridicat si uscat. Cand avem cartofi mai multi,
sapam santuri lungi. Santul se sapa ceva mai
strimt la fund si mai larg deasupra. Largimea
unui sant este de obiceiu de un metru si jumatate,

iar afunzimea e de o jumadtate de metru.
Pe fundul gropii sau a santului pentru cartofi,

punem scanduri, iar peste scanduri asternem paie
mari. Pe paie punem cartofii alesi. Deasupra car-
tofilor? punem iar paie si apoi pamant. Varful
gramezii 7l lasam descoperit, ori lasam anumite
rasuflatori, pe unde sa poata iesi caldura ce se
formeaza. Cand vine vremea mai friguroasa, as-
tupam cu pamant si varful, ori astitpamm si ra-
suflatorile, avand grije sa le dschidem din nou,
cand vremea e frumoasa.

Totdeauna trbuie sa Tngrijim, ca Tn groapa in
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care pastram cartofii,, sau Tn pivnita, daca T1i ti-
nem acolo, sa nu fie caldura prea mare. Fiind
caldura prea mare, cartofii Tncoltesc si nu mai
sunt asa buni.

Cartofii ca aliment

Cartofii se Tntrebuinteaza foarte mult ca hrana.
Nu toate soiurile de cartofi sunt de o forma de
buni. Cei mai cautati cartofi de hrana sunt cei de
marime mijlocie, cu miezul alb sau galben, cu
coaja subtire si ochii mari, iar la fierbere nu se
sfarma.

Cartofii buni de mancare, trebuie sa aiba gust
placut si sa cuprinda cel putin 17-25 la suta ma-
terii azotoase/lar fecula — materie fainoasa —
mai putind. Cu cat sunt in- cartofi mai multe ma-
terii azotoase si mai putina feculda, cu atat sunt
mai buni de méancare.

Daca ardem cartofii, ramane putina cenusa,
ceeace ne.dovedeste, ca Tn cartofi se gasesc pu-
tin  materii pamantoase — saruri- minerale.
Numai unu la sutda din materilile cuprinse Tn car-
tof, sunt saruri minerale. Din cauza aceasta, in
mancarile pregatite din cartofi, trebuie sa se puna
multa sare.

Mancarea de cartofi poate sa fie asemanata cu
painea, cu acea deosebire, ca Tn cartof se gase-
ste de doua ori atata apa ca si Tn paine.

Azi In multe locuri se pregateste paine din

Cunostinte Folositoare Nr. 56. 3
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cartofi, amestecand faina de grau cu cartofi fierti
si adaugandu-se sare.

Painea de cartofi este foarte buna si hranitoare.

Cartofii buni de mancare, trebuie bine pastrati.
In groapa sau Tn pivnita unde se pastreazal, sa
nu. fie nici umezeald, nici frig si nici caldura prea
mare. [

La frig cartofii degera si Tn urma se zaharifica,
devenind asa de dulci, Tncat nu se mai pot manca.

La umezeald si caldura incoltesc si fecula din
ei se schimba in zahar si Tn solanina — otrava
puternica, din care cauza iarasi nu se pot manca.

Cartofii vechi Tnca se stricda, schimbandu-se
fecula Tn solanina.

Un Tnvatat cu numele Smiedeberg, facand mai
multe cercetari, a gasit, ca Tntr'un kilogram de
cartofi, pusi toamna n pivnitd, prin Februarie se
gasesc patru centigrame solanina, iar prin lulie
si August, se gdsesc 24 centigrame solanina, atin-
gand la cartofii mai vechi de un an si 60 centi-
grame solanina la kilogram.

Din cauza aceasta, adeseori se Tntammpla, ca
oamenii cari se hranesc mai mult cu cartofi si
mai ales cu cartofi vechi, se Tmbolnavesc : varsa,
le merge foalele, asuda si au pupila — lumina o-
chiului — foarte largita.

De aceea nici odatd sa nu se manance cartofii
mai vechi de un an, ci sa se intrebuinteze cartofi
din recolta cea mai noua.



Cartofii ca nutret pentru vite

Cartofii ca nutret pentru vite. Cartofii sunt buni
si ca nutret pentru vite. In multe iiocuri Tn strai-
natate, Tngrasatul porcilor se face numai cu car-
tofi amestecati cu faina.

Vitele mananca cartofii cruzi sau fierti. Pe cei
fierti Tnsa 1i mananca mai cu pofta.

Sunt si mai sanatosi cartofii fierti. Prin fierbere
germenii de putrezire din cartofi sunt nimiciti, fe-
cula poate sa fie mistuitda mai usor si vitele nu ca-
pata diaree.

Afard de aceea vitele hranite cu cartofi fierti,
se ingrasa cu mult mai repede si castiga si Tn
greutate. *

Cartofii cruzi sunt buni pentru vacile cu lapte,
cari hranindu-se eu astfel de nutret, dau lapte mai
mult, din care se poate alege unt si branza minu-
nata.

Cartofii nu se pot da vitelor curati. Nu cuprind
fn masura Tndestulatoare materiile hranitoare, car!
se schimba in sange si carne si cari ingrasa vita.

Afara de aceea, vitele cari mananca cartofi cu-
rati, nici nu pot sa rumege bine si mistuirea Tnca
se face cu greu.

De aceea cartofii, fie cruzi fie fierti, cAnd se
dau vitelor, e bine sa se amestece cu faina, fan,
paie sau alte nutreturi.

Fabricatii din cartofi

Din cartofi se scoate fecula si se fabrica spir-
. j
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1 Fecala (scrobeala, crohmala) este o pulbere
alba si foarte fina. Privita cu microscopul — un
instrument, care mareste foarte tare lucrurile pe
cari le privim — se vede n forma de grauncioare
mici, facute din mai multe Tnvalisuri. Aceste Tnva-
lisuri s’ar putea asemana cu sacii cari se Tmbuca
unul Tntr’altul. [

Scoaterea feculei din cartofi se face Tn chipul
urmator : Se curata cartofii de coaja, apoi se
rad pe o razatoare, prefacandu-se Tn chipul ace-
sta Intr'un fel de faina — razatura de cartofi. Ra-
zatura cade pe c¢ sita In care se toarna intr'una
si putina apa. Sita e asezata deasupra unui vas.

Apa strecurandu-se prin sita, ia cu sine si raza-
tura. Aceastd razatura se.aseaza in paturi la fun-
dul vasului. Paturile acestea sunt feculd curata.
Apa de pe feculda se scurge. Fecula se taie Tn bu-
cati si se usuca.

Fecula amest%caté cu apa si ncalzita, mai Tn-
taiu se umfla, apoi se ingroasa si pe urma se face
cleioasa. Din cauza aceasta se poate Tntrebuinta
la lipit. Se mai Tntrebuinteaza si la scrobitul pan-
zeturilor si ca leac la facerea cataplasmelor.

Nu Tn toti cartofii se gaseste fecula Tn aceias
cantitate. In cartofii mai mari, se gdseste mai
multa decat Tn cei mijjocii. In cartofii mici se ga-
seste foarte puting, fiindca acestia nu sunt des-

voltati.
Nici chiar in acelasi cartof nu e feculda intr'o

forma Tmpartita, ci grauncioarele de feculda sunt
mai dese spre margini si mai rari pe la;mijloc.
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Daca privim printr'o felie foarte subtire de car-
tof, putem sa vedem, cum sunt Tmprastiate graun-
cioarele de fecula.

Cantitatea de fecula ce se gaseste Tn cartofi e
Tn‘legatura si cu pamantul in care au crescut car-
tofii, cu vremea ce a umblat, precum si cu felul
gunoiului ce s’a Intrebuintat la Tngrasarea paman-
tului. Astfel cartofii crescuti Tntr'un pamant nisi-
pos si arat adanc sunt mai bogati Tn fecula ca si
cei cari au crescut Tn alt pamant. Si iarasi cu cat
vremea e mai calduroasa si razele soarelui sunt
mai vii, cu atat si cantitatea de fecula e mai
mare.

In ce priveste gunoiul potrivit pentru a mari
cantitatea de fecula, e gunoiul de vite,'care cu-
prinde foarte multe materii azotate.

Cultivatorii de cartofi trebuie sa find seama de
aceste cerinte, pentru ca la!fabrici se cauta -tot-
deauna cartofii, cari au multa fecula.

La scoaterea feculei din cartofi, raman asa nu-
mitele pulpe, cari nu sunt altceva, decat ramasi-
tele ce se aduna dupa ce s’'a stors fecula. Dintr'o
suta kilograme cartofi, raman cam 65 kilograme

pulpe. ®
Pulpele se intrebuinteaza ca hrana pentru ani-

male. Se dau la animale totdeauna amestecate cu

faina, turte sau nutret taiat.
2. Spirtul. Spirtul se fabrica azi aproape nu-
mai din cereale si din fecula cartofilor.
Fabricarea spirtului din cartofi se face Tn mo-
dul urmator :



Cartofii se pun Tn cazi mari ¥ se Tncalzesc
cu vapori de apa. Cand s'au Tncalzit asa de ,'tare,
incat ,se desfac toate particelele de fecula, se a-
dauga malt de orz. In maltul de orz se gaseste o
substanta numita diastaza. Aceasta diastaza schim-
ba fecula cartofilor in zahar. In vreme de un ceas-
doua toata fecula s'a schimbat Tn zahar.

Cartofii zaharificati se lasa sa se raceasca, apoi
se amesteca cu drojdie de bere. Cat ce s'a pus
drojdia de 'bere, in cartofii zaharificati se face o
fierbere — iermentatiune.

Fermentafiunea tine doud zile. In aceasta vre-
me zaharul s'a schimbat in spirt.

Dar spirtul astfel format nu e curat, ci cuprinde
si alte materii, dintre  cari unele sunt'si otravi-
toare. Curatirea de aceste materii se face prin
distilare.

Pentru distilare sunt masinarii anume, din cari
iese aproape curat.

Spirtul fabricat din cartofi are un miros cu mult
mai placui ca spirtul de cereale. De aceea acest
spirt se Tintrebuinteaza la fabricatiunea licheru-
rilor si a rachiurilor renumite. m

Dar oricat de placute si de binemirositoare vor
fi rachiurile, totusi fiindca se gaseste in ele spirt,
sunt stricacioase sanatatii. Spirtul este o otrava
puternica, care nu poate decat sa vatame.

Tnvatatii au descoperit, ca spirtul scos din car-
tofi se poate Tntrebuinta si la manatul motoarelor,
cari merg ca si cand s’'ar pune in ele benzina, pa-
cura sau carbuni. J
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Cu cat cartofii sunt mai bogati Tn feculd, cu
atat se poate scoate din ei mai mult spirt. Asa
din 100 kilograme cartofi, cari cuprind 16% fe-
cula, se poate scoate peste 11 litri spirt, iar daca
aceeasi cantitate de cartofi cuprinde 20% fecula.
se pot scoate 14 litri spirt.

Cei mai buni cartofi pentru fabricarea spirtului
sunt cartofii numiti Richter’'s Imperator.

Dela fabricatiunea spirtului din cartofi, ramane
borhotul si apele de borhot, cari se Tntrebuinteaza
la Tngrasatul animalelor.

CAP. 1l

Boalele cartofilor

Ca si omul si animalele, astfel si cartoful su-
fera de boale.

Pana pe la 1840, nu se stia nimic despre boalele
cartofului. Bagau de seama oamenii, ca Tn multe
parti se usuca si se vestejesc frunzele si vrejii car-
tofilor si putrezesc  tuberculii, dar niu stiau ce
poate fi cauza. Numai mai tarziu, dupa ce s'a des-
coperit microscopul, s’'a gasit ca prapadirea car-
tofilor e pricinuitd de anumite boale.

Dintre boalele cartofului, cele mai cunoscute
sunt :

1. Rugina cartofului. Aceasta boala este *o ciu-
perca mica.. Se iveste numai dupa ce cartoful a
ajuns la o Tnaltime de o palma dela pamant. Ata-
ca frunzele, florile si tulpinele.

Pe frunzele atacate se pot vedea la Tnceput nu-
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mai cateva pete de culoare bruna. Mai té{,czuj
aceste pete se latesc tot mai tare pana ce cuprind
toate frunzele. De pe frunze trec pe flori si pe tul-
pini. Frunzele, florile si tulpinele atacate se ves-
tejesc si se usuca. Urmarea e, ca tuberculii nu se
desvolta si recolta e nimicita.

Apararea Tn contra acestei boale se face prin
stropirea cartofilor cu zeama de piatra vanata.

2. Cangrena tulpinei cartofului. Aceasta boala
ataca numai tulpina cartofului. Purtadtorul boalei
este un mic germen numit Bacillus caulivorus.

Cangrena ataca mai ales cartofii cari s'au se-
manat taiati. Tulpinele atacate se vestejesc si se
usucd. In contra acestei boale Tnca se Tntrebuin-
teaza zeama de piatra vanata, cu care se stro-
pesc cartofii chiar asa cum se obisnueste sa se
stropeasca via.

3. Cangrena umeda a cartofului. Ataca numai
tuberculele. E pricinuita de ciupercile numite Ba-
cillus siibtilis si Micrococus albidus. Acestor ciu-
perci le place bine la umezeala. In pivnitele ume-
de se desvoltd tare Tnmuind tuberculele. Tubercu-
lele atacate raspandesc un miros urat.

4. Mana cartofului. E cea mai primejdioasa
boala a cartofului. Ataca frunze, flori, tulpine si
tuberculii. Se iveste numai dupa ce vremea s'a
Tncalzit bine.

Pe cartofii atacati se vad pete brune.

Daca vremea e ploioasa, aceste pete se latesc
foarte repede, atacand toate partile cartofului.
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Partile atacate se sbarcesc si se usuca, asa ca nu
se mai pot' intrebuinta de loc.

5. Raia cartofului. Aceasta boala e pricinuita
de o ciupercd numitda Micrococus pelUcidus. Ciu-
perca ataca pielita cartofului. Cartofii atacati au
pielita sbarcita si aspra la pipdit. Miezul nu fc
atacat, dar totusi fiind cartoful prea urat, nu mai
are nici un pret.

Réaia ataca mai ales cartofii semanati. in locuri
prea umede, unde apa de ploaie nu se scurge, ci
se aduna in balti.

6. Raia neagra a cartofului. E o boala noua care
ataca cartofii. Mai ales e latita in Anglia si Ger-
mania. La noi s’a ivit.de vre-o doi ani.

Pe cartofii atacati de raia neagra se formeaza
niste crescaturi neregulate, cari la Tnceput au co-
loare rosie deschisa, iar mai tarziu se Tnegresc.

Cartofii atacati sunt asa de tari, cd nu se mai
pot Tntrebuftita la nimic.

Germenii boalei raman in pamant si 9-10 ani,
asa ca Tn aceasta vreme nu se mai pot semana
cartofi Tn acel pamant.

Apararea cartofilor de boale

Cartofii fiind plante pretuite atat la mancari,
cat si Tn fabricatii, trebuie aparati de boale.

Apdararea se face prin stropirea cu piatra va-
nata.

Zeama de piatra vanata se pregateste din 2 ki-



lograme piatra vanata, un kilogram var nestins
si 100 litri apa.

Stropirea se face prin lunie, cand frunzele sunt
destul de desvoltate. La un hectar se intrebuin-
teaza 16-18 hectolitri zeama de piatra vanata.

Prin stropire se apara cartofii de Rugina, Can-
grena si Mana.

De Raie se apara cartofii asa, ca se stropesc
bine cu lapte de var pivnitele ori gropile Tn cari
s'au pastrat cartofii.

Cartofii atacati de raie se vor culege cu vreji cu
tot si se vor arde.

In pamantul Tn care au crescut cartofi raiosi, se
va Tmprastia var marunt. Imprastierea se va face
Tnca toamna. Pe 100 metri patrati sunt de ajuns
20 kilograme var. Primavara se mai poate impras-
tia var pe acel loc — 10 kilograme la 100 metri
patrati.

In paméantul Tn care au crescut cartofi atacati
de raie, vreme de 10 ani nu se mai seamana alti

cartofi.

Iv.
Sa cultivam cartofi

Spiru Haret pe vremea, cadnd era ministru al
Tnvatamantului, Tndemna pe Tnvatatori sa pova-
tuiasca pe sateni, sa cultive cat mai multi cartofi,
aratandu-le si folosul ce pot sa-l traga de pe ur-
ma acestei cultivari.

Gandul lui Spiru Haret a fost foarte bun. El do-
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rea ca satenii Tn locul muraturilor multe pe cari
le mananca, sa intrebuinteze cartofi, cari sunt cu
mult mai buni si mai hranitori.

cand oamenii au cartofi, nu se tem de foamete.
Pot sa fie ani rai, in cari graul T porumbul nu
se fac, cartoful Tnsa si atunci creste si da roada,
asigurand traiul oamenilor.

Dintre toate plantele, cartoful este planta careia
nu-i pasa de seceta, de ploaie, de grindina si se
poate semana in pamant gras, ori Tn pamant slab,
la ses ori la munte..

Afarda de aceea nici o planta nu da roada asa
de bogata ca si cartoful. Pe un pogon de pa-
méant se produc pana la 10.000 kilograme cartofi.

Daca se vinde kilogramul numai cu 2 lei, avem
dela pogon 20.000 lei. Pe c&dnd de pe acelas loc,
daca semanam grau, nu putem avea mai mult de
700-800 kilograme si vandut kilogramul eu 10 lei,
nu avem decat 8000 lei.

Asa ca nu este planta pe fata pamantului mai
banoasa ca si cartoful .

De aceea s& se cultive cartofi cat de multi. Pe
langa pogonul de grau, porumb si plante legumi-
noase, sa se cultive si pogonul cu cartofi. Roada
de pe acest pogon va sluji de hrana, atat in zilele
albe, cat si Tn zilele negre. Oamenii hranindu-se
cu cartofi, vor avea putere de munca, vor putea
sd-si Tngrijeasca avutul si vor putea sa-si apere
si sa-si Tntareasca si tara.
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ALTE CARTULII

DI

Cunostinte Folositoare

Care cuprind Tnvataturi pentru agricultori:

Seria B.

No. 7. Morcovul si alte legume de P. Roziade.

No. 15. Alegerea semintelor de C. Lacritianu.

No. 20. Rasadnita si plantele de rasad de
V. Sadoveanu. -

No. 38. Sfecla de zahar de C. Lacritianu

No. 39. Ingrasarea pamantului de I'M.Dobrescu

No. 47. Cultura tomatelor (patlagele rosii) de
l. Isvoranu.

No. 56. Cartoful de I. Popu-Campianu

Toate aceste cartulii se pot capata trimetand

prin mandat postal numai 35 lei pe adresa:

,Cartea Romaneasca-
BUCURESTI, | - B-dul Academiei 3

insemnand pe dosul mandatului numai Seria B. si

numerele de mai sus, fara sa se scrie si titlul

cartii.



Nu ocoliti
povetele practice date

Cunostinte
Folositoare

Atat de ieftine dar atat de tre-
buitoare oricarui carturar care
tine la sanatatea lui, la belsu-
gul campului sieconomia muncii.



A aparut

Tmparatia apelor
de M. Sadoveanu

Un volum de 273 pagini cu 17 frumoase nu-
vele, povestiri frumoase din partea pescuitului.

Pretul 90 lei.

Necazurile parintelui Ghedeon

de Damian Stanoiu

Un roman cu cuprins luat din tagma calugarea-

sca mai mult.
Pretul 75 lei.

Hronicul mascariciului Valatuc
de Al. O. Teodoreanu

Cine prinde a ceti ntdia fata din aceasta carte,
nu o mai lasa din mana, atat e de frumos scrisa
si hazlie.

Pretul 96 lei

Dobrogea. O Tara din Povesti. Voi. |
de 1. Simionescu

E descrierea, cu multe figuri si pe Tntelesul
tuturora a frumoasei parti din tara de dincolo de
Dunare.

Pretul 75 lei.



Cum ajung Cartile
la Sate

Cine vrea sa aiba carti, le poate
comanda deadreptul de la:

,Cartea Fom

BUCURESTI, | — B-dul Academiel 3

Pentru aceasta trimete cu un mandat
postal pretul, insemnand pe dosul manda-
tului titlul cartilor dorite.

Mandatul postal ajunge mai Tncet ceva,
asa Tn cat cartea vine mai tarziu'cu 27*3
zile de céat ar ajunge o scrisoare.



No. 8. Sifilisul de Dr. E Gheorghiu.
9. Temeiul Tmbunatatirii vitelor de Th Chitoli,
10. Votul obstesc de A. Gorovei.
11. Crestera Porcilor de C. Oescu.
12. Viermii de matasa de 7. A. Badaran.
13. Oftica sau tuberculoza de Dr. E. Gheorghiu.
11 Pelagra de prof. V. Babes
15. Alegerea semintelor de C. Lacritiami
16. Cresterea pasarilor de prof. C. Motas.
17. Ratacirile bolseviste de Maior /. Mihai.
18. O stupina dintr'un roiu de N. Nicolaescu.
19. Cum se ntemeiaza o vie de D. M. Cadere.
20. Rasadnita si plantele din rasad de V. Sadoveanu.
21. Lehuzia de Dr. E. Gheorghiu.
22. Mestesugul vopsitului cu burueni de Art. Gorovei.
23. Cum orbim de /. Glavan.
24. Pastrarea carnei de porc de G. Gheorghiu.
25. Calul de prof. E. Udrischi.
26: Doctorul Tn casa de Dr. O. Apostol.
27. Cum trebue sa ne hranim de E. Severin.
28. Lamurirea legii darilor de /uliu Pasca.
29. Betia de Dr. Emil Gheorghiu.
30. Lamurirea Constitutiei de Artur Gorovei.
31. Boale parazitare la animale, care trec la om de C. Motas.
32. Folosinte nesocotite Tn gospodarie de /. Simionescu.
33. Mama si copilul, de Dr. M. Manicatide.
34. Indrumari spre sanatate, de Dr. |. Bordea.
35. Desprelhrand, de Dr. 1. Bordea.
36. Omul si societatea de Al. Giuglea.
37. Bucataria satencsi de Maria Col. Dobrescu.
38. Sfecla de Zahar de C. Lacritianu
39. Ingrasarea'painantulni de 1. M. Dobrescu.
40. Friguri de balta de 7. Dumitrescu.
41. Banul de A. Giuglea
42. Sfaturi practice de Irig A. Schorr.
43. Lamurirea Calendarului de A. Giugtea.
44. Conjuctivita granuloasa de Dr. I. Glavan.
45. Burueni de leac de A. \olanschi.
46. Sfaturi casnice de Maica Raluca
47. Cultura tomatelor de /. Isvoranu.
48. Retete pentru gospodine de Maica Raluca
49. Lingoarea de 7. Dumitrescu.
50. Blenoragia sau sculamentul de Dr. N. loan.
61. Practica agricola de A. Bejenariu.
52. Apa de baut de Dr. I. Balteanu.
63. Tifosul Exantematic de Dr. Tudor Dumitrescu
54. Boalele animalelor de /. Popu Ca
55. Lucrari din panuslle de porumb de JItLB G. Mincu.
56 Cartoful de /. Popu Campeanu.

Scria C. ,Din lumea larga“.

. Ucraina de (7. Nastase.

. Cehoslovacia de /. Simionescu.
Muntii Apuseni de M. David.
. Finlanda de /. Simionescu.
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6.

Bucovina de /. simionescu.

6. Basarabia de G. Nastase.
7. Dobrogea de c. Bralescu.

. In spre polul sud de 1. simionescu.

9.Olanda de /1«. D. culca.

. Viata Tn adancul marilor de C. Alotat.

12 A. Saguna de /. Lupas.

. Catre Everest de /. simionescu.

. Romanii de peste Nistru de V. marea.

. Ardealul de /. simionescu.

. Lituania de O. Nastase.

. Campia Transilvaniei de 1on Popu-Campeanu.
. Moldova de /. simionescu.

. Romanii din Ungaria de /. Georgescu.

. Jud. Turda-Aries de 1. Mureseanu.

. Tara Hategului de Gavril Toclica.

. Sp. C. Haret de /. simionescu.

. Danemarca de Magda D. Nicolaescu.

. N. Milescu Tn China de /. simionescu.

. Cetatile moldovenesti de pe Nistru de Apostol C.
. Romanii din Bulgaria de £///. Bucuta.

. Valea Jiului din Ardeal de /J Mossu Longin.
. Tara Barsei de O. oighidau.

. Vechiul tinut al Sucevei de v. durea.

. Macedo-Ronianii de Tache Pdpahagi.

. Romanii din Banatul Jugoslav de pr. Bizerea.
. Coasta de Azur de /. simionescu.

. Elve'gia de Traian G. zaharia.

. Maramuresul de Gh. vornicul.

. Austria de /. simionescu.

A Belgia de Traian Gh. zahalia.

Seria D. ,Stiinta aplicata*4

Fabricarea sapunului de A. schorr.

. Motorul Diesel de ing. casetfi.
. Industria Parfumulni de . severin-

5. Aerul lichid de 11ie Matei.
Industria Azotului de L. caton.

9. Locomotiva de Ing. Casetii.
Aeroplanul de pr. v. Anastasia.
Baloane si Dirijabile de C. mihaiit uu.

. Betonul armat de ing. N. Ganea.

. Gari si trenuri de G.stadbci.

. Instalarea unei sonerii electrice de stei. C. lonescu.
. Aparat de Radiofonie de Lt. M. zapan.

X Tiparul de v. Romanescu.

. Ce se scoate din carbuni de C. v. Gheorghiu.
. Industria materiilor colorante de G. A. Tlorea
. Fotografia de Locot. M. zapan.

. Industria Zaharului de G. /. Baboianu.

. Sase montaje de radio de Locot. Al. zapan.

. Cinematografia de Locot. Al. zapan.

C.utea



