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Cultura Tomatelor.
Istoric.

Tomatele sau pătlăgelele roşii au fost aduse, 
nu se ştie când şi de cine, tocmai din America 
(Mexic) unde vor fi crescând sălbatice, ca nişte 
buruene.

Omul, cu darul lui de-a iscodi peste tot, a dat 
şi peste buruiana asta, a văzut că-i poate fi de 
folos şi-a pus-o în cultură, după zeci de ani 
de încercări şi după nenumărate îitbunătăţiri.

Aşa s’a ajuns la o mulţime de soiuri (varietăţi) 
de tomate (Fig. 1) care toate îşi au viaţa în 
buruiana de pe ţărmurile scăldate de soare şi 
de apele golfului Mexic!

Teren şi climă prielnică.

Fiind o plantă din ţările calde, unde toate cresc 
în voie, având ploaie şi soare din belşug, 
fireşte că cere şi la nci aceste condiţii de viaţă.

Deaceea, pentru o bună reuşită, trebuie să-i 
Ie dăm pe cât putem. Pământul argilo-nisipos 
afânat şi gras de la natură îi prieşte minunat
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In pământul îngrăşat cu gunoi nu reuşeşte 
bine, căci buiceşte şi face fructe mărunte, care se 
coc greu. Se face şi pe locurile slabe, dacă le 
îngrăşăm potrivit cu mraniţă, cu un an înainte.

Ca să-i dăm şi căldura trebuitoare, facem uz de 
răsadniţele calde, care le prelungeşte timpul de

Fig. 1.
Diferite soiuri de tomate (vezi şi pe copertă)

creştere cu aproape 2 luni. Fără ajutorul acestor 
răsadniţe, nu se poate nădăjdui într’o bună 
reuşită.

Chiar în Italia şi Sudul Franţei,, unde clima 
e mult mai dulce şi încă se seamănă timpuriu în 
răsadniţă. _ (
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La noi reuşeşte bine cultura tomatelor în anii 
cu veri călduroase şi ploi potrivite, în regiunea 
dealurilor ca şi la câmpie; se fac şi la munte, dar 
n’au timp să se coacă.

Pregătirea locului pentru tomate.

Se spun mai întâi că, prin modul de cultură 
pe care îl voi arăta aici, nu e nevoe să cuprindem 
loc mult cu această plantă: pentru o gospodărie 
mijlocie (4—6 persoane) sunt de ajuns 50—60 
de fire; iar pentru o grădinărie mare 7—8 sute 
pot sălta frumos cifra câştigului.

Luând cazul unei gospodării, 40—50 metri 
patraţi e tot ce va ocupa tomatele din grădină, 
adică un petec de pământ cât ai întoarce o căru­
cioară.

Acest loc va fi ales în bătaia soarelui şi ferit 
de vântul din spre Miază Noapte. Se va săpa 
cu hârleţul (casmaua) cât se poate de adânc din 
toamnă, fără să se sdro-bească brazdele. In starea 
aceasta rămâne până în primăvară, când s’a sbicit 
bine pământul. Atunci, dacă anul se arată ploios, 
se netezeşte săpătura cu grebla şi se mai sapă 
odată; dacă e secetă, nu se mai sapă, ci numai 
se netezeşte uşor cu grebla pe deasupra.

Pe locul astfel pregătit se bat araci rămuroşi 
(Fig. 2) In chinconză, la distanta de 80 cm. 
între ei şi 1 m. între linii, după cum arăt în 
Fig. 3. Ca să avem araci gata la vreme, e bine
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să-i facem de cu iarnă. Se pot face din lemn de 
carpen, plop, răchită, ulm sau stejar (crengi.). 

Infigerea în pământ se face bine şi uşor cu

Fig 2. Aracii

un priboi (ţăruş) de lemn tare (corn), cu care 
mai întâi facem gaură şi apoi punem aracul.

Lucrarrea aceasa se face cam la începutul lui 
Aprilie; către sfârşitul lunei, c’o zi încânte de
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răsădit, facem în faţa fiecărui arac, spre Miază Zi, 
câe o gaură adâncă cât pana hârletului; pământul 
scos se pune pe marginea dinspre Miază Noape, 
la rădăcina aracului.

Fig. 3.

Aşezarea tablei cu tomate. Semnul X  arată locul 
unde se pune tomata.

Să se potrivească găurile acestea cam la un 
lat de mână în faţa aracului.
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S&mSnatul în răsadniţa caldă.

S’au scris destule despre acest fel de răsadniţe1) 
aşa că nu voi spune decât câteva cuvinte despre 
ele. i \ . i

Locul pentru răsadniţă se alege în plin soare, 
ferit de vânturi şi sănătos (să nu băltească apa 
în el).

Se face o groapă adâncă de 70—80 cm. largă 
de 1.20 m. şi lungă cât ne trebue, se pune In ea 
gunoi proaspăt de cal, un strat bine îndesat cam 
de 60 cm. Peste aceasta se pune o pătură cam 
de trei degete lut bătut, iar deasupra un strat 
de mraniţă ciuruită amestecată un sfert cu nisip, 
în grosimea de un lat de mână.

Apoi se ’ndeasă bine cu o scândură aşa fel 
ca suprafaţa să fie cu totul plană, adică fără 
nici o înclinaţie.

Astfel pregătită, se lasă răsadniţa acoperită 
4—5 zile până ce trece toiul căldurei din gunoi.

Ţinând socoteală de aceste 4—5 zile, dacă 
voim să semănăm tomatele la 1 Martie, vom 
face răsadniţa în Februarie cu atâtea zile înainte.

Semănatul, cel mai potrivit e în rânduri: 
tragem cu un beţişor ascuţit linii drepte pe 
faţa răsadniţei, la depărtare de 2 degete una de 
alta. Cu un băţ care se sprijină cu capetele pe

1) Vezi V. Şadoveanu'• Rasadniţa în Cunoştinţe folosi* 
toare. Seria B. No. 20 (Lei 5.)



marginii* din curmezişul răsadniţei, lucrarea se 
face repede şi bine: tragi ca şi cu linia şi creionul 
pe hârtie!

Luăm apoi sămânţa, o frecăm bine între palme 
ca să nu rămâie fire prinse între ele şi o punem 
într’o sticluţă cu gâtul lung. Cu aceasta apoi 
presurăm, pe urmele trase în răsadniţă, firele de 
sămânţă, potrivind ca să nu cadă câte mai multe 
la un loc. După semănat, acoperim cu mranifă 
ciuruită amestecată jumătate cu nisip, formând 
un strat ca de 1 cm., pe care-1 apărăm cu 
scândura. La urmă, udăm potrivit în două rânduri, 
apoi se acopere. Timpul cel mai potrivit pentru 
semănatul tomatelor în regiunea de mijloc a 
Moldovei este 25 Febr. — 5 Martie, dacă voim 
— bine înţeles — să avem fructe coapte când 
pe piaţă se vând foarte scump.

îngrijirea în răsadniţă.

Răsadul răsare în 10—15 zile, după cum e 
răsadniţa şi sămânţa de bună.

Până la răsărit însă, trebuie să le cercetăm 
mereu: Udatul să se facă dimineaţa după ce se 
ridică bine soarele şi numai pe vreme caldă. Apa 
de udat să fie stătută măcar de-o zi la soare 
într’un vas deschis.

Dacă răsadniţa e cu geamuri, acestea se ridică 
pentru aerisire, câte puţin şi treptat cu tăria 
soarelui. Când e frig şi răsadniţa e fără geamuri,



se acopere cu o rogojină, care nu se ridică* 
decât când e soare şi cald. Atât geamurile cât 
şi rogojina, noaptea vor fi totdeauna puse pe 
răsadniţă. ‘

După ce au rărsărit toate tomatele, vom avea 
grijă să plivim ori ce buruiană ar apărea şi 
apoi să rărim firele de răsad aşa fel, ca să fie 
disatnţa între ele pe linie de cel puţin 2 cm.' 
Fireşte că vom lăsa pe acele care prezintă frun- 
zişoarele mai cărnoase şi mai verzi.

Aerisirea răsadniţei se face mai des şi mai 
îndelung cu cât răsadul creşte; rogojina nu se 
pune decât pe vreme rea şi noaptea.

Dacă pământul $e bătătoreşte, îl afânăm puţin, 
printre rânduri, cu un beţişor ascuţit.

Toate acestea ţiu cam până pe vremea când 
înfloresc vişinii. Atunci putem începe răsăditul, 
pe locul pregătii cum am văzut.

Răsăditul.

Lucrarea aceasta e cheia şi lacata culturei to­
matelor de trufanda, de aceea voi arăta un fel 
de răsădit, care să nu dea greş nimănui.

Timpul cel mai bun de răsădit este seara.
înainte de-a scoate plantele din răsadniţă, se 

udă înbelşugat şi se lasă o oră ca să pătrundă 
apa bine la rădăcină.

Apoi, c’o lopăţică anume, de lemn sau de fier, 
ori chiar cu mâna, scoatem buchete întregi de
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răsad, săltându-le pe sub rădăcină, binişor, ca 
să nu le vătămăm prea tare.

Odată scoase, se aleg firele cele mai voinice, li 
se ciupesc cu unghia frunzele cele mai mari 
şi vârful rădăcinelor şi se pun mănunchiuri în 
vase de lemn, de lut sau în frunze de brustur, ca 
să nu le usuce vântul.

Astfel se duc la locul destinat şi pregătit lor 
precum am arătat.

Odată cu răsadul, ducem o căldare cu apă

Fig. 4.

Dacă nu e soarele tare se ’mparte răsadul pe 
bucată, câte un fir la fiecare gaură; dacă e 
prea tare încă, împărţirea se face deodată cu 
răsăditul. Sădirea, după felul cel mai bun ce 
am găsit, se face astfel:

Se ţine cu mâna stângă firul de răsad perpen­
dicular, cu rădăcina în mijlocul găurei făcute,
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In dreptul aracului; cu dreapta, se toarnă apă 
peste rădăcină până ce se umple gaura (cam 
1/2 litru la fiecare fir); apoi săltând ulcica, se 
trage ţărână în jurul plantei, cam până la jumă­
tatea gaurei (Fig. 4)

Ţărâna trasă, fiind suptă de apa care intră 
în pământ, pătrunde printre firişoarele de rădă­
cină şi se lipeşte perfect de toate, aşa fel, că 
planta aproape nici nu simte, c’a trecut din ră­
sadniţă în alt loc.

Acum răsadul stă singur în sus, fără să fie 
ţinut cu mâna şi fără să se îndese pământul la 
rădăcină.

Partea bună a acestui mod de răsădire este, că 
dă putinţă plantei să-şi menţină dintr’o dată 
rădăcina resfirată şi n’o face să tânjească prin 
fapttil, că rădăcioarele de care s’a lipit pământul 
cel mai fin, îşi pot suge hrana aproape îndată.

După oarecare obişnuinţă, săditul în felul 
acesta merge aproape tot aşa de repede ca şi cel 
obişnuit până acum (2—3 secunde pentru un fir 
de răsad).

Am sădit aşa castraveţi, cantalupi, harbuzi, 
bostănei, mac, etc. fără să fi avut pierdere un fir.

Să se reţină că baza acestei răsădiri este:
Apa să se toarne peste răsad înainte de-a se 

acoperi rădăcina cu pământ, adică tocmai invers 
de cum se obişnueşte până acum în practică. 
Repet că tomatele se răsădesc pe vremea în- 
florirei vişinilor.
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Lucrările după răsădit.

Firul de tomată răsădit astfel, îşi porneşte 
creşterea după puţină întrerupere.

Dacă în urmă timpul este secetos, se pot uda, 
individual, cam la 5 zile, ba chiar li se poate da 
şi un uşor îngrăşământ, care mi-a reuşit întot­
deauna la cultura tomatelor de trufanda:

Se amestecă o parte găinaţ de pasere bine 
mărunţit, două părţi pământ negru şi o parte 
nisip cu cenuşă. Din acest amestec se pune la 
fiecare fir cam o lopată, adică atât cât să umplem 
restul găurei ce a rămas la răsădit (Fig. 5)

Să nu se îngraşe însă decât în locurile ce se 
ştiu slabe. Să nu se ude prea des, şi nici pe
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vreme rece, căci întârzie înflorirea; iar când au 
pornit bobocii de floare, să se întrerupă cu total 
udatul.

Cam după 10—15 zile se prăşesc pentru I-a

Fig. 6.
Cum şi ce trebue să se ciupească.

dată, săpându-se bine pământul în jurul lor şi 
trăgându-se la rădăcină restul de ţărână rămasă 
de la răsădit, aşa că acurrr gaura e complect 
acoperită (Fig. 5). Odată cu această praşilă se
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face prima tăere a ramurilor de prisos şi prima 
legare de arac.

Tăerea este lucrarea cea mai de căpetenie în

Fig. 7.
Un fir necurâţit, ra flori sterpe.

cultura tomatelor şi cine n’are de gând s’o facă 
cum trebue, mai bine să nu se apuce de această 
cultură.



La fiecare fir de tomată, devenit acum aproape 
o tufă, nu se lasă decât 3—4 ramuri, dintre cele 
voinice, iar pe aceste ramuri, se taie sau se

Fig. 8.
Acelaş fir curăţit lajvreme, dăjroade bogate.

ciupesc cu unghia, toate ramurile care cresc la 
subsuara frunzelor. Figura 6 arată care anume 
părţi se taie şi când ciupirea se poate face mai 
lesne şi cu mai mult folos.
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A nu tăia aceste ramuri sau a nu face tăerea 
la vreme, sub cuvânt că e prea migălos sau mai 
ştiu eu cum, înseamnă să munceşti în bobote 
şi să strici locul degeaba cu bălăria pătlăgelelor. 
Figura 7, arată cum pe firul necurăţit de ramuri, 
florile au rămas sterpe şi în fig. 8, se vede 
o creangă din aceeaş tufă, însă care a fost în* 
gTijită cum trebuie.

Legatul se face cu rafia (coajă de teiu topită). 
Tulpina principală se leagă de acul aracului, 
deasupra primului buchet de flori, aşa ca planta 
să rămână în poziţia ei, fără nici o stingherire. 
Tot aşa se face şi cu celelalte 2—3 crengi, 
legându-se de ramurile aracului, care vin în 
dreptul lor. Legarea se face cam în 4 rânduri în 
tot cursul verei. Legătura se face în voe, ne* 
strânsă pe plantă, în formă de opt, cu un nod 
între arac şi tulpină.

Muşuroitul se face când tomatele au ajuns cam 
pe la mijlocul aracului.

Se sapă din nou şi bine pământul în jurul 
tufei şi apoi se strânge un muşuroi mărişor, 
care cuprinde atât tufa cât şi aracul (Fig. 9).

Prin această lucrare, se aerisesc rădăcinile, se 
mărunţeşte pământul, care absoarbe apă ca un 
burete şi face ca planta să dea alte rădăcini noi, 
care vor aduce un spor de hrană la legatul 
fructelor. Şi se curăţă şi buruenile, care în acest 
timp dau năvală.
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Odată cu muşuroirea se leagă încă odată mai 
sus şi se ciupesc rămurelele care au mai dat 

Culesul fructelor coapte se ’ncepe cam prin 
Iulie şi durează până ce cade bruma.

Fig/ 9.
Muşuroiatul firelor de tomate.

Lucrarea aceasta să se facă dimineaţa pe rouă 
şi cât se poate de regulat.

In genere, să se culeagă toate fructele care 
încep a se înroşi, afară de cele câteva alese pentru
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sămânţă, care se lasă pe tufele cu fructe mari şi 
multe.

Acestea rămân până ce se coc cu totul, ceea 
ce se cunoaşte după culoare, că au devenit roşii 
complect şi-s moi, când punem mâna pe ele. 
Fructele pentru vânzarea pe piaţă, ce trdbuesc 
transportate, se culeg şi mai în putere, când 
abia bat în roş, căci altfel s’ar sdrobi pe drum. 
Coacerea lor deplină se termină în 3—4 zile după 
aceea.

Culesul se face cam din 10 în 10 zile

Stropirea cu piatră vânătă.

Pentru a preîntâmpina ivirea boalei care usucă 
frunzele şi distruge tomatele (mănarea) ca şi la 
viţa de vie, se stropesc plantele cu o pompă 
anume, cu soluţie (zeamă) de piatră vânătă, 
care se face astfel:

Intr’o putină de lemn sau alt asemenea vas, se 
pun 7 litri de apă.

Intr’un litru de apă caldă se topeşte 200 
gr. piatră vânătă, pe care o turnăm peste cei 
7 litri de apă.

Apoi se stinge 200 gr. var în 2 litri apă şi se 
toarnă, după ce s ’a răcit, în vasul cu soluţia, câte 
puţin şi mestecând mereu.

Astfel se capătă 10 litri de soluţie în care 
se poate adăuga o lingură de zahăr pisat, pentru 
a face să se lipească bine de frunze. Cu aceşti
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10 litri se pot stropi bine, pentru prima dată, 
cam 100—150 tufe.

Prima stropire se face odată cu prăşila întâia, 
după ce s’au tăiat crengile de prisos. Să se 
stropească după ce se ridică rouă. A doua, la 
prăşila doua şi a treia, ceva mai târziu, dacă 
se simte nevoie.

Tăerea vârfurilor.

Cam pe la sfârşitul lui August, oprim creşterea 
tufelor,—care acum au ajuns peste 1 m.,—prin 
tăierea vârfurilor ramurilor.

Aceasta se face pentru ca hrana să se ’ndrepte 
numai către ultimile fructe ce se formează şi să 
le grăbească coacerea înainte de căderea brumei, 
ce obişnuit se ’ntâmplă cam între sf. Maria şi 
Ziua Crucei.



Alte lucrări.
Strângerea seminţei.

Se ştie că o roadă bună se capătă dintr’o să­
mânţă de soi bun şi bine aleasă.

La tomate aceasta se vede mai mult ca la 
oricare altă legumă.

Pentru a obţine o sămânţă bună, se urmează 
astfel: ; •

Dintre tulpinele de tomate ce le avem în gră­
dină, se alege, chiar dela primul cules, pe acele 
care rodesc mai mult şi au fructe mai mari 
(200—700 gr. bucata).Restul, ori câte ar fi se 
vor distrage cu totul, căci altfel, din cauza 
corcirii, se vor strica şi cele bune.

Plantele lăsate se vor îngriji de aproape, ur- 
mându-se exact şi la vreme, toate lucrările pres- 
scrise.

Se aleg apoi dintre primele fructe, acele mai 
frumoase şi se lasă pe tulpină până ce se coc 
complect, cum am văzut.

Când s’au muiat bine, se culeg după ridicarea 
rouăi şi se pun pe o poliţă la umbră ca să mai 
stea câteva zile.*

Aoi se iau, se taie în două ca lămâia şi se 
storc, — frecându-se uşor, — într’un vas cu 
apă rece (o oală de lut sau pahar).



Prin stoarcere se scoate numai sămânţa cu 
materia mucoasă în care e cuprinsă; carnea fruc­
tului rămâne absolut întreagă şi se poate între­
buinţa la bucătărie sau bulion.

După oarecare obişnuinţă această lucrare se 
face într’o clipă.

Odată pusă sămânţa în apă, se aşează vasul 
într’un loc ferit şi se lasă acolo trei zile încheiate. 
(Dacă e cald stau mai puţin). A patra zi dimi­
neaţa se bate bine conţinutul din vas cu o vărguţă 
sau sârmă îndoită şi după ce s’a lăsat puţin să 
se liniştească, se scurge binişor toată apa de 
deasupra, rămânând la fund sămânţa aproape 
curată. In urmă, se mai clăteşte tot astfel îh 2—3 
ape şi se capătă o sămânţă curată ca aurul şi care 
nu dă greş cu’n singur fir la răsărit.

Apoi, se întinde pe scândure/e de brad şi se 
usucă la umbră.

Peste iarnă se păstrează în săculeţe de pânză 
rară aninate undeva, sus, la loc uscat.

Carnetul de cultură.
Este un caiet liniat precum se arată mai jos, 

în care trecem data lucrărilor principale şi re­
zultatul obţinut.

Cu ajutorul acestui carnet, putem să ne po­
trivim cultura aşa fel încât să ny dăm greş, mai 
ales când e vorba de obţinerea trufandalelor.

Acest carnet e bun pentru ori ce fel de culturi, 
dacă se trec în el datele exacte şi observaţiile 
cele mai nimerite, de care trebue să se ţină 
seamă în anul următor.



DAU DATELE DIN 1921—1924.
Răsadniţa caldă semănată.

La 31 Martie 1921 
stil nou.

Răsărite 
la :

Răsădite
Ia:

Înflorite
la

Prima
recoltă

Observaţii

Pătlăgele roşii (tomate) 
uriaşe

sămânţa dela Pildner.
lg Aprilie 7 Hal — —

La 1 Aprilie 1922

10 Aprige 9 Hai 7 Aagtlt

Se vor semăna 
mai de vremeTomate

sămânţă proprie

La 24 Martie 1923

13 Aprilie 0 Hai 27 Hal 20 Iulie

Am avut fructe multe, 
când pe piaţă era 20 lei 
kg. Se vor semăna mai 
de vreme cu câteva zile.Tomate

sămânţă proprie

13 Martie 1924

30 Hârtie 33 Aprilie 23 Hai 17 iulie

Se vor semăna 10-12 
zile mai de vreme.Tomate

sămânţă proprie.

Acest carnet e bun p 
servaţiile cele mai miner

întru ori c 
te, de cari

e fel de c 
trebuie s:

nituri dacă 
i se ţină s

se trec’ i 
eaml în a

n el datele exacte şi ob- 
m următor.
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întrebuinţarea tomatelor.

Tomatele se întrebuinţează la hrana omului, 
ca fructe coapte şi ca verzi.

Cele verzi se fac salată, dacă se coc pe plită ca 
pe ardei, se curăţă de peliţă, se toacă împreună 
câţiva ardei, ceva ceapă mărunţită, (cui îi place)- 
şi amestecate cu puţin oţet şi sare şi mult unt­
delemn, te face să crezi că ai la masă o salată de 
vinete! Tot ca verzi, se fac murături minunate, în 
oţet sau numai în saramură. Obişnuit se pun 
la murat amestecate cu castraveţi şi ardei.

Fructele coapte servesc la prepararea a o mul­
ţime de feluri de mâncări, gustoase.

Principal, din ele se face bulion, care se păs­
trează pe iarnă.

Mulţi fac bulion însă, puţini reuşesc.
Dau modul cel mai sigur şi mai economic de-a 

face un bun bulion:
Se culeg fructele cele mai coapte, se spală 

bine, li se rup codiţele şi se lasă la soare să se 
sbicească. Apoi se sdrobesc în bucăţi, se sărează 
potrivit cu sare curată dar nu măruntă tare şi 
se pun într’o putină cu fundul găurit, unde se 
lasă 2—3 zile la răcoare. Apoi se pun într’o căl­
dare de aramă spoită bine cu cositor şi se 
fierb în clocot bun. In urmă se dau de-oparte, se 
scot din caldare şi se pun pe un ciur mare cu 
găuri largi, pe care se lasă 2—3 ore de se 
scurge bine.



După aceea se dau prin alt ciur anume şi 
se leagă, mestecând mereu c’o lopată, ca să nu 
se prindă pe fundul căldărei.

Dacă se pune la sticle, nu se leagă tare; dacă 
se pun din nou la fiert pe foc domol, unde 
se face pastă pentru uscat se leagă de tot, până 
ce se face ca mămăliguţa moale.

O păstrare bună a pastei astfel legată se 
poate face în borcane mici de sti.lă (1/2—1 kgr.). 
Se aşează bulionul fierbinte în aceste borcane, 
încălzite şi ele, îndesându-se bine ca să nu ră­
mână aer prin el, şi se pune de-asupra o pă­
tură ca de două degete untdelemn bun; în urmă, 
se leagă pe gura borcanului o hârtie lustruită 
şi se pune la păstrat în loc răcoros (cămara 
sau pivniţă).

Pasta uscată se obţine, dacă uscăm la căldură, 
bulionul întins pe Scânduri curate de brad. Pentru 
a nu se prinde pe acestea, se ung scândurile 
cu unt de lemn.

După ce s'a uscat bine, se taie în bucăţi po­
trivite, ca pentru o mâncare una, şi se pune 
în săculeţe de pânză, ce se vor ţinea în Iod 
uscat. ,



ÎNCHEIERE.

Acestea ar fi toate lucrările care ţin de cul­
tura tomatelor.

Ori cine le poate face întocmai, dacă are 
cât de putină dragoste pentru munca atât de 
sănătoasă a pământului.

Şi cine le va face întocmai numai o singură 
dată, îl asigur că nu-i va părea rău. Ţiu să 
adaug că modul acesta de cultură a tomatelor 
este cu totul nou, întru cât e fixat de mine în 
urma multor încercări şi observaţii personale.

Şi pot zice că e cel mai bun, pentru că am 
obţinut producţii minunate:

6—8 kgr. de tomate coapte pe fiecare tufă, 
în mijlociu, pe an, ceeace nu s’a obţinut nici 
în Franţa, nici în Italia, unde cultura acestora 
este foarte desvoltată. Acolo abia se capătă 
21/2—3 kgr. fructe coapte, de fir, pe an.

Apoi, odată cu tomatele, şi tot pe acelaş loc 
se mai pot cultiva şi alte legume: conopidă, 
varză roşie, sfecle de masă, ridichi de toamnă, 
etc., care se plantează pe linie, câte una între 
două tufe de tomate, fără să stingherească întru 
nimic mersul lucrărilor sau creşterea plantelor.
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