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CATRE CITITORI

Singura publicatie de popularizare a stiintei este biblioteca ,,Cu-
n' s'inte Folositoare", ce apare saptamanal cate un numar sub con-
ducerea D-lui I. Simionescu, profesor universitar si membru al Aca-
demiei Romane.

»(Jartea Romaneasca”, dand la lumina aceasta biblioteca scrisa pe
Tntelesul tuturor, a umplut un mare gol n publicistica noastrd atat
de lipsitd, pand la aparitia bibliotecei ,Cunostinte Folositoare" de
orice lucrdri de popularizare a stiintei.

Fiecare din cele patru serii, in care apar ,Cunostinte Folositoare"
cuprinde lucrdri cu o anumitd naturd de cunostinte, dupd cum se
poate vedea din lista numerelor aparute:

Seria A. ,,Stiinta pentru toti".

No. x. Cum era.omul primitiv.de |. Simionescu, adica ce Tnfatisare
avea omul in zorii vietii lui.

» a Tiata omului primitiv °ce |. Simionescu, adicad obiceiurile de
hrand, locuintd, vanatoare ale aceluias strdmos al tuturora.

» 3. Cazurile naturale de I. Simionescu, adicd descrierea bogatiilor
de acest fel cu care ne-a daruit natura.

» 4. Albinele de T. A. B&adaran, sau minunata viatd a harnicelor
fapturi care strang pentru noi ceard si miere clin potirul fie-
carei flori.

» 5. Diabetu, Tngrasarea, galbinarea de Dr. Cahanescu trei din-
tre bolile cele mai dese, dar cele mai nebagate in seama.

» 6. Raze vizibile si invizibile de C. V. Gheorghiu, sau puterea
ce ne-o trimete soarele.

» 7. Viata microbilor de Dr. |I. Gheorghiu, fiintele mici care nu
lasa Tn pace viata omului, din care pricind trebue sa-le cu-
noastem, ca sd ne putem apdara de ele.

» 8. Furnicile de T. A. Badarau, sau despre tovarasele albinelor
in harnicie, chibzuintd si gospodarie.

» 9. Viata plantelor de I. *Simionescu, din care se vede cat d@
trebuitor este s& cunoastem nevoile acestor fiinte pe seama
cédrora traim.

, to-11. Pasteur de C. Motas, o privire generald asupra intregei ac-
tivitati a marelui oin de stiinta.

» 12 Soarele si Inmina de 1. Simionescu, o descriere a celor ce

sunt si se petrece in soare si in lund.

» 13. Telegrafia fara fir de Tr. Lalescu.

,» l4. Porumbeii Mesageri de V. Sadoveanu.
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MESTESUGUL VAPSITULUI

cu
BURUENI

Mestesugul vapsitului era, intr’o vreme, in
mare vaza la poporul nostru. Pe atunci nu se
intrebuintau prafurile pe care astazi le cum-
para satencele de prin pravalii, ca sa vapseasea
lana din care fac imbracaminte sau scorturi,
ori inul si canepa. Gospodinele, pe vremurile
acelea, Tsi faceau singure vapseli de toatei cu-
lorile, numai din flori, buruene, frunze de co-
paci, coaja de copaci si chiar din fructe de co-
paci.

Dela o vreme, de cadnd au navalit fel de fel
de prafuri, mestesugul vapsitului a disparut
din satele noastre. Femeia care are ceva de
vapsit, nici macar nu se mai osteneste sa to-
peasca praful ea singura, ci se duce in oras, un-
de sunt anumiti mestesugari, si pentru cativa
lei, a scapat de orice grija : are sculele vapsite
gata, dupa gustul vapsitorului, ori dupa felul
prafului care se gaseste la pravalie.

Gospodina se intelege ca nu mai munceste,
dar nici lucru frumos vapsit nu are, si nici cu-
loare trainica.

Priviti, de pilda, o scoarta din vechime si
una tesuta Tn zilele noastre. Nici pomeneala de
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asemanare. Ce culori dulci au scoartele vechi,
vapsite cu substante scoase din flori si buru-
iene, cita varietate de nuantare, si cat de sal-
batece sunt culorile de astdzi, facute cu anili-
nuri. Si pe cand o scoartd de acum o suta de
ani 1si pastreazd fragezimea culorilor, cele de
astazi, daca le tii la soare, se sterg, ba se sterg
chiar si numai stand Tn casa, la umbra.

Pricinile pentru care satencole noastre au
uitat acest mestesug, sunt mai multe, si nu a-
vem de gand sa ne Tncurcam Tn deslegarea ches-
tiunilor acestora. Tinta ce urmarim, prin car-
ticica aceasta, este sa improspatam, in mintea
gospodinelor dela sate, cunostintele pe care nu
le-au mostenit dela bunicele lor, sa aratam cum
so pregateau, de catre acestea, vapselile din
plante, nadajduind ca mestesugul care facea
candva fala neamului nostru, va incepe iarasi
sa infloreasca Tn satele noastre.

Doi oameni de' bine, 'iubitori de ale noastre,
si pe cari moartea ni i-a rapit, tocmai cand era
mai rodnicd manca lor : Tudor Pamfile si Mi-
hai Lupescu, au adunat, cu truda multa, din
colturile tarilor locuite de roméani, toata stiinta
mestesugului vapsitului, despre care batranii
satelor mai pastrau cate o amintire sfioasa, si
au alcatuit o carte intreaga i), de care ne cala-
uzim Tn lucrarea aceasta.

Fara munca acestor doi vrednici apostoli ai
neamului, a carora amintire trebue sa ramae,
s’ar fi perdut orice urma a mestesugului, si de
aceea si pentru aceasta trebue sa le fim recu-
noscatori.l

1) Cromatica Poporului Romén, Bucuresti, 1914. Vo-
lumul XXIV din colectiunea Academiei Boméane, inti-
tulatd: «Din viata poporului romén».
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Plantele intrebuintate pentru pregatirea
culorilor

Carticica aceasta va putea fi folosita numai
de catre aceia cari stiu cum se tese si cum se
pregatesc firele in acest scop ; Tn filele ce ur-
meaza aratam numai cum se pregateste vap-
seaua si cum se coloreaza eu dansa. Cu alte cu-
vinte, ne ocupam numai de mestesugul scoate-
rei materiei colorante din plante.

Plantele intrebuintate sunt numeroase, si nu-
mele lor variaza, dupa diferite localitati. Multe
plante au nume deosebite in Moldova, Buco-
vina, Muntenia si Ardeal, si Tn lista ce urmeaza
am pus toate numirile cu care este cunoscuta
aceias planta, adaugand si numele latinesc Tn-
trebuintat in stiinta botanicei.

ACKJP, dud, fragar, cirici, lagar, mura. Pe
latineste morus alba si morus nigra (agudul
negru). Frunzele agudului dau vapseaua gal-
bena.

ALTOR, laptele canelui, buruiana de negri,
laptele cucului, laptele lupului, aior, buruiana
de friguri, buruiana magareasca. Trei varietati
de Euphorbia, cunoscute sub numele de alkrr,
dau culoarea galbena.

ARIN, ANIN (Alnus incanna, A. gluiinosa).
Culoarea galbena se scoate din scoarta arinu-
lui. Zeama, amestecata cu calaican, vapseste
negru.

ARTAR, atar, arciar (Acer platanoide-s).
Din coaje iese culoarea neagra.

BOB, fava (Vicia Faba, Faba vulgaris). Var-
furile de bob, fierte si eu alte plante, dau cu-
loarea neagra.

BOZ, bozie (Sambucus ebulus). Boabele bo-
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z_ul)ui dau culoarea neagra (tnurie, sau fumu-
rie).

BRANDUSA, sofran virgat (Crocus reticu-
latus). Florile dau o culoare galbend deschisa
si culoarea maslinie.

BROBINTAR, planta cunoscuta cu acest nu-
me prin judetul Dolj, face boabe din care se
scoate culoarea galbena.

BRUSTURE, lopue, lipan (Lajppa major).
Culoarea neagra se scoate din brustur amar si
brusturul caprii, si din alte varietati.

BUMBISOR, floare de perina, iarba de pe-
rina, buba in cap (Anthemis tinctoria). Din
flori se scoate culoarea galbena.

CALIN (Viburnum opulus). Din fructele ar-
borului numite caline, se scoate culoarea rosie.

CATINA tamarisca (Tamaryx germanica,
Myricaria_germanica). Culoarea neagra. t

CEAPA (AlUum Cepa). Din coji de ceapa
iese culoarea galbena.

CIMBRISOR, cimbru, sarpun, schinduf, ti-
mian. (Thymus serpyUum). Da culoarea rosie.

COADA CUCOSULUI, cercelus, clopotel, iar-
ba de dureri, pecetea lui Solomon (Polygona-
tum off. si vulgare). Din radacinile plantei se
scoate culoarea rosie.

CORN (Cornus mas). Din frunze iese culoa-
rea rosie.

DEDETEI, deditd, adormitele, sisinei, sufle-
tele, vanturele (Anemone Pulsatiile). Da cu-
loarea verde.

DROB, drobusor, laba matei (Isatis tincto-
ria). Da culoarea galbena si verde.

DROBITA, drob, drobisor, drog, genistra,
ginistru, grozana, inistru (Genista tinctoria).
Culoarea galbend. Cu alt tratament da verde.
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GLADIS, verigariu (Acer tataricum). Din.
«0aje iese culoarea neagra.

GORUN, Tufan, sladun (Quercus peduncu-
lata). Da culoare neagra, din frunze si coaje.

LEMN CANESC, lemnul canelui, malinita,
malin negru (Ligustrum vulgare). Din coaja se
scoate culoarea galbend; combinat cu calacan,
da negru.

LUSTE, ghioceii, cocosei* nodute, om-atute,
pelesei (Leucojum aestivum), dau galben.

MAC, somnisor, asiasiu (Papaver somnife-
rum). Da culoarea verde.

MACIES, rug, ruja, cacadar, trandafir sal-
batec (Rosa canina) ; paducel, maracine, gheor-
ghin (Crataegus monogyna) D4 o culoare ro-
sie din coaja.

MACRI$ (Rumex acetosella). Da galben.

MALIN, malin negru, prun salbatic (Pru-
mus gadus). Da culoarea rgalbend.

MAR, (Pirus malus). Se Tintrebuinteaza si
marul domestic si cel salbatic sau paduret,
(Pirus acerba), din scoarta carora se scoate eu-
loarea galbena. Cu frunzele de mar acru se face
culoare rosie. _

MESTEACAN (Betula verrucosa). Din frun-
zele culese cand Tncep sa se Tngalbeneasca, iese
culoarea galbena.

MOSDREAN,nrm, frasin de munte (Fraxi-
nus ornus). Din coaja se scoate culoarea neagra.

NUC_ (Juglans regia). Frunzele dau verde.

PAPADIE, papadea,papalunga, parasita gi-
inilor, da galben.

PAR (Pirus communis). Coaja da culoarea
galbena.

PASTRAV DE NUC, burete de nuc, (Poly-
poins squamosus). Da galben.
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PERJ, prun (Prunua domestica). Rin coaja
se prepara culoarea verde.

PLOMUNA, planta de apa (Pulmonaria off.)
Din radacina se scoate vapseaua neagra.

PORUMBEL, porumbar, maracine, scorom-
bar, spin, cotobrel (Prunus spinosa). Din coaja
iese culoarea rosie.

RACHITA, nume dat pentru toate soiurile
de salcii, rachiti si rachitele : rachita, salcie,
rachita alba, mlaja, rachitd rosie, lozie, ra-
chitd moale, rachitd puturoasa, salca, salcie
moale, etc. Din ramuri, se scoate culoarea gal-
bena. _ _

RAPITA SALBATECA, napi, brancuta,
mustar, hardal, ridiche salbatecd, hrenoasd
(Brassica rapa, B. campestris, etc.) Florile dau
culoarea galbena.

ROBIE, pupe?:ele,orésticad, pupdgioard, pu-
paza, pipigioi (Orobus vernus). Din radacina
se scoate_culoarea rosie.

ROIBA, patachina, rumenele, rodea, broirn
(Rubia tinctorum). Ca si robia.

SALBA MOALE (Evonymus latifolius). Din
coaja iese culoarea galbena.

SALCIE v. rachita.

SAPUNEL, sapunarita, sapunul calului, sa-
punul popii, odogaciu (Saponaria off.)Din i'lori
se scoate galben.

SCORUS (Pirus soi'bus). Da culoarea neagra.

SCUMPIE, scumpind (Rhus cotinus). Din
coaje iese culoarea galbena.

SIMINOC, semenic, svtninic (Helichrysum
avenarium). Din flori se scoate culoarea gal-
I>ena.

SOC (Sambucus nigra). Si frunzele si scoar-
ta dau galben.

SORA SOARELUI, soarea soarelui, floarea
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soarelui (Helianthus anum). Samanta se intre-
buinteaza la prepararea culoarei verde.

SOVARF, solovarf, sovarc, sovovarf, dost,
milot (Origanum vulgare). Din flori se scoate
o culoare galbena portocalie. Combinata cu zea-
ma din coaja de mar, da rosu ; cu zeama de
nuc, da negru.

STEJAR (Quercus sessilifora). Din coaja,
iese culoarea neagra.

STEVIE, steghie, stevie (Rumex patientia).
Din radacini se scoate culoarea galbena.

SOFRAN, sofranel, sofrdnas (Carthanus tiruy
torius) Din flori iese culoarea galbena.

SOLDEALA, vetrice, buruiana de ceas rau,
fericea, marunca neagra, jolteald, galbanare
(Tenafietum vulgare). Din frunze si trunchiu
se scoate un galben frumos.

TATALS, aurata, margarita, ochiul boului,
roman, romonitd ‘(Chrysanthemum ‘Leucanthe-
mum). Florile dau culoarea galbena.

TILICHIN, tulichina, tulpin, tulpina, cleita,
piperul lupului, lemn canesc (Daphne Meze-
reum). Din crengi si scoartd iese vapseaua gal-
bena.

TUTUN, duhan, tabac (Nicotind Tahacum).
Frunza da o culoare untdelemnie Tnchisa.

URZICA (Urtica dioica). Din radacini se
scoate culoarea galbena.

VIORELE, ghiorele, gaurele, zambila de
camp (Scilla bifolia). Din flori curate, fara pi-
cioarele lor, se scoate culoarea albastra, dar
trebue mare cantitate.

VITA DE VIE, laurusca, raurusca, levrus-
ca, vie, vita, vitd salbateca (Vitis vinifera).
Din frunze iese culoarea galbena.

ZARNA, umbra noptii (Solanum nigrum)
Din frunze si poame se scoate culoare rneagré.
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ZARZAR, cais, apricos (Prunus armeniaca).

Din frunze iese culoarea galbena.

ZDREVIT, tufa lemnoasa, cu hlujul lemnos
galbui, cu frunzele ca lemnul Domnului, da o
culoare galbena.

Cateva lamuriri pentru pregatirea
culorilor

Din aceste diferite plante se scoate materia
coloranta prin diferite sisteme, dintre care L
nele cu totul primitive.

Plantele se fierb. Apa care se crede mai bu-
na, este cea de parau, care-i mai moale decat
apa de fantadna. Daca nu este, prin apropiere,
vreo apa curgatoare,'se Tntrebuinteaza si acea
de izvor, sau de fantana.

Ferberea se face Tn orice vas, chiar de lut ;
dar daca se fierbe Tn vas de arama spoit e si
mai bine.

Timpul ferberei variaza si dupa felul plan-
tei, si dupa taria culorei ce se cauta. Sunt plan-
te care trebuesc ferte chiar trei si patru cea-
suri.

Cojile de arbori se ferb mai mult timp, pen-
tru ca din ele iese culoarea mai cu greu; boa-
bele, precum cele de scorus, de boz, bursemele
de arin, sau cojile verzi de nuc, se ferb mai
putin, pentru cd materia coloranta iese mai re-

3

Dela unele plante se fierbe numai floarea,
dela altele hlujul sau numai radacina; dela al-
tele se fierbe, la un loc, si florile si hlujul, si
dela unele numai frunzele.

Unele plante se ferb Tntregi, cum se culeg,
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lar altele dupa ce sunt fardmitate, hacuite. li-
nele se fierb verzi, indata ce se culeg ; altele
-se usuca la umbra, se pastreaza Tn pungi de
panza, la loc uscat, si se fierb cand este mevoe.

"Sunt plante care se piseaza Tn piue speciale.
Prin unele locuri pinele acestea sunt sapate in
pamant si lipite cu lut.

Nu este o regulda generala pentru toate loca-
litatile, si nici pentru toate mesterele din acelas
sat ; unele procedeaza intr’'un fel, altele Tn al-
tul, dar rezultatul este acelas.

Unele culori sjunt speciale pentru fire de
lana, altele pentru canepa. Din unele plante
se scoate o culoare galbena mai putin frumoasa,
pentru a vapsi fire pe care tratandu-le din nou
cu o culoare albastra, s& deie dUfiidLte,nuantfi-de
verde sau de rosu.

Simt culori speciale: pentru wvapsit firele de
lana din care se fac vargi galbene la fote, stra-
ie, velinte si cadrilaturi.

Multe culori se obtin din combinatia mai
multor plante ; pentru unele se intrebuinteaza,
in aceste combinatii, diferite produse chimice,
care uneori servesc si singure la vapsit. Asa
la vapsire se pun boiele, adica prafuri de toate
culorile care se gasesc Tn pravalii, anilina, ca-
laican, etc.

Cele mai multe plante dau culoarea galbena;
din lista de mai sus sunt 36 ; din 11 se scoate
culoarea neagra, din 10 cea rosie. Pentru verde
se Tntrebuinteaza numai patru plante, si dife-
ritele nuante se capata din culoarea fundamen-
tala galben, Tn combinatie cu altele. O singura
planta serveste pentru pregatit culoarea albas-
tra, viorelele, dar astazi aproape nu se mai Tn-
trebuinteaza acest sistem, si gospodinile se ser-
vesc de produse chimice, in special de piatra al*
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bastrd, numita si liliachiu, sau de sineala, si
prea rare ori se mai amestecd la pregéatirea cu-
lorii si vreo planta, care da culoare galbena*
pentru a produce variatii de albastru.

1
Tmpietrirea vopselei

Dupa ce s’a scos din plante, materia colo-
ranta, se Tmpietreste.

Impietrirea se face punandu-se Tn zeama ob-
tinutda prin fierberea plantei, o catime de pia-
tra acra, pisatd marunt, ca sa se topeasca.

Prin unele locuri frunzele nu se fierb, ci se
pun Tn bors crud, de odata cu firele de vapsit,
si stau trei zile ; apoi se pun in lesie iute, in
care s’a topit ‘piatra ‘acra, ‘si astfel 'se Tmpie-
tresc, de odata, si vapseaua si firele.

Se mai obisnueste ca firele sa se puie mai
intdi in vapseaua scoasa din plante, fara sa
fie impietrita, si se tin pana ce firele capata
culoarea dorita, si pe urma se impetreste vap-
seaua cu piatra acra, si Tn ea se pune firele o
ultima data.

Cantitatea de piatra ,acrd intrebuintata la
Tmpietrire, nu-i determinatda ; mesterele pare
stiu s cantareascd materialele de care se ser-
vesc, pun : cam 20 pand la 30 grame de piatrd
acrd la 12 litri de zeama.

Prin alte locuri piatra acra se toarna in
zeama in timpul cand fierbe cu firele in ea.

Cu piatra acra se Tmpetresc si substantele
chimice ntrebuintate la vapsit, precum lilia-
chiul, din care se prepara culoarea albastra.
Lulachiul se mai numeste : lolachiu, liliachiuy
piatrd de bréie, piatra albastrd, vineteald, pia-
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tra de albastru, piatra de fote. Se fierbe apa
cu piatra vanata si in ea apoi se pune vap-
seaua.

Lulachinl se mai prepara si eu usuc, adied
apa in care s’a spalat Tntdia oara lana oilor.
Lulachiul se pune in usue sa se topeasca.

Pentru obtinerea culoarei din unele plante,
se impietresc firele mai Tnainte de a le vari
in substanta coloranta.

impietrirea firelor se face {tinandu-le un
timp oarecare in apa cu piatra acra, ori in bors
cu piatra acra, ori in zar de vaca, Tn moare de
curechiu (zeama de varza), Tn zar cU piatra a-
cra, sau n haste, adicad taratele cu care se ina-
creste borsul.

Cum se fac vapselele

1. Culoarea galbena

Frunzele de agud verzi se ferb si impietreste
zeama cu piatra acra. In lichidul cald se tine
lana, pana ce capata culoarea dorita, apoi se
clateste in apa.

Pentru alta nuanta de galban se fierb la un
loc frunze de agud si de zarzar.

Aliorul, cules prin luna lui Maiu, se fierbe
si se impietreste zeama. Firele se tin in lichi-
dul cald.

Ca sa capeti un galben ruginiu, aliorul se
taie dela fata paméantului, pe la Sf. llie, se pi-
seaza si sa lasa in apa o noapte, ca sa dospeasca
sau sa se plamadeasca. A doua zi se stoarce
zeama, iar aliorul se usuca la soare ; apoi se
pune iar Tn zeama lui si se fierbe. Se scoate a-
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Jioiul si lichidul se impetreste, iar firile se*
fierb.

Culoarea caramizie se scoate fierband coaja
de arin.

Culoarea galbena deschisa, sau oparita, pen-
tru bumbacul cu care se tese vrastele si florile
de pe stergare, se scoate din flori de brandusa,.
fierte padna ce dau o zeama maslinie, Tn care
se tin sculele de bumbac, la caldura, o zi sau.
0 noapte.

Bobitele de brobintar, Thainte de a se coace
bine, se culeg, si se pastreaza la uscaciune.
Cand ai nevoe, le pisezi Tn piulite, le fierbi, si
n zeama pui o lingurda de apa tare, la o vadra
de apa, in care fierb putin firele.

Florile de bumbisor, uscate la umbra, se fierb.
Sculele de lana sau bumbac, Tmpietrite Tntéi cu
piatrd acra,:se tin in lichid la cdldurd, pe langa
foc.

Coji de ceapa uscate, fierte bine si Tmpie-
trite.

Flori de drob uscate la umbra, fierte doua
ceasuri ; zeama Tmpietrita. Sculele Tmpietrite
in zar cu piatra acra.

Drobiia culeasa cand este bine inflorita, se
fierbe si se Tmpietreste. In unele locuri sculele,
dupa ce s’au scos, se zolesc Tn lesie, si se usuca
la soarele de dimineata, care li da fata mai fru-
moasa, pe cand soarele de dupa amiaza scoate
vapseaua, o decoloreaza. Pe aiurea, drobita se-
taie marunt, ca patrunjelul pentru bucate, se
lasa doua zile Tn apd si apoi se fierbe, si se Tm-
pietreste. Prin alte parti se culege numai floa-
rea de drobita, se usuca la soare, si se pune la
plamadit in apa. Cand apa incepe sa se ingal-
beneasca, se strecoara, florile se pun sa se so-
reasca la soare, doua sau trei ceasuri, si apoi le-
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gate intr’o pénzatui*a, se scufundd in apa lor
si se fierb. Zeama se Tmpietreste. Altii fierb
drobita intreaga, hlujul si florile, iar firele,
Tnainte de a le introduce in zeama aceasta, se
impetresc cu piatra acra topita in bors. Se face
si altfel : frunzele si florile se usuca bine si se
freaca intre palme pana se prefac in praf, care
se ferbe si zeama se Tmpetreste ; sau, se fierbe
drobita, Tn zeama se pun firele si se lasa trei
zile la edldura, apoi se toarna peste ele cenusa,
se freaca firele Tn acest amestec, unde se mai
lasa un ceas si apoi se scot. In alte parti se cu-
leg numai frunzele de drobita, si se pun, odata
cu firele, Tn bors crud, Tn care se tin trei zile,
dupa care se pun in lesie tare cu piatra acra.
Se face si altfel : drobita bine dumicata si Tm-
pietritd se pune intr'o oald cu un singur scul,
si oala se umple cu bors salciu, adicd mai acru
de cum se intrebuinteaza la méncare, si se fier-
be cam o jumatate de ceas, dupa care sculele
se moaie Tn lesie caldutd, timp de trei ceasuri,
si se usuca la soare, sau Tn casa la caldura.
Astfel tratate, firele au culoare galbend des-
chisa, care se mai poate obtine si astfel: dro-
bita se usuca la umbra, se sfarama Tn palme,
se amesteca cu piatra acra si se toarna peste
firele puse Intr’un ceaun care se umple cu bors
limpede si se Tncalzeste cu Tncetul pe langa foc.
Pe urma firele se spalda Tn lesie tare.

Coaja de lemnul canelui, de paduret si de
malin fiarta la un loc, si Tmpietrita.

Lustele se fierb de verzi, cu frunze si cu
floare, in caldare spoita. Sculele se pun Tmpie-
trite.

Se fierbe coaja de paduret acru, se impie-
treste si sculele se tin cateva ceasuri, dupa care
se usuca la soare, sau Tn casa, pe langa foc.
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Daca se doreste un galben deschis, se mai pun
la fiert si frunze de paduret. Galben auriu se
obtine astfel: patru kilograme de scoarta de
mar acru se fierb in patru litri de apa, vreme
de un ceas, la un loc cu un kilogram de lana si
piatra acra. Lé&na se scoate dupa ce apa sa
racit. Pe aiurea se piseaza coaja si muguri de
paduret, dar mugurii sa nu fie wuscati si se
fierb pana ce dau o culoare frumoasa pe carpa
cu care se Tncearca. Se Tmpietreste zeama si se
lasa firele in ea cam jumatate de zi, apoi se cla-
tesc Tn lesie. Alte gospodine dupa ce au fiert
coaja de mar, toarna Tn ea cam 60 grame do
tipirig la un decalitru de zeama, iar altele fierb
la un loc drobita si coaja de paduret. Galben
aprins se capata vapsind firele cu drobita si,
dupa ce s’au uscat, le vara din nou in vapsea
din scoarta de paduret acru.

Frunzele de mesteacan culese pe la Santa-
Maria micd, se fierb panad ce apa se face gal-
bend. Trebue un cos de frunze la zece litri de
apa. Dupa ce a fiert bine, se lasa 4—5 ceasuri
ca sa se plamadeasca frunzele, dupa care se
tescuesc Tn mana, ea sa iasa toata culoarea din
frunze. Se impietreste cu 20—30 grame de pia-
tra acra la decalitrul de apa, si sculele se fierb
cam jumatate de ceas, si capata o culoare gal-
bena ca tamaia, care nu iese la spalat si nici
la soare. Culoarea galbena Tintunecata o da
scoarta de mesteacan Tn bors acru amestecat cu
apa si impietrita. Prin unele locuri frunzele de
mesteacan se culeg toamna, cand dau sa cada si
se usuca ; se fardma bine Tn mani, si praful
obtinut se fierbe cu ramuri de paduret acru,
si dau o frumoasa culoare galbena. Galben des-
chis sau culoare alamée se capata din frunze
de mesteacan culese in luna lunie, uscate si fa-
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cute praf, si fierte la un loc eu frunze de mes-
teacan galbene, cazute toamna, si cn varfuri de
rachitica tadnara, cu céateva frunze pe ele. Zea-
ma se Tmpietreste. Aceias culoare se capata
daca firele se Tmpietresc mai Tntai in zar de
vaca.

Papadia se fierbe cu radacina cu tot.

Coaja de par se fierbe si se impetreste.

Pe nuc creste un burete caro se cheama pas-
trav. Sfaramat in bucati, fiert bine si impie-
trit, pastravul da o culoare galbena foarte trai-
nica.

Din toate soiurile de rachita sau salcie, se
scoate culoarea galbena. Varfuri de salcie ta-
nara, sau rachitica, Tn catime de patru Kilo-
grame-, se fierb cu patru litri de apa, care se Tm-
petreste, si Th ea se fierbe lana, care nu se
scoate pana ce'nu-se' rdceste' apa.' Galbenul ast-
fel obtinut are o culoare aurie. Varfuri de ra-
chitica de lunca cum si mugurii se piseazad si
se fierb. Zeama se scurge in alt vas, se pune in
ea lana de vapsit si piatra acra, si se lasa langa
foc o zi, dupa care se scoate si se usuca. Tot
asa se capata o culoare galbena alamaie, fer-
band coaja si frunzele de rachitica. Prin alte
locuri Vapseaua se Tmpietreste Tnainte de a se
pune firele Tn ea. Este rachita rosie ; se jupu-
este coaja de pe ramurile mai groase de 2 cen-
timetri, si se curata partea verde de deasupra ;
ceeace ramane se fierbe douad ceasuri, se scur-
ge zeama sSi se Tmpietreste. Firele se fierb in a-
cea apa doua ceasuri, se clatesc si se usuca.
Culoarea aceasta serveste la vapsit, in special,
paturile, velintele, cadrilaturile si broboadele
de legat la cap, prin judetul Prahova.

Florile de rapita salbatica se culeg cand
sunt bine desvoltate si se usuca la soare. Un



16 48

kilogram de flori se pune la plamadit ia zece
litri de apd, si se lasa pana ce lichidul se in-
galbeneste. Se strecoara, si florile se intind la
soare ca sa se soreasca trei ore, apoi se pun in-
tr'o panzatura, care se introduce in lichidul ce
se pune la foc si se Tmpietreste. Culoarea a-
ceasta e speciald pentru firele de lana din care
se fac vargaturi galbene la velinte, la braie, la
diferite asternuturi.

Din coaza de salba moale se scoate vapsea
galbena pentru lana si pentru oua.

Galben portocaliu se scoate din flori de sa-
punei si sunatoare, uscate la soare, si plama-
dite Tn apa pana la 6 ceasuri; florile se scot,
se soresc pana se usuca bine si apoi se fierb cu
piatra acra.

Se curatd de coaja ramuri. .de scumpie, se
taie Tn bucati si se fierb eu piatra acra.

Florile de siminoc sc usuca la umbra, se toa-
ca marunt, se pun la plamadit in bors, timp
de o noapte, si se fierbe cu piatrd acra in apa.

Florile de soc se piseaza si zeama se fierbe
cu piatra acra. S

Florile de sovarf, uscate la umbra, prefacute
in praf, si amestecate cu praf dc flori de dro-
bita, fierte si impietrite, dau culoarea galbena
portocalie.

Radacina de stevie se scoate din paméant
toamna, dupa ce s’a uscat floarea, si se spala
bine ; cand s’au uscat, se rad pe razatoare, ca
hreanul, si se fierb pana ce iese culoarea gal-
bena frumoasa. Pe aiurea se piseaza radacinile
intr'o piua si se fierb cu piatra aexa. Astfel
se obtine un galben ruginiu.

Maciuliile de sofran inflorit se fierb, si in
lichidul colorat se pun sculele Tmpietrite.

Frunze si trunchiu de soldealad se fierb si se
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Tmpietreste zeama dupa ce s’a racit. Se capata
un galben foarte frumos.

Din flori de tatais, din crenguti si scoarta,
de Arlichin, fierte la un loc, iese galben obis-
nuit, iar din frunze de tutun iese un galben
imtdelemniu Tnchis.

Radacinile de urzica se piseaza, se fierb in
bors proaspat, zeama se vantura, se lasa do se
raceste si se Tmpietreste. Sculele se pun in li-
chidul raeorit, si stau mai multe zile, pana se
ingalbenesc.

Frunza de vita de vie se fierbe si se Tmpie-
treste. Se Tntrebuinteaza mai mult la boit scule
de bumbac.

Zdreviful se usuca, se face praf si se fierbe
cu frunze de mesteacan care cad toamna in-
galbenite. Firele se tin o zi Tn acest lichid, si
capatd o culoare galbena inchisa.

2. Culoarea albastra

Dinte toate florile, numai viorelele se intre-
buinteaza la pregatirea culorei albastre. Florile
sc culeg fara piciorute, se fierb si zeama se im-
pietreste. Cand lichidul are culoarea albastra
stanjenie, se pun sculele si se fierb. Culoarea a-
ceasta se intrebuinteaza la facut mijlocurile de
flori la covoare, iar bumbacul tme loc de ar-
niciu albastru la cusut pui.

Culoarea albastra se obtine din substanta
-chimica numita liliachiu sau piatra albastra,
care se gaseste in comert- Prepararea vapselci
se face Tn mai multe chipuri.

Cel mai obisnuit sistem este : se fierbe apa,
se pune in ea piatra acra, si cand aceasta s’a
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topit, se pune si lulaehiul ; in acest lichid se
fierb sculele.

Alte modificari ale procedeului sunt urma-
toarele :

Se toarnd apa fiarta peste cenusa, si se lasa
0 zi si 0 noapte, de se face lesie tare, in care
se pune lulachiu, si dupa ce lichidul sta asa
iar o zi si o noapte, se intrebuinteazd pentru
vapsit sculele. Alte gospodine nu pun lulaehiul
direct Tn apa, ci-1 leaga intr’o pénzatura, pe
care o atdrna de marginea vasului cu apa, ca
topirea sa se faca tot cu Tncetul. Sculele stau
trei zile in acest albastru, apoi se scot si se
usuca la soare, si apoi iar se tin in albastru o
%h.si 0 noapte si daca nu au prins bine culoare
se mai moaie si a treia scara.

In usuc se pune lulachiu Tn pénzatura, si
cand s’a topit bine, se pun sculele in albastru,
iar prin unele parti, in loc de usuc, lulaehiul
se topeste Tn bors.

Prin alte parti, usucul se toarna peste cenu-
se, de fierbinte, si apoi se pune lulaehiul si se
lasa trei zile, ca sa se plamadeasca. Firele se
tin Tn acest albastru o zi si o noapte. Astfel
se prepara albastrul cu care se vapseso dun-
gele dela fote, cadrilaturi, brane si altele. ,

Se sfarma bine piatra albastra, si peste ea
se toarna apa tare, iapandu-se un amestec ca
grosciorul, peste care se toarna zar fiert.

Culoarea albastru inchisa se capata astfel:
se vapscsc mai intaiu sculele Tn albastru cu lu-
lachiu si lesie, si apoi se moaie repede Tin altd
vapsea facuta din apa fiarta cu coaja de arin
si putin ealaican. In Dolj, acest albastru se in-
trebuinteaza pentru colorat gaitanele ele l1ana
dela itari, sube, etc.

Pe Valea Somesului pentru un kgr. de lana
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se fierbe sase litri de apa cu jumatate litru ce-
nusa si zece grame sdpun ; Tn aceasta lesie se
pune lulachiu Tntr’o carpa si se lasd 6—7 zile, si
cand e bine topit, se pun in lichid sculele, unde
stau 6—7 zile.

Albastru Tnchis se mai bbtine astfel : se
vapsesc mai Tntaiu firele Tn apa fiarta cu ra-
dacinda de stevie si piatra acra, si apoi se in-
troduc in albastru preparat Tn modul urmator:
se Tncalzeste usucul de oaie pana se acreste, si
in el se pune piatra albastra, intr’un saculet;
cand s’a topit, se arunca in lichid sculele si se
tin o zi si 0 noapte. B

Se fierb la un loc lulachiu si beldii di Iftim
canesc, si Tn zeama se toarna piatra acra to-
pita in rachiu.

Culoarea albastrd se mai prepara si din si-
rteald.

Se dizolva sineala Tn zar de vaca; se intro-
duc firele si peste ele se presara praf de piatra
acra. In alte parti, se toarna usuc peste cenusa
si se lasa trei zile la loc caldicel, dupa care se
pune la foc turnand in lichid sineala fintr’o
carpa, ca sa se moaie cu incetul.

Se fierbe sineala Tn lesie si in ea se vara scu-
lele ; cine vrea, vara sculele astfel vapsite in
apa fiarta cu coaja de mar impietrita.

Se fierb radacini de stevie, si lichidul se im-
pietreste ; se fierb firele in el, si dupa ce s’an
scos si s’au uscat bine, se pun in usuc Tn care-
s’a topit sineala.

Se Tntrebuinteaza foarte mult, pentru obti-
nut culoarea albastra, anilina albastra, care se
plamadeste in bors si plamadeala se toarna Tn
bors caldut, iar in acest amestec se adaoga pia-
trd acra. In acest lichid se fierb sculele.
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f ) S-
o ! 3. Culoarea verde

Zeama de rachiticd, amestecata cu usuc de
lana laie, da verde, precum si daca rachitica
o fierbi eu alior si piatra acra.

Drobifa culeasa cu floare si frunze, uscata
la umbra, se fierbe o zi intreaga Tn apa ames-
tecata cu bors; in zeama ferbinte se vara scu-
lele si se lasa doua ceasuri.

Daca Tn loc de drobifa se intrebuinteaza
drob, se capata un verde burataeiu, adica in
culoarea buratecului.

Verde untdelemniu iese din frunze de nuc
si coaja de arin sfaramate, fierte bine si Tm-
pietrite.

Se ferbe liliachiu, care da o zeama albastra,
in care turndnd o lingurd de vitriol, se schimba
in verde. Se ferbe din nou si sculele se tin pu-
tin timp Tn lichid.

Lulachiul fert eu zar, da verde, iar cu sol-
deala si piatra acra, da un verde batand in alb,
numit cederie prin judetul R&a&mnicul-Sarat.
Tot pe acolo, se obtine un verde galbiu, numit
prezidiu, adica Tn culoarea prazului, astfel :
se face zeama albastra din nsuc si lulaehiu si
in ea se ferbe soldeald si piatrda acra ; se pune
lulaehiu, pana se face lichidul verde, si apoi
se ferb firele, punand soldeald si piatra acra.

Daca Tn apa ce ramane dela prazuliu, dupa
ce s’au scos firele, se pune soldeala si se fierbe
cu piatra vanata si putin calaican, se capata un
verde de culoarea untedeleninului.

Soldeala uscata se fierbe Tn bors proaspat
pana se ingalbeneste bine ; se scurge zeama i
se pune in ea sineala plamadita in apa, in care -
se Tnverzesc firele. Altii pun sineala plamadita
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si cositor. In fine, peste toate acestea, prin li-
nele locuri, se' mai pune piatra vanata si ce-
nusa.

In galbenele scoase din coaja de mar dulce»
mpietrite cu piatra acra, se pune sineald, si in,
acestj lichid se Tnverzesc sculele.

Se plamadeste lulachiu eu vitriol, se toarna
in apd, cand clocoteste, si se mesteca bine. Scu-
lele stau Tn aceasta zeama, o zi Si 0 noapte,
dupa care se scot si se usuca. Se pun apoi la
fert intr’'un vas in care se aseaza la fund un
rand de frunze de mesteacan si un rand de
scule, si deasupra se presara piatra acra, ian
peste toate se toarna apa in care s’au plama-
dit frunze de mesteacan si se ferbe cam 2—3
ceasuri.

Culoarea verde ca, iarba se obtine ferband’
lemn verde, care se gaseste la pravalii, cu
frunze de mesteacan.

Culoarea verde se d& sculelor vapsite mai
intdiu in galben, intrebuintand mai multe pro-
cedee.

Se moaie firele galbene in usuc fiert cu pia-
tra acra. Daca firele au culoarea portocalie, ver-
dele iese deschis.

Firele Tngalbenite cu drobita si piatra acra,
devin verzi daca le pui Tn bors si apoi le porti
prin lesie iute. Cele ingalbenite cu drobita, bors
si piatrda acra, se vara tn usuc, Tn care s’a di-
zolvat lulachiu cu piatra acra si se tin o zi si
0 noapte.

Verde masliniu capata firele ingalbenite cu
mar si piatra acra, daca le ferbi in albastrele
de sineala si lesie.

Galbene din coaja si mugur de mar paduret,
piatra acra si lesie tare, puse Tn usuc de lana
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si piatra acra si tinute la caldura o zi si o
noapte, capata un verde frumos.

Galbenul prin orice metod se inverzeste fer-
band sculele Tn bors Tn care se pune plamadeala
de anilina verde Tn otet.

Alt procedeu este de a transforma Tn verde
sculele vapsite in albastru.

Se ferb sculele albastre Tn lichid obtinut din
coaja de paduret Tmpietrit, in care se pune si
rsamanta neagra de floarea soarelui, sau ruji
de culoare Tntunecata.

Sculele albastre se pun intr'un vas in care
®au pus un rand de drobitd, unul de mar pa-
duret si apoi sculul, presarat cu piatra acra;
se umple oala cu apa, se lasa pana cand dro-
bita si marul se; moaie: si -apoi se pune la feri.
Fiecare sul este apoi muiat in lesie facuta din
cenusa de mac de gradina ; apoi sculul se spala
n apa rece si se usuca.

Prin unele locuri se coloreaza firele in al-
bastru si apoi se pun in culoare pregatita pen-
tru galben.

Sinealda amestecata cu prafuri galbene se
ferbe si Tn ele se ferb sculele.

Se intrebuinteaza si prafuri verzi, sau ani-
lind verde, fierte Tn bors. Dupa ce s’au introdus
firele, se pune piatrd acra pisata, si se fierbe
«lin nou.

Se ferb Tn bors surcele negre, cumparate dela
pravalii, se strecoara zeama, se’piseaza piatra
vanata, se moaie Tn otet si se pune in zeama sa
fiarba. Cu apa de aceasta se moaie mai Tntai
calepele, n alt vas, si apoi se pun la fert.
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4. Culoarea rosie

Se usucd, la umbra, frunze si flori de mar
acru, se farma bine si se pun Tn apa calda, in-
tr'un vas care nu cocleste, si se lasa trei zile.
Daca nu-i destul de tare culoarea, se scot frun-
zele si florile, se soresc, si dupa ce se usuca, se
pun din nou in lichid.

Rosu se mai scoate din frunze de mar dulce
si bors.

Un kgr. de scoartda de mar salbatec se ferbe
in opt litri de apa ; Tn zeama acesta se pun a-
poi doua kg. flori de sovarf si 2 kg. frunze de
acelas mar, uscate si pisate. Se lasa o sapta-
mana, se storc bine frunzele, se ferb in alta
apa, si in aceasta se pun sculele.

Ou doua partivde sovarf si-icu o-parte frunze
de paduret, se obtine un rosiu mai intunecat.

In zeama aceasta, fiartd bine, se J>oese scu-
lele si peste ele, Tn' unele parti, se toarna ce-
nusa, pentru a se Tmpietri.

Se combina frunze de mar, sovarf si corn, se
pun in apa calduta si se lasa trei saptamani,
pana ce frunzele putrezesc. Se scurge zeama,
se pune piatra acra, si cand clocoteste, se intro-
duc firele.

Alta combinatie este : coji de corn, sovarf si
cimbrisor de camp.

Coaja do perj fiarta si Tmpietrita, da rosu.
Pe unele locuri in loc de piatra acra se pune
lesie.

Se amesteca sovarf cu zeama de perj, Tn care
se ferb sculele Tmpietrite in zar cu piatra acra.
Se mai ferb la un loc : coaja de perj, sovarf si
cimbrisor.

Se usuca, la umbra, coaja de macies, se ferbe
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-cu sovarf, coaja de perj si cimbrisor, si se a-
daoga piatra acra.

Coaja de anin negru se plamadeste cu so-
varf, timp de o zi; cojile si sovarful se scot,
se soresc, jumatate de ceas; se aseaza Tntr’un
vas un rand de plamadeala si unu de seule, se
presara piatra acra, se toarna apa curata si
se fierb doud ceasuri.

0 parte scoarta de arin negru si doua de coji
de perj se fierb, si in lichid se plimba o panza-
tura in care este cenusa si putin var stins.

Din coaja verde de arin negru si de mestea-
can, se obtine un rosu mai de rand.

Radacina de coada cocosului pisata si fiarta
bine, da rosu'frumos.

Radacina de roiba uscata, se ferbe cu bors,
pana cand devine albicioasa ; Tn zeama se ferb
sculele. Prin unele locuri sculele se pun la fiert
dupa ce au fost impietrite cu piatra acra si bors
cald, si in vas se mai presara si praf de roiba,
si asd std vasul la caldura pana la trei zile.
Céand s’au colorat bine sculele, se scot, se pre-
sara cu cenusa si se lasa gramada 2—3 ceasuri,
-apoi se spala si se usuca

Fructele de calin se piseaza si zeama se Tm-
pietreste cu piatra acra si se baga firele in Ili-
chid. Se baga apoi in alt lichid Tn care a fiert
radacina de roiba si de robie, dupa ce lichidul
s’a racorit.

Culoarea rosie se mai capata din bacan, care
se pune Tn apa calduta, si dupa trecere de 12
-ceasuri se pun sculele, Tmpietrite in zar cu pia-
tra acra. Se mai face si asd : bacanul rosu se
fierbe cu sovarf, si Tn zeama se vara sculele Tm-
pietrite, si se fierbe patru ceasuri. In loc de
sovarf, se pune bacan negru. Se poate face si
altfel : patru parti bacan rosu, o parte bacan
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negru si jumatate parte piatra vanata si aera_
'Aceste din urma se fierb pana se topesc si n
ele se pun firele la Tmpietrit, care apoi se fierb*
n compozitia celor doua feluri de bacan.

Se fierbe soldeala, se scurge zeama si Tn ea
se fierbe bacan. Se pune piatra acra si apoi fi-
rele, eare se fierb pana ce capata culoarea do-
rita.

Calaican fert in lesie, da un rosu nu prea
frumos.

O nuanta de rosu se obtine din carmaz pla-
madit Tn spirt amestecat cu apa calda, in care
se pun firele Tmpietrite. Se mai obisnueste ca
in apa Tn care a fiert cArmézul sa se toarne co-
sitor topit, care se preface in pulbere™ pe fun-
dul vasului. Se varsa apa din vas, se toarna
apa tare peste cositor si se freaca, pana €© se
pierde cositorul si amestecul devine un lichid
gros si negricios," care 'se"fierbe' cu' carmazul,.
si se face o vapsca rosie ca focul, in care se in-
troduc sculele.

Din anilina se prepara culoarea rosie, dizol-
vata Tn otet : pe aiurea anilina se fierbe deo-
data cu sculele, punadnd si piatra acra. Dupa
ce s’au fiert sculele Tn anilind, unii adaoga vi-
triol si mai dau un clocot.

Un alt sistem de a vopsi Tn rosu, este de a
introduce intr’o anumita compozitie firele vap-
site mai intaiu in galben.

Se piseaza scoarta si crengute de paduret a-
cru si se fierb, panad ce zeama bate Tn rosu, si
cand s’a racit, pune Tn ea frunze de sovarf si de
paduret, uscate si sfaramate. Se lasa la dospit
0 saptamana, ba chiar si o luna, si Tn zeama a-
ceasta se introduc sculele galbene.

Se pun Tintrun vas un rand de sovarf si-
frunze de paduret si un rand de fire vapsite in
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galben cu frunze de mesteacan, si se fierbe, ob-
tindnd un rosu deschis.

Firele vapsite cu carméz, apa tare si cosi-
tor, daca se vara in fierturd de sovarf, capatd
0 culoare rosie visinie.

Diferite alte nuante de rosu se obtin tratand
firele galbene cu vapsea de arin rosu sau ba-
can.

Tot un rosu visiniu se capata din sulfurina*
itopita in spirt de 40 grade.

5. Culoarea neagra

Coaja de arin se ferbe cu calaican, si Tn zea-
ma se ferb sculele, care capata culoare neagra.

Fructele arinului, aninele, se culeg cand dau
In copt, si se fierb pana ce capata o fata''rosie
inchisa. Se scot aninele, si Tn. zeam& se pune
calaican, o litra la zece litri de apa, si se fierb
sculele, cam doua ceasuri. Unii pun si piatra
acrd pisatd. Altii tin mai intéi firele doua zile
in huste.

Se cojesc nucile de coaja verde si se aseazd
intr’un vas, un rand de coji si un rand de fire;
se toarna apa si se fierbe, tot Tntorcand firele
cu un lemn. Culoarea este neagra verde.

Cojile de nuci, culese cand e vremea sa se
bata, se lasa intr'un vas de putrezesc ; se frea-
ca bine, se storc, se trage apa si se ferbe cu ca-
laican si cu sculele ce sunt a se vapsi. Prin u-
nele locuri, cojile de nuci coapte, sau chiar
nucile verzi, cand n’au inca formata coaja lem-
noasa, tocate bucati, se pun intre straturile de
fire Tntr’'un vas, si se fierb ; astfel sculele ca-
pata o culoare cafenie, care se transforma in
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negru, presarand peste ele calaiean si ferban-
du-le din nou.

Se fierbe coaja de nuca, se toarna sculele-
in zeama, se mai fierb si capata culoarea cafe-
nie. Se scot sculele si peste cateva ceasuri se
spala cu lesie tare si devin negre.

Ceaja de arin se fierbe cu coji de nuci tinute-
pana au putrezit ; Tn lichid se pune calaiean
si apoi firele.

Se fierbe radacina de stevie, se pune piatra
acra, se introduc firele si se ncalzesc la foc.
De aici se scot si se vara Tn zeama dobandita;
din ferberea cojilor de nucd verzi. Culoarea
este neagra cafenie.

Se fierb varfuri de sovarf, cu floare; se-
toarna usuc de oaie si in lichid se fierb firele..

Se fierbe sovarf infloritisi iuscat; fara rada-
cind, pana ce iese un lichid cenusiu inchis. Se
toarna calaiean pisat, si In zeama aceasta s*
tin firile o saptamana.

Sovarf si coaja de artar se fierb Tn lesie iute,,
si In zeama se pune calaiean.

Se fierbe coaja de artar si se obtine o cu-
loare galbena-vanata, Tn care se pune calaiean
pisat.

Fructele coapte de boz, fierte cu piatra acra,
dau o culoare murie (ca mura).

Ciorchinele de boz se sfarma intr’un vas, se
acopere vasul cu o panzatura si se lasa in ba-
taia soarelui ca sa fiarba, pana ce cojile de bo-
bite se ridica la suprafata. Se stoarce zeama,
se fierbe, si cand s’a racorit, se pune calaiean
pisat, si se fierb sculele, punand si piatra acra.

Se fierb coji de arin si boabe de boz, si se
pune calaiean.

Fructe de soc pisate se fierb, se Tmpietresc
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“cu piatra acra, si dau uu cafeniu. Punand si
calaican, lichidul devine negru.

In loc de calaican se intrebuinteaza bacan
negru, care se pune in fiertura de coaja de soc,
de coaja de zarzar (corcodus) si uneori se a-
dauga si calaican.

Negru se mai capata facand si aceste com-
binatii : artar si arin ; artar, nuc si sovarf ;
arin si prun ; arin, perj si calaican; arin si so-
,wvarf ; brusture, arin, sovarf, bob, nuca, scorus
si soc ; malin, arin si sovarf; boz si arin ; a-
rin si stejar ; arin, sovarf, bob si scorus ; arin,
sovarf, scorus, malin si bob; arin si bacan.
'Acestea sunt combinatiile, iar modul de prepa-
rare variaza dela sat la sat.

Culoarea neagra se mai prepara din coji de
stejar fiarta cu calaican, cum si din gogosile
ce se formeazad pe unele frunze de stejar, fierte
cu bacan negru,, peste care se toarna si calai-
can, si apoi piatra acra.

Coarnele (fructul cornului) bine coapte, se
fierb, se Tmpietreste zeama cu piatra acra, si
sculele se lasa in ea 0 zi si 0 noapte.

Negru se mai face din scumpie fiarta cu ca-
laican sau cu piatra vanata, sau cu bacan, sau
cu coaja de nuci.

Lemnul cénelui se jupoaie, coaja se fierbe
si da un lichid rosu-cenusiu. In zeama aceasta
se pun firele si se freaca bine cu mana, apoi
se scot, se aseaza pe o0 scandura, se presara ca-
laican pisat, se freaca iar, si se pun din nou in
lichidul care a fost Tncalzit.

Poamele de lemnul cénelui se trateaza ca si
cele de boz.

Radacina de plomuna se fierbe cu calaican.

Din diferite prafuri, care se gasesc de van-
zare prin pravalii, se prepard culoarea neagra,



61 29

-ca si celelalte culori, topindu-le Tn bors, in vin,
in alcool, Tn moare (zeama de varza), in otet si
amesteeandu-le cu piatra vanata, cu calaiean,
si chiar cu vitriol si cositor. Aceste diferite mo-
duri de preparare duc la acelas rezultat, si sunt
ecunoscute pretutindeni.

V
Coloraiuf oualor

Ouadle pentru Pasti sunt preparate sau intr’o
singura culoare, de obiceiu si mai pretutindeni
in rosu, sau in mai multe culori.

Culoarea galbend, ca si la sculele de 1ana sau
la firele de tort, serveste ca culoare fundamen-
tald pentru alte culori.

Culoarea galbena, pentru_oua, se prepara ca
si pentru fire. Cele mai fntrebuintate retete
sunt : coaja de paduret si piatra acra, frunza
de vita si piatra acra, frunza de dud, coaja de
salcie, alior si piatrd acra, coajd de ceapa, clo-
potei, drobita, soc, ui-zica, frunze de mar padu-
ret si piatra acra, radacind de stevic si piatra
acra. De asemenea se intrebuinteazd prafuri
cumparate dela pravalii.

Culoarea rosie se aplica sau deadreptul pe
oul alb, sau dupa ce a fost mai Tntai vapsit in
galben. Rosu se prepara ca si pentru fire, Tn
special din coaja de paduret; bacan si piatra
acra ; frunze de mesteacan, de mar paduret si
sovarf ; bacan rosu, moare de eurechin (zea-
ma de varza) si piatra acra ; bacan rosu, so-
varf, moare si piatra acra ; coaja de mar si so-
varf. Ouale galbene, se introduc n culoare pre-
gatitd din frunze de mar paduret si sovarf, sau
in zeama numai de sovarf, sau de scoarta de
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arin rosu. Prafurile rosii, topite Tn spirt, sau
bacanul si piatra acra, de asemenea se intre-
buinteaza.

Ouadle rosii si galbene, sunt cele mai cunos-
cute si mai intrebuintate ; prin unele sate se
gasesc oua si de alte culori, numite oua tarcate,
precum de culoare albastra, vapsite cu zeama
din branduse ; verdele se face din fructe de boz,
floarea soarelui, ruja neagra, etc., sau ouale gal-
bene se introduc Tn zeama d© branduse sau de-
ditd. Se mai vad si oua negre, vapsits in zeama
din coaja de arin negru sau coaja de nuca.

Dupa ce au fost colorate, oudle se ung cu
grasime de porc sau cu unt, si se sterg bine, si
astfel capata un lustru frumos.

Despre Tncondeiatul oualor nu vorbim, pen-
tru ci tinta acestei carticele este sa se arate nu-
mai mestesugul pregatirei lichidului cu care
se face vapsirea.
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seria B. ,,Sfaturi pentru gospodari.

No. i. Tngrijirea pasarilor de C. S. Motas, Daca s’ar socoti catad
p»  paguba se aduc gospodinelor prin moartea pasarilor de curte,

aceastd cdrtulie n’ar lipsi din nici o casa de gospodar.

2. Despre tovarasii de Preot C. Dron, ca leac Tmpotriva spe-
culei si a scumpetei.

3. Despre scarlatind de Dr. |. Gheorghiu, si alte boli care o-
moard pe copii, se dau sfaturi folositoare in aceastd cartulie.

4. Livada de samburi de C. Gheorghiu, cum poate sa-si o facd fie-
care gospodar.

5. In jurul casei de M. Lupescu, sunt acareturi, cum sd ti le o-
randuesti te Tnvatd cdrtulia aceasta.

6. Casa de I. Simionescu, omului e bucuria si multumirea lui.
Cum s’o faci si cum s’otii,te Tnvatd cartulia.

7. Morcovul si alte legume de P. Rosiade, sau cum sa le cul-
tivi ca sd culegi mult pe pamant putin.

8. Sifilisul si oftica de Dr. E. Gheorgfxiu, sunt cele doud boli
care rod sanatatea celor in varsta ca si a copiilor. Cum te
feresti de ele si cum sd te lecuesti Tti“spune cartea. n

9. Temeiul Tmbunatéatirii vitelor de Th. Chitdi, std Tn cunoasterea
si Tngrijirea lor.

10. Votul obstesc de A. Gorovei, e acum dreptul tuturora. Cum
sa-1 indeplinesti te Tnvatd aceastd cartulie.

11. Cresterea porcilor de A. Oescu, e si usoard, dar si grea. Boli
sunt multe. Cartulia 7ti aratd leacurile *si ingrijirile de dat.

12. Viermii de matusa de’ T. A. Badarau, sunt o bogatie de care
nu tinem,.seamd. Cum sa-i crestem si sa-i ingrijim se spune
in aceasta carfulie.

13. Oftica sau tuberculoza de Dr. E. Gheorghiu, este boala cea
mai grozava care ne ameninta pe toti.

14. Pelagra de Prof. V. Babes’ de asemenea bantuie la tard.
Trebue s& le cunoastem.

15. Alegerea semintelor de C. Lacrifianu, este operatia cea mai
nelipsita pentru a cdpata rod bun.

16. Cresterea pasarilor de Prof. C. Motas, intereseazd pe orice

gospodina. o
17. Ratacirile bolseviste de Maior |. Mihai, trebue starpita dintre
noi. R RLCT DI w-:.

_i8. 0 stupina dintr'un roiu de N. Nicolaescu, cine n’ar dori-o ?

® Cum se poate ajunge std scris in cartulie. »

19. Cum se Intemeiazi o vie de D. M. Cadere, nu mai merge
cu obiceiul vechiu; cum trebue sa se faca trebue de stiut.

20. Kasaduita si Plantele din rasad de V. Sadoveanu, ne arat3,
cum se reuseste sa se cultive legume primavaratice Tn baligar
si sub giamuri.

21. Lebuzia de dr. E. Gheorghiu ne aratd cum trebue sa fie in*
grijita femeia Tnainte de nastere si la nastere.

22. Mestesugul vopsitului cu burueni’ de Ari. Gorovei.

23. Cum orbim de I. Glovan.

24. Pastrarea cadrnei de Porc de G. Gheorghiu.

25. Ciclul de Prof. E. Udrischi.

26. Doctorul in casd de Dr. O. Apostol.

26 Cutii trebue sa ne hranim de E.Severi*



Seria C. ,,Din lumea larga*“.

i. Ucraina de G. Nastase, este tara din spre rasaritul nostru.
2. CehosloTacia de |. Simionescu, este tara tot vecina noud, care
a dovedit Tnchegarea ei prin munca™si harnicie.

3. Muntii apuseni de M. Davici, ne sunt* scumpi. In tinutul lor

trdesc Motii vestiti.

» 4 Finlanda de |. Simionescu, este o tard minunatd, cdci oamenii

au facut minuni de munca.

5. Bucovina de |. Simionescu, «vesele gradind», este descrisa cu

tot ce are.

6. Basarabia de G. Naslase, care a stat atata vreme sub rusi, ne
era putin cunoscuta desi draga. E datoria fiecaruia sa ceteasca
aceasta cartulie.

., 1. Dobrosrea de’ C. Bratescu, Bulgarii zic ca e a lor ; cat neadevar
fine aceasta spusd, se poate vedea din cartulia pomenita.

» 8. In spre polul sud de 1.Simionescu, Munca si jertfa omeneasca
ce s’au cheltuit pentru a cunoaste aceastd parte de pamant
se vede aici.

» 0. Olanda de Ap. D. Culea, e tara muncii si a minunilor pe care,
ea le aduce.

» 10. Viata Tn adancul marilor de C. Motas, era pana acum o taina;
acum sa stie cd e tot asa de variatd ca si pe pamant.

» 11-12. A. Saguna de 1. Lupasc.

, 13. Catre Everest de |. Simionescu.

Seria D. ,,Stiinta aplicatd™

No. 1. Fabricarea sapunului de A. Schorr, este usoard. Fiecare gos*
podind poate sd o savarseascd. Cuin ? Cartulia 1i arata.

» 2. Motorul Disel de Ing. Ccisse/i, este astdzi Tntrebuintat pretn
tindeni.

» 3. Industria parfumului de E. Severin.

. 4-5. Aerul lichid de llie Matei.

,» 6. Industria azotului de L. Caton.

Toate aceste cartulii se pot strange si Tn volumase, fiind paginate
in acest scop. Se pot face si abonamente.

Trimitdndu-se banii cumandat postal, se expediazd brosurile franco
de Societatea«Carton Rom aneaici», Bul. Academiei, 3, Bucuresti

.CABTEA ROMANEASCA" continua si Tn anul viitor 1923 concursurile
cu premii pentru scrieri romanesti.

Premiile ce va acorda se ridica la suma de lei 113.000.

Prospecte detaliate cari cuprind subiectele si conditiunile acestui
concurs, se trimit cu placere la cererile ce se vor adresa Directiunii
«Cartea Romaneasca» Bucuresti, Bulev. Academiei 3.



