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INDUSTRIA ZAHARULUI

ZA‘FIARUL. “

Zahirul este un corp orgamc cu un gust
dulce si placut

Se giseste in unele plante zahanfere cum
sunit “sfecla 51 trestia de zahir, smgurele in-
trebum;ate in industrie, cea dintai la noi, cea
d’a doua in {irile calde. In mai fmici cantitate
se giseste in: morcovi, telin#, pepeni, porumb,
iar i cocenii verzi de porumb in proportie
de 8—110/,.

Zahirul (zaharoza) extras din sfe\,le 51 com-
plect purificat prin rafinare este absolut iden-
tic cu zahdrul rafinat provenind- din trestia
de zahdr. Zahirul din trestie erd cunoscut
Indienilor, Chinezilor si oare ciror popoare
diny Oceania inci de acum 2z rmii de ani si se
numed sare indiani. Etimologia chiar-a cu-

vantului ,zahdr“ — din sanscritul sakara, in
Talmud sakkara — aratd origina indi.ani a
zahirului.

Arabii desvoltard cultura trestiei si industria
zahdrului §i o transportard in {drile cucerite
de ei: Egipt, Maroc.
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In Europa primele cantititi- de zahir s’au-
importat mai intdi la Constantmopol apoi in
oragsele italiene care erau In relatiune cu A-
rabii. Asd, in Venena plnmul transport s’a ficut
la 996; d’aci s’a rispandit si'n Europa centralj.

P’atunci zahdrul erd scump; se intrebuinta
ca medicamenit si se vindea in farmacii, pentru
ci singura planti.din care se extrigea erd
trestia de zah#r, care nu puted fi cultivati de
cit in tirile o o climi caldi.

Pretul zahirului @ suferit'o scidere de cind
a Inceput sd se fabrice din sfecli; dela 6o de
lei cit se vindea In vrémea veche, ajunsese
inainte de risboiu, pe pietele Angliei, la 35
de bani chilogramul.

In 1605, agronomul Olivier de Serres con-
statd cd sfeclele confineau zahir;.iar in 1747,
Marggraf, chimist. german, a observat ca za-
hdrul se giseste -si in rddicinile altor plante

Achard,: elevul si  succesorul lui Marggraf
continud. aceste lucrdri: i dupad .lungi gi grele
inicerciri reugi s3 ‘fabrice zahir din sfecle in
uzina ce o construl la Cunern (Silesia 1799),
prima, “fabrici de zahir de sfecle. Im urmi
citevd .fabrici se ficuri in Germania, insi
tot -nu puteau aduce concurenti zahirului de
trest_Ie, care se trimeted din Arabia, din cauzd
cd atunici sfeclele erau sirace in za.har con-
{ineau 5—89/,. Astd-zi prin diferite selec'glum
si culturi rationale au.14—20%/, materii zaha-
voase. De cind Napoleon I, in 1810, sprijini
_industria zahirului de sfecle prin blocus con-
{inental, care oprea 1mportu1 zahirului de tre-
stie, 1ndustr1a zaharulul dim sfecle se des-
volts repede in Franta; la 1828, in interval de
18 ani,.se’ giseau 103 fab_rlc;__ Citre. aceastd
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epocd a finceput si in Prusia fabricarea za-
hirului apoi i Rusia, Boémia si Bélgia.

Zah3rul este uny aJJ.rnent de primul .ordin:
este absorbit de organism, intretinind viata,
procurind prin arderea lui, cildura si energia
necesard existentei noastre. Dupd -cercetdrile
fisiologistului italian Mosso, zahdrul este -un
aliment care trece repede in singe deci e in-
trodus ‘in organism, suferind numai o -dedu-
blare in dextrozi si levulozi, provocati de
sucurile stomacului. Dacd: initroducem' deodats
prea mult zahir in orgamsm asi ca el si.nu
fie imediat initrebumtat in muschi, atunci se
transforma in gr3.51me constituind o rezervid
pentru trebuirtele viitoare.

Zahirul este in) intregime asimilat, nelisind
nici un rezidiu. Toate celelalte alimente au o
cantitate 'mai mare sau, mai mici-de substante"
n;efolositoare._ Asi fiina are 14—18%/, api, care
n/are nici o valoare nutritivd; carnea de vaci

" confine abed 400/, substante ’alimentare.

Zahdrul fiind in Intregime solubil, organi-
zmul nostru n'are nici o perdere de energie
pentru a-l asimila. Din contrd). pentru cele-
lalte alimente se pierde o, energie mai mult
sau mai pufin mare pentru a le aduce'in stare
de a fi asimilate, asa cd o parte din valoarea
lor nutritivd se nimiceste in- timpul ‘acestei
transformari.

S% nit se confunde, zaharina cu zaharul (za-
harozd), cici diferd prin comstitutia sa chimicd
§i proprietdfi. Zaharina este un produs. de-
rivat din huild, este foarte solubili in api si
de 300 ide ori mai dulce ca zahirul; un gram:de
zaharing dizolvat in 70 de litri de apd di ]a.celag
gust ca si-4 grame -de zahir dizolvat numai
intr'un litru.de apd.. Zaharina ‘nu-se asimileazy’
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in orga.nlzm nu ne hrineste, ci se'dd afard prin
uring asd cum se introduce. Zahirul din contrd
se transformi, se asimili in organism.

‘Medicina recomandi .zaharina cu oarecare
misuri . persoanelor atinse de diabet, pentru
a nu le agrava boala daci s'ar nutrl cu zahir.

Prin aparate mreglstratoare ‘de forfd s'a con-
statat cd zahdrul .produce energie musculard
si anume, un individ ‘care se nutreste cu zahir
are atita energie ca aceld care s'ar nutrl bine
cu diferite alimenie. Daci .cineva iea 50 gr.
de.zahir dupd prinz, atunci nu mai simte obo-
seald .citre orele. 4 sau §.

Nrumeroase exper1en¢e ficute in dJ.ferLte tari,
fie asupra soldafilor in manevre, fie in exer-
cnule s'pornve ale oamienilor si ca'llor -au probat
in| deajuns .importanfa zahdrului pentru a da
energia musculard. S’a ‘constatat, ci soldatii o-
bosifi. de mers isi recipitau repede fortele,
luAnd zahidr in disolutiune. .Prin urmare se
recomandd intrebuintarea za.hirului ca o com-
plectare a ratiei alimentare zilnice a soldatului
cu scopul idey a miri waloarea nutritivi a acestuia
st d’a economisl sau evitd crésterea rafiei de
carne pe timpul manevrelor sau risboaelor.

Zahirul idfluenteazi favorabil in exercitiile
de sport. Cdpitanul Steinitzer intr'o excursiune.
pe ‘mun{i se suniea istovit de oboseald; luind
insi 200 gr. de zahdr, putl si-si continue dru-
mul rec:ipitﬁ.mdu $i puterile. Esté mai bine si
se iea zahdrul in disolutiune in api, decit in
_stare golidi.

Zahirul mtﬂuentea.za sl asupra intelectualilor.
Scriitorii. constatd ¢i oboseala, creerului este
inliturati dacd beau o solutie zaharati. Doza
zilnicd este-.de 50—60 gr. lnati odatd sau de
mai multe ori Inj.doze :de 5—I15° grame,
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Cercetindu-se desvoltarea consumatiei za-
hirului, se explici pentru ce unele tiri con-
sumid mai mult zahir decAt altele, desi se
vinde cu acelas’ pref, aritind ci'n A_ngha,
America, Australia enorma-consumafie (fiecare
locuitor consumi aproximativ pe an 45 kgr.,
iar la npi numai 5 kgr.) este in legituri cu
obiceiul ce-l au da bed biuturi calde, cafea,
care datoresc valoarea lor alimentara zahirului
ce-1 con';ln

S'a mai constatat insi ci ';an ca Anglia $‘l
Statele-Unite, unde obiceiul ceajului este mai
inrddicinat, consumi rnal mult zahir, decAt
Franga, runde se bea vin, ori Germa.ma unde
se bea bere, Ci zahirul se comsumi mai mult
Intr'o tard| decdt intr'alta, probeazd ‘o desvol
tare mai mare industriald si. economici a {rii,
aga ci s'ar puted anunfa ci consumafia za-
hdrului dintr’o, tarda miAsoard, gradul ei de pros-
peritate. Adaogarea zahdrului in piine in .pro-
portle de’ 20/0, ar miri consumatia lui, iar
piinka ar clAgstiga in. calitate. Diferenta mare
intre 5 kgr., de zahir cAt se consuma la noi
in mediu pe an si pe locuitor si 16 si 18 kgr.
cit 5e consumi in Franta si in Germania sau
45 kgr. in Anglia, se explicd: ., .

"1. Prin lipsa de culturi -a noastri, pentru
ci nu stim, nu suntem adinc pitrunsi de
adevirata ‘valoare nutritivi a zahdrului.

2. Pentru ci zahirul din caniza pretulm mare
cu care se vinde la noi, comparativ cu,_acela
din; tdrile occidentale, patrunde mai greu la
sate.



. Industria zahirului. -

Fabricarea zahdrului de sfecle apartine gru-.

-pului ,,industria agricold“ pentru cd trateazi
(direct produgii pdméntului §i di un aliment
de prima necesitate: zahir sau un produs in-
dustrial: alcool, amidon si- rezidiuri cu o vai
loare mare pentru agriculturd.

‘Din industria agricold fac parte:: ‘fabricile de
zahir — care trebuesc construite intr'un, centru
de crulturaJ de sfecli, in apropiere de o _garld
mare, apd multi si ‘de linii ferate, de giri—
apoi ‘fabricele de glucozi, distiliriile de spirt
din sfecle, cartofi, cereale, fabricele de amidon
din- cereale 1 cartoﬂ (fecula.), fabricele de
bere, etc.:

antre aceste deustru fabricile -de zahir
dint sfecle au un_mare interes nu numai ci ne
dau zahirul, ) produs de necontestati valoare
alimentard, ' ci si pentru ci producfia sfeclei
exercitd o mfluenta binefdcdtoare asupra agri-
-culturii prin:

a) Desele curapﬁ ale pimintului pe care
" sfecla le cere;

b) E rumzele de sfecli lisate pe pimint, pu-
trezind, miresc valoarea ogorului;

c) Ramasltele iesite din: fabricarea zahirului
sunt pretioase pentru hrana animalelor, nu

N
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numai prin valoarea lor nutritivd, dar §i prin
ugurinfa cu care se pistreazd, ceia ce prezintd
o mare importani#, mai cu seami cind nutreful
pentru vite, dih cauza secetei ce bintue tara
din cAnd i) cind, este scump.

Zahirul se giseste in tesutul oareciror plante
numite zaharifere si- care sunt- intrebuintate
in industria -zahirului. Acestea sunt: =

1. Sfecla intrebuintati la noi 2. Trestia de
zahir intrebuintati .in tirile' calde, neputind
fi cultivati sub. climatul nostr:

Cultura si selectia au produs un mare numair
de specii de sfecle. S& 'deosebesc sfecle de
nutret contmand 4—8%/, zahir, sfecle intre-
buinfate in destildriile de spirt cu 8—129/,
si de fabricele de zahdr cu 14—180/,. (Pentru
chipul ctum se cultivdl sfecla de zahir, ca s
cuprindd mai mari citimi de materii zaharoase
vezi brogsura .C. Lacnteanu Sfecla de zahdr
i Cunostinte Folositoare 'Seria 'B. No. 38
Lei 5). - .

i\

e b L4

g

Sfeclele aduse in, curtea fabricei sunt mur-
dare, pline de p#méant dupd ‘cum' s’au scos pe
un timp secetos sau ploios; sunt descdrcate in
niste canale lungi .si adinci numite transpors
toare hidraulice, pentru-c3i prin apa care cir-
culd in partea de jos a acestor canale, sféclele
sunt aduse in interiorul fabricei. (Fig. 1).

Tran.sportorul hidraulic "este constituit din-
tr'un canal strimt, la partea inferioard, de
sectiune semlcﬂlndnca' in care circuld apa,
Canalul este perfect cimentat ini interior gi
inclinat cu o pant# varnnd dela 10—TI 5 mm.
pe metru de 1ung1me

Sfeclele aruncate in canal' sunt luate - -de-au-
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rentul de apd si duse la spildtor, agezat intr'o
parte a fabricel, unde se face mecanic curdtirea
‘'sfeclelor, preparandu-le in asa fel pentru. a
fi puse in lucru. Sfeclele in. ‘transportul hi-
draulic sufera o prlma curitire,.

Trebue 0 mare cantitate de api - pentru a
alimenita. un- transportor hidraulic. Se socotegte
cam 10- litri, de apd- pentru. 1 kgr. de sfecle .
sau pen.tm o fabrlca care lucreaza 400 tone
pe. 24 .ore, 40 ooo hl.

Fig. 1.— -Sf_ecleiq sunt aduse cu vagonetele,

o . 3 i .

Prima operafie ce trebue s’o facem asupra
sfeclelor aduse in fabrici prin transportgrul
hidraulic, este si, le curitim de pimintul a-
derent prin-operatia ce se numeste spdlarea
sfeclelor, si care se sivarseste in chip mecanic.
. Spilarea sfeclelor se face intr'un aparat nu-
mit spdaldfor. Prinl el obtinem sfecle curate,
fird pdmant si fird.pietre; acestea ar strica
repede - cutltele care le taie imi bucatvele subtm
(Fig. 2). '

Spa.]atoml consistd dintr'un sghiab mare de
tabla - rezistentd, cu.o grosime de 68 mm., in
care se misci un fus previzut cu mai multe
brate " metalice. Spalatorul trebue 'si fie tot-
deauna .plin cu'-api curati si pe misuri ce
apa murdard se scurge afari, alti api proas:-
patd - vine, in' spdldtor, - .

B
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Sfeclele ajunig in fabrici la oarecare adin-
cime sub nivelul piméntului, iar spilitoarele -
se gisesc in general la suprafata pamantului;
se Intelege ci trebue si ridicim sfeclele d’a-
colo si si le introducem in spilitor; de aci
necesitatea elevatoarelor. '

M(WV‘

\/Cearar Oopvt

. i

| 7
/\\)\\\fx/ <Hj! ‘
Fig.-2— Spilitorul. -

In fabricele de zahir se intrebuinteazi trei
feluri de elevatoare: 1: Cupe- cu lanfuri 2
Roati cu cupe ca fotlle intrebuintate de gra-
dinari pentru a uda ’ pamé.nrul cu zarzavat.
3- Ehcea lu1 Archlrnede v g

Fig. 8. — Elicea lui Archimede,

Aceasta din urmi se giseste foarte des in
industrie, pentru ci este foarte comodi; cere o



.cheltula.la de energie foarte micd §i intretmerea
sa este foarte simpli si usoari.

Elicea Iui Archimede este constituitd dintrun
sghiab ‘de -tabli inclinat de 450 sau ceva mai
mult, in care se miscid ficAnd dela 20—45 in-
vartituri pe minut, un“fus prevdzut cu o elice
de tabla desuﬂ de tare, cu o gros1me de 8 mm.

Cantirirea sfecle-’lor. Sfeclele “‘mai ’nainte
d’'a intra in lucru trebuesc cAntdrite pentru ci
este miecesar si cunoastem cantitatea zahirului
intrat in fabricatie. CAntdrirea lor se face cu
o basculd automatici , Chronjos*.

Ea se'umple si se goleste singurd. Intrarea
sfeclelor in| basculd,- este opriti in momentul
cAnd ea se goleste. -Imediat ce bascula s'a
golit, sfeclele continui s'o umple din nou.

"Pentru c& nu se poate regula'intrarea sfe-
clelor in balan{d asa ca si avem totdeauna a.-
celagi cantitate spre ex.: 400 kgr., numiti. greu-
tate mormald, de oarece sfeclele vin repede,
bascula Chronos are un' dispozitiv special care
aratd si fractiile din sutd sau zeci de kilograme.

Magsina de tiiat sfeclele. Cufite. Din basculd
steclele cad intr'o magind, unde se taie in
felii subtiri gi mici, cu :luhgime cuprmse intre
5—IO0 Cm. numite tae;el

Magsina de tdiat sfeclele se compune dmtr un
disc orizontal de tuciu sau otel, previzut cu
mai multe deschideri dreptunghiulare in care
se ageazd purtitoarele de cutite. Discul- este
strabdtut de un ax vertical de care-este fixat
§i poate si se miste impreuni cu el cu ajutorul
unui angrenaj si 4 unor roti care se gisesc la
partea superioard. (Fig. 4).

Pe ‘disc. si de’jur imprejurul lui se giseste
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un invelis de fonti sau tabli rezistentd, formind
ca o cutie cilindricd, unde vin i se string
sfeclele dini basculd printr'un mic :sghiab. -
. Diametrut discului este yariabil dupd lucrul
ce trebue si-l facii, dela 1 m. 25—2m.; discul
se poate invirti cu o iujeald de 150 invartituri
pe minut. Astizi discurile §i.maginele de tiiat
sfeclele, cu un diametru mare de2m., se in
vartesc cu o'iufeald de 6o de fnvarttituri, iar

N l% 4— Masina de tdtat sfeclele - o
i in care la fund e un disc care poartd cutitele
’ de télat sfeclele <

acele cu un diametru mlc,,piot ‘avea 120 invAr-
tituri. Sub aceasti magini se giseste un sghiab
lung inclinat, de tabli, pe unde tieteii cad in
cazane in care se face extragerea zahirului.

Pentru ca sid obtmem n1§te tdetel regu-
lati trebuie ca sfeclele care‘se gisesc pe dis-
cul contin4nd cutitele si fie" "destule, aga ci
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prin greutatea’ lor si apese iunele pe altele si
sd, stea fixé pe cutite, ca si nu se miste cind
discul" se invirteste. Pentru a realiza aceastd
conditie. trebuie si nu lisim' nici odati ca
discul -si se invarteasca cind magina este a-
proape goald, ci si avem mereu un 'strat de
sfecle de 20 cm. 'grosime. .

Cutitele intrebuinjate mai des sunt cutltele
crete, pentruci produc miste feliuje de sfecle
asemenea cu olanele de pe acoperisul caselor,
lgura cutitelor are forma unei linii frinte cu
unghiuri egale. Aceste lamele dau apei o mare
suprafatd de contact 51 nu se indeasi 1n difu-
zoare ' | VY ! B J . [_kl . I__._.l-' ! l——[ssl

Extragerea zamei din sfecla. Difuziunea.
' Zahidrul se giseste sub forma unei disolutiuni
diluate in celuléle sfeclei, 'de unde se extrage.
In acest scopl s'a mtrebumtat succesiv: proce-
deul prreselor, al aparatelor centrlfugale, dlfu-
ziunea.

Procedeul plreselor conétd in a rade mirunt
sfeclele cu ajutorul unor magml speciale. Ra-
zitura de sfecli se introduce in niste saci de
1an#, si aceasta sub 1nﬂuen§a preselor hidrau-
lice lasi, si se scurgd zeama zaharati.'Astizi,
procedeele preselor si aparatelor centrlfugale
sunt pardsite, pentru ci rdméneau in borhot
.mari cantitifi de zahdr. Se 1ntrebu1n;eaza nu-
mai procedeul prin difuziune.

Pentru aceasta, sfeclele dupi ce se canta—
resc cu bascula ,,Chronos se tae in felii,
introduc printr" un sghiab mobil in niste vase
mari de, .40—100 hl., numite difuzoare, unde
se extrage zeama zaharata cu ajutorul apei
calde, aplicAnd principiul fmc cunjoscut sub
numele de difuziune. Acesta este un fenomen
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de deplasare, in care particelele corpurilor li-
chide sau gazodse se migci fird impulsie me-
canici sau fird intervenirea fortei chimice.

Sfecla se.compune dintr'o mulfime de ce-
lule mici, pline cu zeami' zaharati. Dacid se
afundi o bucati de sfecld in apd, zeama zaha-
ratd va e$1 din ea prin membranele celulare,
iar apa fi va lua locul, adici se va produpe'-
o ‘difuziune. Difuziunea mai intdi se limiteazi
la stratul extern al celulelor, dar echilibrul de
densitate va fi repede. atins intre lichidul. in-
tertior al celulelor si lichidul exterior in care
se gisesc; cum celulele sunt -lipite unele de
.altele, zeama zaharati din celulele stratului
extern va juca, la. rdndul:ei, rolul lichidului
exterior fatd de celulele’ stratului vecin si di-
fuziunea va continua si se faci dela celuli la
celuld. Se intelege ci fenomenul va fi continuu
si va sfirgi prin a patrunde prin celulele dm
mijloc ale bucdfii de sfecld.

Difuziunea se va opiri, cind va fi echilibrul
de densitate intre lichidul interior al tuturor
celulelor si lichidul exterior confinut in vas.

Dac#, in acest moment se diluiazil apa din
vas, echilibrul se - rupe §i- difuziunéa va rein-
cepe pani cind se va obtine un nou echilibru;
pricepem de- aci, cd, iuteala de difuziune se
mireste cu diferen;é, de densitate intre lichi-
dele interne si externe. Cu. cit vom adioga
mai multd api in vas, cu atit aceasti dife-
rentd, de densitate va rimine mare, prin ur-
mare mai repede si mai complecti va fi ex-
tractlunea .

Proporfia apei intrebiiintate este deci.unul
din factorii principali- pentru, extragerea za-
harului; in practicd se zice, ci epuizarea dg-
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pinde .de proportia. zamei tiasd St inlratd in
fabricafie.

Se intelege, ci durata contactului este un
al doilea factor, ciici trebue un timp oarecare,
pentru ca difuziunea si patrundi in piturile din
niuntru ale bucifelelor de sfecle. '

Prin- experient3 ‘se mai constatd cd, prin cil-
durd difuziunea- se face 'mai repede.

In fine, cu cit buciitelele de sfecld sint mai
mici §i extragerea zahirului se face mai bine.

Difuziunea industriald se face intr'o serie de
vase cilindrice, metalice, (tuc1u si tabla) de
to—100 hl,, numite d1fuzoare, in numir de 12,
4, 16 sau chiar 18 dupd mirimea fabricei, co-
'qumcénd unul cu altul prin tuburi, plecﬁnd'
4in fundul fiecdrdi- difuzor, pentru a se ter-

i
i Y
)
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Fig: 5. — Cum’ sunt asezaté difuzoarele in linie.

mina _fa pfa'rtea superioari ‘a difuzorului ur-
Mo y - Yo
Cind. vasele sunt ‘asezate circular, cu-
fitele se ageazi in centru; tiefeil de sfecld
¢ad intr'an-sghiab inclinat de 459, care se poaté
migca in jurulunui ax vertical, aga- ca si-l pu-
tern aduce agsupra‘ fiecirui vas, - '
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In bateriilé in linii, magina de tdiat sfecla se
a,$eaza la un capit. Taeteu de sfecli sunt adusi
" péni in dreptul fiecirui difuzor si cad induntru
prin cite un mic sghiab, p4ni se umple. .

Taiteli siraci in zahdr, (9,20—0,40%/), se
scot afari din fabrici, sub numele de borkot
si se intrebuinteazi la’ Ingridsatul vitelor.

Apa caldi devenind zeami zdharatd, trece
dintr’'un difuzor intr’altul, pind la al 14-lea
sau al 16-lea, toate pline cu felioare subtiri
de sfecle, si capidtd concentratia in zahir do-
ritd,’ , . :

nOunoatinte Folositoars™ Sdrla D, t'.,N(o. 20, P4



-Zeama de sfecld si curitirea ei.

Din zeama zaharati bruti, care are o culoare
bruni-neagri, extragem zaharul dupd ce am
eliminat impurititile cari 1mp1ed10a cristaliz-
zarea zahirului.

Impurititile confinute in zeama de difuziune
si care se mai numesc ,nezahdr sunt:

‘Materii organice neazotate ca: acizi or-
ganici, alte feluri de zahiruri cari fac nepliceri
fabricantilor, ca zahdr rafinozi §i invert, prin-
cipii colorante.

2. Materii organice azotate ca: materii albu-
minoide, apoi substante amidate.

3. Malerii minerale ca: potasi, sodi silice,
acid fosforic, sulfuric.

Agentii intrebum.;atl la punflcarea. zemei de
difuziune sunt: varul (Ca O), anhidrida car-
bomici (CO2?) si anhidrida sulfuroasi (SOZ2).

Varul (Ca O), cu ajutorul c#ldurei sterili-
zeazd zeama de difuziune, iar fermentii sunt
térdfi in p'recipitat Materiile albuminoase sunt
precipitate in cea mai mare parte, rémAnind
numai o micd parte care trece in lichidul clar.

Cantitatea de var de Intrebuintat pentru a
neutraliza aciditatea zemei si pentru a preci-
pita impuritdtile este cam 1,5—2 kgr. pentru
100 litri de zeami. In practici trebue si in-
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trebuintim ceva mai mult, cam 2; 2 kgr. —
2, 6 kgr. pentru 100 kgr: de sfecld. La sfr-
gitul campaniei,’cind sfeclele sunt mai alte-
rate, dela 2, 8—3 kgr.

J
Din malaxoare, amestecul de zeami cu var,
‘cade  in niste vase mari, cilindrice inalte dela
6—8 m., numite. saturitoare. )

. Zeama zaharatd turbure se trece, sub pre-
siunea cam -de 3 atm. in niste filtre-prese,
formate din cadre, imbricate cu pAnzi filtranti
de iutd sau bumbac. Se obtine de oparte o
zeami zaharatd limpede de culoare ‘galbeni si
mai curatd, iar de alti parte nigte turte de
spumi de var, insotite' de 1mpur1ta;1le pe. care
varul le-a luat dela zeama, zaharati si cari ne
fiind de nici un folos pentru fabrici, se arunci.

Cand lucrl in fabrici. este normal, filtratia

se. face usor, turtele sunt consistente, spon-
gioase, ugoare la spilat si se desfac usor de
panzele filtvului; cdzand, produc un) sgomot
caracteristic.
. Zeama llmpede galbena, este Jmpinsi de
pompe in alte vase; aci se trateazd, din nou
cu. var, apoi din nou cu-anhidridi carbonici si
din nou se filtreazd. . .

Se obtine deci prin filtrare, o zéami mai
decolorati si mai curatd, numiti zeam3 ‘de satu-
rafia II-a, pentru ci i s'a mai eliminat, prin
varul adaogat inci o parte din 1rnpur1taple
ce le continea zeama bruti.

Addogirea -laptelui ‘de var are de scop, nu
numai d’a separa -mare patte din substantele
organice ' formind - cu’-oxidul . de calciu com-
binafiuni insolubile, ci d’a impedica alterarea
zemei sub mﬂuen';a aciditagii. - :

Sulfitafia. Anhidrida- sulfuroasi; (SOZ2) pve
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ldng# puterea decoloranti, mai are §i-o ac-
. tiune de curitire.

Sulfitatia se intrebuinfeazi' la zeami de a
IT-a carbonatatie la esirea din filtre-prese §i
inainte de-a trece prin filtrele mecanice.

Zeama de a II-a carbonatatie se fierbe pen-
tru a-descompune bicarbonaii, apoi se filtreaz3.

Dupsa. sulfitatie,” zéama se fierbe pentru ca
apoi sd se filtreze.

Sulfitatia poate merge -pAnd cind lichidul
rdméine alcalin, chiar la go® C. -

N

/

Concentrarea zemei. Siropul. Cnstahzarea
zahﬁrului

Zeama zaharati curifitd de 4’ mai mére
parte din impuritifi’ prin. tratamentul calco-car-
bonic, decolorati prin sulfitafie, confine — pe
lé.ngé. substantele organice si minerale, care
nu s’au putut elimina — aproape tot zahirul
extras din sfecle, insi in. solutie foarte dlluata
cu 13—15%, zahir.

Pentru a-l face si cristalizeze, trebue si con-
centrim aceasti solutie, si-i luim apa prin eva-
porare, pini ce devine suprasaturati.

. Aceasti concentrare nu se face la aer liber,
cici la temperatura de fierbere, care cores-
punde la presiunea atmosferici, o parte din
zahir ‘s’ar carameliza, colordnd masa. De aceia
se ‘evapord, zeama sub presmne redusd, la tem-
peratura joasd, sub 1000 C, in niste apara.te
numlte cu efect multiplu.

Se supune zeama zaharata, aga cum, se
giseste diluat3, la fierbere in vid partial, 1
cilzind-o cu vapori in 3, 4 sau 5 vase man
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metalice, - cilindrice, pe care zeama le straba.be
succesiv. e

‘In vechime se evapora zeama la aerul hber .
la presiunea atmosfericd §i pe foc direct, insa
rezulti o mare distrugere de .zahir.si o colo-
rafie mai pronuntati a siropului, fard si mai
vorbim de enorma consumatie ‘de combustibil.
Zeama esind din aparatul de fiert a devenit un
siropi destul de gros, cu o culoare ca a chihlim-
barului mai mult sau mai putin inchisi, con-
findnd cam 500 zahdr (300 Beaumé), purténd
numele de - sn‘op ‘

Fig. 6. — Aparat cu efect multiplu pentru concentrarea

zahﬁrulux A = Intrarea zemei.zaharate in primul cazan.

C. B. M. D. = trecerea dintrun cazan in altul. E. F. G.

H. N. = trecerea vaporilor dintr'un cazan in altul pani

la condensor (I). L. = Pompe care trage snropul si-1
xmpmge in filtre.

2) Se 1ntroduce oarecare cantitate din acest
siropi fntr'un vas aproape identic ca formi
interioard cu cele'dela evaporare; dela prima
fazd, incdlzit asemenea cu vapori, numit a-
parat de fiert (fig. 7) si se supune din nou la.
tierbere in"vid parfial.

\ . 1
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In partea superloara cazanul are un tub la-
teral, prin care se face vidul. o

Vap0111 vin in tevarla p'rmtre care se ga-
seste 51ropu1 destinat si fiarbi, pentru a fi
transformat intr'o masi-cu cristale de zahir.

*Nigte ferestre lasi si se vadi iniuntrul ca-
zanului, iar la partea de jos este un capac, prm
-care gollrn cazanul.

".* . Fig. 7. — Aparat de fiert. -

S& vede atunci ci sé produce o cristalizafie,
niste micit grdunte de zahir, care si ridici la
suprafata siropului. Se umple acum pufin cite
putm aparatul cu- sirop si se’conduce operafia
i’ asa fel; in cAt zahdrul care si separi prin
supra*s'atura’tie sd nu niai formeze noui cristale,
ci si mdreascd pe cele ex1stente sd faca sd
creascd cristalele p‘r1m1t1ve.
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Cand aparatul de fiert s’a’ umplut pini la
nivelul voit, se opreste definitiv intrarea si-
ropului, insi se continui evaporarea inci un
oarecare timp, obtinidndu-se astfel dupi 38—
12 ore o pastd de cristale de zahdr, numiti -
massd fiartd de product I, formati cam din
2/ de cristale, innotind in 1/; de sirop impur,
vdscos si colorat in verde, numit sirop verde.

Fierberea este terminati, cAnd luind putin
51rop, el se prinde in massd durd, tare, chiar
in contact cu apa rece.

Se lasi si intre aerul, in acelag timpi se
deschide cazanul prin fund tnde fi este ca-
pacul. Fiertura aceasta de product I este pri-
mitd intr'un malaxor.

Se separd c115talele mici_de zahir.brut de-
siropul in care innoati, prln n1$te turbine, care
fac dela goo—1200 tururi pe minut, prevdzute
in interior cu siti de arami, al ciror efect se
bazeazi pe forta, centnfulga. Cristalele de za-
hir mimite de calitatea I rdmén In' turbine (pe
sitd), iar siropul, numit sirop verde, din’ cauza
colorii care o0 are, este asvArlit pnn sitd afarid
si se scurge prin niste sgh1abur1 in rezervoare
agezate'alituri. "> | '

Siropul, verde, desi. Impur din cauza neza-
hirului rnult cel contine, totusi mai cristali-
zeazd. In adevdr, pentru aceasta, se supune
din nou la fierbere si la o noui ‘cristalizare,
asa ci printr'o noud turbinare, se obtin cris-
tale de .zahir rosu-inchis, de’ ca,htatea 11,
siropul care se scurge este, gros, vdscos, .a-
proape mnegru, cuun gust si miros dlsplacut
numit melasi,



Rafinarea zaharulul.

Raﬁnare.a are’ dé scop de ai a.lb1 de a cu-
rita zahidrul brut- despre. care ami ‘vorbit, de
impuritdfi, de substantele’ ‘organice §i mine-
rale si a-l pune in comerf sub o formd pli-
cutaJ consumatorulm .

Partea pr1nc1pala a rafindrii este afinarea,
adici. spalarea. zahirului brut in turbinele de
afinatie cu api rece, sub form# de ploaie mi-
runti, find, care dizolvd numai cristalele foarte
mici de zahir si melasa aderentd. Se obtine
deci un zahir mai curat §i mai alb, numit zahir
afinat, 'iar siropul care se scurge din turbini,
numit siropi-de afinatie, o .parte se Intrebuin-
teazd la afinarea zahirului brut de calitatea
I, iar altd parte se trimete cu ajutorul unei
pompe in ‘rezervorul unde se giseste siropul
de sfecli. De aci se trage in aparatul de fiert
zahirul-brut si se face flertula, de zahir brut
de calitatea 1.

Zahirul brut galben in cristale mici obtmut
din siropul de sfecli, numit i zahir brut de
calitatea I, devenit mai alb prin afinatfie, cit
si zahirul brut rosu de calitatea II, obtinut
prin fierberea §i cristalizarea, siropului verde,
se topesc in ap# caldd 9o—950C, separat in
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cite ‘un cazan cilindric previzut ﬁecare cu
cite un agitator.

Disolutiunile acestea numite clersa I-a 5ia
II a, corespunzdtoare zahdrului brut topit de
calitatea I-a si a II-a, trebuesc 'si arate 30—
359 Baumé la 9o®C; ele se fac pugin alcaline
(cu o alcalinitate de 0,002—0,005%/, Ca. O),
addogindu- se. foarte pufin lapte de ‘var sau
var (Ca O). in praf. - '

Clersele I-a si a II-a, obtinute dup‘iiz cum
am spus mai sus, trec prin nigte filtre wer-
ticale, pline. cu cirbune de oase in bucitele,
care refin pirticelele in suspensie, filtrind s&-
rurile de calciu si absorbmd materiile colo-
rante §i cu ‘miros. .

Clersele I-a si a Il-a, dupa. ce ies din fil-
trele cu cidrbune anunal se fierb in vid, in
aparate' speciale ‘adiogindu-se §i ‘0 mici can-
titate de ultramarin, pentru a neutraliza co-
loarea galbeni, a zahirului.

‘Din clersa 1 obfinem fiertura de zahir cu-
bic §i cipifini, iar ‘din clersa . II fiertura de-
zahir tos.

In rafinirie avemr nevoe de doud feluri de
siropuri: ,

1) S1ropur1 numite clersa I.si a Il-a din
care se obfin paste de cristale de zahir prin
fierbere in vid. .~ -

2. Siropuri-saturate si licher cu o ‘densitate
dela 34—360 Baumé, la cald, care servesc la
curitirea cristalelor ‘din pastele de cristale de
zahir cubic §i cipifini.

Aceste paste iegind din- a.paratele de, fiert,
cad fiecare in' cAte un malaxor- refngerent
unde se amestecd, bine, apoi se toarni in- forme
metalice, {ncd calde, conice sau cuburi (plici).

'-Formel‘e conice sau cubice pline cu pastid



26 154

zaharoasi, ‘se ageazi in niste turbiné mari pen-
tru zahirul cipitinid sau in turbinele Adant
pentru cel cubic, pentru ca prin invArtirea lor,
in virtutea fortei centrlfuge desvoltati, si 1
se scoatd siropul impur, in care mnoata crista-
lele- de zahir.

Pentru acest scop, in t1mp cam de 15—20
minute cit turbinele se invirtesc, se toarnd
in turbinele de zahdr cdpdtdnd si cublc sirop
si licher, solutiuni saturate 51 foarte jurate
de zahir,

Siropul si licherul trecand prin- massa za-
haroas3, trag cu sine impuritdfile, produsii co-
loranti sau fincdrcati cu melasi si printr'un
sghiab, siropul si licherul scurs din turbine,
se string separat in cdte un rezervor, consti-
tuind 51ropur11e I st al Il-lea de zahar cubic
sl capdtani. 2

Siropurile I de zahir cubic'si cipdtini, se
scurg la inceput, cind turbinele se pun in
miscare, ele sunt deci mai 1mpure si- sunt im-
pinse’ cu ajutorul unor pompe in rezervorul de
clersa II, care provine din topirea  zahidrului
rosu pro.duct al Il:lea. Tot aci mai vine si
siropul al II-led de zahdr tos, dupd cum vom
vedea mai la vale. Din acestea s¢ face f1ertura
‘de zahir tos. -

Siropurile al Il-lea de zahir - cubic si cipi-
tini, care se scurg mai la urmd, dupi ce s'a
mtrodus In turbine licherul, fiind mai curate,
mai ‘incolore, sunt impinse de pomipd in rezer-
vorul de clersa I, din care 'se face fiertura de
zahdr cubic si cipa;ﬁna.

+.Cand la scurgerea din turbme siropul apare
aproa.pe incolor, actiunea de limpezire este ter-
minatd,- turbmele -se opresc §i se scot din forme
atdt cipitinile cAt si plicile de zahir cubic..
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Acestea din urmi se ageazii pe niste cirucioare
51 se lasd in cuptoare la 500 C dela, 8—10 ore,
pAnid se usuci.

Cand capatanil-e de zahir, in greutate de
3 sau 5 kgr. s'au uscat, se infigoard in hirtie
albd si 'galbema si se leaga cu sfoard, “apoi
sunt date in comert, spre vinzare. :

Asemenea, pla.cﬂe de zahir uscate se taie
cu masinile in buca'p cubice i se: 1mpache-
teaza ‘tot cu ma§1n11e in- mod’ auitomat in car-
toane de 5 kgr, sau cutii de lemn de 25 sau
50 kgr. Capa‘;amle de zahir spaltre sau acelea
nu tocmai bine reusite, precum si, cubicul ne-
aranjat se topesc din nou §i servesc la pre-
pararea siropurilor si licherului de clersaj.

CAt priveste clersa I1-a, rezultati din, topirea
zahdrului | brut de.calitatea II-a..la care mai
vine si siropul al II-lea de zahir 'tos, precum
si siropurile I"de zahdr cubic si. cjpdtind, se
transformi Intr'un aparat special de fiert in
vid, intr'o pastd de cristale de zahdr,” numitd
fierturd de zahir tos. Aceasta cade mtr un ma-
laxor, unde se mai riceste pufin, apoi printr'un
sghlab vine in turbinele de zahir tos, unde
se turbineazd, spalandu se crlstalele d\, zahdr
cu vapori de apd. ~ :

Siropul care se scurge la mceput ‘nu este
tocmai curat, constitue siroppul I de zahdr tos
si se amestecd ‘cu siropul de sfecld,-pentru a.
forma fiertura de zahir .brut product I, iar
acela care se scurge, cind se spald zaharul tos
in turbine cu vapori de ap# si este:mai curat,
se numegte sirop II_de zahdr tos si se amestecd
cu clersa Il-a.

Amestecul de sirop al Il-lea de zahir tos,
de clersa’ I si din siropurile I de zahir cubic
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i cipdtini se fierbe, se face din nou ﬁerturﬁ
de zahidr tos.

Zahirul tos, care iese din turbine este cald;
pentru ca s¥ se riceasci, se transportd cu
ajutorul unui leagin intr'o parte a fabricii.
unde se di# la ciur, pentru a separa bulgirii
de zahdr, iar cristaleler de zahir tos se bagi
in saci de cite o sutd de kgr.

In rezumat, rafinarea zahirului consisti in
trecerea siropuri.lor de zahdr prin filtre cu
cirbune de oase i in a spdla cristalele mici de
zahir in turbine cu siropuri §i licher, solutiuni
saturate si curate de zahir.

Melasa. Melasa este produsul ultim al fabri-
cafiunei zahirului din sfecle; ea este un lichid
negru,: viscos, continind o mare cantitate de
zahir, in mediu 459%, fatd de zahiirul din sfecle
cu 14—180)p, dar care nu se mai poaté crista-
liza prin procedeele obicinuite (evaporare), din
cauza marel propor{ii de materii minerale si
organice ce contine.

Azl cea mal mare parte a melasei, merge la
destiliriile ‘de spirt; o ‘altd parte mai mlca este
intrebuintati la hrinirea animalelor si'n spe-
cial a cailor, mai cu seami de cAnd s’a de-
monstrat marea valoare nutritivd si energeticd
a hidratului de carbon si asimilabilitatea ami-
delor.

Melasa -contine la suti in mediu: zahir 45,
apd 2o, iar materii streine: sdruri .13, substante
organice 20." Cantitatea de melasd obtinuti
este de 5—6 kgr. la suta de kgr. de sfecle.
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N . N
In rezumat operafiunile prin care se capitd
zahdrul din sfecld sunt urmdtoarele :

Sfecla

a) se spali

b) se cantireste

c) se taie felii subtiri, din care

d) se scoate zeama zaharati, iar ce ridmane
e borhot
¢) zeama se limpezeste cu var
/) se supune la evaporatie
£) se curitid cu cidrbune de oase
i), se pune in forme
i) se di in vAnzare -
"+ j) siropul ‘rdmas din spilare si curitire -di
melasa. : ' . o

Sfecla de zahiar

Borhot Zahir - Melasi

. ingrigarea hrana se fabrica spirt
vitelor omului sau se ‘hridnesc

animalele
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. Rasadni{a si plantele din rasad de V. Sadoveanu.

. Lehuzia de Dr. E. Gheorghiu.
Mestesugul vopsitului cu burueni de Arf Gorovei.

. Cum orbim de /. Glivan. .

. Pasirarea carnei, de porc de G. Glzeorgﬁm.

. ‘Calul de prof. E. Udrischi.

. Doctorul in casd de Dr.- O. Apostsl.

. Cum trebue sa ne hradpim de E. Severin,

. Lamvrirea legii dar.lor de /ulitz Pascu.

. Betia de Dr. Emil Gheogghiu.

. Lamurirea Constitutiei de Artur Gorovet -

. Boale parazitare la animale, care trec la om de C. Motay

Folosinte nesocotite In gospodarie de /. Simionesca.

. Mama si copilul, de Dr. M. Manicatide,

. Indrumari spre sindtate, de Dr. /. Bordea.

5, Despre hrana, de Dr. I. Bordea.

. Omul sil societatea de AL Giuglea.

. Bucitiria sitencei de Maria Col. Dobrescu.

. Sfecla de Zahar de C. Lacrifianu

Ingrasarea paméantulni de /. M. Dobrescu.
Friguri de balti de 7, Duwnitrescu

Banul de 4, Gliuglea.

Sfaturi practice de /ug. A. Schorr,
Limurirea Calendarului de A. Giugeea.
Conjuctivita granuloasa de Dr. /. Glavan.
Burueni de leac de A. Vouanschi. . .
Sfaturi.casnice, de Maica Raluca.

Cuitura tomatélor de /. /svoranu.

Retete pentru gospodine de Maica Raluca.
Lingoarea de 7. Dumifrescu.

Blenoragia sau sculamentul de Dr. N. loan.
Practica agricola de A. Bejenariu.

Apa de baut de Dr. /. Bélteanu.

Seria C. ,,Din lumea larga®.

. Ucraina de G. Ndstase.
. Cehoslovacia.de /. Simionescu.

Muntii Aruseni de M. David.

. Finlanda de /. Simionescu.

Rucovina de /. Simionescu.
Basarabia de G! Nistase.
Dobrogea de C." Brilescu.

. In spre polul sud de /. Simionescu.

Olanda de Ap. D. Culea.


Cehoslovacia.de

No. 10. Viata in adincul mirilor- de-C. Motay.
. 11.—12. A, Saguna de /.- Lupas.'
13. Catre Everest de /. Simionescu. -
* 14. Romanii de peste Nistru de V. Harea.
» 15, Ardealul de I Simionescu.
» 16. Lituania de G. Ndstase.
17, Campia Transilvaniei de lon Popu-Cémpeana..
» 18. Moldova de /. Simionescu.
19. Romanii din Ungaria de /.- Georgescu.
20, Jud. Turda-Aries de /. Muresean..
21, Tara Hategulm de Gavril Todica.
22, Sp. C. Haret e /. Simionescu. -
23- Danemarca de Magda D. Nicolaescu -
24. N. Milescu in China de /. Simionescu.
o5, Cetitile moluovenestl de pe Nistru de Aposfol+C. Culed.
zs, Romanii din Bulgaria de Em. Bucufa. ' .
27 Valea Jivlui cin ‘Ardeal de P. Hossu Longin,
28.-Tara Barsei de G. Orghidan. , N
29. Vechiul tinut al Sucevei de V. Ciurea. ' -
80. Macedo-Roméanii de Taclie Papalagi.
» 31. Romanii, din. Banatul Jugoslav de Pr. Bzzarea
" 22, Coasta de Azur de /. Simionescu.
.- 33. Elvetfia de Traicn G. Zaharia'

Seria D. ,$tiinta aplicata®

Fabricarea sapunuluj de A. Schorr.

Motorul D'esel de /ng. Casetfi.

Industria Parfumulni de L. Severin. -
4.—5. Aerul lichid de’ Jlie Matei. " ‘w
6. Industria Azotului de L. Cafon, '
7.—9. Locomotiva.de /ng. Casetti. .

10. Aeroplanul de Dr. V. Anastasiu.

11. Buloanc 5i Dirijabile de C. Mihailescu.

12: Betenul zrmat de /ng. N. Ganea. .

13."Gari si trenuri de G. Siedbei. . v

14. Instalarea-unei sonerii electrice de Sfer. C. [onesca. -
15. Aparat de Radiofonie de L/ AL Zapan

16. Tiparul de V. Romanescu. ~

17, .Ce se scoate din carbuni de C. V. Oheargluu

18. Industria materiilor colorante de G. A. Florea

¢ 19. Fotografia de Locot. M. Zapan :

s 20. Industria Zaharulux de G. I Babozanu.
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